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MUNICIPALIDAD DE AVELLANEDA | LICITACION PUBLICA N2 /2022

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

PROGRAMA SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR (SAE)

ARTICULO 1: OBJETO. La presente Licitacién Publica tiene por objeto la contratacion
del servicio de provision de DMC y/o COMEDOR, en virtud de lo establecido por la NO-
2021-16525458-GDEBA-DCPAAYSDGCYE, segln determine la autoridad provincial en
virtud de la emergencia sanitaria por la pandemia de Coronavirus (COVID-19),
destinado a los establecimientos educativos publicos de gestién estatal Amparados en
el Programa Servicio Alimentario Escolar (SAE) en el marco del acta acuerdo del
Decreto Provincial N° 2077/16, para el periodo comprendido entre el 1 de abril del
2022 y el 23 de diciembre del 2022.

Se entenderd por “Establecimiento Educativo” al lugar de asentamiento fisico de las
escuelas o colegios de las distintas areas educativas: Inicial, Primaria, Media, Educacién
Especial.

Las escuelas de gestion estatal comprendidas en el presente Pliego son las que surgen
del ANEXO I que forma parte integrante del presente, las cuales han sido divididas en 7
(siete) zonas.

La cantidad de zonas en las cuales se divide el distrito para la prestacion del servicio del
SAE es exclusiva decision de la Municipalidad de Avellaneda.

Las zonas deberan ser cotizadas individualmente y consignando claramente el monto
ofrecido por cada renglén, de acuerdo con lo establecido por el Ministerio de Desarrollo
de la Comunidad de la Provincia de Buenos Aires.

La presente contratacion abarca un total de 47.200 cupos DIARIOS de DMC y 28.340
cupos DIARIOS de COMEDOR.

La autoridad de aplicacién de la presente licitaciéon serd el Observatorio Social de
Politicas Publicas de la Municipalidad de Avellaneda, y sus dependencias (Secretaria de
Desarrollo Social y oficina municipal de SAE).

La cantidad de cupos estd sujeta a la decision del Ministerio de Desarrollo de la
Comunidad de la Provincia de Buenos Aires, Direccion del SAE.

ARTICULO 2: PRESUPUESTO OFICIAL. El monto de la presente licitacién se estima en
la suma de $ 902.911.569,00 (PESOS NOVECIENTOS DOS MILLONES NOVECIENTOS
ONCE MIL QUINIENTOS SESENTA Y NUEVE)

PRESUPUESTO OFICIAL POR ZONA: El presupuesto oficial indicado se divide por zonas
de la siguiente forma:

ZONA [

- $ 155410.151,40 (PESOS CIENTO CINCUENTA Y CINCO MILLONES
CUATROCIENTOS DIEZ MIL CIENTO CINCUENTA Y UNO CON CUARENTA
CENTAVOS)

- TOTAL DE CUPOS DMC DIARIOS: 8220 M
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-  TOTAL CUPOS COMEDOR DIARIOS: 4836

ZONAI:

- $ 137.241.206,85 (PESOS CIENTO TREINTA Y SIETE MILLONES DOCIENTOS
CUARENTA'Y UNO MIL DOCIENTOS SEIS CON OCHENTA Y CINCO CENTAVOS)

-  TOTAL DE CUPOS DMC DIARIOS: 6430

- TOTAL CUPOS COMEDOR DIARIOS: 4633

ZONA III:

- $132.790.474,83 (PESOS CIENTO TRENTA Y DOS MILLONES SETECIENTOS
NOVENTA MIL CUATROCIENTOS SETENTA Y CUATRO CON OCHENTA Y TRES
CENTAVOS)

- TOTAL DE CUPOS DMC DIARIOS: 7319

- TOTAL CUPOS COMEDOR DIARIOS: 4003

ZONAIV:

- $126.717.41853 (PESOS CIENTO VENTISEIS MILLONES SETECIENTOS
DIESISIETE MIL CUATROCIENTOS DIESIOCHO CON CINCUENTA Y TRES
CENTAVOS)

- TOTAL DE CUPOS DMC DIARIOS: 6204

- TOTAL CUPOS COMEDOR DIARIOS: 4161

ZONAYV:

- $120.005.121,27 (PESOS CIENTO VENTE MILLLONES CINCO MIL CIENTO
VEINTIUNO CON VENTISIETE CENTAVOS)

- TOTAL CUPOS DIARIOS DMC: 5211

- TOTAL CUPOS COMEDOR DIARIOS: 4231

ZONA VL

- $117.624.170,49 (PESOS CIENTO DIECISIETE MILLONE SECIENTOS
VENTICUATRO MIL CIENTO SENTA CON CUARENTA Y NUEVE CENTAVOS)

- TOTAL CUPOS DIARIOS DMC: 6732

- TOTAL CUPOS COMEDOR: 3437

ZONA VII:

- $113.123.025,63 (PESOS CIENTO.TRECE MILLONES CIENTO VENTITRES MIL
VENTICINCO CON SESENTA Y TRES CENTAVOS)

- TOTAL CUPOS DIARIOS DMC: 7084

-  TOTAL CUPOS COMEDOR DIARIOS: 3039

ARTICULO 3: DURACION E INICIACION DEL SERVICIO. La prestacién debera
cumplimentarse dentro del periodo del ciclo lectivo comprendido entre el 1 de abril de
2022 al 23 de diciembre de 2022. La Municipalidad de Avellaneda podra prorrogar el
plazo contractual de forma unilateral por un periodo de 3 meses. La prorroga sera
notificada en un plazo no inferior a 30 dias corridos previos al vencimiento contractual.
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ARTICULO 4: CONSULTAS, ACLARACIONES y ADQUISICION. Las consultas,
aclaraciones y adquisiciones del PBCG y del presente pliego se realizaran ante la
Jefatura de Compras y Suministros de la Municipalidad de Avellaneda, sita en la Avda.
Giiemes N° 835, segundo piso, Localidad y Partido de Avellaneda de 8:00 a 15:00hs.

Las consultas podran realizarse hasta dos dias hébiles anteriores a la presentacion de
las ofertas. Asimismo, las consultas relacionadas con los distintos procesos licitatorios
se realizardn ante la Jefatura de Compras y Suministros de la Municipalidad de
Avellaneda.

Las respuestas o aclaraciones formuladas por el Organismo Licitante respecto de las
consultas efectuadas por los particulares u oferentes con relacién a la licitacién o
contratacion, seran comunicadas a cada uno de los oferentes.

Toda circular general, con o sin consulta insita, que emita el organismo licitante, sera
comunicada a cada uno de los adquirentes del pliego.

El presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares, asi como también el Pliego de
Bases y Condiciones Generales reviste caracter de gratuito.

ARTICULO 5: COMUNICACIONES. Las. comunicaciones que se realicen entre el
Organismo licitante y los interesados, oferentes y adjudicatarios, podran llevarse a cabo
por cualquier medio de comunicacién siendo validas las notificadas en el domicilio y en
la casilla de correo electronico declarada al efecto.

ARTICULO 6: PLAZOS. Los plazos establecidos en el presente Pliego deberan
entenderse en dias habiles administrativos.

ARTICULO 7: CONSTITUCION DEL DOMICILIO. Se consignaran los domicilios real y
legal de los oferentes, siendo requisito indispensable que este ltimo se fije en el &mbito
del Partido de Avellaneda. Dichos domicilios se consideraran subsistentes mientras no
se designen otros en su reemplazo. Si se modificara antes de vencido el plazo de validez
de la oferta, el interesado deberd comunicar el cambio de domicilio en forma inmediata
y fehaciente a la Autoridad de Aplicacion. A los efectos de dirimir las cuestiones que
puedan suscitar con respecto a las licitaciones regidas por el presente Pliego, las partes
se someten a la jurisdiccion de los Juzgados de Primera Instancia en lo Contencioso
Administrativo del Departamento Judicial correspondiente al domicilio del Municipio
contratante renunciando a cualquier otro fuero o jurisdiccion.

La Municipalidad de Avellaneda constituye su domicilio a tales efectos en la Avda.
Giiemes N° 835 de la Localidad y Partido de Avellaneda, Provincia de Buenos Aires.

ARTICULO 8: ADQUISICION DEL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES. Sélo se tendran
en cuenta las propuestas presentadas por las firmas proveedoras que hayan adquirido,
previo a la apertura del acto licitatorio, el Pliego de Bases y Condiciones, y se hayan
identificado, indicado por quien acttian y constituido domicilio especial.
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ARTICULO 9: CONDICIONES PARA SER OFERENTE. Podrén ser oferentes las personas
humanas o juridicas regularmente constituidas por alguna de las modalidades previstas
y habilitadas por la Legislacién vigente en la materia, que acrediten una antigiiedad no
menor a dos (2) afios desde la fecha de su constituciéon hasta la del llamado a la
presente licitacién y cumplan con los requisitos previstos para la presentacion de la
oferta.

La presentacion de la oferta importara, de parte del oferente, el pleno conocimiento de
toda la normativa que rige el procedimiento de seleccién, la evaluacién de todas las
circunstancias, la prevision de sus consecuencias y la aceptacion en su totalidad de las
bases y condiciones estipuladas, como asi también de las circulares con y sin consulta
que se hubieren emitido, sin que este pueda alegar en adelante su desconocimiento.

ARTICULO 10: IMPEDIMENTOS PARA SER OFERENTES. No podréan participar en la
licitaciéon directamente como oferentes, o indirectamente como socios de una sociedad,
integrantes de las entidades de una UT u otra modalidad asociativa:

A. Quienes estén inhabilitados por condena judicial.

B. Las sociedades cuyos accionistas, directores, apoderados o representantes hayan
sido condenados por delitos econémicos con sentencia firme.

C. Quienes estén suspendidos o dados de baja en el registro de proveedores del
Municipio, en caso de corresponder.

D. Aquellos a quienes el Municipio les hubiera rescindido un contrato por haber
incurrido en alguna de las causales para ello, aunque dicha resolucién no
estuviera firme.

E. Las sociedades integradas por personas humanas y/o juridicas cuyos miembros
del érgano de administracién o fiscalizacién, y/o gerentes designados de
acuerdo con el articulo 270 de la ley General de Sociedades N°19.550, accionistas
o titulares directa o indirectamente de cualquier participacién societaria
resulten agentes y/o funcionarios - bajo cualquier forma de modalidad
contractual- del sector ptiblico nacional, de la Provincia de Buenos Aires o del
Municipio.

F. Las sociedades cuyos miembros del 6rgano de administracion o fiscalizacion y/o
gerentes designados de acuerdo con el articulo 270 de la ley General de
Sociedades N° 19.550 se encuentren inscriptos en el Registro de Deudores
Morosos Alimentarios de la Provincia de Buenos Aires.

G. Las personas juridicas en estado de quiebra, mientras no estén rehabilitadas.

H. Las sociedades que posean participacion patrimonial directa o indirecta en otras
sociedades oferentes —-ya sea que estas ultimas se hubieran presentado en forma
individual o como integrantes de una UT, ni con caracter de controlante ni como
vinculada conforme el articulo 33 de la ley General de Sociedades No 19.550.

I. Las personas juridicas cuyo plazo de vigencia restante no supere dos (2) afios a

contar de la fecha de iniciacién del contrato, con sus respectivas proérrogas si las

hubiere, objeto del llamado a licitacién.

Las sociedades irregulares o de hecho.

K. Empresas y/o sociedades que hubieren sido sancionadas con la anulacion o
rescisiéon por incumplimiento de las obligaciones contractuales, sea en el pais o

.




aveldnepl

VIVAMOS MEJOR

en el extranjero, en el marco de una relacion contractual con la Administracién
Piblica u organismo publico de alguno de los Estados Nacional, Provincial o
Municipal.

L. Las que se encontraren suspendidas o inhabilitadas en el Registro de

Proveedores del municipio.

Las sociedades que posean acciones de otra u otras sociedades oferentes.

Las personas juridicas que resulten ser evasoras y deudoras morosas tributarias

y/o previsionales de orden nacional o local, declaradas tales por autoridad

competente.

0. La totalidad de los impedimentos enumerados precedentemente son de
aplicacion en forma individual a las empresas integrantes de las UT que se
presenten.

S

Cuando se constate que el oferente estuviere alcanzado por alguna de las prohibiciones
establecidas en este articulo y/o en algin otro articulo del presente PBCP, se
desestimara la oferta, cuando el impedimento se advirtiera después de notificada la
Adjudicacién; se resolvera el contrato, con pérdida de la garantia correspondiente,
cuando el impedimento se advierta después de firmado el contrato, sin perjuicio de la
reclamacion de dafios y perjuicios que pudiera corresponder a favor del Municipio.

ARTICULO 11: FORMA DE COTIZAR. Los oferentes deberan presentar sus propuestas
ajustadas estrictamente a las siguientes condiciones:

1. COTIZACION: La OFERTA ECONOMICA debera presentarse en el pedido de
cotizacion adjunto, indicando los precios por CUPO DE DMC Y COMEDOR. La
licitacion debera solicitar ofertas completas por tipo de prestacion.

La cotizacién se hara tinicamente en la medida indicada en el pedido de cotizacién, y
con los valores alli indicados por cada zona establecida por la Municipalidad, cuyo
detalle consta en el Anexo I del presente pliego.

No se aceptardn ofertas que difieran del valor indicado en el pedido de cotizacion
respecto de cada zona.

La cotizacién se efectuard en moneda nacional. La cotizacién debera especificar el
precio unitario y total de cada renglén, en nimeros y letras y en niimeros por el total
general de la propuesta. Este precio sera neto.

En caso de existir discrepancias entre nimeros y letras, prevalecera el monto
expresado en letras. Cuando no se correspondan los precios totales con los unitarios,
éstos se tomaran como base para determinar aquellos y el total de la propuesta. Los
precios unitarios cotizados seran expresados con dos decimales.

Los oferentes podran formular sus propuestas por todo o por parte de lo licitado, y no
se admitiran ofertas parciales por rengldn.

Toda vez que el objeto de la presente contratacién es la mejora cualitativa y cuantitativa
de los alimentos que reciben los beneficiarios del Sistema Alimentario Escolar, se
informa que sobre la base de los menus obligatorios que acompafian este pliego como
Anexo I, se debera cotizar indicando las cantidades de cada ingrediente ofrecido y se
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podra ofrecer la mejora del ment ya sea aumentando las cantidades solicitadas o bien
incorporando otro alimento como refuerzo o mejora de lo solicitado, en conformidad de
la Direccién de Nutricion y Calidad de los Alimentos del Ministerio de Desarrollo de la
Comunidad.

2. PRECIOS MAXIMOS: El presupuesto oficial se encuentra cotizado en base a los
siguientes valores, vigentes al 14 de febrero de 2022:
A. DMC: $44,04 (PESOS CUARENTA Y CUATRO CON CUATRO CTVOS)
B. COMEDOR: $100,75 (PESOS CIEN CON SETENTA 'Y CINCO CTVOS)

3. INVARIABILIDAD DE PRECIOS: Los precios en las ofertas que se presenten y en
los contratos que se formalicen con la Municipalidad de Avellaneda, seran
invariables.

Sin perjuicio de lo expuesto, los precios establecidos en el presente Pliego podran ser
redeterminados por la Municipalidad de Avellaneda durante el plazo de vigencia de la
contratacion, de conformidad con los aumentos del valor de las prestaciones de DMC
y/o COMEDOR que disponga el Ministerio de Desarrollo de la Comunidad de la
Provincia de Buenos Aires en relacién al Servicio Alimentario Escolar.

4. CONDICIONES FRENTE AL IVA: A los efectos emergentes del Impuesto al Valor
Agregado (I.V.A.), en tanto el Municipio contratante reviste la condicién de
exento, en las ofertas no debera discriminarse el importe correspondiente a la
incidencia de este impuesto, debiendo incluirse el mismo en el precio cotizado.

ARTICULO 12: PRESENTACION DE LAS OFERTAS. Las ofertas se presentardn en
original y duplicado, foliadas por quien suscriba la presentacion, el que debera acreditar
representacion suficiente. En caso de discrepancia entre ellos, prevalecerd el original.
Las ofertas deberan ser presentadas ante la Jefatura de Compras y Suministros de la
Municipalidad de Avellaneda sita en la Avda. Giiemes N° 835, segundo piso, de la
Localidad y Partido de Avellaneda en el horario de 8 hs. a 14 hs. y hasta una hora antes
de la apertura de sobres.

Las Ofertas deberdn ser acompafiadas con una garantfa de oferta que sera del cinco
por ciento (5%) del presupuesto oficial correspondiente a la/s zona/s cotizada/s, con
una vigencia no inferior a treinta (30) dias habiles, pudiendo constituirse en algunas
de las siguientes formas: a) en efectivo, depositado en la tesoreria municipal en caso
de que el Municipio asf lo disponga; b) en cheque certificado a la orden del Municipio;
¢) fianza bancaria, o d) seguro de caucion. El desistimiento de la oferta en cualquier
etapa del proceso licitatorio, hara exigible la garantia.

IMPORTANTE: Si se constituyera la garantia mediante aval bancario o Péliza de Seguro
de Caucidn, se deberan cumplir los siguientes requisitos:
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- El fiador debera declarar que se éonstituye en liso, llano y principal pagador
con renuncia del beneficio de excusion y de division de acuerdo a los términos
de los Articulos 1584, inc. d) y 1589, respectivamente, del Cédigo Civil y
Comercial, por todo el término del mantenimiento de la propuesta y por la
totalidad del monto, sin restricciones ni condiciones.

- El fiador o asegurador deberd constituir domicilio especial en la Ciudad de
Avellaneda y someterse a los Tribunales en lo Contencioso Administrativo de la
Provincia de Buenos Aires que correspondan a la jurisdiccién del Partido de
Avellaneda.

- La emision del aval bancario o péliza no podréa ser posterior a la fecha y hora de
apertura de la licitacién. Su vigencia debera mantenerse durante el plazo
establecido en el Formulario de cotizacion.

- La Pdliza de Seguro de Caucion debe estar certificada ante Escribano y
legalizada por el Colegio correspondiente si se tratara de extrafia jurisdiccion.

- La Certificacion notarial de la firma del gerente de la Compafiia Aseguradora
debe figurar en cada uno de los folios que integran la péliza y/o aval bancario,
como asi también el nimero del Registro notarial y sello del escribano
certificante. La poéliza debera contener entre folio y folio el sello de juntura
correspondiente.

- Una vez constituida la Garantia en cualquiera de estas dos modalidades, el
oferente procedera a realizar el visado de las garantias de oferta en la Direccién
de Contencioso dependiente de la Secretaria Legal y Técnica de la
Municipalidad hasta el dia habil anterior inclusive a la fecha de apertura.
Posteriormente, con el visado cumplido, se depositard en la Tesoreria
Municipal, adjuntando como Garantia el recibo duplicado extendido por dicha
reparticién de acuerdo a lo solicitado en el punto 11.1.

12.1: FORMA DE PRESENTACION DE LAS OFERTAS. Las Propuestas que efecttien los

concurrentes a la licitaciéon se entregaran en la Jefatura de Compras y Suministros, sito

en la Avda. Giiemes N° 835 de la Localidad y Partido de Avellaneda, hasta el dia ____ de
del 2022.

Se deberan presentar en dos (2) sobres debidamente cerrados, sin identificacion de la
empresa oferente, seglin los requisitos previstos en el PBCG y el presente Pliego.

El sobre en el que se presente la oferta debera indicar en su cubierta:
“MUNICIPALIDAD DE AVELLANEDA"
LICITACION N° XX/XXXX.
EXPEDIENTE N° XXXXXXXXXXX
APERTURA: XXXXXXXX
HORA: XXXXX"
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El sobre 2 debera contener ademas de la prevista en el PBCG la siguiente
documentacion:

1.

10.

11.

12.

13.
14.
15.

Constancia de Constitucion de Garantia de Oferta de acuerdo a las modalidades
exigidas en el articulo 12 del presente Pliego.

El Pliego de Bases y Condiciones Generales y Particulares completo, sellado y
firmado en todas sus hojas por el oferente y la constancia de adquisicién del
mismo.
La declaracién que se acepta la jurisdiccién de la Justicia Ordinaria en lo
Contencioso Administrativo de la Provincia de Buenos Aires, perteneciente al
Partido de Avellaneda, renunciando a cualquier otra que le corresponda, ello
ante cualquier cuestion judicial que se suscite, y la constitucién de domicilio
especial en el Partido de Avellaneda, donde seran validas todas las notificaciones
e intimaciones relacionadas con la presente licitacion.
Nimero de inscripcién en el Registro de Proveedores, de la Municipalidad de
Avellaneda.
Estatuto o Contrato Social segun corresponda, Acta de Directorio y de Asamblea
donde se indiquen las autoridades vigentes en copias certificadas o autenticadas
ante Escribano Publico.
La firma debera encontrarse aclarada indicando el caradcter del firmante,
debiéndose presentar la documentacién que acredite el mismo, copia legalizada
del poder o del acta de directorio segtin corresponda.
En el caso de U.T, cada una de las empresas integrantes debera acreditar el
cumplimiento de los requisitos enumerados.
Antecedentes del oferente que acredite experiencia de mas de un afio en la
provision de servicios de similares caracteristicas al solicitado en el presente
pliego.
Indicadores econémico-financieros que acrediten la solvencia del oferente, los
que al menos deberan incluir los siguientes datos:

A. Indice de liquidez: Activo corriente / pasivo corriente.-

B. Indice de solvencia: Activo / Pasivo.-

C. Indice de endeudamiento: Pasivo / Patrimonio neto.-
En el caso de personas juridicas, los tltimos tres estados contables con informe
de auditoria y certificados por el Consejo Profesional de Ciencias Econémicas
de la jurisdiccion.
En el caso de personas humanas, las ultimas tres declaraciones juradas del
impuesto a las ganancias y una certificacion contable de las ventas realizadas
en los tultimos tres ejercicios fiscales con dictamen de contador y certificado
por el Consejo Profesional de Ciencias Econdmicas de la jurisdiccién.
Los catélogos, folletos, prospectos, planos, publicaciones, certificaciones, etc.
que no se soliciten expresamente y que el proponente desee incluir a fin de
ampliar o ilustrar su oferta.
Formulario 931 de AFIP con Listado de Personal.
Contrato de Afiliacion de A.R.T.
Responsable Técnico. Se debera acreditar que el oferente cuenta dentro de su
némina con profesionales de la alimentacién (Licenciados en Nutricion,
Técnicos o Ingenieros en Alimentos o Bromatdlogo). Debera adjuntar ademas
del personal antes mencionado el curriculum vitae, Titulo profesional y copia
de Matricula habilitante, acreditando una antigiiedad no me?ar a un afio.

‘ /
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16. Declaracion Jurada designando domicilio especial en el ambito del Partido de
Avellaneda, como asi también casilla de e-mail.

17. Constancias de Pagos: Comprobante de los pagos realizados en los tltimos seis
(6) meses de IVA y aportes previsionales.

18. Ultima Declaracion Jurada Anual del Impuesto a las Ganancias y su
correspondiente pago.

19. Copia de la constancia de Inscripcién en el Impuesto a los Ingresos Brutos y
AFIP.

20. Copia del certificado del Registro de Deudores Alimentarios Morosos de la
Provincia de Buenos Aires.

21. Habilitacion de las Instalaciones:

A. Presentar obligatoriamente fotocopia certificada por escribano de la
habilitacién de las instalaciones, propias o alquiladas, otorgada por los
organismos técnicos municipales, provinciales, nacionales, competentes en
las respectivas jurisdicciones donde esté ubicado el local, con capacidad de
almacenamiento y/o elaboracién, situada en un radio no mayor a 35 Km
desde el domicilio legal de la Municipalidad de Avellaneda.

B. Junto con la habilitacién deberd presentar detalle de las instalaciones de la
planta y en especial: superficie cubierta y detalles de equipos.

C. Debera poseer camara frigorifica, lo que acreditara mediante una
Declaracion Jurada detallando sus caracteristicas técnicas.

22.Vehiculos propios y/o contratados: El oferente debera acreditar la existencia de
al menos DOS (2) vehiculos propios o contratados por zona cotizada, los cuales
deberan estar equipados con equipo de refrigeracién acorde para el transporte
de comidas elaboradas y/o sustancias alimenticias, viveres frescos y secos,
habilitados por todos los organismos técnicos pertinentes, en su area de
competencia (municipalidad y SENASA).

23. Declaracién Jurada - Servicio de Control Bromatol6gico: Por medio de la cual el
oferente se compromete a contar con un Servicio de Control Bromatoldgico
propio o contratado durante todo el plazo de la prestacion.

24. La Oferta Econémica (Pedido de Cotizacidn) en original y duplicado.

25. Opcional de Mejora. El oferente pbdré mejorar el menu sugerido y/o el marco
nutricional mediante la adicién de alimentos adicionales al menu ofertado. Dicha
circunstancia debera estar aclarada especificamente en la oferta presentada, y
estar comprendidos en el valor por renglon incluido en la planilla de cotizacion,
quedando establecido que la inclusién de alimentos adicionales no autoriza la
modificacion del precio establecido por renglén. Sera potestad de la Autoridad
de Aplicacion aceptar o denegar la incorporacion de los mismos, de acuerdo a la
opinion técnica de los responsables de nutricion y de la Direccién de Nutricién y
Calidad de los Alimentos del Ministerio de Desarrollo de la Comunidad. En el
caso de ser aceptados, seran tenidos en cuenta al momento de la valoracién de la
oferta y caso contrario no seran tenidos en cuenta sin perjudicar el resto de la
oferta.

12.2: APERTURA DE LAS PROPUESTAS. En el lugar, dia y hora establecidos o en el dia

habil siguiente si aquel fuera declarado feriado, o asueto administrativo, se dara

comienzo al acto, que sera presidido por la Sra. Jefa de Compras de la Municipalidad de

Avellaneda o la autoridad que se designe al efecto. Cump]ida}/}lora fijada para la
/
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iniciacion del acto y aunque este se demore por causas especiales, no se aceptara la
presentacion de nuevas propuestas.

Se procedera a la apertura del Sobre, rechazandose aquellas ofertas que no se ajustan a
los requisitos exigidos en los incisos del presente articulo.

En esa oportunidad se labrara un acta en la que se dejara constancia de los oferentes
presentados, los que han sido intimados, como asi también de aquellas ofertas que
hayan sido rechazadas en este acto.

Leida la dltima propuesta, los oferentes podran hacer las observaciones a la formalidad
del acto que juzguen necesarios en forma breve y concisa, las que se consignaran en el
acta respectiva.

12.3: CAUSALES DE RECHAZO Y/0O DESESTIMACION DE LA OFERTA EN EL ACTO DE

APERTURA. La Municipalidad rechazara toda propuesta en la que se compruebe:

1. Que un mismo oferente hubiera realizado dos 0 mas propuestas para una misma
zona.

2. Que exista acuerdo tacito entre dos o0 mas oferentes para la misma licitacién.

3. Que los contratos de sociedades, en general, tuvieran menos vigencia que el
plazo previsto para la entrega de la mercaderia.

4. Que el oferente proponga alternativas en el plazo de entrega y forma de pago
distintas a las exigidas en el presente pliego.

Asimismo, serd causal de rechazo inmediato de la propuesta la omisién o falta de
presentacion de la siguiente documentacioén:

1. Lagarantia de oferta.

2. Los pliegos firmados y sellados por el oferente.

3. El comprobante de adquisiciéon del Pliego de Bases y Condiciones Generales y
Particulares

4. La Oferta Econémica (Pedido de Cotizacién) en original y duplicado.

De no haberse cumplimentado la presentacién de la restante documentacién exigida en
el articulo 12° del presente pliego, la autoridad que presida el acto intimara al oferente
en cuestion a hacerlo en un plazo de 48 (cuarenta y ocho) horas a partir de la hora cero
del dia habil posterior al Acto de Apertura de propuestas. Vencido dicho plazo, en caso
de incumplimiento de lo exigido, la oferta serd desestimada perdiendo el oferente la
garantia de la oferta.

A partir de la apertura se destinard 1 (un) dia habil siguiente para la vista de las
propuestas por parte de los oferentes en el horario de atencion al publico. Dentro de ese
plazo los oferentes podran plantear impugnaciones, a cuyo efecto deberan efectuar su
presentaciéon a través de la Mesa General de Entradas de la Municipalidad de
Avellaneda, sita en la Avda. Gliemes 835 - Planta Baja - y depositar, ademas, el 1 % del
total cotizado en efectivo, en concepto de garantia de la seriedad del planteo
impugnatorio. Si la resolucién de la impugnacion prosperara, al oferente se le devolvera
dicho depésito, caso contrario, el mismo no sera devuelto, no aceptandose reclamo
alguno.
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12.4: RESERVA. La Municipalidad se reserva el derecho de revocar el llamado
licitatorio o de rechazar la totalidad de las ofertas presentadas con anterioridad al
perfeccionamiento del contrato, sin que dicha decisién otorgue derecho alguno a los
oferentes para formular y/o efectuar reclamo alguno.

Si antes de resolverse la adjudicacién, dentro del plazo de mantenimiento de la
propuesta, esta fuera retirada por el Oferente, el mismo perderd la garantia y sera
suspendido en el Registro de Proveedores.

La Municipalidad podra contratar con el proponente que siga en orden de conveniencia
o llamar a una nueva licitacion.

El oferente incurso en la situacién descripta en el primer apartado de este articulo, sera
responsable del mayor precio que la Municipalidad abone por su incumplimiento y/o
de los restantes perjuicios que cause su conducta.

ARTICULO 13: ADJUDICACION. La adjudicacién recaera sobre la o las Ofertas més
convenientes a los intereses municipales, siempre que se ajusten a las exigencias del
PBCG y del presente PCP, debiendo aplicarse los siguientes criterios técnicos:

1. Experiencia en la provision de servicios de similares caracteristicas:
A. Deuno (1) atres (3) afios: diez (10) puntos.
B. De tres (3) acinco (5) afios: quince (15) puntos.
C. De mas de cinco (5) afos: veinte (20) puntos.

2. Mejoras sobre los valores nutricionales minimos requeridos de acuerdo al Marco
Nutricional previsto en el presente pliego:
A. Cuando la mejora del nivel nutricional implique hasta un diez por ciento
(10%) inclusive del minimo requerido: quince (15) puntos.
B. Cuando la mejora del nivel nutricional implique un porcentaje mayor al
diez por ciento (10%) del minimo requerido: treinta (30) puntos.

Dichos valores nutricionales serdn analizados por el profesional nutricionista
responsable del programa y por la Direccién de Nutricién y Calidad de los Alimentos
del Ministerio de Desarrollo de la Comunidad.

La mejora nutricional propuesta debera cumplir las siguientes condiciones:

A. No podrd implicar una modificacion en el menti presentado en eta licitacion.
B. Sera considerado mejoramiento nutricional elevar la calidad de los productos o
sumar alimentos al ment que enriquezcan su valor nutricional.
C. Tomando lo expuesto precedentemente en cuenta, se consideran mejoras de
calidad:
- Marcas de primeras lineas;
- Fruta: mejora en calidad del producto, packaging, etc.

3. Acreditacion de solvencia econémico financiera conforme los siguientes

parametros:
L /)
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Se otorgaran hasta un maximo de 20 (veinte) puntos a aquellos oferentes que
acrediten solvencia econémico-financiera, acumulando segun los siguientes criterios:

A. Indice de liquidez: Si la razén entre el Activo corriente y pasivo corriente
resulta ser igual o mayor a 1,50: seis (6) puntos; si es menor a 1,50: tres (3)
puntos.

B. Indice de solvencia: Si la razén entre el activo y el pasivo resulta ser igual o
mayor a 1,50: seis (6) puntos; si es menor: tres (3) puntos.

C. Indice de endeudamiento: Si la razén entre el pasivo y el patrimonio neto
resulta ser igual o menor a 0,60: seis (6) puntos; si es mayor: tres (3)
puntos.

4. Poseer la sede principal de las operaciones en el municipio en cuestion: (20)
puntos.

5. Certificado que acredite la condicién de PYME emitido por AFIP (10 puntos).

13.1: INFORMACION ACLARATORIA. La Municipalidad, durante la etapa de estudio
de las ofertas, podra solicitar informacion aclaratoria que se estime necesaria para el
cumplimiento de su cometido, sin que ello afecte el derecho de igualdad entre
oferentes ni altere los términos de las ofertas presentadas.

13.2: CRITERIOS DE ADJUDICACION. Un mismo proveedor no podra ser
adjudicatario en mas de una zona cuando las zonas adjudicadas superen en su
conjunto un tercio de los cupos de DMC del distrito segun corresponda, excepto que
existan una o mas zonas sin ninguna o con una Unica oferta. En este caso, el Municipio
podra determinar la asignaciéon de manera directa a los oferentes conforme el orden
de mérito, pudiendo ser un mismo proveedor oferente y adjudicatario en mas de una
zona, siempre y cuando las zonas adjudicadas no superen en su conjunto mas de la
mitad del total de cupos del distrito.

En caso que las propuestas de un mismo oferente merezcan la adjudicaciéon por una
cantidad de cupos que represente un porcentaje mayor al establecido
precedentemente, la Municipalidad se encontrara plenamente facultada a desestimar
la/s propuesta/s que excedan la cantidad maxima de cupos sefialada debiendo
adjudicar a quien le siga en orden de mérito, circunstancia que le sera notificada a los
respectivos oferentes.

En el caso de igualdad de valoracién entre dos o mas ofertas se hara la adjudicacién
por sorteo, del cual se labrara acta.

La Municipalidad se reserva el derecho de realizar adjudicaciones parciales si lo
considera conveniente, como asi también aumentar o disminuir las cantidades hasta un
treinta por ciento (30%).

13.3: FORMA DE LA ADJUDICACION. La adjudicacién sera notificada a los oferentes

12
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por medio fehaciente, quienes tendran cinco (5) dias para efectuar impugnaciones.

13.4: IMPUGNACIONES. Dentro del plazo mencionado en el inciso anterior, los
oferentes podran plantear impugnaciones a las adjudicaciones realizadas, a cuyo
efecto deberan efectuar su presentacion a través de la Mesa General de Entradas de la
Municipalidad de Avellaneda, sita en la Avda. Giiemes 835 - Planta Baja - y depositar,
ademas, el 1 % del total cotizado en efectivo, en concepto de garantia de la seriedad
del planteo impugnatorio. Si la resolucién de la impugnacién prosperara, al oferente se
le devolvera dicho depésito, caso contrario, el mismo no sera devuelto, no aceptandose
reclamo alguno.

ARTICULO 14: GARANTIA DEL CONTRATO. Resuelta la Adjudicacion, se comunicara
por medio fehaciente al adjudicatario que debe presentar la garantia de cumplimiento
de contrato de un diez por ciento (10%) bajo cualquiera de las formas estipuladas en el
articulo 12 del presente Pliego. La misma debera constituirse hasta el vencimiento de la
totalidad de las obligaciones contractuales, con caracter previo a la entrega de la orden
de compra.

ARTICULO 15: PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO. El contrato quedari
perfeccionado con la recepcion de la orden de compra por parte del adjudicatario, con
la descripcion, cantidad, precios, condiciones de elementos adquiridos, de los servicios
contratados, quedando aclarado que forman parte del contrato, el PBCG, el PCP y demas
especificaciones que sirvan de base a las licitaciones, las ofertas aceptadas, las muestras

presentadas y la orden de compra.

ARTICULO 16: DEVOLUCION DE LAS GARANTIAS. Seran devueltas:

1. Las garantias de mantenimiento de oferta a los oferentes que no resulten
adjudicatarios, una vez adjudicada la contratacién y al adjudicado, un vez
constituida la garantia de cumplimiento del contrato.

2. Las garantias de cumplimiento de contrato una vez cumplido el contrato a entera
satisfaccion del Organismo contratante, salvo que esté afectado por una garantia
técnica, la que sera devuelta una vez operado el vencimiento del periodo de
dicha garantia.

ARTICULO 17: LUGARES DE ENTREGA. La mercaderia requerida deber4 ser entregada
en los establecimientos educativos que se detallan en el ANEXO I del presente Pliego de
Bases y Condiciones Particulares, cuyos domicilios se encuentran ubicados en el Partido
de Avellaneda, Provincia de Buenos Aires, siendo por cuenta del adjudicatario los gastos
de flete, acarreo y descarga hasta cada uno de los establecimientos educativos
indicados.

Las entregas deberan efectuarse de acuerdo a los dias y cantidades informadas por la
Municipalidad de Avellaneda, con la correspondiente documentacion respaldatoria.

7
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Las cantidades diarias podrfan sufrir modificaciones en més o en menos de hasta un
treinta por ciento (+/- 30%).

ARTICULO 18: FORMA Y PLAZO DE ENTREGA. Los alimentos sélidos deberan ser
entregados en paquetes individuales. La mercaderia podra entregarse de manera diaria
o en los dias acordados con el municipio por medio de un acta a suscribirse entre este
ultimo y el proveedor.

ARTICULO 19: TIPOS DE SERVICIOQ. La prestacién comprende los “insumos necesarios
para producir los servicios” que a continuaciéon se determinan en las condiciones
indicadas en el PBCG y en el ANEXO II del presente pliego:

a) DESAYUNO/MERIENDA COMPLETO
b) COMEDOR

Los tipos de servicios enumerados en el parrafo anterior del presente articulo estan
sujetos a cambios por parte del Ministerio de Desarrollo de la Comunidad de la
Provincia de Buenos Aires y deberan ser comunicados al adjudicatario por la
Municipalidad.

En caso de que el Ministerio de Desarrollo de la Comunidad de la Provincia de Buenos
Aires o la Direccién del Servicio Alimentario Escolar de la Provincia de Buenos Aires
decida dejar sin efecto el servicio de entrega de DMC y/o COMEDOR, la contratacion se
extinguira de comun acuerdo y de pleno derecho entre las partes, sin existir posibilidad
de incoar reclamo alguno.

La relacién contractual con la PROVEEDORA estara supeditada a las modificaciones que
la Provincia de Buenos Aires pudiera realizar en torno a la prestacién de dicho Servicio
Alimentario Escolar, como a la disponibilidad presupuestaria relacionada con ello, y a
las condiciones de dictado de las clases en los establecimientos educativos en el marco
de las condiciones sanitarias vigentes al dia de la firma del contrato, por tanto si se
dispusiere dejar sin efecto la autorizacién conferida por la Provincia, o no hubiere
disponibilidad de partidas presupuestarias, o se modificaren las condiciones sanitarias
alterando la modalidad actual del dictado de las clases, ninguna de estas circunstancias
dara derecho a reclamo ni indemnizacién de naturaleza alguna y se procedera a la
rescisién del presente contrato de comtn acuerdo, debiendo el proveedor asumir dicho
riesgo a su cargo.

ARTICULO 20: MENUS. Los insumos requeridos para producir los ments se ajustaran
estrictamente a las especificaciones técnicas establecidas en el PBCG y en el Anexo I,
que forma parte integrante del presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares, en
los que se detallan, las caracterfsticas, cantidades en gramaje para cada una de las
preparaciones y las especificaciones de los viveres necesarios para la preparacion de
éstos, conforme el area, nivel o modalidad educativa.

ARTICULO 21: MODIFICACION DE LOS MENUS. Los menus s6lo podran modificarse

en los siguientes casos: f /7/
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1. Cuando un acontecimiento imprevisible o casos de fuerza mayor,
fehacientemente comprobados, asf lo justifique.
2. Cuando la Municipalidad de Avellaneda instrumente un nuevo menu general.

Toda modificacién debera contar obligatoriamente con la autorizacién fehaciente de la
Municipalidad de Avellaneda.

ARTICULO 22: MENUS ESPECIALES. En los casos que se deba proveer un menu
especial, el mismo debera ser aprobado por la Municipalidad de Avellaneda, dejando
expresa constancia que los Establecimientos carecen de facultades para determinar un
cambio de menus.

1. Ments especiales: A solicitud de las autoridades escolares, con prescripcion
médica, y previa autorizacién de la Municipalidad de Avellaneda. El adjudicatario
debera proveer los insumos requeridos para procesar los ments necesarios para
atender los regimenes especiales de alimentacién del o los alumnos.

2. La prescripcion médica deberd indicar durante cuanto tiempo se realizara el
menu especial.

3. Dichas comidas especiales tendrdn el mismo precio que la racién comun.

ARTICULO 23: PROVISION Y CALIDAD DE LOS PRODUCTOS. El adjudicatario se
obliga a suministrar el servicio cumplimentando lo establecido por el Codigo
Alimentario Argentino y las normas legales dictadas o a dictarse concordantes con el
mismo, especialmente:

1. Mercaderia de primera calidad

Caracteres organolépticos satisfactorios.

Optimas condiciones de higiene, preparacion y presentacion.

Perfecto estado de conservacion.

Temperatura adecuada (mantenimiento de la cadena de frio).

Aptas para el consumo.

Todos los productos que se entreguen en los Establecimientos Escolares deberan

proveerse en recipientes adecuados provistos de cubierta o protegidos por papel

apto para usos alimentarios autorizado por el Cédigo Alimentario Argentino.

8. Para el caso de comidas preparadas deben permanecer, como maximo treinta
(30) minutos en contacto con el medio ambiente.

9. Los articulos envasados por el adjudicatario deberan ser entregados a los
establecimientos educativos rotulados indicando mercaderia, peso, fecha de
envasado y fecha de vencimiento.

@A E

ARTICULO 24: PRODUCTOS NO PREVISTOS. Todo producto no previsto en el
presente pliego deberd ser autorizado expresamente por la Municipalidad de
Avellaneda.

ARTICULO 25: CANTIDADES ESTIMADAS DE SERVICIOS DIARIOS. Las cantidades de
servicios diarios que se deberdn proveer en cada est?qmi_ento educativo se

| A
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encuentran discriminados en los Renglones que se detallan en el ANEXO I que integra el
presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

ARTICULO 26: DIAS DE PRESTACION. El servicio debera prestarse los dias hébiles,
excluyéndose, por ende los dias sdbados, domingos, feriados nacionales y municipales,
no laborales, asuetos fijados en el calendario escolar, duelos nacionales, y los que se
determinen oportunamente para realizar los servicios de desinfeccién, desinsectacion y
desratizacion de los establecimientos educativos.

Los dias en que se declaren paros nacionales (y/o de transporte) o se realicen jornadas
de reflexién y capacitacion se podra brindar a elecciéon de la Direccion de cada
Establecimiento el servicio habitual. El establecimiento o la Municipalidad notificaran a
la concesionaria con doce (12) horas de anticipacién el tipo de servicio y la cantidad de
raciones solicitadas.

En caso de que por razones fundadas el proveedor adjudicatario de la zona no llevara
adelante la distribucién de los menis dicha zona serd cubierta por otro adjudicatario a
designar por la Municipalidad que haya resultado también adjudicatario del servicio.
Para la seleccién la Municipalidad se basara en la operatividad, calidad del servicio y
antecedentes en la ejecucion.

ARTICULO 27: HORARIOS PARA LA ENTREGA DE SERVICIOS. El horario de entrega
sera de los productos alimentarios la siguiente forma:

1. Lamercaderia debe ser entregada en los establecimientos en la franja horaria de
7hs. a 8hs. de la mafiana. En los casos que requieran otro horario, se les
notificard a cada proveedor en particular tal como esta establecido en el Pliego
de Bases y Condiciones.

2. El horario limite de entrega de los productos alimenticios, por casos de fuerza
mayor y debidamente justificados, es hasta las 9.30hs. A partir de ese horario no
se recibiran los alimentos y no se firmaran los remitos.

3. Ante cualquier evento detallado en el parrafo anterior, debera notificarse a la
oficina municipal del SAE dependiente de la Secretaria de Desarrollo Social antes
de las 8.30 hs. en forma telefénica.

ARTICULO 28: VEHICULOS Y CONTENEDORES TERMICOS. El oferente debera contar
con la cantidad de vehiculos propios o contratados en relacion a la cantidad de
establecimientos, los cuales deberan estar equipados con camara frigorifica para el
transporte de comidas elaboradas y/o sustancias alimenticias, viveres frescos y secos,

habilitados por todos los organismos técnicos pertinentes, en su area de competencia
(Municipal, SENASA, etcétera).

En caso de tratarse de vehiculos contratados, respecto de los mismos debe existir un
convenio de exclusividad a favor del oferente, por un periodo no menor a la duracién de
la prestacién de los servicios adjudicados.

Los contenedores térmicos que se utilicen para la prestacion de los servicios
adjudicados podran ser de propiedad del adjudicatario o por él contratados.

Los requisitos minimos a cumplir seran los siguientes: //
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1. Requisitos para los vehiculos: ART 154 bis CAA y legislacion complementaria.

S

e pn g 0

Habilitacién Municipal y SENASA, exhibido el Nimero de Inscripcién en el
exterior.

Construido de material sanitario, ventilada o refrigerada.

La unidad de transporte - UTA - debe estar separada de la cabina del chofer.

La UTA debera estar en buenas condiciones de higiene.

El transportista deberd poseer uniforme adecuado y libreta sanitaria. Debera
poseer la documentacién del producto que transporta.

Se debera contar con la cantidad de vehiculos necesarios para poder mantener
correctamente la cadena de frio y/o calor de los alimentos y/o preparaciones
que distribuyen.

El adjudicatario no podra brindar el servicio sin tomar los resguardos
correspondientes respecto a que ninguno de sus dependientes que manipulen la
mercaderia a entregar padezca o sea vector de enfermedades de transmision
alimentaria, posea heridas, infecciones cutaneas, llagas, diarreas, enfermedades
respiratorias, etc.

El adjudicatario debera presentar ante las autoridades municipales el alta
médica de aquellos dependientes que hayan padecido alguna enfermedad.

ARTICULO 29: PERSONAL - REQUISITOS. El personal dependiente del adjudicatario

debera cumplir los siguientes requisitos:

1.
2

Mayor de dieciocho (18) afios de edad.

Contar con libreta sanitaria habilitante y actualizada de la Municipalidad de
Avellaneda u otro organismo publico.

Ser competente en su cometido, a cuyos fines la adjudicataria debera garantizar
la capacitacion de su personal.

29.1: REPRESENTANTE TECNICO. A los efectos de la adjudicacién se tendré en cuenta

a aquellos proveedores que cuenten con el servicio de un profesional licenciado en
nutricién con titulo habilitante en caracter de representante técnico de los mismos.

ARTICULO 30: NOMINAS DEL PERSONAL. Previo a comenzar la prestacion, el

adjudicatario debera presentar ante la Municipalidad una némina de su personal en la
cual se hara constar los siguientes datos actualizados en cada uno de ellos:

£0 3 ov Mgk O kR

Apellidos y Nombres

Fecha de nacimiento

Sexo

Nacionalidad

Tipo y nimero de documento de identidad expedido por autoridad argentina.
Domicilio real.

Funcién que desempefia

N° de CUIL y/o CUIT.

La citada némina debera ser actualizada por el proveedor dentro de las cuarenta y ocho
(48) horas en caso que se produzca alguna variante en su dotacion. -~
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ARTICULO 31: IDENTIFICACION DEL PERSONAL. Todo el personal del proveedor
debera exhibir su identidad con una plaqueta identificatoria (o leyenda bordada),
conteniendo los siguientes datos:

1. Nombre de la empresa
2. Apellido y nombre del empleado
3. Funcién que desempena

ARTICULO 32: COMPORTAMIENTO. El comportamiento del personal debera ser en
todo momento correcto y eficiente, pudiendo las autoridades del Municipio emplazar a
la empresa para la separacion perentoria de aquél que asi no lo hiciere.

Asimismo, la Municipalidad se reserva el derecho de exigir al adjudicatario la remocion
de cualquier miembro de su personal del establecimiento educativo en el que preste
servicio.

El personal del adjudicatario deber4 transitar y permanecer en los lugares de acceso
que determine la Direccién del Establecimiento Educativo, evitando su circulacién por
las restantes dependencias del edificio, y su vinculaciéon con el personal o con los
alumnos salvo en los casos que asi lo exijan razones de servicio.

ARTICULO 33: DEPENDENCIA LABORAL. Todo el personal afectado a este servicio
estard bajo exclusivo cargo del adjudicatario, corriendo por su cuenta el pago de
salarios, seguros, leyes sociales y previsionales y cualquier otro gasto sin excepcion
vinculado con la prestacién del servicio, no teniendo ningtin tipo de relacién o vinculo
laboral con la Municipalidad de Avellaneda.

Por otra parte, queda debidamente entendido que la Municipalidad de Avellaneda no
asumira responsabilidad alguna y estara desligado de todo conflicto o litigio que
eventualmente se generare por cuestiones de indole laboral entre el adjudicatario y el
personal que éste ocupare para ejercer la actividad que se le ha contratado y que, en
consecuencia, pudiera implicar la intervencion del gremio que los nuclea y/o de
aquellos organismos estatales vinculados con el contralor de transgresiones a normas
establecidas para el orden laboral, o del cumplimiento de convenios colectivos de
trabajo en vigencia.

El adjudicatario no podra disponer de su personal destacado para otra actividad que la
que le ha sido adjudicada estrictamente en el presente pliego.

ARTICULO 34: SERVICIO DE CONTROL BROMATOLOGICO. El adjudicatario debera
contar con un Servicio de Control Bromatoldgico propio o contratado en sus depdsitos
y/o plantas durante todo el plazo de la prestacion y deberd realizar informes
bromatolégicos trimestrales, remitiendo copia a la Municipalidad de Avellaneda dentro

de los diez (10) dias posteriores a su realizacion.
| //
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Los informes presentados deberdn contar con un detalle minucioso de cada
relevamiento higiénico-sanitario efectuado en las plantas o depdésitos del adjudicatario,
y protocolos de anélisis correspondientes a las tomas de muestras realizadas.

En caso de cambio del profesional en relacién de dependencia o del Servicio de Control
Bromatolégico contratado se deberd informar y realizar las presentaciones
correspondientes ante la Municipalidad.

El adjudicatario debera someterse diariamente, sin excepcién, al control bromatolégico
dispuesto por la Municipalidad de Avellaneda en la calle Obreros de la Negra N° 110 de
Avellaneda, de conformidad a los términos de la Ordenanza Municipal N° 8.360/90 y su
modificatoria N° 10.422.

ARTICULO 35: HIGIENE Y LIMPIEZA. El adjudicatario deberd mantener en perfectas
condiciones de higiene:

1. Las plantas elaboradoras y depdsitos que utilice con sus instalaciones y equipos.
2. Los vehiculos con los que transporte las mercaderias.
3. Los contenedores térmicos que se utilicen para prestar los servicios.

Asimismo, deberd tomar los recaudos para que las operaciones de carga y descarga,
ingreso y egreso de mercaderia se desarrollen en condiciones de higiene.

Debera realizar la limpieza de todos los locales y bienes de uso necesarios para el
cumplimiento de la prestacion del servicio, quedando a su exclusivo cargo la afectacion
del personal, el aprovisionamiento y los gastos que demande la adquisicién de los
elementos destinados para el logro de tal fin.

ARTICULO 36: DESINFECCION, DESINSECTACION Y DESRATIZACION. El
adjudicatario debera efectuar, toda vez que sea necesario y como minimo con una
frecuencia mensual, la desinfeccién, desinsectacion y desratizacion de las instalaciones
afectadas a la prestacion del servicio adjudicado: sectores de cocina, depdsitos de
viveres, vestuarios, etc.

A tal efecto debera contratar empresas que estén habilitadas y en un todo de acuerdo
con las normas vigentes.

ARTICULO 37: COMUNICACIONES U OBSERVACIONES. La Municipalidad de
Avellaneda asentard en actas las comunicaciones u observaciones vinculadas a la
prestacion de la provision de mercaderias en el establecimiento educativo.

Asimismo, podra realizar todo tipo de comunicacién o requisitoria al adjudicatario a
través del correo electronico institucional de la oficina municipal de SAE dependiente
de la Secretaria de Desarrollo Social y el Observatorio de Politicas Sociales de la
Municipalidad.

Sistema de comunicacion oficial:

1. Correo electronico: sae.mdavellaneda@gmail.com
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2. Laadjudicataria podré dirigirse en forma telefénica a los N° 2078-2057 /2063 en
situaciones que deban ser solucionadas de manera urgente. Las mismas deberan
ser formalizadas y enviadas a través de correo electrénico dentro de las 24 hs. o
podran ser citados para que concurran a la oficina municipal de SAE de la
Secretaria de Desarrollo Social dependiente del Observatorio de Politicas
Publicas a suscribir el acta correspondiente.

En caso de inconvenientes técnicos y/o edilicios en el sector de cocina que imposibiliten
la elaboracién de las comidas, la oficina municipal citada en el punto anterior notificara
con un plazo de 12 hs. de antelacién el reemplazo del menti por el mend de
contingencia.

ARTICULO 38: REPRESENTANTE RESPONSABLE. La firma adjudicataria designardy
lo notificard fehacientemente a la oficina municipal de SAE de la Secretaria de
Desarrollo Social dependiente del Observatorio de Politicas Piblicas, un representante
responsable con facultades de decisién, como asi también a los fines de coordinar y
asegurar el cumplimiento de la entrega de mercaderia y tomar conocimiento de las
novedades y requerimientos que formule la Municipalidad.

ARTICULO 40: MODIFICACION DE CUPOS. La cantidad de cupos estd sujeta a la
decisién del Ministerio de Desarrollo de la Comunidad de la Provincia de Buenos Aires,
Direccion del SAE.

ARTICULO 41: ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS NO PREVISTOS. Se incorporaran
establecimientos educativos al Servicio Alimentario Escolar unicamente con la
autorizacién del Ministerio de Desarrollo de la comunidad, en las modalidades que se
asignen.

La Municipalidad notificard en forma fehaciente a los Directivos del Establecimiento
Educativo que fue incorporado al Sistema Alimentario Escolar.

Para estos Establecimiento Educativos no previstos en la Licitacion, la Municipalidad de
Avellaneda convocard, mediante notificacién fehaciente, a las firmas que resultaron
adjudicatarias de la presente licitacién y que a juicio de la Municipalidad estén en
condiciones de brindar en forma eficiente el servicio a asignar, a efectuar nuevas
propuestas, las cuales no deberan superar el precio maximo previsto.

ARTICULO 42: FISCALIZACIONES. Todos los aspectos de la prestacién seran objeto de
una permanente fiscalizacion incluyendo enunciativamente:

1. La provisién de mercaderia a granel. Las diferentes acciones y etapas en el
proceso de elaboracién, asi como su almacenamiento, transporte, carga y
descarga, composicién y calidad, conservacién, distribucién y cumplimiento de
menus, horarios y cantidades.

2. Gramaje de cada uno de los componentes de la racion servida.

3. El estado de conservacién de los elementos utilizados para el envase e

identificacion de la mercaderia.
[
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4, El mantenimiento, estado y funcionamiento, del equipamiento y las instalaciones
de la planta elaboradora.

5. El mantenimiento y estado de conservacion de los vehiculos, contenedores
térmicos y servicio de control bromatologico.

6. Cumplimiento de los requisitos en cuanto a seguros y documentacion.

7. Condiciones de higiene y limpieza.

42.1: FISCALIZACION GENERAL. El Ministerio de Desarrollo de la comunidad y/o la
Secretaria de Desarrollo Social de la Municipalidad de Avellaneda, cuando lo
determinen, efectuaran el control constante de la prestacion, mediante personal idéneo
que concurrird a los establecimientos educativos, asi como también a las plantas
elaboradoras, oficinas y toda otra instalacién denunciada por el adjudicatario, para
efectuar inspecciones de rutina o las especiales que se requieran a fin de determinar
que el adjudicatario cumple con las obligaciones a su cargo, debiendo este tltimo -y sus
dependientes-colaborar con el personal de fiscalizacién arriba referido en todo lo que
haga al debido cumplimiento de las funciones de este tltimo.

ARTICULO 43: CONTROL DE GRAMAJES. Provisién de balanza para control de
mercaderia: a los efectos de la debida comprobacion del gramaje de los alimentos, el
proveedor dispondra para la entrega de la mercaderia en cada vehiculo, una balanza
portatil, la que debera encontrarse en todo momento en perfecto estado de
funcionamiento y exactamente calibrada, verificada y habilitada por la Municipalidad de
Avellaneda. El adjudicatario deberd poner dicha balanza a disposicion de las
autoridades de contralor cada vez que éstas lo dispongan.

ARTICULO 44: GARANTIA DE PRESTACION. En caso de demora, la prioridad serd
garantizar la prestacion, sin perjuicio de aplicar las penalidades correspondientes.

ARTICULO 45: RECEPCION DE LOS SERVICIOS Y FACTURACION. El adjudicatario
contra la entrega de la mercaderia, hara firmar diariamente al personal Directivo a
cargo de cada Establecimiento Educativo, un remito, que indicard claramente la
cantidad y tipo de mercaderia entregada.

El directivo del establecimiento educativo podra designar a otra persona que
recepcione las mismas, correspondiente a su equipo de conduccién: Vicedirector o
Secretario, respecto de los cuales resultara responsable solidario.

El adjudicatario debera presentar en la Municipalidad de Avellaneda el primer dia habil
de 1a semana la totalidad de los remitos respaldatorios de las mercaderias entregadas la
semana precedente.

Los remitos y facturas deban a reunir las siguientes formalidades y requisitos para su
confeccién y entrega a la Municipalidad:

REMITOS:

1. Los remitos deberan contener la cantidad de cupos y mercaderia entregadas

efectivamente en cada establecimignto educativo. /
1 /
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2. Asimismo, deberan contener el respectivo sello del control bromatolégico
dispuesto por la Municipalidad de Avellaneda y no deben encontrarse
enmendados ni registrar tachaduras.

3. Los remitos que se encuentren observados, recepcionados en disconformidad o
enmendados (tachados) por las autoridades de cada establecimiento educativo
no seran abonados.

4. Los remitos confeccionados durante la semana deberan ser entregados el lunes
siguiente, sin excepcién, antes de las 12 hs. en la oficina de SAE dependiente de
la Secretaria de Desarrollo Social. Los mismos deberan contener el detalle de la
entrega de la mercaderia y provisiones de la semana anterior.

FACTURAS:

1. La misma debera detallar la totalidad de CUPOS DE DMC Y COMEDOR que fue
entregada en el mes pertinente, consignando en su descripcion la leyenda
“correspondiente a los remitos que se detallan en planilla adjunta”.

2. Dicha planilla deber4 consignar el detalle de los nimeros de remito entregados
durante dicho periodo y que no fueron observados por los establecimientos
educativos de su respectiva zona.

3. Los servicios cuya prestacion se realice en establecimientos educativos
secundarios deberan facturarse aparte de los que corresponden a los restantes
establecimientos.

4. La Municipalidad sélo abonaré los cupos de DMC y/o COMEDOR que hayan sido
efectivamente entregados a los establecimientos educativos.

ARTICULO 46: FACTURACION DEFINITIVA. La facturacién se realizara de acuerdo al
Real Servicio Prestado, y no superara el importe que resulte del calculo de la totalidad
de los alumnos que concurrieron a tomar servicio por el importe que el Ministerio de
Desarrollo de la comunidad fije para las distintas modalidades.

La correspondiente factura, se debera presentar en original y una (1) copia, con su
respectivo remito firmado por la autoridad del establecimiento educativo o quien este
designe a tal fin.

Las correspondientes facturas deberan presentarse por zona en forma mensual por el
adjudicatario, discriminado por diferentes modalidades de prestaciones.

Las facturas se deberan presentar en la Municipalidad de Avellaneda, en la oficina del
SAE dependiente de la Secretaria de Desarrollo Social con domicilio sito en la calle San
Martin N° 1.351, 2do. Piso, de Avellaneda, quien no recibira ninguna factura que no
retina los requisitos exigidos en el presente Pliego de Bases y Condiciones Generales y
Particulares.

ARTICULO 47: CONDICION DE PAGO. La liquidacién del precio que debera abonarse al
contratista se efectuarda mensualmente por aplicacién de los montos adjudicados y con
referencia a las prestaciones efectivamente cumplidas dentro de cada mes calendario.

El Municipio pagara al contratista dentro de los cuarenta y cinco (45) dias habiles a
contar desde la fecha de recepcién de las facturas, y con apego a la normativa especial
que el Ministerio de Desarrollo de la Comunidad de la Provincia de ]yws Aires.
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Los contratistas deberdn encontrarse inscriptos en el registro de beneficiarios
correspondiente a la Municipalidad de Avellaneda.

Estaran a cargo del contratista todos los impuestos, peajes, tasas y contribuciones o
gravamenes en general, presentes o futuros, ya sean nacionales, provinciales o
municipales que recaigan sobre el contratista, sobre la actividad que desarrolle por la
prestacién del servicio, sobre sus bienes, inmuebles, instalaciones y/o equipos.

ARTICULO 48: COMPROMISO DE CONTINUIDAD. Al suscribir el contrato el
adjudicatario reconoce que se trata de la prestacion de un Servicio Publico Esencial y
que su interrupcién o suspensién puede ocasionar serios perjuicios al interés general y
afectar la salud de los comensales.

Por ello acepta la aplicacién de las leyes de orden publico existentes, que no permiten al
adjudicatario por ninguna causa interrumpir, suspender, o abandonar el servicio, sea
total o parcialmente.

En caso de resultar adjudicataria una Uni6n Transitoria de Empresas (U.T.) o una
Asociacién de Colaboracién, las firmas integrantes de aquéllas seran solidariamente
responsables por el cumplimiento del contrato.

ARTICULO 49: TRANSFERENCIA O CESION DEL CONTRATO. El contrato no podra ser
cedido o transferido en todo o en parte por el adjudicatario sin la previa conformidad
del Municipio.

ARTICULO 50: FALTAS Y PENALIDADES. El Municipio podra aplicar las siguientes
faltas y penalidades:

50.1: PERDIDA DE GARANTIiA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. Si el
adjudicatario no integra la garantia de cumplimiento del contrato a requerimiento de la
Autoridad de Aplicacién previo a la entrega de la orden de compra, se lo intimara en
forma fehaciente.

Vencido el plazo otorgado en la intimacién sin que se haya cumplimentado tal
obligacioén, se le rescindira el contrato con la pérdida de la garantia de la oferta o de un
monto equivalente a dicha garantia, sin perjuicio del cargo que se le formule al
adjudicatario por los dafios y perjuicios que dicha conducta puede haberle ocasionado
al Municipio.

50.2: MORA. El adjudicatario quedara constituido en mora automaticamente por el solo
incumplimiento de cualquiera de las obligaciones establecidas en el presente Pliego de
Condiciones Particulares, sin necesidad de interpelacion judicial o extrajudicial alguna y
estard obligado al pago de las multas correspondientes.
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50.3: MULTAS POR INCUMPLIMIENTO. La Municipalidad de Avellaneda aplicara las

siguientes multas, sin perjuicio de lo que corresponda por aplicacién del Sistema de
Evaluaciéon Permanente de Proveedores:

1.

Entrega fuera de término: Se aplicard una multa equivalente al valor de hasta el
30% (treinta por ciento) de una jornada del valor de DMC correspondiente a la
zona donde se constate el incumplimiento, por cada infraccién detectada.
Podra la Municipalidad aplicar una rebaja de hasta un 75% de la multa
dependiendo de la cuantia del atraso, la que en ningtin caso podréa superar los
45 minutos de la hora estipulada en el presente pliego. La aplicacién de la multa
no lo exime al proveedor de la obligatoriedad de entregar la mercaderfa.
Entrega de mercaderia indebida, menor cantidad que la contratada o en malas
condiciones: Se aplicara una multa‘equivalente al valor de hasta una jornada de
DMC correspondiente a la zona donde se constate el incumplimiento, por cada
infraccién detectada. La aplicacién de la multa no lo exime al proveedor de la
obligatoriedad de reponer la mercaderia faltante o en mal estado.

Por transferencia de contrato sin autorizacion de la Municipalidad de
Avellaneda: Le correspondera la pérdida de la garantia, sin perjuicio de las
demas acciones a que hubiere lugar.

Se aplicard una multa equivalente al valor de hasta una jornada del valor de
DMC, correspondiente al total de la zona adjudicada, cuando el proveedor no
realice la entrega de alimentos y mercaderias a alguno de los establecimientos
educativos correspondientes a la zona adjudicada, en cualquiera de los turnos.
Se aplicara una multa equivalente al valor de hasta una jornada del valor de
DMC correspondiente al total de la zona adjudicada cuando el proveedor
presente facturas y/o remitos y/o recibos que no o cumplan con los requisitos
fiscales vigentes.

Sin perjuicio de lo anterior, ante la ocurrencia de incumplimientos reiterados, el
Municipio podra aplicar como sancién:

6.

7
8.

Apercibimiento y/o apercibimiento con anotaciébn en el registro de
proveedores del Municipio, en caso de corresponder.

Suspension hasta 1 (un) afo del registro de proveedores del Municipio.
Exclusion del registro de proveedores del Municipio.

Por cada falta o incumplimiento correspondera la aplicacion de una sancion
disciplinaria. Cuando un mismo hecho encuadre en distintos supuestos punibles se
aplicaran las sanciones que para cada uno de ellos corresponda, salvo cuando una falta
o incumplimiento presuponga otra, en cuyo caso, se aplicara la pena mas grave
prevista.

ARTICULO 51: CAUSAS DE EXTINCION DEL CONTRATO. El Contrato se extinguira

por las siguientes causas:

il o

Expiracién del plazo contractual.

Mutuo acuerdo.

Quiebra, liquidacién sin quiebra y concurso preventivo del contratista.

Rescision por incumplimiento del contratista.

En caso que la Provincia de Buenos Aires dispusiere dejar sin efecto o modificar

P
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la modalidad de prestacién del Servicio Alimentario escolar, o no hubiere
disponibilidad de partidas presupuestarias para la continuidad del mismo.

ARTICULO 52: QUIEBRA, LIQUIDACION SIN QUIEBRA Y CONCURSO PREVENTIVO

DEL CONTRATISTA. Frente a la quiebra, liquidacién sin quiebra o concurso preventivo
del contratista, sea éste una sociedad o, en el caso de una UT, cualquiera de sus
integrantes, la Municipalidad de Avellaneda podra rescindir el contrato.

En tal supuesto, la rescisién surtira las consecuencias previstas en el presente capitulo
para la rescision por incumplimiento del contratista.

ARTICULO 53: RESCISION POR INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATISTA. El
Municipio podra rescindir el Contrato por causa atribuible al Contratista cuando
mediare alguna de las siguientes circunstancias:

1. Cuando en violacién de la buena fe contractual, el contratista hubiera incurrido
en inexactitudes o reticencia o falsedades al momento de formular la oferta, de
modo tal que hubieran causado errores significativos o determinantes en la
adjudicacion.

2. Cuando el servicio hubiera sido interrumpido por causas atribuibles al
Contratista durante tres (3) dias consecutivos o diez (10) alternados por
semestre.

Se considerara interrupcién del servicio tanto la falta total de ejecucién de cualquiera
de las prestaciones como su reduccién en un porcentaje que supere el cuarenta por
ciento (40%) de cada una de las prestaciones.

3. Cuando el contratista resulte penalizado durante dos (2) meses seguidos con
multas o descuentos de facturacién superiores al quince por ciento (15%) de la
facturacién mensual

4, Cuando el promedio semestral de multas aplicadas al contratista supere el diez
por ciento (10%) de la facturacién mensual promedio durante ese semestre.

5. Por falta de constitucién o falta de mantenimiento de la totalidad de los seguros
y/o garantias exigdos en el presente y en el PBCG.

6. Por transferencia o cesién del contrato o de la participacién patrimonial en la
persona juridica o consorcio contratista, no autorizada.

7. Por reemplazo no autorizado del responsable técnico.

8. Por incumplimiento de la fecha de inicio del servicio o provision.

9. Por infraccion a las normas tributarias, previsionales y laborales del
Contratista.

10. Por abandono del servicio o falta de entrega.

11. Falta de entrega en tiempo y en forma.

ARTICULO 54: CONSECUENCIAS DE LA RESCISION POR INCUMPLIMIENTO DEL
CONTRATISTA. Rescindido el contrato por incumplimiento del contratista, éste
debera indemnizar al Municipio por cualquier dafio que éste acreditard, incluyendo

intereses y costas. , /
Vi
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Debera, asimismo, reintegrar cualquier suma de dinero que la Municipalidad de
Avellaneda debiera abonar por cualquier concepto derivado de conductas y/o
actividades atribuibles directa o indirectamente al contratista.

Ademas, la Municipalidad podra:

1.
2.

Ejecutar la garantia de cumplimiento de contrato.

Retener y utilizar durante un plazo de hasta veinticuatro (24) meses por si o por
terceros los bienes afectados al servicio necesarios para continuar prestando el
servicio durante el plazo contractual remanente, a costa del contratista.

Si el monto del perjuicio supera la garantia de cumplimiento de contrato, podré
hacer efectivo su cobro sobre los bienes y equipamientos del contratista,
pudiendo ejercer sobre los mismos el derecho de retencion.

La contratista debera indemnizar al Municipio por cualquier dafio que éste
acreditarad, incluyendo intereses y costas.

Podra asimismo compensar las indemnizaciones y las multas aplicadas con los
créditos que el Contratista mantuviera con la Municipalidad de Avellaneda.

En los casos que la rescisién se debiera a cuestiones de responsabilidad técnica,
se remitiran los antecedentes al Consejo Profesional respectivo a los fines que
correspondan.
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ZONA |: SARANDI - | DOMINICO ESTE
CUE INSTUCIONES DIRECCIONES DMC COMEDOR

1 /60442000 EP 23 Acha y Pitagoras 236 200
2 160449900 JIM 14 Arribefios 331 274 125
3161102400 JIP 928 Av. Mitre 2524 145 0
4 161002300 EP 18 Av. Mitre 2550 600 400
5 (60164300| ESB 7 (EES1) Av. Mitre 2550 100 0
6 |61096900 EP 10 Av. Mitre 2985 600 30
7 (60450000 JIP 925 Av. Mitre 3695 80 63
8 161673400 EEE 508 C. Pifiero 540 50 30
9 160732200 JIM 10 Cordero 2245 145 73
10| 60450300 JIP 934 Cucha Cucha e/Génova y Morse 59 55
11|60733400 JIM 24 Deheza 1025 147 147
12160820900 EES 3 Deheza 20 500 500
1362252000 JIM 31 E. Zola 3967 84 84
14160821000 EES 11 Gelly y Obes 280 400 400
1560446700 EP 70 Genova 3479 154 154
16162173600 EES 20 Genova y Morse 140 130
1760807900 JIP 906 lguazl 401 100 0
18|60092200 EEE 504 L. M Campos 2974 30 30
19(60769400 EEST 4 Lambaré 645 400 300
20({60659900 EP 15 Magan 981 250 220
21|61097000 EP 36 Mitre 3695 550 0
22(60442200 EP 57 Pasteur 1067 344 170
23161102500 JIP 902 Paunero 34 130 100
2460821100 EES 12 Pitdgoras 1450 360 350
2560780100 EP 47 Pje. Las Quintas S/N 110 65
26/60092700|  JIP 919 Pje. Uspallata 1471 90 90
27160450400 JIM 4 Ramallo 130 135 115
2860091900 JIM 13 Supisiche 641 135 0
2960780400 EP3 Adrogué 438 500 195
30/61908500| EES 28 Anexo Adrogué 438 170 30
31/60778900 EP 64 Altolaguirre 452 300 300
32|60446600 EP5 Av. Mitre 4368 300 150
33/60202700 JIP 929 La Blanqueada 4434 100 100
34(61908500| EES 28 SEDE La Blangueada 4464 200 70
35|60779200 JIM 35 Merlo 4160 175 160
3660821400 JIM 6 San Vicente 46 127 0

TOTAL 8220 4836

Secretaria de Desarrollo Social. Observatorio Social de Politicas Publicas. Municipalidad de Avellaneda
San Martin 1351 2° Piso Edificio Cristina Fernandez de Kirchner Tel. 2078-2000 — Int. 2034 o 2058
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ZONA II: DOMINICO OESTE
Cue INSTITUCIONES DIRECCIONES DMC | COMEDOR

1161303500 JIM5 Av. Belgrano 4049 100 0
2 |60733500 JIM 23 Barceld 1983 170 170
3| 61079200 EP 61 Boulevard de los Italianos 1463 550 340
4160242800 JIP 918 Cdoro. Rivadavia 4427 109 109
5 | 61849800 | EES 33 (ex ESB 6) Cdoro. Rivadavia 4455 150 300
6 | 60821300 EP 16 Cdoro. Rivadavia 4455 550 322
7 | 60821500 EP 27 Chascomus 975 612 304
8 | 61736900 EES 23 De la Serna 4655 466 412
9 | 60442100 EP 32 De la Serna 4655 700 650
10| 60733700 JIM 2 De la Serna 4750 600 300
11|60821700 JIM 30 Galvez 28 147 147
12| 60821600 EP 66 Gral Pico 189 (y Av. Belgrano) | 499 0
13| 60744900 EEST 02 Gral. Pico 1305 100 300
14| 60242900 JIP 924 Gral. Pico 185 100 112
15| 60660500 EEE 507 Helguera y Posadas 145 145
1660733600 JIM 26 Pedernera 1769 160 165
17| 61908200 EES 31 Pierres 1250 200 250
18| 60733800 EP 59 Pierres 1250 142 150
19| 60175300 JIM 38 Posadas 956 147 0
20| 60441900 EP 58 Posadas 961 638 315
21| 60243300 JIM 33 Villegas 4233 145 142

TOTAL 6430 4633
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ZONA lll: AVELLANEDA CENTRO
Cue INSTITUCIONES DIRECCIONES DMC | COMEDOR
60395800 EP 13 25 de Mayo 371 250 210
60776900 EP 07 9 de Julio 214 380 90
60165300 JIP 908 Arenales 42 130 0
4 160164200 EP 42 Av. Belgrano 1373 494 240
5 [ 60449800 JIP 927 Av. Belgrano 1260 160 178
6 | 61098600 EP 22 Av. Mitre 2125 388 325
7 | 61030500 EP1 Av. Mitre 750 584 350
8 | 60777100 EES 13 Berutti 263 300 0
9 | 61030200 EP 11 Chacabuco 771 294 150
10(61048400 JIM 19 Colon 446 156 70
11| 61030400 EEE 505 Colon 960 90 90
12| 60445700 JIP 905 Elizalde 12 170 166
13| 60164300 EES1 Elizalde 5 300 0
14| 61499800 EL/CFL1 Espafia 620 (y Sagol) 142 181
15|60406400 JIM 36 Espafia y Diaz Velez 210 105
16| 60746600 EEE 501 Laprida 153 226 148
17| 60961500 EP 46 Lavalle 131 600 0
18| 61033800 EEST 8 Lavalle 43 400 200
19| 60401800 JIP 932 M. Acosta 146 170 0
20| 60747100 EEST 7 Marconi 745 500 0
21| 61908700 EES 29 Olavarria 248 100 160
22| 61774900 EES 27 Roca 325 150 160
23| 60403700 EEE 502 Sagol y Espaiia 139 130
24| 61030100 EP 25 Suarez 148 400 400
25| 60732300 EP4 V. Sarsfield (al 1000) y C. Larralde| 516 260
26| 61102300 JIP 930 V. Sarsfield y C. Larralde 70 70
27| 61048300 EEST 05 Palaa 747 0 350
TOTAL 7319 4033
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ZONA IV: WILDE OESTE

CUE INSTITUCIONES | DIRECCIONES DMC COMEDOR
161371700 EP 69 Arredondo y Lynch 650 650
2 161079700 JIM 39 Av. Belgrano 5052 145 0
3 [ 60779500 JIP 903 Av. Mitre 6175 200 0
4161733200 EES 25 Campichuelo 6709 250 200
5 [ 60897300 EP 51 Campichuelo 6709| 400 0
6 (60164000 JIM 34 Cangallo 5827 170 0
7 (61729100 EES 26 De la Pefia 1452 350 350
8 | 60734700 EEST 3 Friuli 1872 300 300
9 160731700 JIM 22 J. Hernandez 536 304 150
1060731600 JIM 37 Martinto 1255 160 160
11| 61733300 (EES 35 (ex ESB 14)| Pje. Carlino 6211 500 500
12| 60730900 EP 55 Rodo 1150 600 0
13| 60746500 EES 8 Rondeau 1910 305 300
14| 61080200 EP 63 Rondeau 1910 565 466
15|61079600 JIM 28 Venezuela 6210 220 0
16| 61079500 JIP 926 Yapeyu 1899 215 215
17| 62271600 JIP 935 Yapeyu 724 210 210
18( 61721300 EES 21 Yapeyu 828 360 360
19( 61080300 EEST 06 Cotagaita 20 300 300

TOTAL 6204 4161
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VIVAMOS MEJOR

ZONA V: DOCK SUD
Cue INSTITUCIONES DIRECCIONES DMC COMEDOR

1 (60231300 JIM 12 25 de Mayo 1000 140 140
2 | 60807800 JIM 15 Argafaraz 1161 169 156
3 | 60808600 EP 67 Canalejas 2053 400 200
4 | 60808500 JIP 931 Canalejas 2060 107 107
5160231200 EP 35 Debenedetti 1338 650 402
6160222000 EEE 506 Debenedetti 2551 101 101
7 (60222000 JimM 21 E. del Campo 948 150 150
8160231000 JIM 3 Espejo 1411 352 176
9 | 60808400 EP 33 I. Huergo 1534 340 340
10| 60808400 | LUZ Y FUERZA I. Huergo 1534 74 0
11{ 60221900 EP 31 Irala y Vertiz 300 292
12| 60808300 EEST 1 L. Alem 1910 400 160
13| 60808700 JIP 911 L. Alem 1950 210 140
14( 60734800 JIP 916 Lamadrid 665 113 113
15( 60808900 EP9 M. Estevez 1000 (Torres) 426 213
16( 60231400 JIM 25 M. Estevez 1120 145 145
17| 61908600 EES 22 Nufiez 1349 256 528
18|60808800 JIM 20 Nufiez y Suarez 145 145
19160809000 JIM 27 Sargento Ponce 790 108 108
20( 61774800 EES 24 Vieytes 1590 310 300
21( 60803000 EP 6 Vieytes 1590 315 315

TOTAL 5211 4231
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ZONA VI: GERLI- PINEIRO

CUE |INSTITUCIONES DIRECCIONES DMC COMEDOR
1 |61079400 JIM 8 Anatole France 1470 100 0
2 |60735300 EP 24 Basavilbaso 1612 280 250
3 (60430300 JIM 17 Basavilbaso 1943 105 105
4 160746700 EES 7 Camino Gral Belgrano 1030 150 150
5 160746800 EP 45 Camino Gral Belgrano 1030 350 350
6 (60733100 JIP 914 Camino Gral Belgrano 1040 100 0
7 (60377300 EP 40 Campichuelo 765 400 0
8 161002000 EES 4 Donovan 1470 500 500
9 (60377500 JIP 910 Donovan 1474 106 0
10|61002600 JIM 40 Elizalde 1350 160 0
1160377800 JIM 7 Gral Paz 1034 140 82
1260377400 EP 60 Heredia 961 276 142
1360377200 EP 37 Lacarra 1530 360 0
1461002400 JIM 18 Limay 1650 100 110
1561079300 JIM 32 O’Higgins 2050 90 90
16|60231100 JIM 1 Pje. Lamanna 1075 210 118
17(61775700 EES 30 Replblica del Libano 1530 70 200
1860735900 JIP 920 Replblica del Libano 1935 108 0
19(60404100 JIP 901 Aldecoa 817 80 0
20|60803100 EP 14 Aldecoa 821 300 155
21|61044600 EP17 Chile 159 230 0
22160201400 JIP 907 Chile 159 120 0
23160735800 JIP 922 Coghlan 1663 119 0
24160201000 JIP 917 Galicia 467 85 85
2560404000 EP 41 Galicia 467 310 360
26/61080300 EES 6 Giribone 648 178 200
27160403900 EP 28 H. YRIGOYEN 1539 400 0
28|60790600 EES5 Lebenson 965 300 0
29|60778400 EEST 9 M. Bravo 1069 200 90
30|60404200 JIP 909 Mejico 862 106 0
31/61044700 EP2 Mejico 862 179 179
32|60802900 EP 53 Paso de la Patria 1830 268 139
33|60404400 JIP 915 Paso de la Patria 1830 120 132
34(60201500 JIP 904 Sta Fe 1530 132 0
TOTAL 6732 3437
= D,‘;\‘\R"&ﬁ\
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VIVAMOS MEJOR

ZONA VII: WILDE ESTE
CUE [INSTITUCIONES DIRECCIONES DMC COMEDOR

1 |60858700 EP 20 B. Blanca 585 580 579
2 161340700 EES 10 Las Flores 1600 400 200
3 160779900 EP 52 Las Flores 1600(torres)| 630 0
4 (60202200 JIM 29 Las Flores 1600(torres)| 290 284
5 160858800 EP 21 Lobos 161 530 0
6 (60858600 EP8 M. Fierro 58 1031 0
7 160780600 EP 43 Merlo 5687 480 238
8 60780500 EP 38 N. Orofio 5950 268 218
9 (60780200 JIP 921 N. Orofio 5960 121 121
10|60202600 JIP 912 N. Orofio 6442 200 170
11{61499900 EL/CFL 2 Pasaje 3 y lincoln 177 141
12|60779600 JIP 913 Polonia 160 206 0
1361294000 JIP 933 Polonia y Merlo 124 124
14161775100 EES 34 R. Franco y B. Blanca 300 180
15|60779700 JIP 923 Ramon Franco 6081 164 164
16|60779400 EEE 503 Ramon Franco 6083 300 300
1760780700 EP 50 Raquel Espafiol 1465 600 0
18|60779100 JIM 11 S. Nicolas 6178 105 0
19|60779000 JIIM9S S. Soreda 5455 170 140
20160744900 EES 2 Martin Fierro 590 150 150
21(61725800 EES 32 R. Espafiol 1466 258 0

TOTAL: 7084 3009
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Marco Alimentario Nutricional SAE 2022

Lineamientos generales para la prestacion de los servicios del SAE

1.- El objetivo general del programa es garantizar el derecho a la alimentacion, mejorando la
aptitud para el aprendizaje y las condiciones de salud de la poblacion escolar de la provincia de
Buenos Aires, promoviendo una cobertura nutricional igualitaria y equitativa para todos los

nifio/as y focalizando a los mas vulnerables.

2.- El programa debe contribuir al crecimiento y desarrollo biopsicosocial, al aprendizaje, al
rendimiento escolar y a la formacion de habitos alimentarios saludables de los alumnos, mediante
la oferta de un desayuno/merienda y/o un almuerzo consistente en su disefio con estos objetivos

que sera monitoreado y auditado por el SAE.

3.- El desayuno/merienda escolar debe entenderse como la combinaciéon de un componente
liquido compuesto por leche o yogur; un componente sélido seleccionando tostadas o pan
comun o de tipo integral y en menor frecuencia galletitas, budines o bizcochuelos, seleccionados
en base a perfiles de buena calidad nutricional; y un tercer componente del grupo de frutas; este

ultimo de procurando ofrecer una frecuencia semanal.

El desayuno debe administrarse como primera actividad al inicio de la jornada escolar y asignando

un tiempo aproximado de quince minutos.

4.- El principal objetivo en la conformacion del desayuno/merienda deberia ser la presencia diaria
de una porcidn de leche o yogur para asegurar el aporte de calcio; vitamina A y como fuente de
proteinas de alto valor bioldgico, una curva descendente del contenido de azlcares agregados y

la incorporacion de frutas.

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348

=



@ aeidnepd Servicio Alimentario Escolar
N Secretaria de Desarrollo Social

Observatorio Social de Politicas Publicas

5.- El almuerzo escolar deberia asegurar una combinacion de alimentos de alta cuantia en
nutrientes (esencialmente de proteinas de alto valor biologico, hierro, vitaminas A, C, y fibra),
tendiendo a reducir el contenido de sodio y con minima o marginal cantidad de aztcares

agregados y lipidos saturados.

El almuerzo consta de un plato de comida elaborada cuyos componentes principales deben ser (a
lo largo de |la semana) variedad de carnes o huevo (fuentes de proteina de alto valor biolégico),
legumbres (en combinacién con cereales para asegurar la calidad proteica), hortalizas no
feculentas y cereales en su variedad integral o fideos semolados. Con menor frecuencia, hortalizas
feculentas y el resto de cereales (mas refinados). El postre deberia estar conformado
preferentemente por frutas frescas (no menos de 4 veces/semana) y la cantidad de pan que

acompana a los almuerzos (opcional) no deberia exceder 30 g.

Al momento de servir el almuerzo deben reconocerse los requerimientos y recomendaciones
variables segun grupos etarios por medio de un apropiado manejo de porciones en el plato. El
almuerzo debe servirse en un ambiente seguro, higiénico y asignando un tiempo aproximado de

media hora.

6.- El principal objetivo nutricional de los almuerzos deberia orientarse al aumento de ments con
hortalizas no feculentas, la presencia alternada de fuentes de proteinas de alto valor biolégico y
el aumento del aporte de fibra a partir de legumbres y cereales integrales; también, la presencia

preponderante de frutas frescas como postre.

7.- La bebida en el ambito escolar debe ser el agua segura. El programa reafirma el derecho de

todo nifio a acceder a agua potable como bebida durante toda la jornada escolar.

8.- Los servicios alimentarios escolares deben cumplir con los estdndares normativos y marco
regulatorio establecidos por la autoridad sanitaria en la garantia de la inocuidad y buenas
practicas en los procesos de logistica, manipuleo, servicio y disposicién de alimentos y sus

desechos. Todo el personal afectado al servicio debe hallarse en estado adecuado de salud,

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2600 M.P. 1348
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auupens

higiene y capacitacion para el desempefio. Los equipos técnicos a nivel provincial y municipal
consideraran y planificaran estrategias y respuestas para la adaptacion de menus a situaciones

patologicas especiales.

9.- Las estrategias de educacion alimentaria son parte intrinseca de las politicas de alimentacion
escolar; deben acompafiar y contribuir a afianzar un entorno alimentario saludable. Deben incluir
pero no limitarse a acciones educativas curriculares; sino extenderse a los diferentes actores, los
distintos momentos y a todos los ambitos donde se ofrecen bebidas, alimentos o comidas en la

escuela.

10.- El SAE debe arbitrar la estrategia general y las acciones necesarias para llevar adelante
procesos de monitoreo, evaluacion y auditoria de los servicios alimentarios que se implementan

en las escuelas.

Cuadro 1: Recomendaciones de macro y micro nutrientes, segin grupo etario y momento de la

comida*

Hango Caormida i I nargia Protainas i Crasas o= Grasas Calcio Vit C Vit A Hiareo -[ I tora % Sadho
etano | (Kcal) {(a) | rales () saturadas {ma) {ma) (mg) (ma) (a) | (ma)
l | @ l i

3as Desayurno/ Merienda | 200 - 2580 G <65 42 200 75 50 1 | 4 | Hasta 150
Alrmiorzof Cona 575, - 450 -1 n n 200 5 | 75 - 125 | Hasta 200

Merenda reforzada 250 - 300 65-75 575 £25 200 2 3 | Hasta 150

6ag Deosayuno/ Menenda [ ﬁ:o - 300 7 é,'; 1 2.5 .r‘l‘Ll 125 200 1 [ 4 W\ ';.asta 200
Almuerzo/ Cena 450 5§50 0n =12 4 200 35 75 125 | Hasta 300

Marnenda rolorzada 500 - 400 1h-85 Bt <% 200 7 o 1 Hasta 200

9410 Dasayung/ Marieria 00 - 340 1] g <3 750 22! J00 1,5 | 4 ; Hasla 250
Almuerzo/ Cena | 550 - 650 n-12 <13 <4 300 25 | 75-125 | Hasta 400

Marenda reforzada 350 - 450 85-95 £95 : 3 250 2 |8 1 Hasta 250

| ) i

Nall Desayuro/ Merienda | 350 450 o <95 <3 250 225 300 15 4 | Hasta 250
Almuer 7o/ Cona B50 - BOO 12 -1% [ 500 25 L5 - 12.5 | hasta 400

Menenda reforzada 450 - 550 85-105 | <105 £3% 250 2 | & | Hasta 280

Mdale Decayuro/ Menenda | 400 - 550 n <105 £3% 250 i5 300 15 . 4 \L Hasta 250
Almuerzo/ Cana 830 - 1000 1415 e 56 300 4 \ 75 125 L Hasta 400

Morenda relorzada L0 - JOO n-12 12 £ 750 7 | 5 Hasta 250

Bald Dasayuno/ Menenda | 450 - 600 12 2 4 250 35 300 Lf A : Hasta 250
Almuerze/ Cena 900 - 1050 15-16 €20 £65 200 4 F5- 125 | Hasta 400

[_ Mapenda referzada 600 750 2 AT 545 250 2 | & Hasta 230

(*) Cuadro extraido de la Guia de Entornos Escolares Saludables del Ministerio de Salud de la Nacién

https://bancos.salud.gob.ar/recurso/entornos-escolares-saludables

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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CONFORMACION DE GRUPOS BIOLOGICOS/ETAREOS

Inicial: de 3 a 5 afios.
Primaria: se determinaron dos grupos etéreos de6a 8 afiosyde9a 11
afios.

= Secu

ndaria: 12 afios en adelante.

Cuadro 3: Conformacion DMC escolares

Meta a alcanzar

Aporte diario de una porcnon de Ieche o] yogur en dlferentes varlantes

(leche con infusidn, leche con cacao). El aztcar como endulzante debe
Lacteo o L .

disminuir de manera progresiva.
Sélido Tostadas, pan (preferentemente integrales), budines, bizcochuelos, etc.
Fruta Procurar alta frecuencia semanal.

Cuadro 4: Conformacion ALMUERZOS escolares

: Meta a alcanzar

Iimento fune de

Carnes, huevo, lacteos.

proteinas de alto valor _ N .

biokigico Alternando diferentes tipos de carnes, prefiriendo cortes menos grasos
v con retiro de la grasa visible.

Legumbres Deben estar presentes en el menu al menos 1 vez a la semana.

Elaborarlas en combinacion con cereales.

Cereales y hortalizas
feculentas

Cereales principalmente integrales. Hortalizas feculentas en
combinacién con no feculentas.

Hortalizas no feculentas

Una porcidn diaria, combinando diferentes variedades de estacion,
falternando cocidas y crudas.

Postre

Fruta fresca de estacion diariamente.

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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Arvejas secas partidas verdes: Presentacion en envases de polietileno con termosellado, que permita visualizar el contenido. Ajustado a las especificaciones
técnicas del C.A.A. Art. 877; 878,879 y debera cumplir exigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V. Normas para la Rotulacion y Publicidad de los
Alimentos. Envasados en envases integros y limpios. Granos sin signos dedeshidratacion-envejecimiento. Libres de cualquier sustancia o cuerpo extrafio al
producto. Las arvejas contenidas en un mismo envase seran de color y tamafio razonablemente uniforme, sin puntos negros ni perforaciones, libre de polvo,
gorgojos y otros parasitos. El envase debera indicar en forma clara, visible y legible las instrucciones de preparacién y tiempo aproximado de adecuada
coccion. Presentacion: contenido de 400/500 grs.

Arvejas verdes en conserva o arvejas secas remojadas en conserva, presentacion en envases con peso neto total entre 340 grs. y 380 grs. y peso neto
escurrido 200 y 205 grs. Ajustado alas especificaciones del C.A.A. Art. 926, 927 y 928 y debera cumplir exigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V.
Normas para la Rotulacién y Publicidad de los Alimentos. Latas sanas, noabolladas, no hinchadas, no oxidadas o en envase tetrapack bien sellado. Las arvejas
contenidas en un mismo envase seran de color y tamaiio razonablemente uniforme, sin brotes, de consistencia, olor, color y sabor caracteristicos. Libres de
cualquier sustancia o cuerpo extrafio al producto.

Avena arrollada instantanea: Presentacion en envase limpios, de polietileno herméticamente cerrado, en perfecto estado de conservacion, libres de
sustancias o materias extrafias Ajustado alas especificaciones técnicas del C.A.A. art. 643, 655 y debera cumplir las exigencias de rotulado conforme a C.A.A
Cap. V. Normas para la Rotulacidon y Publicidad de los Alimentos.

Presentacion: envase segun corresponda entre 250 grs a 800 grs..

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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Azucar comun tipo “A”: Presentacion en bolsas de polietileno, perfectamente selladas con pestafia ancha y sin presentar perforaciones. No debera
contener impurezas ni cuerpos extraios.En el rétulo del envase deben estar impresos en forma visible el nombre del ingenio fabricante y la provincia de
origen. Ajustado a las especificaciones del C.A.A arts. 767, 768 bis; debera cumplir las exigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V: Normas para la
Rotulacién y Publicidad de los alimentos. Presentacion envase de 1 kg.

Arroz pulido o arroz blanco, tipo largo fino o mediano 00000: Presentacién en bolsa de polietileno termosellado con pestafia ancha o caja de cartén,
herméticamente cerrada. El envase debera indicar en forma clara, visible y legible las instrucciones de preparacion y tiempo aproximado de adecuada coccién.
Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art. 643, 648, 649, 650 y651. No es excluyente la variedad parboil detallada en el art 652. Rétulo acorde a C.A.A Cap.
V. Normas para la Rotulacién y Publicidad de los Alimentos. No debera contener impurezas, semillas, materiales extrafios, materias terrosas, ni parasitos.
Presentacion: en envase segun corresponda de 500 a 5000 grs.

Aceite comestible de girasol: Debera presentar aspecto limpido, sabor y olor agradable y caracteristico; libre de sustancias extrafias. Debe declararse si tiene
adicidn de antioxidantes y sinergistas permitidos en C.A.AArt. 523 bis. Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art. 520, 521 punto 1, 523, 524, 525, y 528.
Debera cumplir exigencias de rotulado conforme a C.A.ACap. V. Normas para la Rotulacién y Publicidad de los Alimentos. Presentacidn: en envase segun
corresponda PET x 900cc /1500cc/5000cc.

Alimento a base de azucar y cacao: En envase de 400 a 500 grs., con termosellado de 1 cm como minimo y sin presentar perforaciones. Debera ser polvo
uniforme sin grumos, olor agradable no rancio. No contendra sustancias macro o microscépicamente visibles como cristales de azucar.. En ningun caso las
bolsas o externos continentes del producto individual deberamostrar signos de rotura, manchas, contaminacion con hongos, asi como rastros de insectos o
roedores. Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art. 1144; 1144 bis; 1383 y detallar

informacion de rotulo acorde a C.A.A Cap.V. Normas para la Rotulacion y Publicidad de los Alimentos. La/s marca/s y Nro. de certificado del producto
alimenticio deberan estar registrada/scomo libre de gluten- sin TACC, con el registro vigente y tener el simbolo oficial en el rétulo en cumplimiento de
C.A.A_Art. 1383 y 1383 bis.

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N, 2600 M.P. 1348
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Caballa, jurel o lomitos de At(in en conserva al natural/aceite: Caballa/Jurel En envase entre 350 grs. y 380 grs. peso neto total y atin en envase de 170 grs
peso neto total y 120 grspeso neto escurrido, Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art. 270-451-453-454-478-479-481-489,y detallar informacion de

rétulo acorde a C.A.A Cap.V. Normas para la Rotulacién y
Publicidad de los Alimentos. En conserva, presentacion lata conteniendo entre 330 grs. y 380 grs. de peso neto escurrido de 230 a 280 grs.Latas sanas, no

abolladas, no hinchadas, nooxidadas. Con olor, color, sabor caracteristico del producto.

Carne roja fresca de vaca o cerdo deshuesada y envasada al vacio: conforme a la legislacion vigente, en especial al capitulo VI Alimentos carneos y afines,
especialmente el Articulo 247 y248 y decreto 4238/68 SENASA especialmente Cap. XXVI- La carne sera limpia, exenta de piel, sana, sin hematomas, de color,
olor caracteristicos, textura firme y tersa. Temperatura de conservacion: -12C a 52C . Se deberd definir el corte que se desee (ejemplo: cuadrada, paleta,
roast beef, etc.) y de ser necesario los atributos de cada pieza/corte. Transporte: piezas/cortes contenidos en envases aptos limpios, preferentemente en
bolsas cristal de primer uso apta para alimentos o envasadas al vacio.

Copos de cereales sin azticar: Presentacion en envase polietileno herméticamente cerrado, envasado en origen (excluye su fraccionamiento). Ajustado a las

especificaciones del C.A.A.
Articulo 643 y 645.RESOLUCION GMC N2 09/07. Articulo 656 - (Res. 101, 22.02.93) Debera cumplir exigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V: Normas
para la Rotulacion y Publicidadde los alimentos. Presentacién: segln corresponda, utilizando las formas de presentaciones disponibles en el mercado para

adecuar a la cantidad requerida.

Dulce de Leche sin otra denominacién: Presentacion: en envase de carton cilindrico con revestimiento sanitario en su interior, en sachet tipo flex pack
(laminado de polipropileno/PE), en potede plastico de polietileno, polipropileno (PP) apto en contacto con alimentos con cubierta aluminizada superior
herméticamente termosellada al borde de recipiente y tapa plastica (PP) de cierre. Debera cumplir con las exigencias establecidas en el Codigo Alimentario
Argentino (CAA) en especial lo establecido en el Capitulo VIII Alimentos Lacteos. Articulo 592 RESOLUCION GMC N° 137/96 Deberd presentar las siguientes
caracteristicas consistencia: cremosa o pastosa, sin cristales perceptibles sensorialmente.

Color: castafio acaramelado, proveniente de la reaccion de Maillard. Sabor y olor: dulce caracteristico, sin olores ni sabores extrafios. Debera cumplir
exigencias de rotulado conforme a C.A.ACap. V: Normas para la Rotulacién y Publicidad de los alimentos. Presentacién segun corresponda, utilizando las
formas de presentaciones disponibles en el mercado para adecuar a la cantidad requerida.

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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Fideos secos tipo “guiseros”: elaborados a base de sémola y harina de trigo, que cumpla con exigencias de la ley 25630, sin la adicion de substancias
colorantes autorizadas a este fin y sin la adicion de otros productos alimenticios de uso permitidos para esta clase de productos (excepto huevo).
Presentacion en paquete transparente bilaminado, biorientado 20/20, herméticamentecerrado termosellado con pestafia ancha, de por lo menos UN (1) cm.
Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art. 706, 707, y rotulo acorde a C.A.A Cap.V: Normas para la Rotulaciéon y

Publicidad de los Alimentos. Se aceptaran en sus posibles tres variedades tipo guiseros codo/ celentano; hélice/tirabuzén; mostachol. Libres de impurezas,
productos extrafios, materias terrosas, parasitos. En adecuado estado de conservacion, no alterados, averiados ni fermentados. El envase debera indicar en
forma clara, visible y legible las instrucciones de preparacion ytiempo aproximado de adecuada coccién. Presentacion: paquetes de 500 grs.

Fideos secos largos tipo tallarines, spaghetti: elaborados a base de sémola y harina de trigo, que cumpla con exigencias de la ley 25630 sin la adicion de
substancias colorantes autorizadas.a este fin y sin la adicién de otros productos alimenticios de uso permitido para esta clase de productos (excepto huevo).
Presentacion en paquete transparente bilaminado, biorientado 20/20, herméticamente cerrado termosellado con pestafia ancha, de por lo menos UN (1)
cm.,Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art. 706, 707, y rotulo acorde a C.AA

Cap.V. Normas para la Rotulacion y Publicidad de los Alimentos. Se aceptaran en sus posibles dos variedades tipo tallarines o spaghetti. Libres de
impurezas, productos extrafios, materiasterrosas, parasitos. En adecuado estado de conservacion, no alterados, averiados ni fermentados. El envase
debera indicar en forma clara, visible y legible las instrucciones de preparacion ytiempo aproximado de adecuada coccidn. Presentacién: paquetes de 500
grs.

Fruta fresca: sanas, que no presenta enfermedades de origen bioldgico, fisiogénico o lesién de cualquier origen que afecte su apariencia y/o conservacion,
limpias, en condiciones de madurezapropiada, bien desarrolladas y formadas, secas, sin manchas, golpes ni machucones y bien coloreadas de acuerdo a la
variedad, de tamafio uniforme. Debera presentar sabor, color y aroma caracteristicos y adecuados. De calidad "comercial” o de mejor calidad. Ajustado a las
especificaciones del C.A.A. Articulo 887 - (Resolucién Conjunta RESFC-2019-5-APN-SRYGS#MSYDS

N25/2019), Articulo 887 bis, 887 tris, 887 penta - (Resolucion Conjunta SPRel N° 169/2013 y SAGyP N° 230/2013) Art 888, ( 890, 891, 892 para fruta citrica) 893
Peso aprox por unidad: 150gr(variacion permitida hasta el 10% de su peso).

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N, 2600 M.P. 1348
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Galletitas variedad tipo crackers con o sin salvado: Presentacion en envase polietileno herméticamente cerrado, en perfecto estado de conservacion, en
packaging tubular compacto (requisito excluyente), de sabor y aspecto caracteristico sin particulas extrafias y elaboradas con harina de trigo enriquecida
acorde la ley 25.630.-Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art.760 y exigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V: Normas para la Rotulacién y
Publicidad de los Alimentos. Tenor graso maximo 15%. Presentacion: paquetes con gramaje segun disponibilidad de mercado.

Galletitas variedad tipo dulces simples: (quedan excluidas las rellenas y las recubiertas total o parcialmente con sustancias o adornos cuyos constituyentes
se encuentren permitidos) con osin salvado/avena. Presentacion en envase polietileno herméticamente cerrado, envasado en origen (excluye su
fraccionamiento), en perfecto estado de conservacién, de sabor, aroma y aspecto caracteristico segun variedad, sin particulas extrafias ni agregado de
confites y elaboradas con harina de trigo que cumplimente la ley 25.630.-Ajustado a las especificaciones del

C.A.A. Art. 760 y exigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V. Normas para la Rotulacion y Publicidad de los Alimentos. Tenor graso maximo 14%.
Presentacion: paquetes seguncorresponda, utilizando las formas de presentaciones disponibles en el mercado para adecuar a la cantidad requerida.

Harina de trigo, tipo 000: Debera cumplimentar exigencias de la Ley 25.630 (enriquecida). Presentaciéon en paquete de papel herméticamente cerrado y sin

perforaciones. Libre de impurezas,cuerpos extrafios o parasitos. Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art. 643; 661; 661 bis y rétulo acorde a C.A.A Cap.V:

Normas para la Rotulacién y Publicidad de los Alimentos.
Presentacion: en paquetes x 1 kg

Hortalizas: enteras, sanas, que no presenta enfermedades de origen bioldgico, fisiogénico o lesion de cualquier origen que afecte su apariencia y/o
conservacion, limpias, en perfecto estado, sin manchas, golpes ni machucones, y bien coloreadas con piel integra, firmes, secos y turgentes, sin brotes, de
tamafio uniforme. Debera presentar sabor, color y aroma caracteristicosy adecuados de acuerdo a la variedad. Ajustado a las especificaciones del C.A.A.
Capitulo Xl Alimentos Vegetales, especialmente Art. 819, 820, 822 Peso aproximado: correspondiente a unidades medianas, ajustandose a la cantidad
requerida.

Huevo fresco de gallina: Huevos enteros, limpios, sanos, en perfecto estado de conservacién, secos y sin rajaduras. Envases limpios, de primer uso, separado
por unidades, que permitan suintegridad y adecuada conservacion, ajustado al Decreto Nacional-4238-1968-SENASA - Cumpliendo con las especificaciones
técnicas del C.A.A. Art 491;492;492 bis; 493;496 . Se aceptara segun clasificacion por peso: unidades de 48 grs (mediano o grado 2) o unidades de mayor
peso. Presentacion: en envases segin corresponda ajustandose a la cantidad requerida.

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N, 2800 M.P. 1348
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Leche parcialmente descremada/entera en polvo instantdanea: (no se aceptaran leches modificadas o productos a base de leche en polvo ni leches para uso
de la industria alimenticia) Fortificada con vitaminas A y D. Aspecto: polvo uniforme sin grumos. No contendra sustancias extrafias macro y
microscopicamente visibles. Color: blanco amarillento. Sabor y olor: agradable,no rancio, semejante a la leche fluida. Como todo producto alimenticio debera
cumplir con las exigencias establecidas en el Cédigo Alimentario Argentino (C.A.A.): En especial lo establecido enel Capitulo VIII (Alimentos lacteos), articulo
567, 567 bis (Resolucién Conjunta N° 33/2006 del Ministerio de Salud y Accion Social y N° 563/2006 de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia,

Pesca y Alimentacion). Capitulo V: Normas para la Rotulaciéon y Publicidad de los Alimentos. De acuerdo al decreto 815/99 del PEN. Los envases seran
bromatolégicamente aptos, herméticos, adecuados para las condiciones previstas de almacenamiento y que confieran proteccion apropiada contra la
contaminacion. La deshidratacion del producto se realizara por sistema Spray conleche entera y fresca y por ningin motivo podra proceder de leches
previamente reconstituidas. Vencimiento: no podra ser menor a 6 meses del dia de la entrega del producto.

Presentacion: en envase metalizado, aluminizado o de material no translicido resistente que permita su integridad y adecuada conservacion herméticamente
sellados de 400/ 800 gramos deproducto, segun corresponda.

Leche entera/parcialmente descremada homogeneizada y ultrapasteurizada - fluida (refrigerada): (no se aceptaran leches modificadas o productos a base
de leche en polvo ni leches para uso de la industria alimenticia) Fortificada con vitamina Ay D. Como todo producto debera cumplir con las exigencias
establecidas en el Cédigo Alimentario Argentino (CAA) en especial loestablecido en el Capitulo VIII Alimentos Lacteos. Articulo 559 tris. y el REGLAMENTO
TECNICO MERCOSUR DE IDENTIDAD Y CALIDAD DE LA LECHE

De aspecto liquido color blanco, sabor y olor caracteristico sin sabores ni olores extrafios. Los envases estaran limpios y seran bromatolégicamente aptos,
herméticos, adecuados para las condiciones previstas de almacenamiento y que confieran proteccién apropiada contra la contaminacién. El producto debera
ajustarse al Capitulo V: Normas para la Rotulacién y Publicidad delos alimentos. Debera indicarse en el rétulo segin corresponda "Leche parcialmente
descremada/semidescremada”/"Leche entera" y el porcentaje de materia grasa correspondiente.

Presentacion en envases x 1 litro.

Leche parcialmente descremada/entera homogeneizada y pasteurizada mediante sistema de Ultra Alta Temperatura -UAT- "fluida Larga Vida" (no se
aceptaran leches modificadas o productos a base de leche en polvo ni leches para uso de la industria alimenticia) Fortificada con vitamina Ay D. Libre de
Gluten sin TACC. Como todo producto debera cumplir con las exigencias establecidas en el Cédigo Alimentario Argentino (CAA) en especial lo establecido en el
Capitulo VIII Alimentos Lacteos. Articulo 560bis. y el REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE IDENTIDAD Y CALIDAD DE LA LECHEUAT (UHT) De aspecto liquido
color blanco, sabor y olor caracteristico sin sabores ni olores extrafios. Los envases seran bromatolégicamente aptos,herméticos, adecuados para las

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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condiciones previstas de almacenamiento y que confieran proteccién apropiada contra la contaminacién. El producto debera ajustarse al Capitulo V: Normas
para la Rotulacion y Publicidad de los Alimentos. Se rotulara "Leche UAT (UHT) entera", "Leche UAT (UHT) parcialmente descremada o semidescremada",
segun corresponda. Debera

indicarse en el rotulo de "Leche UAT (UHT) parcialmente descremada" y "Leche UAT (UHT) semidescremada" el porcentaje de materia grasa
correspondiente.” Presentacién en envases tetrapack o botellas de pet x1 litro

Lentejas Secas: Presentacion en envases de polietileno con termosellado que permita visualizar el contenido. Ajustado a las especificaciones técnicas del
C.A.A. Art. 877; 883 y debera cumplirexigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V: Normas para la Rotulacién y Publicidad de los Alimentos. En envases
integros y limpios. No debera contener mas de un 1% de materias extrafias, de las cuales no mas de 0.25% sera de materia mineral. Se considerara materia
extrafia al material vegetal proveniente de la misma u otras plantas y al material mineral como tierra, arena y piedras. Granos sin signos de deshidratacion,
envejecimiento, las lentejas contenidas en un mismo envase seran de color y tamafio razonablemente uniforme, sin puntos negros ni perforaciones, libre de
polvo, gorgojos y otros parasitos. El envase debera indicar en forma clara, visible y legible las instrucciones de preparacién y tiempo aproximado de adecuada
coccién.

Presentacién Paquetes de 400grs/500grs

Mermelada de fruta sabor durazno, damasco, frutilla o ciruela: Presentacion en envase plastico de tipo polipropileno (PP) apto en contacto con alimentos
con cubierta aluminizada superiorherméticamente termosellada al borde de recipiente y tapa plastica (PP) de cierre. En el rétulo deberan declararse los
componentes del producto y el peso neto envasado. Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art. 810 y debera cumplir exigencias de rotulado conforme a
C.A.A Cap. V: Normas para la Rotulacion y Publicidad de los alimentos. El primer ingrediente declarado debera ser fruta/pulpa de fruta. Sabor y olor:
caracteristico, sin olores ni sabores extrafios. Presentacién: entre 420 y 500 grs.

Pan fresco blanco: Debe responder a las siguientes caracteristicas: miga porosa (con agujeros no tan grandes, ni mindsculos), elastica y homogénea, corteza
superior de color uniforme amarillo-dorado, de olor y sabor agradables Ajustado a las especificaciones del C.A.A.. Articulo 725 — (Resolucién Conjunta
RESFC-218-1APN- SRYGS#MSN N2 1/2018), 726, 727, 728, 746,747 Presentacion: segun variedad, de tamafio razonablemente uniforme. Contenido en bolsa
cristal de primer uso apta para alimentos.

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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Pan tipo figacita: Debe responder a las siguientes caracteristicas: miga porosa, elastica, homogénea y poca corteza ligeramente dorada, de olor y sabor
agradables Ajustado a las especificaciones del C.A.A.. Articulo 725 — (Resolucién Conjunta RESFC-218-1APN- SRYGS#MSN N2 1/2018), 731, 746, 747
Presentacion: de forma y tamaio razonablemente uniforme.Contenido en bolsa cristal de primer uso apta para alimentos.

Pan fresco integral: Debe responder a las siguientes caracteristicas: de corteza blanda y color uniforme, miga porosa, elastica y homogénea, de olor y sabor
agradables. Ajustado a lasespecificaciones del C.A.A. Articulo 725 — (Resolucién Conjunta RESFC-218-1APN- SRYGS#MSN N2 1/2018) 735, 746, 747
Presentacion: segun variedad de tamafio razonablemente uniforme. Contenido en bolsa cristal de primer uso apta para alimentos.

Pollo entero enfriado eviscerado Grado A(primera calidad): conforme a la legislacién vigente, en especial al capitulo VI Alimentos carneos y afines,
especialmente el Articulo 256 - (Res. 314, 5.3.85) y decreto 4238/68 SENASA especialmente Cap. XXI y XXVI Deberd tener identificacion SENASA del
establecimiento. Fecha de vencimiento/aptitud, asi mismo debera cumplir exigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V: Normas para la Rotulacién y
Publicidad de los alimentos. Debera presentar color blanco, ligeramente amarillento o rosaceo. Consistencia firmey tersa, musculos netamente diferenciados.
Olor a carne fresca. Ausente de descoloramiento y cuerpos extrafios. Contenido en envases primarios individuales aptos limpios con la rotulacién
correspondiente. Visceras envasadas por separado. Temperatura de conservacién 22C a -22C. Contenido en envases primarios individuales aptos limpios. No
esta permitido el uso de envases secundarios de madera/mimbre.

Puré de Tomate/ Tomate triturado. Presentacion en tetra brick, lata, doy pack. Ajustado a las especificaciones técnicas del C.A.A. Art. 926 ; 942 y 946 (puré
de tomate); 948 ( tomate triturado)y debera cumplir exigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V. Normas para la Rotulacién y Publicidad de los
Alimentos. Tendra el color, sabor y aroma propios del tomate maduro, sin olores ni sabores extrafios. Presentacién: entre 500 a 530 grs.

Queso Danbo/Tybo/Pategras Sandwich feteados: Debera cumplir con las exigencias establecidas en el Cédigo Alimentario Argentino (CAA) en especial lo

establecido en el Capitulo VIII

Alimentos Lacteos. Articulos 605;610;611 conforme a la RESOLUCION GMC N° 079/94 REGLAMENTO TECNICO GENERAL MERCOSUR DE IDENTIDAD Y CALIDAD
DE QUESOS. Envases

limpios, herméticamente cerrados o que cumplan con los dispuesto en el Articulo 612 - (Resolucion Conjunta SPRyRS y SAGPyA N° 33/2006 y N° 563/2006)
Articulo 630 bis - (ResolucidnConjunta SPRyRS y SAGPyA N° 33/2006 y N° 563/2006) Articulo 632 tris (Resolucién Conjunta SPRyRS y SAGPyA N° 33/2006 y

N°563/2006) y 633- (Resoluciéon Conjunta SPRyRS y

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
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SAGPyA N° 33/2006 y N° 563/2006). El producto debera ajustarse al Capitulo V: Normas para la Rotulacién y Publicidad de los alimentos. Sabor, olor,
color, consistencia caracteristicos delproducto. Presentacion segtn corresponda, para adecuar a la cantidad requerida.

Queso cuartirolo o tipo cremoso/ ricota: Debera cumplir con las exigencias establecidas en el Cédigo Alimentario Argentino (CAA) en especial lo establecido
en el Capitulo VIII AlimentosLacteos. Articulos 605;610;611, 614 (ricota) conforme a la RESOLUCION GMC N° 079/94 REGLAMENTO TECNICO GENERAL
MERCOSUR DE IDENTIDAD Y CALIDAD DE

QUESOS. Envases limpios, herméticamente cerrados o que cumplan con los dispuesto en el Articulo 612 - (Resolucién Conjunta SPRyRS y SAGPyA N° 33/2006
y N°563/2006) Articulo 620, 621y 622. El producto debera ajustarse al Capitulo V: Normas para la Rotulacién y Publicidad de los alimentos. Sabor, olor, color,
consistencia caracteristicos del producto. Presentacion seglincorresponda, para adecuar a la cantidad requerida.

Quesos de pasta Dura/ y quesos rallados Deberd cumplir con las exigencias establecidas en el Codigo Alimentario Argentino (CAA) en especial lo establecido
en el Capitulo VIIl AlimentosLacteos. Articulos 635, 636, 637, tipo Queso Parmesano, Reggiano o Reggianito o Sbrinz", Goya, Romano, Sardo. Quesos rallados
Art.640

El producto debera ajustarse al Capitulo V: Normas para la Rotulacidn y Publicidad de los alimentos. Sabor, olor, color, consistencia caracteristicos del
producto. Presentacidn segun corresponda, para adecuar a la cantidad requerida. En el queso rallado deberan estar en envases sobres herméticamente
sellados, en buen estado de conservacion, siempre debe ser QuesoRallado como denominacién de venta. No se aceptaran productos denominados Rallado a
base de queso rallado, tipo aderezo deshidratado, con sémola, sélidos lacteos, almidones modificados, etc.

L

Te en bolsita/saquito: Saquitos herméticamente sellados sin pérdidas de contenido. Debera presentar sabor, color y aroma caracteristicos y adecuados, sin
presencia de puntos negros,

impurezas o materias extrafias. Ajustado a las especificaciones del C.A.A.Articulo 1181, 1182, 1185, 1186, 1189 Debera cumplir exigencias de rotulado
conforme a C.A.A Cap. Normas para la Rotulacion y Publicidad de los alimentos. Presentacion en bolsitas de 2 grs, contenidas en cajas de 25 a 400 unidades
segun corresponda, utilizando las formas de presentaciones disponiblesen el mercado para adecuar a la cantidad requerida.

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N, 2500 M.P, 1348
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Yerba mate en Bolsita/saquito: Saquitos herméticamente sellados sin pérdidas de contenido. Debera presentar sabor, color y aroma caracteristicos y
adecuados, sin presencia de puntos negros, impurezas o materias extrafias. Ajustado a las especificaciones del C.A.A. Art. 1194 inc. 2y 2,1.; Art 1195y
Articulo 1197 - (Res 307, 29.11.90). Debera cumplir exigencias de rotulado conforme a C.A.A Cap. V: Normas para la Rotulacién y Publicidad de los
alimentos. Presentacién en bolsitas de 3grs, contenidas en cajas de 25 a 400 unidades seguin corresponda, utilizandolas formas de presentaciones
disponibles en el mercado para adecuar a la cantidad requerida.

Yogur/yoghurt entero o parcialmente descremado endulzado sabor Vainilla o natural, sin colorantes artificiales o naturales permitidos. Sabor, color, olor y
consistencia caracteristicos y adecuados a la denominacién de venta. Fortificada con vitamina Ay D. Libre de Gluten sin TACC. Como todo producto debera
cumplir con las exigencias establecidas en el Cédigo AlimentarioArgentino (CAA) en especial lo establecido en el Capitulo VIl Alimentos Lacteos Articulo 576
No se aceptan bebidas lacteas. El producto deberd ajustarse al Capitulo V: Normas para la

Rotulacién y Publicidad de los alimentos. Presentacion en envases limpios, segun corresponda (tipo sachet, tetrapack, botellas de pet o potes).

<ARINA N. LORENZO
Kﬁ‘ﬁ;_ EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348

HE

10



Secretaria de

Desarrolio

CA2L-

ANUAL

PERIODO

SERVICIO DMC
NIVEL INICIAL/PRIMARIO/SECUNDARIO
MUNICIPIO AVELLANEDA

Servicio Alimentario Escolar

Secretaria de Desarrollo Social
Observatorio Social de Politicas Publicas

MUNICIPIO: AVELLANEDA

Yogur

e

Leche con cacao

Leche con infusion y azdcar

Componente Liquido Leche con infusion y azicar Leche con infusion y
azlcar
Componente solido Baybiscuit ¢ Madalenas Sandwich de figacita | Copos de maizsin | Pan integral de salvado | Pan con Dulce de Batata
con queso azlicar con queso
Fruta Fruta citrica Fruta no citrica Fruta citrica

KARINA N. LORENZO

LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348




Secrotaris de

Desarrolio

cCAdL-

PERIODO

ANUAL

SERVICIO DMC
NIVEL INICIAL/PRIMARIO/SECUNDARIO
MUNICIPIO AVELLANEDA

Leche con infusidn y aztcar

DMC/PLANILLA DE PREPARACION

Servicio Alimentario Escolar

Secretaria de Desarrolio Social
Observatorio Social de Politicas Publicas

Leche cc 200 200 200 200
Baybiscuit 6 Madalenas Té/mate cocido gr 0,5 0,5 0,5 0,5
azucar gr 10 10 10 10
Baybiscuit 6 Madalenas* gr 20 40 40 40

Total Br 230,5 250,5 250,5 250,5

Leche con infusidn y aztcar Leche cc 200 200 200 200
Sandwich de figacita con queso Té/ mate cocido gr 0,5 0,5 0,5 0,5
Fruta citrica azucar gr 10 10 10 10
Pan gr 30 40 50 50
Queso gr 15 15 15 30

Fruta gr 150 150 150 150

KARINA N. LORENZO

LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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Total

Bgr

405,5

415,5

425,5

440,5

Yogur

200

200

200

Yogur cc 200
Copos de maiz sin azlcar Copos de maiz gr 15 20 20 25
Fruta no citrica Fruta gr 150 150 150 150
Total gr 365 370 370 375

Leche con cacao

Leche

200

200

200

cc 200
Pan integral de salvado con queso cacao gr 10 10 10 10
PAN INTEGRAL O DE SALVADO 6
Fruta citrica tipo agua gr 30 40 50 50
Queso gr 15 20 20 30
Fruta gr 150 150 150 150
Total gr 405 420 430 440

Leche con infusidn y azucar

INGREDIENTES

UNIDAD

CANTIDAD

CANTIDAD

CANTIDAD

CANTIDAD

Leche cc 200 200 200 200
Pan con Dulce de Batata Té/ mate cocido gr 0,5 0,5 0,5 0,5
azucar gr 10 10 10 10
Pan gr 30 40 40 40
Dulce de Batata gr 20 30 40 40
Total gr 260,5 280,5 290,5 290,5

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N, 2600 M.P. 1348
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Secretaria de
Desarrollo

CAHdlL-

PERIODO

i : 3 i

ENERO-ABRIL/OCTUBRE- DICIEMBRE

SERVICIO COMEDOR VERANO
NIVEL INICIAL/PRIMARIO/SECUNDARIO
MUNICIPIO AVELLANEDA

MUNICIPIO

PLATO PRINCIPAL

AVELLANEDA

|
f

Salteado de pollo con verduras y

Tortilla de veetals y qeo con

Milanesa de pollo con

Servicio Alimentario Escolar

Carne a la portuguesa con

Secretaria de Desarrolio Social
Observatorio Social de Politicas Publicas

Pollo a la cacerola con

fideos ensalada de arroz y tomate puré mixto batata al horno jardinera
POSTRE Fruta Citrica Fruta no citrica Fruta Citrica Fruta no citrica Fruta Citrica
BEBIDA Agua Agua Agua Agua Agua

_MUNICIPIO:

PLATO PRINCIPAL

AVELLANEDA

Bifes a la criolla on Clabaza y

; i AR IE : |

Cazuela de verduras, legumbres y

Carne al horno con puré

SAE - MOSAICO COMEDOR VERANO'

¥
i

Slpicé de

Pasti de papa y pollo

zanahoria al horno polio mixto atun/jurel/caballa
POSTRE Fruta Citrica Fruta no citrica Fruta Citrica Fruta no citrica Fruta Citrica
BEBIDA Agua Agua Agua Agua Agua

PLATO PRINCIPAL

Tarta de calabaza y queso on

Hamburguesa de arroz y lentejas

Ensalada de arroz, lentejas y tomate |ensalada de zanahorias, tomate y
huevo
POSTRE Fruta Citrica Fruta no Citrica
BEBIDA Agua Agua

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N, 2600 M.P. 1348
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Desarrollo
cAdL-
PERIODO ENERO-ABRIL/OCTUBRE- DICIEMBRE
SERVICIO COMEDOR VERANO
NIVEL INICIAL/PRIMARIO/SECUNDARIO
MUNICIPIO AVELLANEDA

ALMUERZO- PLANILLA DE PREPARACION

ALMUERZO

Pollo sin piel

Servicio Alimentario Escolar
Secretaria de Desarrollo Social
Observatorio Social de Politicas Publicas

|
i

porcion

Cantidades por

ainos

80,0

6 a 8
afios

100,0

120,0

Secundaria

1
b=

Cebolla 15,0 20,0 30,0 40,0
Puerro 10,0 20,0 20,0 30,0
Zanahoria 30,0 40,0 40,0 50,0
Aji rojo / morrén rojo 5,0 5,0 7,0 10,0
Aceite de girasol 10,0 10,0 13,0 15,0
Fideos secos 50,0 50,0 70,0 70,0
Quesos de pasta dura 5,0 5,0 7,0 10,0
Sal fina 0,3 0,3 0,3 0,4
Condimentos 0,1 0,1 0,1 0,2
Fruta de estacion citrica 150,0 150,0 150,0 150,0
Agua segura cn cn cn cn
Total 355,4 400,4 457,4 495,6

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N, 2500 M.P. 1348
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Zapallitos

Calabaza

40,0 40,0
Zanahoria 20,0 40,0 40,0 40,0
Huevo 20,0 25,0 25,0 25,0
Cebolla 20,0 20,0 30,0 30,0
Morrén 10,0 20,0 20,0 20,0

Sal fina 0,3 0,3 0,3 0,3
Queso cremoso 10,0 15,0 15,0 15,0
Tomate 60,0 60,0 80,0 80,0
Arroz 30,0 40,0 50,0 50,0
Aceite 15,0 20,0 20,0 20,0
Fruta no citrica 150,0 150,0 150,0 150,0

Agua segura cnh ch cn cn
Total 435,3 530,3 570,3 570,3

Suprema de pollo

80,0

Huevo de gallina entero crudo 10,0 10,0 15,0 20,0
Pan Rallado 15,0 20,0 30,0 40,0
Aceite 7,0 7,0 10,0 15,0

Perejil, ajo etc 0,1 0,1 0,1 0,2
Zanahoria 80,0 100,0 140,0 170,0
Zapallo 150,0 180,0 200,0 250,0
Manteca/aceite 5,0 5,0 6,0 10,0

Sal fina 0,3 0,3 0,3 0,4
Fruta de estacidn citrica 150,0 150,0 150,0 150,0

Agua segura c/n c/n c/n ¢/n
Total 477,4 552,4 671,4 795,6

_KKARINA N. LORENZO
T Lic. EN NUTRICION
~IM.N. 2500 M.P. 1348



Carne vacuna (tapa de nalga, roast
beef, etc) 80,0 100,0 120,0 150,0
Cebolla 20,0 20,0 25,0 30,0
Aji rojo / morrén rojo 5,0 5,0 6,0 10,0
Tomate (puré de tomate) 50,0 60,0 75,0 90,0
Batata 150,0 200,0 250,0 250,0
Zanahoria 50,0 50,0 70,0 80,0
Aceite de girasol 15,0 15,0 20,0 25,0
Sal fina 0,3 0,3 0,3 0,4
Condimentos 0,1 0,1 0,1 0,2
Fruta no citrica 150,0 150,0 150,0 150,0
Agua segura cn cn cn cn
Total 520,4 600,4 716,4 785,6

Rl aee L
Presa de pollo sin piel
Aceite de girasol

Papa

Arvejas

Zanahoria

Aceite de girasol

Sal fina

Condimentos (ajo- perejil)

Fruta de estacion citrica 150,0 150,0 150,0 150,0
Agua segura cn cn cn cn
Total 5114 591,4 735,4 825,6

Lyt

Carne magra (Nalga, cuadril, etc)

80,0 110,0 150,0
Aceite 10,0 10,0 10,0
. . LORENZO
Tomate 30,0 50,0 50,0 70,0 R
Calabaza 100,0 120,0 120,0 150,0 M.N. 2600 M.P, 1348

S



Zanahoria 50,0 50,0 70,0 80,0
Cebolla 30,0 40,0 40,0 50,0
Aji morron 5,0 10,0 10,0 15,0
Condimentos 0,5 0.5 0.5 0.5
Sal fina 0,5 0.5 0.5 0.5
Caldo c/s c/s c/s cfs
Fruta de estacion citrica 150,0 150,0 150,0 150,0
Agua segura cn cn cn cn
Total 456,0 540,0 600,0 680,0

o
gt

Presa d

ollo sin piel

ep
Cebolla 20,0 25,0 40,0
Aji rojo / morrén rojo 5,0 5,0 10,0
Zanahoria 30,0 40,0 60,0
Zapallito 25,0 30,0 60,0
Tomate (puré) 40,0 40,0 50,0 60,0
Porotos / garbanzos 40,0 40,0 50,0 60,0
Papa 100,0 120,0 150,0 180,0
Aceite de girasol 8,0 8,0 10,0 15,0
Sal fina 0,3 0,3 0,3 04
Condimentos 0,1 0,1 0,1 0,2
Fruta no citrica 150,0 150,0 150,0 150,0
Agua segura cn cn cn cn
Total 418,4 458,4 536,4 635,6

Carne vacuna (tapa de nalga, roast
beef, etc)

80,0 100,0 130,0 150,0

Huevo de gallina entero crudo 10,0 10,0 15,0 20,0
Cebolla 30,0 30,0 40,0 50,0

Aceite de girasol 3,0 3,0 5,0 10,0

“ARINA N. LORENZO
LI¢. EN NUTRICION

N, 2500 M.P. 1348
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Batata 200,0 220,0 250,0 300,0

Zapallo 80,0 100,0 130,0 150,0

Aceite de girasol/Manteca 5,0 5,0 7,0 10,0

Sal fina 0,3 0,3 30,0 35,0
Condimentos 0,1 0,1 0,3 04

Fruta de estacidn citrica 150,0 150,0 150,0 150,0
Agua segura cn ch cn cn

Total 558,4 618,4 757,3 875,4

S S R O

Atin/jurel/caballa ‘ 70,0 90,0

Cebolla 30,0 40,0 40,0
Aji morron 20,0 30,0 30,0
Tomate 50,0 80,0 100,0
Zanahoria 50,0 100,0 120,0
Arroz (crudo) 50,0 50,0 70,0
Huevo de gallina entero crudo 35,0 50,0 50,0
Aceite de girasol 10,0 15,0 20,0

Sal final 0,3 0,3 0,3
Fruta no citrica 150,0 150,0 150,0

Agua segura cn cn cn
Total 465,3 605,3 680,3

Papa

Aceite

Pollo

Cebolla

Morrén

Tomate triturado

Queso rallado

5,0

{ARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348



Sal fina 0,3 0,3 0,3 0,3

Condimentos 0,1 0,1 0,1 0,2
Fruta de estacion citrica 150,0 150,0 150,0 150,0

Agua segura cn cn cn cn
Total 475,4 475,4 570,4 590,5

Calabaza 120,0 150,0 170,0 190,0

Cebolla 20,0 30,0 40,0 50,0

Zanahoria 20,0 20,0 30,0 40,0

Aji rojo / morrén rojo 5,0 5,0 6,0 10,0

Quesos de Pasta Blanda Promedio 15,0 20,0 25,0 30,0

Huevo de gallina entero crudo 20,0 25,0 30,0 35,0

Tapa para tarta 50,0 80,0 100,0 120,0

Aceite de girasol 3,0 3,0 4,0 10,0

Lentejas 15,0 20,0 25,0 30,0

Arroz blanco 30,0 30,0 40,0 50,0

Tomate fresco 60,0 80,0 100,0 120,0

Aceite de girasol 8,0 8,0 10,0 15,0
Sal fina 0,3 0,3 0,3 0,4
Condimentos 0,1 0,1 0,1 0,2

Fruta de estacion citrica 150,0 150,0 150,0 150,0
Agua segura cn cn cn cn

Total 351,4 416,4 484.,4 560,6

Lentejas

40,0

KARINA N. LORENZC

40,0
Arroz 40,0 40,0 50,0
Avena o pan rallado 30,0 35,0 40,0
Aji morron 8,0 8,0 10,0
Cebolla 15,0 15,0 20,0 20,0
Zanahoria 20,0 20,0 25,0 25,0

LIC. EN NUTRICION
M.N, 2600 M.P, 1348
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Apio 5,0 50 10,0 10,0
Huevo de gallina fresco 15,0 15,0 15,0 15,0
Tomate 70,0 85,0 120,0 120,0
Zanahoria 50,0 60,0 70,0 70,0
Huevo de gallina fresco 20,0 20,0 25,0 25,0
Aceite de girasol 10,0 10,0 15,0 15,0
Sal final 0,3 0,3 0,3 0,3
Condimentos 0,1 0,1 0,1 0,2
Fruta de estacion no citrica 150,0 150,0 150,0 150,0
Agua segura cn cn cn cn
Total 355,4 3804 450,4 450,5

ARINA N. LORENZO
: LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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Secretaria do
Desarrollo

AL~

PERIODO
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MAYO- SEPTIEMBRE

SERVICIO COMEDOR INVIERNO
NIVEL INICIAL/PRIMARIO/SECUNDARIO
MUNICIPIO AVELLANEDA

Servicio Alimentario Escolar
Secretaria de Desarrollo Social
Observatorio Social de Politicas Publicas

MUNICIPIO

AVELLANEDA

POLLO A LA CACEROLA CON

PLATO PRINCIPAL RAVIOLES CON SALSAFILETO RISOTO CON POLLO FIDEOS CON ESTOFADO BIFES A LA CRIOLLA JARDINERA
FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION NO FRUTA DE ESTACION
POSTRE FRUTA DE ESTACION CITRICA FRUTA DE ESTACION NO CITRICA CITRICA CITRICA CITRICA
BEBIDA AGUA SEGURA AGUA SEGURA AGUA SEGURA AGUA SEGURA AGUA SEGURA

PLATO PRINCIPAL |

POLENTA NAPOLITANA

TPOLLO SALTADO CON VER

7 >
|

PASTEL DE PURE MIXTO

"GUISO DE LENTEJAS Y

MILANESAS CON PURE

DURAS
Y ARROZ AMARILLO CON POLLO ARROZ MIXTO
FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION
POSTRE FRUTA DE ESTACION NO CITRICA | FRUTA DE ESTACION NO CITRICA CITRICA FRUTA DE ESTACION CITRICA CITRICA
BEBIDA AGUA SEGURA AGUA SEGURA AGUA SEGURA AGUA SEGURA AGUA SEGURA

PLATO PRINCIPAL

PIZZA

EMPANADA/ TARTA DE POLLO

POSTRE FRUTA DE ESTACION CITRICA FRUTA DE ESTACION NO CITRICA
BEBIDA AGUA SEGURA AGUA SEGURA

*ALMUERZOS OPCIONALES A/ B SERAN UTILIZADOS EN MOMENTOS FESTIVOS CON PREVIA AUTORIZACION DEL MUNICIPIO GESTION SAE

XARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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Sac

Servicio Alimentario Escolar

D:'smaﬂlo'rq.llo Secretaria de Desarrollo Social
Mak Observatorio Social de Politicas Publicas
PERIODO MAYO- SEPTIEMBRE
SERVICIO COMEDOR INVIERNO
NIVEL INICIAL/PRIMARIO/SECUNDARIO
MUNICIPIO AVELLANEDA
P LLA DE PREPA | -AL INVI
INICIAL NIVEL PRIMARIA NIVEL MEDIO
" RAVIOLES DE VERDURA Y
RICOTA CON SALSA FILETO/
FRUTA DE ESTACION CITRICA |RAVIOLES DE VERDURAY RICOTA |GRS 90 100 110 110
CEBOLLA GRS 20 25 30 30
AJI MORRON GRS 3 3 5 5
ZANAHORIA GRS 30 35 40 40
PURE DE TOMATE GRS 40 50 50 50
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
ACEITE VEGETAL DE GIRASOL CcC 8 8 10 10
QUESO DE RALLAR GRS 5 5 5 5
CONDIMENTOS GRS 0,2 0,2 0,2 0,3
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION CITRICA GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 366,45 406,45 430,45 430,55

<ARINA N. LORENZO

LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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g

e e e (N RPN i Eeocd
RISOTO CON POLLO/ FRUTA DE

ESTACION NO CITRICA ARROZ BLANCO GRS 50 60 65 80
CONDIMENTO P/ ARROZ GRS 0,2 0,2 0,2 0,2
CEBOLLA GRS 20 25 30 40
ZANAHORIA GRS 30 30 40 40
ARVEJAS ENLATADA GRS 10 10 10 10
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL |GRS 70 90 100 100
ACEITE VEG GIRASOL CcC 8 8 10 15
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION NO CITRICA |GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 358,45 403,45 435,45 465,45

NOMBREDELFLAIG =
FIDEOS CON ESTOFADO/ FRUTA

DE ESTACION CITRICA FIDEOS SECOS GRS 50 60 65 80
CARNE SEMI GRASA VACUNA
(aguja, tortuguita roasfbeef, paleta) GRS 50 70 90 100
CEBOLLA GRS 20 25 30 30
AJI MORRON GRS 3 3 5 5
ZANAHORIA GRS 30 o5 40 40
PURE DE TOMATE GRS 40 50 50 50
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
ACEITE VEGETAL GIRASOL cC 8 8 10 10
QUESO DE RALLAR GRS 5 5 5 5
CONDIMENTOS GRS 0.2 0,2 0,2 0,3 KARINA N. LORENZO
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30 LIC. EN NUTRICION

M.N. 2500 M.P. 1348
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FRUTA DE ESTACION CITRICA GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 376,45 436,45 475,45 500,55

}
:

BIFES A LA CRIOLLA/ F

RUTA DE

CARNE MAGRA/ PALETA/ NALGA/

ESTACION NO CITRICA CUADRIL GRS 90 90 100 120
ACEITE VEG GIRASOL GC 8 8 10 15
TOMATE GRS 50 70 80 100
PAPA GRS 180 230 280 300
CEBOLLA GRS 35 40 60 70
AJI MORRON GRS 3 5 5 5
CONDIMENTOS GRS 0,2 0,2 0,2 0.2
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION NO CITRICA |GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 536,45 623,45 715,45 790,45

POLLO CACEROLA CON

JARDINERA/ FRUTA DE ESTACION

CITRICA POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL  |GRS 100 130 150 150
PAPA GRS 180 230 280 300
ACEITE VEG GIRASOL CcC 8 8 10 15
ZANAHORIA GRS 50 70 80 100
ARVEJAS GRS 15 20 20 20
PAN FRANCES GRS 20 20 25 25
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
FRUTA DE ESTACION CITRICA GRS 150 150 150 150

KARINA N. LORENZO

LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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AGUA SEGURA

CN

CN

CN

CN

TOTAL

GRS

523,25

715,25

760,25

POLENTA A LA NAPOLITANA/

HARINA DE MAIZ COCCION

FRUTA DE ESTACION NO CITRICA |RAPIDA GRS 60 60 80 80
LECHE ENTERA FLUIDA (315 30 30 40 40
QUESO CUARTIROLO GRS 20 25 25 30
CEBOLLA GRS 20 25 30 30
AJI MORRON GRS 3 3 5 5
ZANAHORIA GRS 30 35 40 40
PURE DE TOMATE GRS 40 50 50 50
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
ACEITE VEGETAL DE GIRASOL cc 8 8 10 10
QUESO DE RALLAR GRS 5 5 5 5
CONDIMENTOS GRS 0,2 0,2 0,2 0,3
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION NO CITRICA |[GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 386,45 421,45 465,45 470,55

VEGETALES Y ARROZ AMARILLO/

"POLLO SALTADO CON

FRUTA DE ESTACION NO CIiTRICA |POLLO DESHUESADO Y SINPIEL |GRS 65 70 90 90
CEBOLLA GRS 20 25 30 30
ZANAHORIA CC 20 25 30 30
MORRON GRS 3 o] 5 5
ZAPALLITO/TOMATE FRESCO GRS 20 25 25 25
ARROZ BLANCO GRS 50 60 65 80

KARINA N. LORENZO

LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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CONDIMENTO ARROZ/ CURCUMA |GRS 0,2 0,2 0,2 0,2
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 10 10
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION NO CITRICA |GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 356,45 398,45 435,45 450,45

"PASTEL DE PURE MIXTO CON

POLLO/ FRUTA DE ESTACION

CITRICA PAPA GRS 150 200 200 250
ZAPALLO GRS 100 120 150 180
LECHE ENTERA FLUIDA o 10 10 10 15
ACEITE VEG GIRASOL G 8 8 10 12
POLLO DESHUESADO Y SINPIEL |GRS 90 100 120 150
CEBOLLA GRS 20 25 30 40
AJI MORRON GRS 3 5 8 8
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
CONDIMENTOS GRS 0,2 0,2 0,2 0,2
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION CITRICA GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 551,45 648,45 708,45 835,45

" GUISO DE LENTEJAS

! i

ARROZ/ .

FRUTA DE ESTACION CITRICA |ARROZ BLANCO GRS 30 40 50 60
LENTEJA GRS 30 40 50 60
CEBOLLA GRS 20 25 30 30

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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AJI MORRON GRS 3 3 5 5
ZANAHORIA GRS 30 35 40 40
PURE DE TOMATE GRS 40 50 50 50
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
ACEITE VEG GIRASOL CC 8 8 10 10
CONDIMENTOS GRS 0.2 0,2 0,2 0,3
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION CITRICA GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 331,45 381,45 415,45 435,55

| MILANESAS CON PURE MIXTO/ |CARNE MAGRA (n

(!

alga/bola de lomo

FRUTA DE ESTACION CITRICA |/ cuadrada / pollo / nalga de cerdo) GRS 90 100 100 120
HUEVO ENTERO GRS 15 20 20 20
ACEITE VEGETAL DE GIRASOL cC 12 12 15 25
PAN RALLADO GRS 30 35 35 40
CONDIMENTQOS GRS 0,2 0,2 0,2 0,2
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
BATATA/PAPA GRS 200 250 300 300
ZAPALLO GRS 100 100 100 100
MANTECA GRS b 5 5 5
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION CITRICA GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 622,45 702,45 755,45 790,45

' PIFRUA DE ESTACION

-~ ———a

L e e St i

HARINA TRIGO FORT-

INICIAL
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KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348



CITRICA

LEVADURA GRS 0,5 0,5 1 1
PURE DE TOMATE GRS 25 25 30 30
QUESO CUARTIROLO GRS 40 50 70 70
ACEITE VEG GIRASOL cc 8 8 10 10
AGUA cc 10 15 20 25
SAL FINA GRS 0,5 0,5 0,5 0,5
OREGANO GRS 0,2 0,2 0,2 0,2
FRUTA DE ESTACION CITRICA GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 314,2 329,2 381,7 386,7

" TARTA/ EMPANADA DE POLLO/ |

IEN

TAPA PARA TARTA

50

80

100 |

FRUTA DE ESTACION NO CITRICA e ri6A bE POLLO GRS 50 50 70 70
CEBOLLA GRS 20 40 40 40
ZANAHORIA GRS 20 40 40 40
AJI MORRON GRS 10 30 30 30
HUEVO ENTERO GRS 10 15 20 25
FRUTA DE ESTACION CITRICA GRS 150 150 150 150
AGUA SEGURA CN CN CN CN CN
TOTAL GRS 310 405 450 475

KARINA N. LORENZO
LIC. EN NUTRICION
M.N. 2500 M.P. 1348
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DESARROLLO DE
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RECEPCION DE MERCADERIA SAE

Los alimentos se adecuarén a las especificaciones de compra determinadas por la Direccion de
Nutricién y Calidad de los Alimentos y en concordancia a las disposiciones del Codigo
Alimentario Argentino (CAA) para las especificaciones del producto y para las condiciones
generales de envasado.

Se efectuara un control de calidad por muestreo de la mercaderia recibida y en base a esto se
rechazaré o aceptara el mismo.

RECEPCION

Elementos necesarios:

Remito/orden de compra.

Resumen de especificaciones de los alimentos correspondientes (caracteristicas
generales, peso, condiciones de embalaje y rotulado).

Planilla de recepcidn, e idealmente: balanza, calculadora, abrelatas, cuchillos, tijera,
bolsas de polietileno estériles de primer uso, lapicera, fibrén, etiquetas, cinta adhesiva,
etc.

Descripcion de la tarea:

Antes de comenzar con la tarea verificar tener todos los elementos necesarios para asegurar un
éptimo control (especificaciones, remito, certificaciones, planilla de recepcion, etc.).

Las personas responsables de la recepcién deberan constatar que:

El vehiculo que transporta los productos alimenticios esté habilitado para tal fin.
Los productos recibidos correspondan en cantidad total, individual y variedad a lo
expresado en el remito.
La mercaderia cumple con las especificaciones para controlar que lo que ingresa se
corresponde con lo que se pidid.
Los envases no estén rotos. ;

El rotulado de los alimentos esté legible y completo, cumpliendo con la informacién
obligatoria:

1. Denominacién de venta del alimento: es el nombre especifico y no genérico que
indica la verdadera naturaleza y las caracteristicas del alimento. Debera figurar la
denominacion y/o la marca del alimento.

2. Lista de ingredientes: salvo cuando se trate de alimentos de un Unico ingrediente
(por ejemplo: azticar, harina, aceite, etc.) debera figurar en el rétulo una lista de
ingredientes, luego de la expresion: “ingredientes:” o “ingr.:”. Los mismos deberan
enumerarse en orden decreciente de peso inicial. Los aditivos alimentarios deberan
declararse formando parte de la lista de ingredientes.
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Contenidos netos: debe informar el contenido neto total y el contenido neto
escurrido cuando el producto alimentario tenga liquido y sélido ej. latas de choclo,
durazno, etc.

Identificacion del origen: se debera indicar el nombre (razén social) del fabricante o
productor o fraccionador o titular (propietario) de la marca; domicilio de Ia razon
social, pais de origen y localidad, utilizando una de las siguientes expresiones:
“fabricado en....”, “producto...”, “industria...”

Todo producto debe tener en el paquete el RNE (registro de identificacion del
establecimiento elaborador ante el organismo competente) y el RNPA (registro de
habilitacién del producto). Depende de la provincia de origen del producto las
certificaciones de los registros se deben actualizar, por lo que es fundamental que
se pida con anticipacién a los proveedores los certificados actualizados de los RNE 'y
RNPA de cada producto y se verifique en el momento de la recepcién, que los
certificados enviados (o entregados) por el proveedor coincidan con los del paquete
y estén vigentes.

Identificacion del lote: es una indicacién en clave o lenguaje claro, que permita
identificar el lote al que pertenece el alimento. Debe ser legible e indeleble. Pueden
utilizar un cédigo clave precedido de la letra “L".

Fecha de duracion: esta consta por lo menos de, el dia y el mes para los productos
que tengan una duracién minima no superior a tres meses; el mes y el afio para
productos que tengan una duracién minima de mas de tres meses. La fecha deberd
declararse con alguna de las siguientes expresiones:

"o, n o nou

“consumir antes de...”-“valido hasta...”-"validez..."-“val
H_H »n i, H_H H-H

J-“vence...”-“vencimiento...”-“vto....”-“venc...”-“consumir preferentemente
antes de ...”

Los productos de panaderia y pasteleria no deben superar las 24 horas siguientes a
su fabricacién.

Todos los alimentos no perecederos tendrdn 3 / 6 meses como minimo de vida Util a
partir de la fecha de recepcién, excepto alimentos frescos.

Preparacion e instrucciones de uso del producto: cuando corresponda, el rétulo
debera contener las instrucciones que sean necesarias sobre el modo apropiado de
empleo, coccién, incluida la reconstitucion, la descongelacién o el tratamiento que
se le deba realizar para el uso correcto del producto.

Rotulado Nutricional: se debe declarar el contenido cuantitativo del valor
energético y de los siguientes nutrientes:

+ Carbohidratos
“* Proteinas
Grasas totales

%+ @rasas saturadas
%+ (@rasas trans

ARCINA B
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Fibra alimentaria
“+ Sodio

- la informacién nutricional debe ser expresada por porcién, incluyendo la medida
casera correspondiente a la misma.

- Quedan exceptuadas las especias, aguas, vinagres, sal, yerba mate y té sin agregados
de otros ingredientes, frutas, vegetales y carnes que se presenten en su estado natural.

- Para los productos de origen animal que no tengan el rétulo en si mismos (por
ejemplo, carnes frescas) el proveedor debe enviar el papel con la inspeccion veterinaria
correspondiente. El mismo se abrocha con la factura o remito enviado por el
proveedor.

En caso de incumplimiento de alguno de los requisitos del rétulo: se rechaza el pedido.

Al recibir los alimentos debera tener en cuenta si los mismos estan en condiciones aptas
para ser utilizados y/o consumidos.

En caso de no conocer la marca recibida, se debe abrir y evaluar caracteristicas
organolépticas (olor, color, textura y sabor adecuados). De ser posible y necesario
comprobarlos también luego de restitucion y/o coccién.

Si no existe ninguna anomalia, se aceptan los alimentos.

Si existe alguna anomalia se rechazan los alimentos. Ver tabla de criterios generales de
rechazo.

Ejemplos de rechazo o devolucion:
% La cantidad total es superior a la del remito o a la requerida.

Los envases o embalajes de los alimentos estan rotos, con o sin pérdida de contenido.
“* Rdtulos ilegibles o incompletos.

“+ Las fechas de vencimiento son menores a 6 meses (al momento de la recepcidén) en un
producto no perecedero.

El producto entregado no corresponde con el remito o con la especificacién en calidad,
variedad o cantidad. Por ejemplo: se solicita arroz calidad 00000 y se entrega arroz
calidad 0000 o se solicita 10 envases de polenta por 500 grs y se entregan 5 envases
por 1 kg (coincide el volumen total pero no las unidades solicitadas).
En caso de incumplimiento por parte del proveedor éste deberd reponer inmediatamente la
mercaderia rechazada, cumpliendo con lo solicitado en cantidad y calidad.

Dra. VIRGINA
seCRE
MUNICIPALZ
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s  Hacer el registro en la Planilla de Recepcién de Mercaderia, las mismas se utilizan en
forma continua ordenadas por fecha de recepcion.

s  Se debera archivar en carpetas todas las copias de las facturas o remitos (elaborada por el
proveedor) de los alimentos recibidos ordenadas por fecha de ingreso.

Direccion de Nutricion y Calidad de los Alimentos
md.dirplannutricion@gmail.com
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CRITERIOS GENERALES DE_RECEPCION Y RECHAZO

Leche FLUIDA:
entera/parcialmente
descremada
homogeneizada y
ultrapasteurizada

(refrigerada)

Leche parcialmente
descremadalentera
homogeneizada y
pausterizada mediante
sistema de Ultra Alta
Temperatura -UAT-
"fluida Larga Vida"

Yogur

-Temperatura de recepcién mayor a 5°C o a lo indicado en el
envase.(solo para leche refrigerada o yogur)

-Leche no pasteurizada/no homogeneizada/sin fortificar con vitaminas A
yD

-Fecha de vencimiento menor a 7 dias.

-Envases alterados, rotos, sucios.

-Caracteristicas de olor, sabor color alteradas o cortado, no
homogeneizado

-Consistencia inadecuada del producto recibido

-Leches o yogures denominados “ALIMENTO A BASE DE”o LECHES
MODIFICADAS, etc.

Queso cuartirolo o tipo
cremoso. Queso
Danbo/Tybo/Pategras

Sandwich feteados.

Queso para rallar o
rallado

Temperatura de recepcién mayor a 5 °C o a lo indicado en el envase.
Fecha de vencimiento menor a 7 dias para queso fresco.
Caracteristicas inadecuadas de olor, color, consistencia.

Envases alterados, rotos, sucios. presencia de sustancias extrafias.

No se admitird productos denominados “RALLADO”, “ALIMENTO A BASE
DE QUESO”
Para el queso rallado envasado con un vencimiento menor a 3 meses.

Direccion de Nutricion y Calidad de los Alimentos

md.dirplannutricion@gmail.com
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Leche parcialmente
descremadalentera en
polvo instantanea.

Fecha de vencimiento menor a 3 meses.

Envase roto, sucio a dafiado.

Caracteristicas del producto inadecuadas: olor anormal, color, sabor
rancio/acido(al reconstituirla), polvo con grumos.

Presencia de sustancias extrafas.

Leches en polvo denominadas MODIFICADAS O ALIMENTO A BASE DE O
ALIMENTO PARA USO DE LA INDUSTRIA ALIMENTICIA

Dulce de leche
Mermelada

Azticar comun tipo “A”

Fecha de vencimiento menor a 3 meses

Envase deteriorado (abollado/hinchado), roto, sucio o dafiado.
Presencia de sustancias extrafas

Caracteristicas del producto inadecuadas: olor, color, sabor, consistencia
inadecuada cristalizadas, aglomerada, caramelizadas.

Azlcar himeda

Farinaceos (harinas,
cereales: arroz, fideos
secos, harina de maiz,
avena, pan rallado)

Legumbres Secas:
Garbanzos, Porotos,
Lentejas,

Arvejas partidas

Fecha de vencimiento menor a 3 meses

Envase deteriorado, sucio o dafiado.

Olor rancio, humedad, textura grumosa en harinas, avena y pan rallado.
Presencia de sustancias extrafias, insectos o parasitos o mohos.
Producto de menor calidad a la especificada ej:, Arroz de calidad inferior
a 00000, harina de maiz no instantanea)

Fideos de pasta quebradiza, con presencia de impurezas, tamafio muy
irregular, etc.

Legumbres de tamafio muy irregular

Conservas

Arvejas verdes en
conserva o arvejas
secas remojadas en
conserva .

Puré de Tomate/ Tomate
triturado

Caballa o jurel (o
lomitos de atin ) en

conserva natural/ aceite.

Fecha de vencimiento menor a 3 meses.

Latas hinchadas, abolladas u oxidadas, sucias, dafiadas o en mal estado
de conservacién.

Envases tetrapack dafiados mal cerrados con pérdida de contenido
Caracteristicas de olor, sabor, color inadecuadas al producto.

Que sea atuin desmenuzado

Pan tipo francés
Figazas
Pan salvado o integral

Caracteristicas inadecuadas de olor, color, sabor, consistencia. Por
ejemplo que no sea fresco, pan crudo, duro, con corteza quemada, miga
de consistencia gomosa o poco elastica, apelmazada. Presencia de moho
o0 manchas verdosas.

Tamafio muy irregular

Condiciones antihigiénicas de manipuleo y transporte. Contenidos en
bolsas no aptas como bolsas de harina o canastos de mimbre.
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Copos de cereales sin
azucar.

Galletitas variedad tipo
crakers con o sin
salvado

Galletitas variedad tipo
dulces simples

Fecha de vencimiento menor a 3 meses

Envase deteriorado, sucio o dafiado o con pérdida de contenido.

Con caracteristicas de sabor, color y aspecto inadecuado y/o presencia
de sustancias o cuerpos extrafios.

Que sean copos azucarados, con colorantes (de colores), con cacao, etc.
Para las galletitas que estén rotas o en las crackers que no vengan en
envase tubular compacto.

Galletitas de tenor graso mayor al solicitado (crackers mayor al 15% y
dulces mayor al 14%)

Que tengan relleno, confites o estén recubiertas.

Aceite puro de
Girasol/Maiz Oliva

Fecha de vencimiento menor a 3 meses

Envase deteriorado, sucio o dafiado.

Que sea aceite mezcla

Olor y sabor rancio, aspecto turbio, presencia de sustancias extrafas.

Infusiones Té en
bolsita/ saquitos
Yerba mate en

bolsita/saquitos

Vencimiento menor a 3 meses.

Envase deteriorado, sucio o dafiado, humedos, .
Té suelto a granel

saquito sin hilo, rotos, humedecidos, sueltos.

Huevos frescos de
gallina

Temperatura de recepcion mayor a 15°C

Huevos rotos, sucios, con rajaduras, humedos.

Unidades pequefias con peso menor a 48 grs por unidad o grado 3.
En envases sucios sin fecha de vencimiento o con fecha proxima a
vencer.

Frutas, y hortalizas
frescas

Mal estado de conservacién, inadecuada maduracion (verdes o muy
maduras).

Tubérculos, raices y bulbos: (papa,batata, remolacha, zanahoria,
cebolla, ajo): brotados, con exceso de tierra adherida, blandos.
Hortalizas de hojas: rotas, amarillas, con lesiones o marchitas, insectos
o sustancias extraiias.

Tallos y frutos, apio, puerro, ajies, tomates, berenjenas, zapallo,
calabaza, zapallitos): enfermos , sucios, machucados, blandos,
manchados.

Frutas: con escasa coloracién, machucadas, de tamafio y forma
irregular. De calidad inferior a la comercial. Signos de pintura exterior.
Enmohecidas (citricos). Peso menor a 135 grs por unidad.

Dra. VIRGINIA E.

SECRET
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Carne roja fresca de
vaca o cerdo
deshuesada o envasada
al vacio

Temperatura de recepcién mayor a 5°C

Carne con hueso o piel, sucia, con hematomas, de color anormal, textura
muy blanda, abombada con olor intenso. Con presencia de cuerpos
extrafios, insectos, larvas. Envases inadecuados como envuelta en papel
o bolsas de residuo (deberan venir en bolsas transparentes de primer
uso).

Carne envasada al vacio, con pérdida de contenido, mal sellada, con
aire. Sin fecha de vencimiento o fecha préxima a vencer (menor a 3 dias)

Pollo entero enfriado
eviscerado Grado A

Temperatura de recepcion mayor a 2°C

Sin fecha de vida (til o muy préxima a vencer(menor a 3 dias)
Pollo no eviscerado de calidad inferior al grado A (grado B o C)
Congelado, en malas condiciones, con canutos o plumas.

De consistencia blanda y olor fuerte o no caracteristico.
Unidades sueltas, sin bolsas plasticas aptas.

Contenidos como envase secundario en cajones de madera.

Sal

Polvo de hornear.
Condimentos y
Especies.

Esencia de vainilla.

Alimento a base de
azlcar y cacao.

Sin fecha de vencimiento o menor a 3 meses

Envases abiertos, sucios, con pérdida de contenido.

Caracteristicas inadecuadas de conservacidn, presencia de insectos,
sustancias extrafias o enmohecida.

Polvo no uniforme, con grumos o presencia de cristales de azucar.
Olor desagradable.
Envases sin termosellado de 1cm como minimo.
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Planilla de Recepcién de Mercaderia

FECHA N°FACTURA PRODUCTO CANTIDAD CANTIDAD FECHA DE VTO N° LOTE RNE RNPA ENVASE CARACTERISTICAS ACEPTADO RESPONSABLE
Y MARCA TOTAL TOTAL POR SANO, ORGANOLEPTICAS DEL (SI/NO) DE CONTROL
BULTO Y POR LIMPIO ALIMENTO/ LIBRE DE
UNIDAD INVIOLABLE SUSTANCIAS EXTRANAS
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