Pliego de Bases y Condiciones Generales para el
ServicioAlimentario Escolar implementado por los Municipios

CAPITULO | - DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 1. Objeto

El presente pliego de Bases y Condiciones Generales para el Servicio Alimentario
Escolar implementado por los Municipios (en adelante, el PBCG) tiene por objeto la
regulacién de los procesos de licitacion efectuados en el marco del acta acuerdo
aprobada por el Decreto 2077/2016 y suscripta por los Municipios, para el periodo
comprendido entre el 1° de marzo de 2021 y el 28 de febrero de 2022,

Asimismo, tiene por objeto la redulacién de los procesos de licitacion que se
efectuaran para la compra de los Mddulos Alimentarios de emergencia, en virtud de lo
establecido en la RESOC-2020-573-GDEBA-DGCYE y la RESOC-2020-705-GDEBA-
DGCYE. Las disposiciones especificas que se relacionen con la naturaleza propia de
cada contratacion seran reguladas en el respectivo Pliego de Condiciones Particulares
que emitird cada Autoridad de Aplicacion (en adelante, el PCP), de asi corresponder.
Cuando una o mas disposiciones del PCP se contrapongan al PBCG, prevaleceran Ias
disposiciones de este ultimo, dejandolas sin efecto en ese caso particular, sin perjuicio
de la subsistencia de las restantes clausulas.

El PBCG es de uso obligatorio para todos aquellos Mummplos de la Provincia de
Buenos Aires que tienen a su cargo la administracion del Servicio Alimentario Escolar,
los que deberan ser utilizados para la contratacién de las prestaciones a brindar a
partir del inicio del ciclo Escolar 2021.

A los fines de poder verificar el cumplimiento de esta clausula, el Municipio debera
enviar el proyecto de Pliego de Condiciones Particulares a la Direccion del Servicio
Alimentario Escolar previo a su aprobacion.

La Provincia no reconocera las prestaciones contratadas bajo otra modalidad distinta a
la presente. :

ARTICULO 2. Normas aplicables

Todo cuanto no esté previsto en el PBCG, sera resuelto de acuerdo con las
disposiciones de ley Organica Municipal -Decreto Ley nro. 6769/58-, el Decreto N°
2980/00 y el Reglamento de Contabilidad y Disposiciones para las Municipalidades. de
la Provincia de Buenos Aires.

ARTICULO 3. Autoridad de Aplicacion
La Autoridad de Aplicacion de 1as licitaciones regidas por el presente PBCG sera quien
consigne el Municipio contratante en el respectivo PCP.

ARTICULO 4. Consultas y aclaraciones

Los adquirentes del Pliego podran formular por escrlto consultas relatlvas a la
documentacion licitatoria.

Para ello, deberan dirigirse a la reparticion indicada por e Municipio contratante en el
PCP hasta tres dias habiles anteriores a la presentacion de las ofertas. La aclaracion
correspondiente debera ser remitida por la .Autoridad de Aplicacion a todos los
interesados que hayan obtenido la documentacion, dentro del plazo de un dia habil. EI-
Municipio, si lo juzga necesario, podrd también formular aclaraciones de oficio antes
de la fecha de apertura de ofertas. Todas las aclaraciones que se remitan llevaran
numeracion corrida y pasaran a formar parte de la documentacioén.

ARTICULO 5. Domicilio y jurisdiccion
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Se consignaran los domicilios real y legal de los oferentes, siendo requisito

indispensable gue este dlimo se fije en la Provincia de Buenos Aires. Dichos
domicilios se consideraran subsistentes mientras no se designen otros en su

reemplazo. Si se modificara antes de vencido el plazo de validez de la oferta, el -

interesado debera comunicar el cambio de domicilio en forma inmediata y fehaciente a
la Autoridad de Aplicacion. A los efectos de dirimir las cuestiones que puedan suscitar
con respecto a las licitaciones regidas por el presente PBCG, las partes se someten a
la jurisdiccion de los Juzgados de Primera Instancia en lo Contencioso Administrativo
del Departamento Judicial correspondiente al domicilio del Municipio contratante
renunciando a cualquier otro fuero o jurisdiccion.

ARTICULO 6. Condicion frente al IVA.

A los efectos emergentes del Impuesto al Valor Agregado (L.V.A), en tanto el
Municipio contratante reviste la condicion de exento, en las ofertas no debera
discriminarse el importe correspondiente a la incidencia de este impuesto, debiendo
incluirse el mismo en el precio cotizado. Las jurisdicciones y entidades cuya condicion
no se correésponda con lo establecido en el presente articulo deberan consignar los
datos que les son propios. '

ARTICULO 7. Plazos ‘
Los plazos se contaran por dias habiles administrativos, salvo expresa mencién en
contrario en este PBCG.

ARTICULO 8. Zonificaciéon .

El PCP debera disponer de forma obligatoria la division del distrito en zonas. La
cantidad de zonas en las cuales se dividira el distrito es exclusiva decision del
municipio, pero ninguna de las zonas podra contener mas de un tercio del total de
cupos de DMC o de Modulos Alimentarios (Res 705/20), segun corresponda. El PCP
debera detallar para cada una de las zonas las escuelas que forman parte de las
mismas incluyendo la direccién, el CUE (Cédigo Unico de Escuelas) y la cantidad de
cupos o maédulos asignados. La zonificacion debera ser aprobada previamente a la
licitacion por la Direccidn de Servicio Alimentario Escolar del Ministerio de Desarrollo
de la Comunidad de la Provincia de Buenos Aires. -

En aquellos casos excepcionales en-donde por cuestiones fundamentadas sea
necesario que una zona abarque una cantidad mayor de cupos y, con previa
autorizacion de la Direccion del Servicio Alimentario Escolar, podra una zona alcanzar
hasta el cincuenta por ciento sobre el total de cupos o médulos. :

ARTICULO 9. Menu

Sera potestad del Municipio establecer un menu obligatorio o en su caso metas
nutricionales, siempre y cuando se adapten al documento Anexo Marco Alimentario
Nutricional SAE 2020 o el que en su reemplazo se sancione. El mend debera contar

~ con la conformidad administrativa de la Direccion del Sistema Alimentario Escolar a-

recomendacion de la Direccion de Planificacion Nutricional del Ministerio de Desarrollo
de la Comunidad de la Provincia de Buenos Aires.

El PCP debera contemplar ofertas completas por tipo de prestacion, es decir por un
menlU completo de desayuno/merienda y/o almuerzo o un menu completo para la
modalidad de Modulos Alimentarios. En casos justificados, lo que debera ser
autorizado previa y expresamente por la Direccién del Sistema Alimentario Escolar del
Ministerio de Desarrollo de la Comunidad, podra el Municipio establecer en el PCP la
division por renglén de las prestaciones objeto del presente, io que tendra como
objetivo asegurar la posibilidad de contar con la mayor cantidad de oferentes posibles
gue estén en condiciones de brindar las mismas.
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En el caso que la prestacion que se licite sea la de Modulos de Alimentos, debera '

cada Municipio corroborar el documento vigente a la fecha de publicacién de la
licitacién, donde se establezca la composicion del mismo.

CAPITULO Il - LOS OFERENTES

ARTICULO 10. Adquisicion del pliego

El PCP debera ser adquirido sin costo en la reparticion y en las fechas indicadas en el
correspondiente llamado a Licitacién. Se establece asimismo que quien lo adquiera
debera identificarse e indicar en su caso por quien actda, y constituir domicilio especial
segun el articulo 5.

ARTICULO 11. Responsabilidad de los interesados
Es responsabilidad exclusiva de los interesados en presentar Oferta (en adelante, la

“Oferta”), tomar debido conocimiento de todas las condiciones establecidas en el

presente PBCG y en el PCP, asi como también las disposiciones legales aplicables.
La presentacién de una Oferta implica el conocimiento y la total aceptacion de las
disposiciones contractuales y legales aplicables.

ARTICULO 12. Conocimiento y aceptacién
La formulacién de la Oferta implica el conocimiento de este Pliego de Bases y

Condiciones y su sometimiento a todas sus disposiciones vy las de la Ley Organica

Municipal —Decreto Ley nro. 6769/58-, el Decreto 2980/00 y el Reglamento de
Contabilidad y Disposiciones para las Municipalidades de la Provincia de Buenos Aires
— aprobado por el Honorable Tribunal de Cuentas de la Provincia de Buenos Aires.

- ARTICULO 13. Oferentes

Podran participar en las licitaciones las personas humanas o juridicas, domiciliadas en
el pais o en el exterior, con plena capacidad juridica y econdémica al efecto. Si una
presentacion fuera efectuada por una Unidén Transitoria (en adelante, UT) u otra
modalidad asociativa prevista por el Cédigo Civil y Comercial de la Nacion, se debera
acompanfar el proyecto de contrato constitutivo y el compromiso irrevocable de sus
miembros de constituirla en forma definitiva, en caso de resultar ésta adjudicataria. Se
acompafara también copia certificada de la decision en tal sentido de los érganos
societarios de las personas asociadas. Cada una de ellas debera cumplir los requisitos
de antecedentes e inscripciones exigidos, y deberan hacerlo en forma conjunta, dando
cumplimiento a los requisitos formales y registrales exigidos por el Registro Publico
respectivo. Una vez presentadas a la licitacion, las UT no podran modificar su
integracion ni aumentar o disminuir su nimero, ante ninguna situacion relacionada con
lalicitacién y en caso de ser contratadas no podran hacerlo hasta el cumplimiento total
de las obligaciones emergentes del mismo, salvo que durante la ejecucion del contrato
lo autorice previamente el organismo comitente de la obra. Los oferentes deberan
acreditar las inscripciones correspondientes en la AFIP, el certificado fiscal para
contratar, la inscripcion como empleadores e Ingresos Brutos de la Provincia de
Buenos Aires y la inscripcién correspondiente en el registro de proveedores del
Municipio, en caso de corresponder.

ARTICULO 14. Impedimentos para ser oferentes :

No podran participar en la licitacion directamente como oferentes, o indirectamente
como socios de una sociedad, integrantes de las entidades de una UT u otra
modalidad asociativa: ' '

a) Quienes estén inhabilitados por condena judicial.

b) Las sociedades cuyos accionistas, directores, apoderados o representantes hayan
sido condenados por delitos econémicos con sentencia firme.
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¢) Quienes estén suspendidos o dados de baja en el registro de proveedores del
Municipio, en caso de corresponder.

d) Aquellos a quienes el Municipio les hubiera rescindido un contrato por haber
incurrido en alguna de las causales para ello, aunque dicha resolucién no estuviera
firme.

e) Las sociedades integradas por personas humanas y/o juridicas cuyos miembros del
organo de administracion o fiscalizacion, y/o gerentes designados de acuerdo con el
articulo 270 de la ley General de Sociedades N°19.550, accionistas o titulares directa o
indirectamente de cualquier participacion societaria resulten agentes y/o funcionarios —
bajo cualquier forma de modalidad contractual- del sector publico nacional, de la
Provincia de Buenos Aires ¢ del Municipio.

f) Las sociedades cuyos miembros del drganc de administracion o fiscalizacion y/o
gerentes designados de acuerdo con el articulo 270 de la ley General de Sociedades
N° 19.550 se encuentren inscriptos en el Registro de Deudores Morosos Alimentarios
de la Provincia de Buenos Aires.
g) Las personas juridicas en estado de quiebra, mientras no estéen rehabilitadas.
h} Las sociedades que posean participacion patrimonial directa o indirecta en otras
sociedades oferentes —ya sea que estas Ultimas se hubieran presentado en forma
individual o como integrantes de una UT, ni con caracter de controlante ni como
vinculada conforme el articulo 33 de la ley General de’ Sociedades N° 19.550.
i} Las personas juridicas cuyo plazo de vigencia restante no supere dos (2) afos a
contar de la fecha de iniciacion del contrato, con sus respectivas prorrogas si las
hubiere, objeto del llamado a licitacion.
Cuando se constate que el oferente estuviere alcanzado por alguna de las
prohibiciones establecidas en este articulo y/o en algin otro articulo del presente
PBCG, se desestimara la oferta, cuando el impedimento se advirtiera después de
notificada la Adjudicacion; se resolvera el contrato, con pérdida de la garantia
correspondiente, cuando el impedimento se advierta después de firmado el contrato,
sin perjuicio de la reclamacién de dafos y perjuicios que pudiera corresponder a favor
del Municipio.

CAPITULO Il —- OFERTAS

ARTICULO 15. Presentacion y apertura de las Ofertas
Se disponen las siguientes reglas para la presentacion y apertura de las Ofertas:

a} Se presentaran en sobre cerrado en original y duplicado, foliadas y firmadas por
quien suscriba la presentacién, el que deberd acreditar representacion suficiente. En
caso de discrepancia entre ellos, prevalecera el original.

b) Deberan contener un indice de su contenido y, de estar conformadas por més de un
cuerpo, éstos se identificaran numéricamente y el primero de ellos tendra un indice
general, mientras que los restantes lo tendran de sus respectivos contenidos.

¢) Deberan ser presentadas en el lugar y horarios indicados en el llamado a licitacion
hasta el dia y hora indicados para celebrar el acto de apertura.

d) Se abriran en presencia de las autoridades correspondientes e mteresados que
concurran,labrandose acta que sera firmada por los representantes de la Autoridad de
Aplicacion y demas asistentes que lo deseen. Si el dia fijado para este acto fuera
feriado o declarado asueto administrativo, este tendra lugar el primer dia habil
siguiente, a la misma hora. ‘

e} La exigencia de presentar muestras estara determinada en el PCP. Si no se hace
mencién de ello, su presentacion sera facultativa del oferente.

f) La Oferta sera mantenida por el término de treinta (30) dias habiles a contar desde
la fecha de la apertura del acto licitatorio. En caso de que no se pueda proceder a la
adjudicacion dentro del plazo establecido, el mismo quedara automaticamente
prorrogado por otro periodo igual si el Municipio lo considera conveniente
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aquellas ofertas en que el proponente exprese por escrito voluntad contraria dentro de
los cinco (5) dias anteriores al vencimiento del plazo original.

g) Un mismo proveedor puede ofertar y ser adjudicatario en mas de una zona, siempre
y cuando las zonas adjudicadas no superen en su conjuntc mas de dos tercios del
total de cupos del distrito.

h) No sera condicién excluyente para participar de la licitacién, que un proveedor se
presente en todas las zonas licitadas por el Municipio.

i) ElI PCP debera establecer con exactitud las prestaciones a brindar por los oferentes,
las que deberan adecuarse a lo estipulade en el documento técnico contenido en el
“Marco Nutricional SAE-Lineamientos generales para la prestacion del senvicio del
SAE”.

j) La Oferta debera especificar de manera obllgatorla la calidad de los alimentos
ofertados y suadecuacion al Cadigo Alimentario Argentino.

k) No se aceptaran Ofertas que superen el valor indicado en el pedido de cotizacién y
en el caso de existir ofertas por renglones, el monto ofertado para cada rengldén no
podra superar el valor total de la prestacion vigente al momento del llamado a
licitacion.

ART{CULO 16. Documentacion de la Oferta

La Oferta debera incluir la documentacion que a continuacion se detalla:

i. La garantia de oferta.

i La documentacion especial que el PCP establezca expresamente como parte
integrante de la Oferta, y la misma debera contener al menos lo siguiente:

a) Antecedentes del oferente que acredite experiencia de mas de un afo en la

provision de servicios de similares caracteristicas al solicitado en el presente pliego.

b) Indicadores econdmico—financieros que acrediten la solvencia del oferente, los que

al menos deberan incluir los siguientes datos:

1. indice de liquidez

2. Indice de solvencia

3. indice de endeudamiento

4. Porcentaje de ventas proyectadas en caso de ser seleccionado en el concurso de

precios sobre el total de ventas del dltimo aio fiscal.

¢} En el caso de personas juridicas, los Ultimos tres estados contables con informe de -

auditoria y certificados por el Consejo Profesuonal de CienC|as Economicas de la
jurisdiccion.
d) En el caso de personas humanas, las ultimas tres declaraciones juradas del

impuesto a las ganancnas y una certificacion contable de las ventas realizadas en los.

ultimos tres ejercicios fiscales con dictamen de contador y certificado por el Consejo
Profesional de Ciencias Economicas de la jurisdiccion.

. El oferente podra mejorar el ment sugerldo y/o el marco nutricional mediante la
ad|C|on de alimentos adicionales al menu ofertado. Dicha circunstancia debera estar
aclarada especificamente en la oferta presentada, y estar comprendidos en el valor
_por renglén incluido en la planilla de cotizacion, quedando establecido que la inclusién
de alimentos adicionales no autoriza a superar el precio establecido para cada
renglon. Sera potestad de la Autoridad de Aplicacién aceptar o denegar la
incorporacion de los mismos, de acuerdo a la opinion técnica de los responsables de
nutricion. En el caso de ser aceptados, seran tenidos en cuenta al momento de la
valoracion de la Oferta y caso ceontrario no seran tenidos en cuenta sin perjudicar el
resto de la oferta. ‘

iv. Planilla de pedido de cotizacién confeccionada por duplicado y compaginada por
separado, firmada y sellada por el oferente en todas sus fojas.

v. Los catélogos, folletos, prospectos, planos, publicaciones, certificaciones, etc que
no se soliciten expresamente y que el proponente desee incluir a fin de ampliar o
ilustrar su cferta.

vi. En caso de corresponder, Formulario 931 de AFIP con Listado de Personal.
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vii. En caso de corresponder, Contrato de Afiliacion de AR.T.

ARTICULO 17. Valores

Los valores correspondientes a cada prestacién seran los que surjan de la normativa
conjunta vigente del Ministerio de Desarrollo de la Comunidad y la Direccion General
de cultura y Educacion, a la fecha de publicacion del llamado a licitacién. Sera
obligacion de cada Municipio, corroborar los valores al momento de iniciar cada
procedimiento.

En los casos que el Municipio decida aportar fondos propios para incrementar el valor
de la prestacién, lo que sera especificado en el pedido de cotizacion, se podra ofertar
por un monto mayor. En ese caso, el PCP dejara especificamente establecido que la
Provincia aportara por tipo de prestacion los fondos establecidos en el parrafo anterior
y que la diferencia sera aportada por el Municipio.

ARTICULO 18. Garantia de la oferta _

Las Ofertas deberan ser acompafnadas con una garantia de oferta que sera del cinco
por ciento (5%) del monto ofertado, con una vigencia no inferior a treinta (30} dias
habiles, pudiendo constituirse en algunas de las siguientes formas: a) en efectivo,
depositado en la tesoreria municipal en caso de que el Municipio asilo disponga; b} en
cheque certificado a la orden del Municipio; ¢) fianza bancaria, o d) seguro de caucion.
El desistimiento de la oferta en cualquier etapa del proceso licitatorio, hara exigible la
garantia.

ARTICULO 19. Garantia de cumplimiento de contrato

El adjudicatario debera presentar una garantia de cumplimiento de contrato del diez
por ciento {10%) del monto adjudicado, bajo cualquiera de las formas estipuladas en el
articulo precedente, y debera constituirse hasta el vencimiento de la totalidad de las
obligaciones contractuales, con cardcter previo a la entrega de la orden de compra.

ARTICULO 20. Acto de apertura
El dia y hora fijados para la apertura de las Ofertas se procedera de la siguiente
manera: ' .
a) En el lugar indicado por la Autoridad de Aplicacién y en presencia de los
interesados que concurran al acto se abriran las Ofertas. Se tomaran en consideracion
sélo aquellas que hayan llegado en término.
b) Se establecera claramente cuales son los oferentes que cumplen estrictamente los
requisitos, dejando debida constancia en el acta. Abierta Ia primera propuesta no se
admitird ningun pedido que interrumpa el acto.

c) Leida la ultima propuesta, los oferentes podran hacer las observaciones a la

formalidad del acto que juzguen necesarios en forma breve y concisa, las que se

consignaran en el acta respectiva. Las mismas podran ser ampliadas en el termino de
veinticuatro (24) horas por escrito y seran agregadas al expediente pasando a formar
parte de la documentacion presentada por el oferente.

ARTICULO 21. Aclaraciones

La Autoridad de Aplicacién podra solicitar todas las aclaramones y realizar las
consultas que considere convenientes sobre los detalles de las -respectivas
propuestas, en la medida que no se contravengan los principios generales que rigen el
procedimiento de contrataciéon ni importen una.modificacion de la propuesta en sus
aspectos sustanciales.

ARTICULO 22. Igualdad de Ofertas
En el caso de igualdad de valoracion entre dos o mas ofertas de acuerdo a lo

establecido en el artrculo 24, se hara la adjudicacion por sorteo, del cual se labrara
acta.
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ARTICULO 23. Moneda de cotizacion y cotizaciones parciales

La cotizacion se efectuara en moneda nacional. La cotizacion debera especificar el
precio unitario y total de cada renglén, en numeros y letras y en nimeros por el total
general de la propuesta.

En caso de existir discrepancias entre numeros y letras, prevalecera el monto

expresado en letras. Cuando no se correspondan los precios totales con los unitarios,
éstos se tomaran como base para determinar aquellos y el total de la propuesta. Los
precios unitarios cotizados seran expresados con dos decimales. Los oferentes podran
formular propuesta por todo o parte de los renglones licitados no admitiéndose ofertas
parciales por renglon.

CAPITULO IV - ADJUDICACION

ARTICULO 24. Adjudicacién

La adjudicacién recaera sobre la o las Ofértas mas convenientes a los intereses
fiscales, siempre que se ajusten a las exigencias del presente PBCG y el PCP,
debiendo aplicarse los siguientes criterios técnicos:

a) Experiencia en la provision de servicios de similares caracteristicas: maximo de

veinte (20} puntos.

b) Acreditacion de solvencia econdmico financiera: maximo de veinte (20) puntos.

c) Certificado que acredite la condicién de PYME emitido por AFIP (10 puntos).

d) Mejoras sobre los valores nutricionales minimos requeridos de acuerdo al
“Marco Nutricional SAE- Lineamientos generales para la prestacion del servicio
del SAE”. maximo de treinta (30) puntos.

e) Poseer la sede principal de las operaciones en e mumcuplo en cuestién (20)
puntos,

Una vez seleccionada la Oferta mas conveniente segun el puntaje total establecido en

el presente, se procedera al dictadc del acto administrativo de adjudicacién dentro del

plazo de cinco (5} dias.

Respecto a aquellas zonas en gque no se haya presentado ninguna oferta, el Mummp:o

podrad asignarla de manera directa al oferente que haya presentada la Oferta mas

ventajosa para el Municipio, y si el proveedor no aceptase la misma, a los siguientes
en orden de meérito.

La adjudicacién sera notificada a los oferentes por medio fehaciente, quienes tendran

cinco (9) dias para efectuar impugnaciones. La Autoridad de Aplicacion se reserva el

derecho de realizar adjudicaciones parciales si lo considera conveniente.

ARTICULO 25. Perfeccionamiento del contrato -

El contrato queda perfeccionado con recepcion de la orden de compra por parte del
adjudicatario, con la descripcion, cantidad, precios, condiciones de elementos
adquiridos, de los servicios contratados quedando aclarado que forman parte del
contrato, el PBCG, el PCP y demas especificaciones que sirvan de base -a las

licitaciones, las ofertas aceptadas, las muestras presentadas, la orden de comprayla -

normativa aplicable conforme el art. 2 de este PBCG.

ARTICULO 26. Decision de dejar sin efecto la licitacion

El Municipio podra dejar sin efecto la contratacion, en todo o en parte, sin que ello
genere a favor de los oferentes derechos a reclamo o indemnizacion alguna, en
cualquier momento anterior al perfeccionamiento del contrato, sin perjwmo de Io
establecido por la normatlva municipal vigente.

ARTICULO 27. Deudores alimentarios morosos
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Al momento de la adjudicacion, no deberan registrarse anotaciones en el registro de
deudores alimentarios morosos segun se establece por ley N° 13.074, abarcando para
el caso de las personas jurldlcas a los miembros de su ¢rgano de administracion,
tltulares y suplentes. :

. ARTICULO 28. Transferencia o cesién del contrato.

El contrato no podra ser cedido o transferido en todo 0 en parte por el adjudlcatano sin

la previa conformidad del Municipio.

CAPITULO V - EJECUCION Y CONTROL DEL CONTRATO

ARTICULO 29 Cumplimiento de las prestacmnes :
Los adjudicatarios deben cumplir la obligacién en la forma, plazos o fecha, Iugar y
demés condiciones establecidas en el Pliego de Bases y Condiciones.

ARTICULO 30. Rechazo de mercaderias o servicios '

Cuando los elementos adquiridos o servicios contratados no se ajusten a la calidad
requerida, se procedera a su rechazo en el momento de la entrega debiendo labrarse
el acta respectiva y la que sera firmada por los funcionarios correspondientes del
organismo receptor y el personal receptor de los mismos, en representacion de la
firma adjudicataria,

ARTICULO 31. Entrega y recepcion de mercaderias

Los adjudicatarios procederan a la entrega de los elementos segun el contrato o las
ordenes de provision respectiva, ajustandose a las formas, fechas, plazos, lugares y
demas especificaciones particulares establecidas en la documentacion pertinente. Se
entendera por entrega inmediata la orden que debe cumplirse por los adjudicatarios
dentro de los tres dias de la fecha de recepcion de la orden de provisién. Los
elementos adjudicados seran entregados, libres de todo gasto en el lugar que se
indique.

ARTICULO 32. Fiscalizacion del servicio

El Municipio inspeccionara la prestacion del servicio y el cumplimiento de las
obligaciones y deberes asumidos por la contratista por medio de su Autoridad de
Aplicacion, pudiendo hacerlo por administracién o por terceros. La inspeccion tendra a
su cargo, entre otras cosas, las tareas de verificacion material de las condiciones de
cumplimiento del contrato, el labrado de actas sobre irregularidades constatadas para
su elevacion a la autoridad competente a los fines de aplicar las penalidades
consignadas en el presente Pliego y podra impartir instrucciones verbales cuando se
refieran a situaciones que reclamen soluciones urgentes. En este daltimo caso, las
instrucciones deberan ser cumplidas de inmediato, sin perjuicio de lo cual deberan ser
ratificadas por orden de servicio dentro de las veinticuatro (24) horas subsiguientes a
las de su comunicacion al contratista.

La inspeccién del Municipio no obsta ni impide las mspeccmnes a realizar por el grupo
de auditores del Servicio Alimentario Escolar de la Provincia de Buenos Aires, que en
el caso de detectar irregularidades seran notificadas al Municipio.

CAPITULO VI - FACTURACION, PRECIO Y FORMA DE PAGO

ARTICULO 33. Procedimiento de liquidacién — prestacion de servicios.

La liquidacion del monto que deberéd abonarse .al contratista- se efectuara
mensualmente por aplicacion de los montos adjudlcados y con referencia a las
prestaciones efectivamente cumplidas dentro de cada mes calendario.
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ARTICULO 34. Plazo de pago
El Municipic debera pagar dentro de los treinta (30) dias habiles a contar desde la
fecha de recepcion de las facturas.

ARTICULO 35. Forma de pago

Los contratistas deberan proceder a la apertura de una cuenta corriente © caja de’

ahorro en el Banco de la Provincia de Buenos Aires, en cualquiera de sus sucursales,
en |la cual se depositaran los pagos.

ARTICULO 36. Impuestos, tasas y contribuciones

Estaran a cargo del contratista todos los impuestos, peajes, tasas y contribuciones o
gravamenes en general, presentes o futuros, ya sean nacionales, provinciales o
municipales que recaigan sobre el contratista, sobre la actividad que desarrolle por la
prestacion del servicio, sobre sus bienes, inmuebles, instalaciones y/o equipos.

CAPITULO VIl — FALTAS Y PENALIDADES

ARTICULO 37. Pérdida de garantia de cumplimiento del contrato

Si el adjudicatario no integra la garantia de cumplimiento del contrato a requenmlento
de la Autoridad de Aplicacién previo a la entrega de la orden de compra, se lg intimara
en forma fehaciente. Vencido el plazo otorgado en la intimacion sin que se haya
cumplimentado tal obligacién, se le rescindira el contrato con la pérdida de la garantia
de la oferta o de un monto equivalente a dicha garantia, sin perjuicio del cargo que se
le formule al adjudicatario por los dafios y perjuicios gue dlcha conducta puede haberle
ocasronado al Mumcmto

ARTICULO 38. Mora :

El adjudicatario quedara constituido en mora automaticamente por el solo
incumplimiento de cualquiera de las obligaciones previstas en el Pliego de
Condiciones Particulares, sin necesidad de interpelacion judicial o extrajudicial alguna
y estara obligado al pago de las multas correspondientes.

ARTICULO 39. Multas por incumplimiento

La Autoridad de Aplicacion aplicara las siguientes multas:

a) Entrega fuera de término: Se aplicara una multa equivalente al valor de una jornada
del valor de DMC segun licitacion adjudicada, por cada infraccion detectada. Podra el
Municipio aplicar una rebaja de hasta un 75% de la multa dependiendo de la cuantia
del atraso, la que en ningdn caso podra superar los 45 minutos de la hora estipulada
en el pliego y debera ser especificado.en el PCP. La aplicacién de la multa no lo exime
al proveedor de la obligatoriedad de entregar la mercaderia.

b) Entrega de material indebido, menor cantidad que la contratada o en malas
condiciones: Se aplicara una multa equivalente al valor de una jornada del valor de
DMC segun licitacién adjudicada, por cada infraccion detectada. La aplicacion de la
multa no lo exime al proveedor de la obligatoriedad de reponer la mercaderia faltante o
en mal estado.

c) Por transferencia de contrato sin autorizacién de la Autoridad de Apllcacmn Le
correspondera la pérdida de la garantia, sin perjuicio de las demas acciones a que
hubiere lugar. Sin perjuicio de lo ‘anterior, ante la ocurrencia de mcumpllmlentos
reiterados, el Municipio podré aplicar como sancion:

i. Apercibimiento y/o apercibimiento con anotacion en el registro de proveedores del

Municipio, en caso de corresponder.
ii. Suspension hasta 1 (un) afio del registro de proveedores del Mummplo iii. Exclusion
del registro ‘de proveedores del Municipio. Por cada falta o incumplimiento
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correspondera la aplicacion de una sancién disciplinaria. Cuando un mismo hecho
encuadre en distintos supuestos punibles se aplicaran las sanciones que para cada
uno de ellos corresponda, salvo cuando una falta o incumplimiento presuponga otra,
en cuyo caso, se aplicara.la pena mas grave prevista.

" CAPITULO VIll - EXTINCION DEL CONTRATO

ARTICULO 40. Causas de extincién del contrato

El Contrato se extinguira por las siguientes causas:

a) Expiracién del plazo contractual.

b) Mutuo acuerdo.

¢) Quiebra, liquidacion sin quiebra y concurso preventivo del contratista.
d) Rescision por incumplimiento del contratista.

ARTICULO 41. Expiracién del plazo contractual

El contrato se extinguira de plenc derecho al vencimiento del plazo contractual fijado
en el PCP, pudiendo ser prorrogado de forma unilateral por el Municipio por un periodo
de 3 meses. La prérroga sera notificada en un plazo no inferior a 30 dias corridos
previos al vencimiento contractual.

ARTICULO 42, Quiebra, Ilqmdacmn sin quiebra y concurso preventlvo del
contratista ’

Frente a la quiebra, liquidacion sin quiebra o concurso preventivo del contratista, sea
que éste sea una sociedad o, en el caso de una UT, cualquiera de sus integrantes, el
Municipio podra rescindir el contrato. En tal supuesto, la rescision surtira las
consecuencias previstas en el presente capltulo para la rescision por incumplimiento
del contratista.

ARTICULO 43. Rescision por incumplimiento del contratista
El Municipio podra rescindir el Contrato por causa atribuible al Contratista cuando
. mediare alguna de las siguientes circunstancias:

a) Cuando en violacion de la buena fe contractual, el contratista hubiera incurrido en
inexactitudes o reticencia o falsedades al momento de formular la oferta, de modo tal
que hubieran causado errores significativos o determinantes en la adjudicacion,
b) Cuando el servicio hubiera sido interrumpido por causas atribuibles al Contratista
durante tres (3) dias consecutivos o diez (10) alternados por semestre. Se considerara
interrupcion del servicio tanto la falta total de ejecucion de cualquiera de las
prestaciones como su reduccion en un porcentaje que supere el cuarenta por ciento
(40%) de cada una de las prestaciones.

¢) Cuando el contratista resulte penalizado durante dos (2) meses seguidos con multas
o descuentos de facturaciéon supericres al qumce por ciento (15 %) de la facturacion
mensual
d} Cuando el promedio semestral de multas aplicadas al contrausta supere el diez por
ciento (10%) de la facturacion mensual promedio durante ese semestre.
g} Por falta de constitucion o falta de mantenimiento de la totalidad de los seguros y/o
garantias -exigidos en el presente PBCG.
f) Por transferencia o cesion del contrato o de la participacion patrimonial en la
persona juridica o consorcio-contratista, no autorizada.
g) Por reemplazo no autorizado del responsable técnico.
h) Por incumplimiento de la fecha de inicio del servicio o provision.
i) Por infraccion a las normas tributarias, previsionales y laborales del Contratista.
j) Por abandono del servicio o falta de entrega.
k) Falta de entrega en tiempo y en forma.
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ARTICULO 44. Consecuencias de la rescision por incumplimiento del contratista
Rescindido el contrato por incumplimiento del contratista, éste debera indemnizar al
Municipio por cualquier dafio que éste acreditara, incluyendo intereses y costas.
Debera, asimismo, reintegrar cualquier suma de dinero que el Municipio debiera
abonar por cualquier concepto derivado de conductas y/o actividades atribuibles
directa o indirectamente al contratista. Ademas, el Municipio podra:
" a) Ejecutar la garantia de cumplimiento de contrato.
b) Retener y utilizar durante un plazo de hasta veinticuatro (24) meses por si o por
terceros los bienes afectados al servicio necesarios para continuar prestando el
servicio durante el plazocontractual, a costa del contratista.

¢) Si el monto del perjuicio supera la garantia de cumplimiento de contrato, podra
hacer efectivo su cobro sobre los bienes y equipamientos del contratista, pudiendo
gjercer sobre los mismos el derecho de retencion.
d) Podra asimismo compensar las mdemmzacuones con los créditos que el Contratista
mantuviera con el Municipio.

e) En los casos en que la reSC|5|on se deb|era a cuestiones de responsabllldad.

técnica, se remitiran los antecedentes al COI’\SBJO Profesional respectivo a los fines que
correspondan.

!
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MUNICIPALIDAD DE AVELLANEDA | LICITACION PUBLICA N® /2021

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

PROGRAMA SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR (SAE)

ARTICULO 1: OBJETO. La presente Licitacién Publica tiene por objeto la contratacién
del servicio de provision de médulos alimentarios de emergencia, en virtud de lo
establecido por la RESOC-2020-573-GDEBA-DGCYE y la RESOC-2020-705-GDEBA-
'DGCYE, y/o raciones de desayuno o merienda completa denominado DMC y de almuerzo
denominado como COMEDOR, segiin determine la autoridad provincial en virtud de la
emergencia sanitaria por la pandemia de Coronavirus (COVID-19), destinado a los
establecimientos educativos publicos de gestién estatal Amparados en el Programa
Servicio Alimentario Escolar (SAE) en el marco del acta acuerdo del Decreto Provincial
N°2077/16, para el periodo comprendido entre el 1 de marzo del 2021 y el 28 de febrero
del 2022, '

Se entendera por “Establecimiento Educativo™ al lugar de asentamiento fisico de las
escuelas o colegios de las distintas areas educativas: Inicial, Primaria, Media, Educacion
Especial. |

Las escuelas de gestion estatal comprendidas en el presente Pliégo son las que surgen del
ANEXO I que forma parte integrante del presente, las cuales han sido divididas en 7
(siete) zonas. ' '

La cantidad de zonas en las cuales se divide el distrito para la prestacion del servicio del
SAE es exclusiva decisiéon de la Municipalidad de Avellaneda conforme lo establece el
Articulo 8° del PBCG.

Las zonas deberan ser cotizadas individualmente y consignando claramente el monto
~ ofrecido por cada renglén, el cual no podra superar el precio tope establecido por el
Ministerio de Desarrollo de la Comunidad de la Provincia de Buenos Aires.

La presente contratacién abarca un total de 41.955 médulos mensuales.

La autoridad de aplicacién de la presente licitacion serd el Observatorio Social de
Politicas Publicas de la Municipalidad de Avellaneda, y sus dependencias (Subsecretaria
de Desarrollo Social y oficina municipal de SAE}, conforme al articulo 3° del Pliego de
Bases y Condiciones Generales.

La cantidad de cupos estd sujeta a la decisién del Ministerio de Desarrollo de la
Comunidad de la Provincia de Buenos Aires, Direccién del SAE.

" ARTICULO 2: PRESUPUESTO OFICIAL. Fl monto de la pres .n-t\e licita¢ion se estima en
la suma de $ 742.563.223,20 (PESOS SETECIENTOS1/C/IJA‘:{ENTA \ﬂ DOS MILLONES
QUINIENTOS SESENTA Y TRES MIL DOSCIENTOS VEINTITRES CON VEINE CENTAVOS)

PRESUPUESTO OFICIAL POR ZONA: El presupuesto ofil:ial indr

~ de la siguiente forma:
RO 'WOMINA
slafla de Défsarrollo Soclal
Cb o/Soclel g Polllicas Piblicas
MURICIPALIDAY DE AVELLANEDA

adg se divide por zonas

ZONA 1(SARANDI - VILLA DOMINICO ESTE):
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_ $127.379.990,88 (PESOS CIENTO VEINTISIETE MILLONES TRESCIENTOS
SETENTA Y NUEVE MIL NOVECIENTOS NOVENTA CON OCHENTA Y OCHO
CENTAVOS) | :

- TOTAL DE MODULOS MENSUALES: 7.197

ZONA Il (WILDE ESTE):

- $112.282.709,76 (PESOS CIENTO DOCE MILLONES DOSCIENTOS OCHENTA Y
DOS MIL SETECIENTOS NUEVE CON SETENTA'Y SEIS CENTAVOS)
- TOTAL DE MODULOS MENSUALES: 6.344

ZONA 111 (GERLI - PINEIRO):

- - $109.096.882,56 (PESOS CIENTO NUEVE MILLONES NOVENTA Y SEIS MIL
OCHOCIENTOS OCHENTA Y DOS CON CINCUENTA Y SEIS CENTAVOS)

b TOTAL DE MODULOS MENSUALES: 6.164

ZONA 1V (WILDE OESTE):

- $108.353.522,88 (PESOS CIENTO OCHO MILLONES TRESCIENTOS CINCUENTA'Y
TRES MIL QUINIENTOS VEINTIDOS CON OCHENTA Y OCHO CENTAVOS)
- TOTAL DE MODULOS MENSUALES: 6.122

ZONAV (AVELLANEDA CENTRO): ‘
’ \
- $102.229.655,04 (PESOS CIENTO- DOS MILLONES DOSCIENTOS VEINTINUEVE
MIL SEISCIENTOS CINCUENTA Y CINCO CON CUATRO CENTAVOS)

- TOTAL DE MODULOS MENSUALES: 5.776
ZONA VI (V. DOMINICO OESTE):

- $101.203.110,72 (PESOS CIENTO UN MILLONES DOSCIENTOS TRES MIL CIENTO
DIEZ CON SETENTAY DOS CENTAVOS)
- TOTAL DE MODULOS MENSUALES: 5.718

ZONA VII (DOCK SUD):

- $82.017.351,36 (PESOS OCHENTA Y DOS MILLONES DIECISIETE MIL
TRESCIENTO CINCUENTA Y UNO CON TRENTA Y SEIS CENTAVOS)
- TOTAL DE MODULOS MENSUALES: 4.634 '

ARTICULO 3: DURACION E INICIACION DEL SERVICIO. La prestacién debera
cumplimentarse dentro del periodo del ciclo lectivo comprendido entre el 1 de junio de
2021 al 28 de febrero de 2022. La Municipalidad de Avellaneda podra prorrogar el plazo

contractual en los términos del articulo 41 del Pliego de Bases y Condiciones Generales
(PBCQG). '

ARTICULO 4: CONSULTAS ACLARAC[ONES ADQUISICION. Las consultas, .

aclaraciones y adquisiciones del PBCG y del presente plie 6'se Yealizaran ante la Jefatura
de Compras y suministros de la Municipalidad de Avellaiieda, sita en la Avda. Gliemes N°
835, segundo piso, Localidad y Partido de Avellaneda.

Las consultas podran realizarse hasta dos dias habilesanteriores a la presentacion de las
ofertas, conforme lo dispone el articulo 4 del Pliegofde Ba\Se y Condiciones

N /

0 MINA

Desairollo Soclsl -
Observattfio Boclal Polltcas Plblices
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Generales. Asimismo, las consultas relacionadas con los distintos procesos licitatorios
se realizaran ante la Jefatura de Compras y Suministros de la Municipalidad de
Avellaneda.

Las respuestas o aclaraciones formuladas por el Organismo Licitante respecto de las
consultas efectuadas por los particulares u oferentes con relacion a la licitacién o
contratacion, seran comunicadas a cada uno de los oferentes.

Toda circular general, con o sin consulta'insita, que emita el organismo licitante, sera

comunicada a cada uno de los adquirentes del pliego.

- ARTICULO 5: COMUNICACIONES. Las comunicaciones que se realicen entre el
Organismo licitante y los interesados, oferentes y adjudicatarios, podran llevarse a cabo
por cualquier medio de comunicacién siendo validas las notificadas en el domicilio y en
la casilla de correo electronico declarada al efecto.

ARTICULO 6: PLAZOS. Los plazos establecidos en el presente Pliego deberan
entenderse en dias habiles administrativos. '

ARTICULO 7: CONSTITUCION DEL DOMICILIQ. Complementando lo dispuesto en el
articulo S del Pliego de Bases y Condiciones Generales, los oferentes deberan constituir
domicilio especial dentro del dmbito geogrifico del Partido de Avellaneda. La

Municipalidad de Avellaneda constituye su domicilio a tales efectos en la Avda. Guemes.

N° 835 de la Localidad y Partide de Avellaneda, Provincia de Buenos Aires.

ARTICULO 8: ADQUISICION DEL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES. Conforme el
articulo 10 del Pliego de Bases y Condiciones Generales, sélo se tendran en cuenta las
propuestas presentadas por las firmas proveedoras que hayan adquirido, previo a la
apertura del acto licitatorio, el Pliego de Bases y Condiciones, y se hayan identificado,
indicado por quien actian y constituido domicilio especial.

ARTICULO 9: CONDICIONES PARA SER OFERENTE. Podran ser oferentes las personas
humanas o juridicas regularmente constituidas por alguna de las modalidades previstas
y habilitadas por la Legislacién vigente en la materia, que acrediten una antigliedad no
menor a dos (2) afnos desde la fecha de su constitucion hasta la del llamado a la
presente licitacion y cumplan con los requisitos prev1stos para la presentacnon de la

oferta.

La presentacién de la oferta importard, de parte del oferente, el pleno conocimiento de
toda la normativa que rige el procedimiento de seleccién, la evaluaciéon de todas las

circunstancias, la previsién de sus consecuencias y la aceptacion en su totalidad de las .

bases y condiciones estipuladas, como as{ también de las circulares con y sin consulta

agina 3de2a
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ARTICULO 10: IMPEDIMENTOS PARA SER OFERENTES. En suma a lo estipulado en el
Articulo 14 del PBCG, no podran concurrir como oferentes a la presente licitacién:

A. Las sociedades irregulares o de hecho.

B. Empresas y/o sociedades que hubieren sido sancionadas con la anulacion o -
rescisiéon por incumplimiento de las obligaciones contractuales, sea en el pais o
en el extranjero, en el marco de una relacién contractual con la Administracion
Pablica u organismo piublico de algune de los Estados Nacional, Provincial o
Municipal.

C. Las que se encontraren suspendidas o inhabilitadas en el Registro de
Proveedores del municipio.

D. Las sociedades que posean acciones de otra u otras sociedades oferentes.

Las personas juridicas que resulten ser evasoras y deudoras morosas tributarias

y/o previsionales de -orden nacional o local, declaradas tales por autoridad

competente. -

F. La totalidad de los impedimentos enumerados precedentemente son de
aplicacién en forma individual a las empresas integrantes de las UT que se
presenten, | ' ‘

=

ARTICULO 11: FORMA DE COTIZAR. Los oferentes deberan presentar sus ptiopuestas
ajustadas estrictamente a las siguientes condiciones:

1. COTIZACION: La OFERTA ECONOMICA debera presentarse en el pedido de
~ cotizacién adjunto, indicando los precios por moédulo alimentario de emergencia.
La licitacién debera solicitar ofertas completas por tipo de prestacion.

La cotizacién se hara Gnicamente en la medida indicada en el pedido de cotizacién, y
con los valores alli indicados por cada zona establecida por la Municipalidad, cuyo
detalle consta en el Anexo I del presente pliego.

No se -aceptaran ofertas que difieran del valor indicado en el pedido de cotizacién
respecto de cada zona.

La cotizacion se efectuara en moneda nacional. La cotizacién deberd especificar el
precio unitario y total de cada renglén, en nimeros y letras y en numeros por el total
general de la propuesta. Este precio serd neto. o

En caso de existir discrepancias entre ndmeros y letras, prevalecera el monto
expresado en letras. Cuando no se correspondan los precios totales con los unitarios,
éstos se tomaran como base para determinar aquellos y el total de la propuesta. Los
precios unitarios cotizados serdn expresados con dos decimales.

Los oferentes podran formular sus propuestas por todo o por parte de lo licitado, y no
se admitiran ofertas parc1ales por renglon.

Toda vez que el objeto de la presente contratacién es la mejora cualitativa y cuantitativa
de los alimentos que reciben los benef1c1arlos del Sistema Allmentarlo Escolar se




2021 Ano de Homenaje al Premic Nobel de Medicina Dr. César Milstein

aveudneng

VIVAMOS MEJOR

podra ofrecer la mejora del ment ya sea aumentando las cantidades solicitadas o bien
incorporando otro alimento como refuerzo o mejora de lo solicitado.

2. PRECIOS MAXIMOS: El presupuesto oficial se encuentra cotizado en base a los
.siguientes valores, vigentes al 1 de j junio de 2021:

A. Méodulo Alimentario de Emergencia: $1966.56 (Pesos mil novecientos
sesenta y seis con cincuenta y seis centavos)

3. INVARIARILIDAD DE PRECIOS: Los precios en las ofertas que se presenten y en
los contratos que se formalicen con la Municipalidad de Avellaneda, seran
invariables. '

Sin perjuicio de lo expuesto, los precios establecidos en el presente Pliego podran ser
redeterminados por la Municipalidad de Avellaneda durante el plazo de vigencia de la
contratacidn, de conformidad con los aumentos del médulo alimentario de emergencia
y/o almuerzo y/o DMC que disponga el Ministerio de Desarrollo de la Comunidad de la
Provincia de Buenos Aires en relacién al Servicio Alimentario Escolar. '

4. CONDICIONES FRENTE AL IVA: A los efectos emergenteé del Impuesto al Valor
Agregado (I.V.A.), en tanto el Municipio contratante reviste la condicién de
exento, en las ofertas no debera discriminarse el importe correspondiente a la

incidencia de este impuesto, debiendo incluirse el mismo en el precio cotizado.

ARTICULO 12: PRESENTACION DE LAS OFERTAS. Las ofertas se presentardn en
original y duplicado, foliadas por quien suscriba la presentacidn, el que debera acreditar
representacién suficiente. En caso de discrepancia entre ellos, prevalecera el original.

Las ofertas deberan ser presentadas ante la Jefatura de Compras y Suministros de la
Municipalidad de Avellaneda sita en la Avda. Guemes N° 835, segundo piso, de la
Localidad y Partido de Avellaneda en el horario de 8 hs. a 14 hs. y hasta una hora antes
de la apertura de sobres.

Las Ofertas deberan ser acompafiadas con una garantia de oferta que sera del '.CiIiCQ. :
por ciento (5%) del presupuesto oficial correspondiente a la/s zona/s cotizada/s, éon
una vigencia no inferior a treinta (30) dias habiles, pudiendo constituirse en alguﬁas
de las siguientes formas: a) en efectivo, depositado en la tesoreria municipal en caso -
de que el Municipio asi lo disponga; b) en cheque certificado a la orden del Municipio;

¢} fianza bancaria, o d) seguro de caucién. El desistimiento de la oferta en cualquier‘
etapa del proceso licitatorio, hara exigible la garantia.

IMPORTANTE: Si se constituyera la garantia mediante aval bancario o Poliza de Seguro
de Cauciodn, se deberan cumplir los siguientes requisitos:

- El fiador debera declarar que se constituye en liso, llano y ptj




de los Articulos 1584, inc. d) y 1589, respectivamente, del Cddigo Civil y
Comercial, por todo el término del mantenimiento de la propuesta y por la
totalidad del monto, sin restricciones ni condiciones. '

- El fiador o asegurador debera constituir domicilio especial en la Ciudad de’
Avellaneda y someterse a los Tribunales en lo Contenciose Administrativo de la
Provincia de Buenos Aires que correspondan a la jurisdiccién del Partido de
Avellaneda.

- La emision del aval bancario o pdliza no podra ser posterior a la fecha y hora de
apertura de la licitacion. Su vigencia deberd mantenerse durante el plazo
establecido en el Formulario de cotizacion.

- La Poliza de Seguro de Caucién debe estar certificada ante Escribano y
legalizada por el Colegio correspondiente si se tratara de extrafia jurisdiccion.

- La Certificacién notarial de la firma del gérente de la Compaiiia Aseguradora
debe figurar en'cada uno de los folios que integran la péliza y/o aval bancario,
como asi también el numero del Registro notarial y sello del escribano
certificante. La péliza debera contener entre folio y folio el sello de juntura
correspondiente. '

- Una vez constituida la Garantia en cualquiera de estas dos modalidades, el
oferente procedera a realizar el visado de las garantias de oferta en la Direccién
de Contencioso dependiente de la Secretaria Legal y Técnica de la
Municipalidad hasta el dia habil anterior inclusive a la fecha de apertura.
Posteriormente, con el visado Cumplido, se depositara en Jla Tesoreria
Municipal, adjuntando como Garantia el recibo duplicado extendido por dicha
reparticién de acuerdo alo solicitado en el punto 11.1.

12.1: FORMA DE PRESENTACION DE LAS OFERTAS. Las Propuestas que efectiien los
concurrentes a la licitacién se entregaran:en la Jefatura de Compras y Suministros, sito
en la Avda. Giiemes N° 835 de la Localidad y Partido de Avellaneda, hasta el dia: " -dej
I~ del 2021}

Se deberan presentar en un (1) sobre debidamente cerrado, sin identificacién de la
empresa oferente, y siguiendo las estipulaciones vertidas en el articulo 15 del Pliego de
Bases y Condiciones Generales.

El sobre en el que se presente la oferta debera indicar en su cubierta:
| “MUNICIPALIDAD DE AVELLANEDA”
LICITACION N° XX/XXXX.
EXPEDIENTE N° XXXXXXXXXXX
APERTURA: XXXXXXXX
HORA: XXXXX"

El mencionade sobre debera contener la siguiente documentacion:
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10.

11.

12.

13.
14.
- 15.

16.

Constancia de Constitucién de Garantia de Oferta de acuerdo a las modalidades
exigidas en el articulo 12 del presente Pliego.

El Pliego de Bases y Condicionés Generales y Particulares completo, sellado y
firmade en todas sus hojas por el oferente y la constancia de adquisicién del
mismo. ' | |

La declaracién que se acepta la jurisdiccién de la Justicia Ordinaria en lo|
Contencioso Administrativo de la Provincia de Buenos Aires, perteneciente al
Partido de Avellaneda, renunciando a cualquier otra que le corresponda, ello:
ante cualquier cuestién judicial que se suscite, y la constitucién de domicilio
especial en el Partido de Avellaneda, donde ser4n validas todas las notificaciones
e intimaciones relacionadas con la presente licitacion. .
Nimero de inscripcion en el Registro de Proveedores, de la Municipalidad de
Avellaneda. :
Estatuto o Contrato Social segin corresponda, Acta de Dlrectorlo y de Asamblea
donde se indiquen las autoridades vigentes en copias certificadas o autenticadas
ante Escribano Pablico.

La firma deberd encontrarse aclarada indicando el cardcter del firmante,
debiéndose presentar la documentacién que acredite el mismo, copia ]egallzada
del poder o del acta de directorio segiin corresponda

En el caso de U.T., cada una de las empresas mtegrantes debera acreditar el

cumplimiento de los requisitos enumerados.

. Antecedentes del oferente que acredite experiencia de mas de un afio en la

provision de servicios de similares caracteristicas al solicitado en el presente
pliego.
Indicadores econdémico-financieros que acrediten la solvencia del oferente, los
que al menos deberan incluir los siguientes datos:

A. Indice de liquidez: Activo corriente / pasivo corriente.-

B. fndice de solvencia: Activo / Pasivo.-

C. fIndice de endeudamiento: Pasivo / Patrimonio neto.-
En el caso de personas juridicas, los Gltimos tres estados contables con mforme
de auditoria y certificados por el Consejo Profesional de Ciencias Econémicas
de la jurisdiccion. ‘ o
En el caso de personas humanas, las ultimas tres declaracmnes juradas del
impuesto a las ganancias y una certificacion contable de las ventas realizadas
en los ultimos tres ejercicios fiscales con dictamen de contador y certificado
por el Consejo Profesional de Ciencias Econémicas de la jurisdiccién.
Los catalogos, folletos, prospectos, planos, publicaciones, certificaciones, etc.
gue no se soliciten expresamente y que el proponente desee incluir a fin de -+
ampliar o ilustrar su oferta. '
Formulario 931 de AFIP con Listado de Personal.
Contrato de Afiliacion de A.R.T.
Responsable Técnico. Se debera acreditar que el oferente cuenta dentro de su
némina con profesionales de la alimentacién (Licenciados .en Nutricién,
Técnicos o Ingenieros en Alimentos o Bromatdlogo). Debera adjuntar ademas
del personal antes mencionado el curriculum vitae, Titulo profesional y copia
de Matricula habilitante, acreditando una antigiiedad no menor au
Declaracién Jurada designando domicilio especial en el ambitg_d 1 Partl o de
Avellaneda, como asi también casilla de e-mail. - /

Subsecre :
boowalono B
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17. Constancias de Pagos: Comprobante de los pagos realizados en los tltimos seis
(6) meses de IVA y aportes previsionales.
18. Ultima Declaracién  Jurada Anual del Impuesto a las GananCIas y su
correspondiente pago.
19. Copia de la constancia de Inscripcién en el Impuesto a los Ingresos Brutos y
AFIP. , . '
20. Copia del certificado del Registro de Deudores Alimentarios' Morosos de la
~ Provincia de Buenos Aires. '
21. Habilitacion de las Instalaciones: 7
A. Presentar obligatoriamente fotocopia certificada por escribano de la
habilitacion de las instalaciones, propias o alquiladas, otorgada por los
organismos técnicos municipales, provinciales, nacionales, competentes en
las respectivas jurisdicciones donde esté ubicado el local, con capacidad de

almacenamiento y/o elaboracion, situada en un radio no mayor a 35 Km

desde el domicilio legal de la Mumc1pa11dad de Avellaneda.

B. Junto con la habilitacién debera presentar detalle de las instalaciones de la
planta y en especial: Superf1c1e ‘cubierta y detalles de equipos.

C. Deberd - poseer camara frigorifica, lo que acreditarA mediante. una
Declaracién Jurada detallando sus caracteristicas técnicas.

22. Vehiculos propios y/o contratados: El oferente debera acreditar la existencia de
al menos DOS (2) vehiculos propios o contratados por zona cotizada, los cuales
deberan estar equipados con equipo de refrigeracion acorde para el transporte
de comidas elaboradas y/o sustancias alimenticias, viveres frescos y secos,
habilitados por todos los organismos técnicos pertinentes, en su area de
competencia (municipalidad y SENASA).

23. Declaracion Jurada - Servicio de Control Bromatolégico: Por medio de la cual el
oferente se compromete a contar con un Servicio de Control Bromatolégico
propio o contratado durante todo el plazo de la prestacion.

- 24.La Oferta Econémica (Pedido de Cotizacién) en original y duplicado.

25.Opcional de Mejora. El oferente podra mejorar el menu sugeride y/o el marco

nutricional mediante la adicién de alimentos adicionales al men ofertado. Dicha

circunstancia deberd estar aclarada especificamente en la oferta presentada, y

estar comprendidos en el valor por renglén incluido en la planilla de cotizacién,
quedando establecido que la inclusion de alimentos adicionales no autoriza la
modificacion del precio establecido por renglén. Sera potestad de la Autoridad
de Aplicabién aceptar o denegar la incorporacion de los mismos, de acuerdo a la
opinién técnica de los responsables de nutricién. En el caso de ser aceptados,
seran tenidos en cuenta al momento de la valoracion de la oferta y caso contrario
no seran tenidos en cuenta sin perjudicar el resto de la oferta.

12.2: APERTURA DE LAS PROPUESTAS, En el lugar, dia y hora establecidos o en el dia
habil siguien'te si aquel fuera declarado feriado, o asueto administrative, se dara
comienzo al acto, que sera presidido por la Sra. Jefa de Compras de la Municipalidad de
Avellaneda o la autoridad que se designe al efecto. Cumplida la hora fijada para la

iniciacion del acto y aunque este se demore por causas especiales, no se.aceptara la

presentacion de nuevas propuestas.

Observatorio
+£1NICIPAL
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Se procederd a la apertura del Sobre, rechazandose aquellas ofertas que no se ajustan a
los requisitos exigidos en los incisos del presente articulo.

En esa oportunidad se labrara un acta en la que se dejara constancia de los oferentes
presentados, los que han sido intimados, como asi también de aquellas ofertas que
hayan sido rechazadas en este acto.

Leida la dltima propuesta, los oferentes podran hacer las observaciones a la formalidad
del acto que juzguen necesarios en forma breve y concisa, las que se consignaran en el
acta respectiva.

12.3: CAUSALES DE RECHAZO Y/0O DESESTIMACION DE LA OFERTA EN EL ACTO DE

APERTURA. La Mumc1paltdad rechazara toda propuesta en la que se compruebe

1. Que un mismo oferente hubiera realizado dos 0 mas propuestas para una misma
zZona. : ' | ' '

2. Que exista acuerdo tacito entre dos o méas oferentes para la misma licitacién.

3. Que los contratos de sociedades, en general, tuvieran menos v1genc1a que - el
plazo previsto para la entrega de la mercaderia.

4. Que el oferente proponga alternativas en el plazo de entrega y forma de pago
distintas a las exigidas en el presente pliego.

Asimismo, sera causal de rechazo inmediato de la propuesta la omisién o falta de
presentacion de la siguiente documentacion:

1. La garantia de oferta.
2. Los pliegos firmados y sellados por el oferente.

3. El comprobante de adquisicién del Pliego de Bases y Condiciones Generales y

Particulares
4. La Oferta Econémica (Pedido de Cotizacidn) en original y duplicado.

De no haberse cumplimentado la presentacion de la restante documentacién exigida en
el articulo 12° del presente pliego, la autoridad que presida el acto intimara al oferente
en cuestion a hacerlo en un plazo de 48 (cuarenta y ocho) horas a partir de la hora cero
del dia habil posterior al Acto de Apertura de propuestas. Vencido dicho plazo, en caso
de incumplimiento de lo ex1g1do la oferta sera desestimada perdiendo el oferente la
garantia de la oferta.

A partir de la apertura se destinara 1 (un) dia habil siguiente para la vista de las
propuestas por parte de los oferentes en el horario de atencién al pablico. Dentro de ese
plazo los oferentes podran plantear impugnaciones, a cuyo efecto deberan efectuar su
presentacién a través de la Mesa General de Entradas de la Municipalidad de
Avellaneda, sita en la Avda. Gliemes 835 - Planta Baja - y depositar, ademas, el 1 % del
total cotizado en efectivo, en concepto de garantia de la seriedad del planteo
impugnatorio. Si la resolucion de la impugnacion prosperara, al oferente se le devolvera

dicho depésito, caso contrario, el mismo no serd devuelto, no aceptandose reclamo

alguno.

12.4: RESERVA. La Municipalidad se - reserva el derecho de rev car &l llamado
licitatorio o de rechazar la totalidad de las ofertas presentadas antetjioridad al

de 24
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perfeccionamiento del contrato, sin que dicha decisién otorgue derecho alguno a los
oferentes para formular y/o efectuar reclamo alguno.

Si antes de resolverse la adjudicacién, dentro del plazo de mantenimiento de la | .

propuesta, esta fuera retirada por el Oferente, el mismo perderd la garantia y sera
suspendido en el Registro de Proveedores.

La Municipalidad podra contratar con el proponente que siga en orden de conveniencia
o llamar a una nueva licitacién.

El oferente incurso en la situacién descripta en el primer apartado de este articulo, serd
responsable del mayor precio que la Municipalidad abone por su incumplimiento y/o
de los restantes perjuicios que cause su conducta. '

ARTICULO 13: ADJUDICACION. La adjudicacién recaera sobre la o las Ofertas mas
convenientes a los intereses municipales, siempre que se ajusten a las exigencias del
PBCG y del presente PCP, debiendo aplicarse los siguientes criterios técnicos: '

1. Experiencia en la provision de servicios de similares caracteristicas:
A. Deuno (1) atres (3) afios: diez (10) puntos.
-B. Detres (3} acinco (5) afios: qliince {15) puntos.
C. De mas de cinco (5} afios: veinte (20) puntos.

2. Mejoras sobre los valores nutricionales minimos requeridos de acuerdo al Marco
~ Nutricional previsto en el presente pliego:
A. Cuando la mejora del nivel nutricional implique hasta un diez por ciento
(10%) inclusive del minimo requerido: quince (15) puntos.
B Cuando la mejora del nivel nutricional implique un porcentaje mayor al
~ diez por ciento {10%) del minimo requerido: treinta (30) puntos.

Dichos va]ores nutricionales seran- analizados por el profesional nutricionista
responsable del programa.

~ La mejora nutricional propuesta debera cumplir las siguientes condiciones:

A. No podra implicar una modificacién en el menu presentado en eta licitacion.

B. Ser4 considerado mejoramiento nutricional elevar la calidad de los productes o

sumar alimentos al men que enriquezcan-su valor nutricional.
C. Tomando lo expuesto precedentemente en cuenta, se consideran mejoras de
calidad:
- Marcas de primeras lineas;
- Cortes de carnes (vacuna, cerdo, pollo)
- Verduras y fruta: mejora en calidad del producto, packaging, etc.

3. Acreditacién de solvencia econdmico financiera conforme los—siguientes

parametros:

Se otorgaran hasta un maximo de 20 (veinte) puntos a aquellos| oferentes que

Obsarvatorio Sl &
WUNICIPALIDA
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acrediten solvencia econémico-financiera, acumulando segin los siguientes criterios:

A. Indice de liquidez: Si la razén entre el Activo corriente y pasivo corriente
resulta ser igual o mayor a 1,50: seis (6) puntos; si es menor a 1,50: tres (3)
puntos. ‘ '

B. Indice de solvencia: Si la razén entre el activo y el pasivo resulta ser igual o
mayor a 1,50: seis (6) puntos; si es menor: tres (3) puntos.

C. Indice de endeudamiento: Si la razén entre el pasivo y el patrimonio neto
resulta ser igual o menor a 0,60: seis (6} puntos; si es mayor: tres (3)
puntos.

4. Se descontaran puntos a las empresas que registraren antecedentes de
sanciones por la préstaci()h del servicio alimentario escolar contratado por‘la
Municipalidad de Avellaneda, conforme el siguiente detalle:

A. Sancidn de apercibimiento: se restaran 5 (cinco) puntos.
B. Sancién/es de una multa a dos multas: se restaran -15 (quince) puntos.

C. Sanciones de tres 0 mas multas: se restaran 20 (veinte) puntos.

i

5. Poseer la sede principal de las operaciones en el municipio en cuestién: (20)
puntos.

6. Certificado que acredite la condicién de PYME emitido por AFIP (10 puntos).

13.1: INFORMACION ACLARATORIA. La Municipalidad, durante la etapa de estudio
de las ofertas, podra solicitar informacion aclaratoria que se estime necesaria para el
cumplimiento de su cometido, sin que ello afecte el derecho de igualdad entre
oferentes ni altere los términos de las ofertas presentadas.

13.2: CRITERIOS DE ADIUD]CACI()N. Un mismo proveedor puede ofertar y ser
adjudicatario en mas de una zona, siempre y cuando las zonas adjudicadas no superen

en su conjunto un tercio de cupos de médulos alimentarios de emergencia del distrito
y/o DMC y/o Comedor seglin corresponda, excepto que existan una o mas zonas sin
ninguna o con una unica oferta. En este caso, el Municipio podra determinar la
asignacion de manera directa a los oferentes conforme el orden de mérito y hasta el
limite fijado en el articulo 15 inciso g) del PBCG.

En caso que las propuestas de un mismo oferente merezcan la adjudicacién por una
cantidad de cupos que represente un porcentaje mayor al establecido precedentemente,
la Municipalidad se encontrara plenamente facultada a desestimar la/s propuesta/s que
excedan la cantidad maxima de cupos sefialada debiendo adjudicar a quien le siga en
orden de mérito, circunstancia que le serd notificada a los respectivos oferentes.

Condiciones Generales, del cual se labrara acta.

En el caso de igualdad de valoracién entre dos o mas ofertas se hara la gdjutjcacién
por sorteo, de acuerdo a lo establecido en el articulo 22 del Pliegp\de Bases y
1
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La Municipalidad se reserva el derecho de realizar adjudicaciones parciales si lo
considera conveniente, como asi también aumentar o disminuir las cantidades hasta'un
treinta por ciento (30%]).

13.3: FORMA DE LA ADJUDICACION. La adjudicacién sera notificada a'los oferentes
por medio fehaciente, quienes tendran cinco (5) dfas para efectuar impugnaciones.

13.4: IMPUGNACIONES. Dentro. del plazo mencionade en el inciso anterior, los
oferentes podran plantear impugnaciones a las adjudicaciones realizadas, a cuyo
efecto deberan efectuar su presentacién a través de la Mesa General de Entradas de la
Municipalidad de Avellaneda, sita en la Avda. Gliemes 835 - Planta Baja - y depositar,
ademas, el 1 % del total cotizado en efedtivo, en concepto de garantia de la seriedad
del planteo impugnatorio. Si 1a resolucién de la impugnacidn prosperara, al oferente se
le devolvera dicho depésito, caso contrario, el mismo no sera devuelto, no aceptandose
reclamo alguno.

ARTICULO 14: GARANTIA DEL CONTRATO. Resuelta la Adjudicacion, se comunicara
por medio fehaciente al adjudicatario que debe presentar la garantia de cumplimiento
de contrato de un diez por ciento {10%) bajo cualquiera de las formas estipuladas en el
articulo 12. La misma debera constituirse hasta el vencimiento de la totalidad de las
obligaciones contractuales, conrcaracter previo a la entrega de la orden de compra.

ARTICULO 15: PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO. El contrato quedard
perfeccionado con la recepcién de la orden de compra por parte del adjudicatario, con
la descripcidn, cantidad, precios, condiciones de elementos adquiridos, de los servicios
contratados, quedando aclarado que forman parte del contrato, el PBCG, el PCP y demas
especificaciones qué sirvan de base a las licitaciones, las ofertas aceptadas, las muestras
presentadas y la orden de compra.

ARTICULO 16: DEVOLUCION DE LAS GARANTIAS. Seran devueltas:

1. Las garantias de mantenimiento de oferta a los oferentes que no resulten
adjudicatarios, una vez adjudicada la contratacién y al adjudicado, un vez
constituida la garantia de cumplimiento del contrato. ' .

2. Las garantias de cumplimiento de contrato una vez cumplido el contrato a entera
satisfaccion del Organismo contratante, salvo que esté afectado por una garantia

~ técnica, la que serd devuelta una vez operado el vencimiento del periodo de
dicha garantia.

ARTICULO 17: LUGARES DE ENTREGA. La mercaderfa requerida deberd ser entregada




2021 Afie de Homenaje al Premio Nobel de Medicina Dr. César Milstein

aveldnepd

VIVAMCS MEJOR

~de flete, acarreo y descarga hasta cada uno de los establecimientos educativos
indicados. ‘

Las entregas deberan efectuarse de acuerdo a los dias y cantidades informadas por la
Municipalidad de Avellaneda, con la correspondiente documentacion respaldatoria.

Las cantidades diarias podrian sufrir modificaciones en mas o menos de hasta un
treinta por ciento (+/- 30%).

ARTICULO 18: FORMA Y PLAZO DE ENTREGA. Los médulos alimentarios de
emergencia deberan entregarse en caja reforzada, debidamente cerrada y sellada con
algin elemento que garantice su hermeticidad (cinta u otro elemento de empaque). En
caso de DMC y Comedor, se realizara la entrega de mercaderia diariamente para los
panificados, semanalmente para los alimentos secos y dos veces a la semana para los
alimentos frescos o congelados, quedando a criterio del municipio fijar los dias de
acuerdo a los meniis preestablecidos que surgen del ANEXO 11 del presente Pliego de
Bases y Condiciones Particulares. '

ARTICULO 19: TIPOS DE SERVICIO. La prestacion comprende los “insumos necesarios
para producir los servicios” que a continuacién se.determinan en las condiciones
indicadas en el PBCG y en el ANEXO II del presente pliego: '

a) MODULOS ALIMENTARIOS DE EMERGENCIA

Los tipos de servicios enumerados en el parrafo anterior del presente articulo estan
_ sujetos a cambios por parte ‘del Ministerio de Desarrollo de la Comunidad de la
Provincia de Buenos' Aires y deberan ser comunicados al adjudicatario pdr la
Municipalidad.

ARTICULO 20: MENUS. Los insumos requeridos para producir los mens se ajustaran
estrictamente a las especificaciones técnicas establecidas en el PBCG y en el Anexo 1],
que forma parte integrante del presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares, en
los que se detallan, las caracteristicas, cantidades en gramaje para cada una de las
preparaciones y las especificaciones de los viveres necesarios para la preparacién de '
éstos, conforme el area, nivel o modalidad educativa.

ARTICULO 21: MODIFICACION DE LOS MENUS. Los menus s6lo podran modificarse
en los siguientes casos: :

1. Cuando un acontecimiento imprevisible o casos de fuerza mayor,
fehacientemente comprobados, asi lo justifique.

2. Cuando la Municipalidad de Avellaneda instrumente un nuevo ment general,
conforme articulo 9 del PBCG. ' C

Toda modificacién debera contar obligatoriamente con la autorizacién fehafiente de la
Municipalidad de Avellaneda.
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ARTICULO 22: MENUS ESPECIALES. En los casos que se deba proveer un ment
especial, el mismo debera ser éprobado por la Municipalidad-de Avellaneda, dejando
expresa constancia que los Establecimientos carecen de facultades para determinar un
cambio de menus. ' '

1. Menus especiales: A solicitud de las autoridades escolares, con prescripcién
. médica, y previa autorizacién de la Municipalidad de Avellaneda. El adjudicatario
debera proveer los insumos requeridos para procesar los menus necesarios para
atender los regimenes especiales de alimentacion del o los alumnos.
2. La prescripcién médica deberd indicar durante cudnto tiempo se realizara el
ment especial. ‘ |
3. Dichas comidas especiales tendran el misme precio que la racién comtn.

ARTICULO 23: PROVISION Y CALIDAD DE LOS PRODUCTOS. El adjudicatario se
obliga a suministrar el servicio cumplimentando lo establecido por el Cédigo
Alimentario Argentino y las normas legales dictadas o a dictarse concordantes con el
mismo, especialmente: -

Mercaderia de primera calidad

Caracteres organolépticos satisfactorios.

Optimas condiciones de higiene, preparacién y presentacion.

Perfecto estado de conservacion. ‘

Temperatura adecuada {(mantenimiento de la cadena de frio).

Aptas para el consumo. ' ‘

Todos los productos que se entreguen en los Establecimientos Escolares deberan

Nk W

proveerse en recipientes adecuados provistos de cubierta o protegidos por papel
apto para usos alimentarios autorizado por el Cédigo Alimentaric Argentino.

8. Para el caso de comidas preparadas deben permanecer, come maximo treinta
{30) minutos en contacto con el medio ambiente.

9. Los articulos envasados por el adjudicatario deberan ser entregados a los
establecimientos educativos rotulados indicando mercaderia, peso, fecha de
envasado y fecha de vencimiento.

ARTICULO 24: PRODUCTOS NO PREVISTOS. Todo producto no previsto en el
presente pliego deberd ser autorizado expresamente por la Municipalidad de
Avellaneda.

ARTICULO 25: CANTIDADES ESTIMADAS DE SERVICIOS DIARIOS. Las cantidades de
servicios diarios gue se deberan proveer en cada establecimiento educativo se
encuentran discriminados en los Renglones qué se detallan en el ANEXO I que integra el
presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.
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los que se determinen oportunamente para realizar los servicios de desinfeccion,
desinsectacién y desratizacién de los establecimientos educativos.

Los dias en que se declaren paroshaciona]es (y/o de transporte) o se realicen jornadas
de reflexién y capacitacién se podra brindar a eleccién de la Direccién de cada
Establecimiento el servicio habitual. En estos casos el servicio de comedor debera ser
reemplazado por vianda fria al mismo costo de la racién de un dia habitual. El
establecimiento o la Municipalidad notificaran a la concesionaria con doce (12) horas
de anticipacién el tipo de servicio y la cantidad de raciones solicitadas. ' '

Asimismo, en caso de inconvenientes técnicos y/o edilicios en el sector de cocina, que

imposibiliten la elaboracién de las comidas, el servicio de comedor deberd ser |

reemplazado por vianda al mismo costo de la racion de un dia habitual.

En caso de que por razones fundadas el proveedor adjudicatario de la zona no llevara
adelante la distribucién de'los menis dicha zona sera cubierta por otro adjudicatario a
designar por la Municipélidad que haya resultado también adjudicatario del servicio.
Para la seleccién la Municipalidad se basara en la operatlv1dad calidad del servicio y
antecedentes-en la ejecucion.

ARTICULO 27: HORARIOS PARA LA ENTREGA DE SERVIC[OS El horario de entrega
serd de los productos allmentanos la siguiente forma:

1. En el caso de los mddulos alimentarios de emergencia, los mismos deberan ser
entregados por la mafana segin la coordinacién que se establezca con la
autoridad de aplicacion. Los médulos de DMC y.Comedor deben ser entregados
en los establecimientos en la franja horaria de 7hs. a 8hs. de la mafiana. En los
casos que requieran otro horario, se les notificara a cada proveedor en particular
tal como esta establecido en el Pliego de Bases y Condiciones. ‘

2. El horario limite de entrega de los productos alimenticios, por casos de fuerza
mayor y debidamente justificados, es hasta las 10hs. A partir de ese horarioc no
se recibiran los alimentos y no se firmaran los remitos.

3. Ante cualquier evento detallado en el pérfafo anterior, debera notificarse a la
oficina municipal del SAE dependiente de la Subsecretaria de Desarrollo Social
antes de las 8.30 hs. en forma telefénica.

ARTICULO 28: VEHICULOS Y CONTENEDORES TERMICOS. El oferente debera contar
con la cantidad de vehiculos propios o contratados en relacién a la cantidad de
establecimientos, los cuales deberan estar equipados con camara frigorifica para el
transporte de comidas elaboradas y/o sustancias alimenticias, viveres frescos y secos,
habilitades por tedos los organismos técnicos pertinentes, en su area de competencia
(Municipal, SENASA, etcétera). '

En caso de tratarse de vehiculos contratados, respecto de los mismos debe existir un
convenio de exclusividad a favor del oferente, por un periodo no menor a la duracién de
la prestacién de los servicios adjudicados.

" Los contenedores térmicos que se utilicen para la prestacién de Yos selvicios
adjudicados podran ser de propiedad del adjudicatario o por él contpata
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Los requisitos minimos a cumplir seran los siguientes:

B

o kW

ARTICULO 29: PERSONAL - REQUISITOS. El personal dependiente del adjudicatario ~|" -~

Requisitos para los vehiculos: ART 154 bis CAA y legislacion complementaria.
Habilitacién Municipal y SENASA, exhibido el Ntimero de Inscripcién en el
exterior. ' '
Construido de material sanitario, ventilada o refrigerada.

La unidad de transporte - UTA - debe estar separada de la cabina del chofer.

La UTA debera estar en buenas condiciones de higiene.

El transportista debera poseer uniforme adecuado y libreta sanitaria. Deber4
poseer la documentacién del producto que transporta.

Se debera contar con la cantidad de vehiculos necesarios para poder mantener
correctamente la cadena de frio y/o calor de los alimentos y/o preparaciones
que distribuyen. ' :

El adjudicatario no podrid brindar el servicio sin tomar los resguardos
correspondientes respecto a que ninguno de sus dependientes que manipulen la
mercaderia a entregar padezca o sea vector de enfermedades de transmisién
alimentaria, pdsea heridas, infecciones cutaneas, llagas, diarreas, enfermedades
respiratorias, etc. ‘

El adjudicatario deberd presentar ante las autoridades municipales el alta
médica de aquellos dependientes que hayan padecido alguna enfermedad.

debera cumplir los siguientes requisitos:

1.
2.

Mayor de dieciocho (18} afios de edad.

Contar con libreta sanitaria habilitante y actualizada de la Mun1c1pa11dad de
Avellaneda u otro orgarusmo publico.

Ser competente en su cometido, a cuyos fines la ad]udlcatarla debera garantlzar
la capac1tac10n de su personal. -

29.1: REPRESENTANTE TECNICO. A los efectos de la adjudicacién se tendra en cuenta

a aquellos proveedores que cuenten con el servicio de un profesional licenciado en
nutricién con titule habilitante en caracter de representante técnico de los mismos.

ARTICULO 30: NOMINAS DEL PERSONAL. Previo a comenzar la prestacion, el

adjudicatario debera presentar ante la Municipalidad una nomina de su personal en la
cual se hara constar los siguientes datos actualizados en cada uno de e]los

e L

Apellidos y Nombres

Fecha de nacimiento

Sexo '

Nacionalidad

Tipo y nimero de documento de identidad. expedldo por autoridad argentma
Domicilio real.

Funciéon que desempeiia

N° de CUIL y/o CUIT.

Pagina 1 de 24

——
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La citada némina debera ser actualizada por el proveedor dentro de las cuarenta y ocho
(48) horas en caso que se produzca alguna variante en su dotacion.

ARTIiCULO 31: IDENTIFICACION DEL _PERSONAL. Todo el personal del proveedor
debera exhibir su identidad con una plaqueta identificatoria (o leyenda bordada),
conteniendo los siguientes datos: '

1. Nombre de la empresa
2. Apellido y nombre del empleado
3. Funcion que desempena

ARTICULO 32: COMPORTAMIENTO. El comportamiento-del personal debera ser en
todo-momento correcto y eficiente, pudiendo las autoridades del Municipio emplazar a
la empresa para la separaci6n perentoria de aquél que asi no lo hiciere.

Asimismo, la Municipalidad se reserva el derecho de exigir al adjudicatario la remocion
de cualquier miembro de su personal del establec1m1ento educativo en el que preste
servicio.

El personal del adjudicatario debera transitar y permanecer en los lugares de acceso
que determine la Direccion del Establecimiento Educativo, evitando su circulacion por
las restantes dependencias del edificio, y su vinculacidn con el personal o con los
alumnos salvo en los casos que asi lo exijan razones de servicio.

ARTICULO 33: DEPENDENCIA LABORAL. Todo el personal afectado a este servicio
estard bajo exclusivo cargo del adjudicatario, corriendo por su cuenta el pago de
" salarios, seguros, leyes sociales y previsionales y cualquier otro gasto.sin excepcién
vinculado con la prestacidn del servicio, no teniendo ningin tlpo de relacién o vinculo
laboral con la Municipalidad de Avellaneda.

Por otra parte, queda debidamente entendido que la Municipalidad de Avellaneda no
asumira responsabilidad alguna y estara desligado de todo conflicto o litigio que

eventualmente se generare por cuestiones de indole laboral entre el adjudicatario y el

personal que éste ocupare para ejercer la actividad que se le ha contratade y que, en
consecuencia, pudiera implicar la intervenciéon del gremio que los nuclea y/¢ de
aquellos organismos estatales vinculados con el contralor de transgresiones a normas
establecidas para el orden laboral o del cumplimiento de convenios colectivos de
trabajo en vigencia. '

El adjudicatario no podra disponer de su personal destacado para otra actividad que la
que le ha sido adjudicada estrictamente en el presente pliego.

ARTICULO 34: SERVICIO DE CONTROL BROMATOLOGICO. El adjudicatario debera
contar con un Servicio de Control Bromatologico propio o contratado-en sus depositos
y/o plantas durante todo el plazo de la prestacién y debera realizar informe

bromatolégicos trimestrales, remitiendo copia a la Municipalidad de Avella entro

de los diez {10} dias posteriores a su realizaciéon.
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Los informes presentados deberdn contar con un detalle ‘minucioso de cada
relevamiento higiénico-sanitario efectuado en las plantas o depésitos del adjudicatario,
y protocolos de andlisis correspondientes a las tomas de muestras realizadas.

En caso de cambio del profesional en relaciéon de dependencia o del Servicio de Control
Bromatolégico contratado se debera informar y realizar las presentaciones
correspondientes ante la Municipalidad.: ‘

El adjudicatario debera someterse diariamente, sin excepcion, al control bromatologico
dispuesto por la Municipalidad de Avellaneda en la calle Obreros de la Negra N° 110 de
Avellaneda, de conformidad a los términos de la Ordenanza Municipal N° 8.360/90 y su
modificatoria N° 10.422. |

ARTICULO 35: HIGIENE Y LIMPIEZA, El adjudicatario deberd mantener en perfectas
condiciones de higiene: '

1. Las plantas elaboradoras y depositos que utilice con sus instalaciones y equipos.
2. Los vehiculos con los quie transporte las mercaderfas.
3. Los contenedores térmicos que se utilicen para prestar los servicios.

Asimismo, debera tomar los recaudos para que las operaciones de carga y descarga,
ingreso y egreso de mercaderfa se desarrollen en condiciones de higiene.

Debera realizar la limpieza de todos los locales y bienes de uso necesarios para el
.cumplimiento de la prestacién del servicio, quedando a su exclusivo cargo la afectacion
del personal, el aprovisionamiento y los gastos que demande la adquisiciéon de los
elementos destinados para el logro de tal fin. '

ARTICULO 36: DESINFECCION, DESINSECTACION Y DESRATIZACION. El
adjudicatario debera efectuar, toda vez que sea necesario y como minimo con una
frecuencia mensual, la desinfeccién, desinsectacién y desratizacion de las instalaciones
afectadas a la prestacion del servicio adjudicado: sectores de cocina, depésitos de

viveres, vestuarios, etc.

A tal efecto debera contratar empresas que estén habilitadas y en un todo de acuerde
con las normas vigentes. ‘

ARTICULO 37: COMUNICACIONES U OBSERVACIONES. La Municipalidad de
Avellaneda asentard en actas las comunicaciones u observaciones vinculadas a la
prestacién de la provision de'mercaderias en el establecimiento educativo.

Asimismo, podra realizar todo tipo de comunicacién o requisitoria al adjudicatario a
través del correo electrénico institucional de la oficina municipal de SAE dependiente
de la Subsecretaria de Desarrollo Social y el Observatorio de Politicas Sociales de la
Municipalidad. : '

Sistema de comunicacion oficial:

1. Correo electrénico: sae.mdavellanéda@gmail.com

W
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2. Laadjudicataria podra dirigirse en/forma telefénica a los N° 2078-2057/2063 en
situaciones que deban ser solucionadas de manera urgente. Las mismas deberan
ser formalizadas y enviadas a través de correo electrénico dentro de las 24 hs. o
podran ser citados para que concurran a la oficina municipal de SAE de la
Subsecretarfa de Desarrollo Social dependlente del Observatorio de POlltlcaS
Publicas a SUSCI‘lblI‘ el acta correspondlente

En caso de inconvenientes técnicos y/o edilicios en el sector de cocina que lmpOSIblllten
la elaboracién de las comidas, la oficina municipal citada en el punto anterior notificara
con un plazo de 12 hs. de antelacién. el reemplazo del mend por el menu de

contingencia.

ARTICULO 38: REPRESENTANTE RESPONSABLE, La firma adjudicataria designara y’
lo notificard fehacientemente a la oficina municipal de SAE de la Subsecretaria de
- Desarrollo Social d'ependiente‘del Observatorio de Politicas Publicas, un representante
responsable con facultades de decisidén, como asi también a los fines de coordinar y
asegurar el cumplimiento de la entrega de mercaderia y tomar conocimiento de las
novedades y requerimientos que formule la Municipalidad.

ARTICULO 40: MODIFICACION DE CUPOS. La cantidad de cupos esta sujeta a la
decision del Ministerio de Desarrollo dé la Comunidad de la Provincia de Buenos Alres

Direccion del SAE.

ARTIiCULO 41: ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS NO PREVISTOS. Se incorporaran
establecimientos educativos al Servicio Alimentario Escolar tdnicamente con la
autorizacién del Ministerio de Desarrollo de la comunidad, en las modalidades que se
asignen.

La Municipalidad notificara en forma fehaciente a los Directivos del Establecimiento
Educativo que fue incorporado al Sistema Alimentario Escolar. '

Para estos Establecimiento Educativos no previstos en la Licitacion, la Municipalidad de
Avellaneda convocara, mediante notificacién fehaciente, a las firmas que resultaron
adjudicatarias de la presente licitacion y que a juicio de la Municipalidad estén en
condiciones de brindar en forma eficiente el servicio a asignar, a efectuar nuevas
propuestas, las cuales no deberan superar el precio maximo previsto.

ARTICULO 42: FISCALIZACIONES. Todos los aspectos de la prestacién seran objeto de

una permanente fiscalizacién incluyendo enunciativamente:

1. La provision de mercaderia a granel. Las diferentes acciones y etapas en el

proceso de elaboracién, asi como su almacenamiento, transporte, carga y

descarga, composicién y calidad, conservacion, distribucién y cumplimiento de
- menus, horarios y cantidades. '
2. Gramaje de cada uno de los componentes de la racién servida,
3. El estado de conservacién de los elementos utilizadog paya \el envase e
identificacién de la mercaderia. ‘

BARREIRO
Subsocratahg|de
Ohgervatorio 8
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4. El mantenimiento, estado y funcionamiento, del equipamiento y las instalaciones
de la planta elaboradora.

5. El mantenimiento y estado de conservacién de los vehiculos, contenedores
térmicos y servicio de control bromatolégico.

6. Cumplimiento de los requisitos en cuanto'a Seguros y documentacmn

7. Condiciones de higiene y limpieza.

42.1: FISCALIZACION GENERAL. El Ministerio de Desarrollo de la comunidad y/o la
Subsecretaria de Desarrollo Social de la Municipalidad de Avellaneda,: cuando lo
determinen, efectuaran el control constante de la prestacién, mediante personal idéneo
que concurrird a los establecimientos éducativos, asi como también a las ‘plantas
elaboradoras, oficinas y toda otra instalacién denunciada por el adjudicatario, para
efectuar inspecciones de rutina o las especiales que se requieran a fin de determinar
que el adjudicatario cumple con las obligaciones a su cargo, debiendo este ultimo -y sus
dependientes-colaborar con el personal de fiscalizacion arriba referido en todo lo que _
haga al debido cumplimiento de las funciones de este Ultimo.

ARTICULO 43: CONTROL DE GRAMAJES. Provision de balanza para control de .
mercaderia: a los efectos de la debida comprobacion del gramaje de los alimentos, el
proveedor dispondra para la entrega de la mercaderia en cada vehiculo, una balanza
portatil, la que debera encontrarse en todo momento en perfeéto estado de
funcionamiento y exactamente calibrada, verificada y habilitada por la Municipalidad de
Avellaneda.. El adjudicatario debera poner dicha balanza a disposicién de las
autoridades de contralor cada vez que éstas lo dispongan.

ARTICULO 44: GARANTIA DE PRESTACION. En caso de demora, la prioridad sera
garantizar la prestacidn, sin perjuicio de aplicar las penalidades correspondientes.

ARTICULO 45: RECEPCION DE LOS SERVICIOS Y FACTURACION. El adjudicatario
contra la entrega de la mercaderia, hara firmar diariamente al persona] Directivo a
cargo de cada Establecimiento Educativo, un remito, que indicara claramente la
cantidad y tipo de mercadena entregada.

El directivo del establec1m1ent0 educativo podra designar a otra persona que
recepcione las mismas, correspondiente a su equipo de conduccién: Vlcedlrector 0
Secretarlo respecto de los cuales resultara responsable solidario.

El adjudicatario debera presentar en la Municipalidad de Avellaneda el primer dia hébil
de la semana la totalidad de los remitos respaldatorios de las mercaderias entregadas la
semana precedente '

Los remitos y facturas deban a reunir las siguientes formalidades y requisitos para su
confeccién y entrega a la Municipalidad: '

REMITOS:

1. Los remitos deberdn contener la cantidad de cupos y/mercgderia entregadas
efectivamente en cada establecimiento educativo.

. Observatorie
T MUNICIP lDAD E AVEL
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2. Asimismo, deberdn contener el respectivo sello del control bromatoldgico
dispuesto por la Municipalidad de Avellaneda y no deben encontrarse
enmendados ni registrar tachaduras. :

3. Los remitos que se encuentren observados, recepcionados en disconformidad o
enmendados (tachados) por las autoridades de cada establecimiento educativo
no seran abonados.

4. Los remitos confeccionados durante la semana deberan ser entregados el lunes
siguiente, sin excepcidn, antes de las 12 hs. en la oficina de SAE dependiente de
la Subsecretaria de Desarrollo Social. Los mismos deberan contener el detalle de
la entrega de la mercaderiay proviisiones de la semana anterior.

FACTURAS: :

1. La misma debera detallar la totalidad de MODULOS ALIMENTARIOS DE
EMERGENCIA que fue entregada en el mes pertinente, consignando en su .
descripcidon la leyenda “correspondiente a los remitos que se detallan en planilla
adjunta”. | '

2. Dicha planilla debera consignar el detalle de los nimeros de remito entregados
durante dicho periodo y que no fueron observados por los establecimientos
educativos de su respectiva zona.

3. Los servicios cuya prestacion se realice en establecimientos educativos
secundarios deberan facturarse aparte de los que corresponden a los restantes -
establecimientos.

4. La Municipalidad solo abonara los cupos MODULOS ALIMENTARIOS DE
EMERGENCIA que hayan sido efectivamente entregados a los establecimientos
educativos.

ARTICULO 46: FACTURACION DEFINITIVA. La facturacién se realizara de acuerdo al
Real Servicio Prestado, y no superard el importe que resulte del célculo de la totalidad
de los alumnos que concurrieron a tomar servicio por el importe que el Ministerio de
Desarrollo de la comunidad fije para las distintas modalidades.

La correspondiente factura, se debera presentar en original y una (1} cepia, con su
respectivo remito firmado por la autoridad del establecimiento educativo o qulen este
designe a tal fin.

Las correspondientes facturas deberan presentarse por zona en forma mensual por el
adjudicatario, discriminado por diferentes modalidades de prestaciones.

Las facturas se deberan presentar en la Municipalidad de Avellaneda, en la oficina del
SAE dependiente de la Subsecretaria de Desarrollo Social con domicilio sito en la calle
San Martin N° 1.351, 3er. Piso, de Avellaneda, quien no recibira ninguna factura que no
redna los requisitos exigidos en el presente Pliego de Bases y Condiciones Generales y
Partlculares

ARTICULO 47: CONDICION DE PAGO. La liquidacién del precio que deber4 abonarse al
contratista se efectuara mensualmente. por aplicacién de los montos adjud] Sy con
referencia a las prestaciones efectivamente cumplidas dentro de cad

El Municipio pagara al contratista dentro de los treinta (30) dfas h
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desde la fecha de recepcidn de las facturas.

Los contratistas deberan encontrarse inscriptos en el registro de beneficiarios
correspondiente a la Municipalidad de Avéllaneda.

Estaran a cargo del contratista todos los impuestos, peajes, tasas y contribuciones o
gravamenes en general, presentes o futuros, ya sean nacionales, provmaales 0
municipales que recaigan sobre el contratlsta, sobre la actividad que desarrolle por la
prestacién del servicio, sobre sus bienes, inmuebles, instalaciones y/o equipos. |

ARTICULO 48: COMPROMISO DE CONTINUIDAD. Al suscribir el contrato el
adjudicatario reconoce que se trata de la prestacion de un Servicio Pablico Esencial y
que su interrupcion o suspensidn puede ocasionar serios perjuicios al interés general y
afectar la salud de los comensales.

Por ello acepta la aplicacién de las leyes de orden publico existentes, que no permiten al
adjudicatario por ninguna causa interrumpir, suspender, o abandonar el servicio, sea
total o parcialmente. -

En caso de resultar adjudicataria una Union Transitoria de Empresas (U.T.) o una
- Asociacién de Colaboracién, las firmas integrantes de aquéllas seran solidariamente
responsables por el cumplimiento del contrato.

' |

| o .
ARTICULO 49: TRANSFERENCIA 0 CESION DEL CONTRATO. El contrato no podra ser
' c_edido'o transferido en todo o en parte por el adjudicatario sin la previa conformidad
del Municipio.

ARTICULO 50: FALTAS Y PENALIDADES. El Muhicipio podra aplicar las siguientes
faltas y penalidades:

50.1: PERDIDA DE GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. Si el
adjudicatario no integra la garantia de cumplimiento del contrato a requerimiento de la
Autoridad de Aplicacién previo a la entrega de la orden de compra, se lo intimara en
forma fehaciente. a

Vencido el plazo otorgado en la intimacién sin que se haya cumplimentado tal
obligacidn, se le rescindira el contrato con la péfdida de la garantia de la oferta o de un
‘monto equivalente a dicha garantia, sin perjuicio del cargo que se le formule al
ad]udlcatarlo por los dafios y perjuicios que dlcha conducta puede haberle ocasionado
al Municipio.

50.2: MORA. El adjudicatario quedara constituido en mora autqméticamenté por el solo
incumplimiento de cualquiera de las obligaciones establecidas en el presente Pliego de
Condiciones Particulares, sin necesidad de interpelacién judicial o extrajydicial algunay -
estara obligado al pago de las multas correspondientes.




' 50.3: MULTAS POR INCUMPLIMIENTO. La Municipalidad de Avellaneda aplicara las

siguientes multas, sin perjuicio de lo que corresponda por aplicacion del Sistema de
Evaluacién Permanente de Proveedores

1.

Entrega fuera de término: Se aplicara una multa equivalente al valor de UN
MODULO ALIMENTARIO DE EMERGENCIA correspondiente a la zona donde se
constate el  incumplimiento, f)or cada infraccién detectada. Podra la
Municipalidad aplicar una rebaja de hasta un 75% de la multa dependiendo de
la cuantia del atraso, la que en riingt’m caso podra superar los 45 minutos de la
hora estipulada en el presente pliego. La aplicacién de la multa no lo exime al
proveedor de la obligatoriedad de entregar la mercaderia.

Entrega de mercader{a indebida, menor cantidad quella contratada o en malas
condiciones: Se aplicard una multa equivalente al valor de una jornada de
médulos alimentarios de emergencia correspondiente a la zona donde se
constate el incumplimiento, por cada infraccién detectada. La aplicacion de la
multa no lo exime al proveedor de la obligatoriedad de reponer la mercaderia
faltante o en mal estado. ' ' '

Por transferencia de contrato sin ‘autorizacion de la Municipalidad de’
Avellaneda: Le correspondera la pérdida de la garantia, sin perjuicio de las
demds acciones a que hubiere lugar.

Se aplicara una multa equivalente al valor de una }ornada del valor de médulos

alimentarios de emergencia, correspondiente al total de la zona adjudicada,

cuando el proveedor no realice la entrega de alimentos y mercaderias a alguno
de los establecimientos educativos correspondientes a la zona adjudicada, en
cualquiera de los turnos.

Sin perjuicio de lo anterjor, ante la ocurrencia de mcumpllmlentos renterados el
Municipio podra aplicar como sancion:

5.

6.
7.

Apercibimiento y/o apercibimiento con anotacién en el registro de
proveedores del Municipio, en caso de corresponder.

Suspensi6n hasta 1 (un) afio del registro de proveedores del Municipio.
Exclusion del registro de proveedofes del Municipio.

Por cada falta o incumplimiento corresponderd la aplicacién de una sancion
disciplinaria. Cuando un mismo hecho encuadre en distintos supuestos punibles se

aplicaran las sanciones que para cada uno de ellos corresponda, salvo cuando una falta

0 mcumpllmlento presuponga otra, en Cuyo caso, se aphcara la pena mas grave
prev1sta

ARTICULO 51: CAUSAS DE EXTINCION DEL CONTRATO El Contrato se extinguira

por ]as siguientes causas:

=W

. Expiracion del plazo contractual.

Mutuo acuerdo.

Quiebra, liquidacién sin quiebra y concurso preventivo del contratista.

Rescision por incumplimiento del contratista.

ARTICULO 52: QUIEBRA, LIQUIDACION SIN QUIEBRA Y CONCURSO PREVENTIVO

/
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DEL CONTRATISTA. Frente a la quiebra, liquidacién sin quiebra o concurso preventivo
del contratista, sea éste una sociedad o, en el caso de una UT, cualquiera de sus
integrantes, la Municipalidad de Avellaneda podra rescindir el contrato. -

En tal supuesto, la rescisién surtira las consecuencias previstas en el presente capitulo
para la rescisién por incumplimiento del contratista. ‘ '

ARTICULO 53: RESCISION POR INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATISTA. El
Municipio podra rescindir el Contrato por causa atribuible al Contratista cuando
mediare alguna de las siguientes circunstancias:

1. Cuando en violacién de la buena fe contractual, el contratista hubiera incurrido

en inexactitudes o reticencia o falsedades al momento de formular la oferta, de -

modo tal que hubieran causado érrores significativos o determinantes en la
adjudicacién. ' -

2. Cuando el servicio hubiera sido interrumpido por causas atribuibles al
Contratista durante tres (3) dias consecutivos o diez (10) alternados por
semestre.

Se considerara interrupcién del servicio tanto la falta total de ejecucion de cualquiera
de las prestaciones como su reduccion en un porcentaje que supere el cuarenta por
ciento (40%) de cada una de las prestaciones.

3. Cuando el contratista resulte penalizado durante dos (2) meses seguidos con
multas o descuentos de facturacién superiores al quince por ciento (15%) de la
facturacién mensual | ' |

4, Cuando el promedio semestral de multas aplicadas al contratista supere el diez
por ciento (10%) de la facturacién mensual promedio durante ese semestre.

5. Por falta de constitucion o falta de mantenimiento de la totalidad de los seguros
y/o garantias exigidos en el presente y en el PBCG. -

6. Por transferencia o cesion del contrato o de la participaciéon patrimonial en la -
persona juridica o consorcio contratista, no autorizada.

7. Por reemplazo no autorizado del responsable técnico.

Por incumplimiento de la fecha de inicio del servicio o provision.

9, Por infracciébn a las normas tributarias, previsionales y laborales del
Contratista. ‘ .

10. Por abandono del servicio o falta de entrega.

11. Falta de entrega en tiempo y en forma.

&

ARTICULO 54: CONSECUENCIAS DE LA RESCISION POR INCUMPLIMIENTO DEL
CONTRATISTA. Rescindido el contrato por incumplimiento del contratista, éste
debera indemnizar al Municipio por cualquier dafio que éste acreditara, incluyendo
intereses y costas.

Debera, asimismo, reintegrar cualquier suma de dinero que la Municipalidad de
Avellaneda debiera abonar por cualquier concepto derivado de copductas y/o
actividades atribuibles directa o indirectamente al contratista. e

Ademis, la Municipalidad podra:
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Ejecutar la garanﬁ’a de cumplimiento de contrato.

Retener y utilizar durante un plazo de hasta veinticuatro (24} meses por si o por
terceros los bienes afectados al servicio necesarios para continuar prestando el
‘servicio durante el plazo contractual remanente, a costa del contratista.

Si el monto del perjuicio supera la garantia de cumplimiento de contrato, podra
hacer efectivo su cobro sobre los bienes y equipamientos del contratista,
pudiendo ejercer sobre los mismos el derecho de retencién. -

La contratista debera indemnizar al Municipio por cualquier dafio que éste

acreditard, incluyendo intereses y costas.

Podra asimismo compensar las indemnizaciones y las multas aplicadas con los
créditos que el Contratista mantuviera con la Municipalidad de Avellaneda.

En los casos que la rescision se debiera a cuestiones de responsabilidad técnica,
se remitirdn los antecedentes al Consejo Profesional respectivo a los fines que
correspondan. ' '
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De: SAE MDC <direccionsaemdc@gmail.com>

Date: mar, 4 may 2021 a las 13:12

Subject: Valor mensual del médulo de alimentos

To: SAE Avellaneda <sae.mdavellaneda@gmail.com>

Se informa que el valor de los modulos mensuales es de $1966,56, correspondientes al mes de marzo y los posterio

hasta tanto no se notifique ninguna modificacion, todo ello en el marco del acta acuerdo decreto 2077/16 convenio m

entre este Ministerio y el municipio, clausula segunda:

"EL MINISTERIO aportara los fondos para la prestacion del SAE conforme a las mgusentes partidas:
a) Alimentaria: de acuerdo al valor de las distintas modalidades que determine el MINISTERIO."

Como también la Resoc-2020-705-GDEBA-DGCYE, donde establece la modalidad de prestacién adoptada en virtud

la Pandemia declarada por la ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD (OMS) en relacién con el Coronavirus

(COVID19).

S.A.E Avellaneda
San Martin 1351, 2do piso, Avcllaneda
2078-2057/63
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Subsecretaria de Desarrolio Social
Observatorio Social de Politicas Publicas

rf\'"\ ‘ :
TN ZONA I: SARANDI - V. DOMINICO ESTE
e o |8 1 cuE INSTUCIONES|  DIRECCIONES MODULOS _
% A 60442000 EP 23 Acha y Pitdgoras 232
3 | 60449900 1M 14 Arribefios 331 129
3 61103400 NP 928 Av. Mitre 2524 120
4 61002300 EP 18 Av. Mitre 2550 500
5 60092200 ESB 7 (EES 1) Av. Mitre 2550 70
6 61096900 EP 10 Av. Mitre 2985 550
7 60450000 JIP 925 Av. Mitre 3695 85
8 61673400 EEE 508 C. Pifiero 540 17
9 60632200 JIM 10 Cordero 2245 70
. Cucha Cucha e/Génovay
10 60450300 " 1P 934 Morse 51
11 60430300 JIM 24 Deheza 1025 146
12 608209 EES 3 Deheza 20 303
13 62252000 - JIM 31 E. Zola 3967 83
14 6130200 EES 11 Gelly y Obes 280 500"
15 60446700 EP 70 " Genova 3479 157
16 62173600 EES20 Genova y Morse 136
17 60807900 " JIP 906 lguazi 401 125
18 60092200 EEE 504 L. M Campos 2974 30
19 60732300 EEST 4 Lambaré 645 482
20 60659906 £P 15 Magan 981 199
21 61097000 EP 36 Mitre 3695 410
22 60942200 - EPS7 Pasteur 1067 179
23 61102500 )P 502 Paunero 34 131
24 619086 EES 12 Pitagoras 1450 360
25 60780100 EP 47 Pje. Las Quintas S/N 67
26 60092700 NP919 Pje. Uspallata 1471 81
27 60450400 M4 Ramallo 130 100
28 60733600 JiM 13 Supisiche 641 119
298 60780400 EP 3 Adrogué 438 438
30 60092200 EES 28 Anexo Adrogué 438 279
31 60778800 EP 64 Altolaguirre 452 260.
32 60446600 EPS * Av. Mitre 4368 300
33 ' 60202700 JIP 929 La Blanqueada 4434 95
34 60092200 EES 28 SEDE La Blanqueada 4464 171
35 60779200 1IM 35 Merlo 4160 172
36 60821400 JIM B San Vicente 46 70
" TOTAL 7/ I\ 197

1; (o]
tarla de
o Bocinl/de Pollicas Poblicas
? DE AVELLANEDA

Subsecretaria de Desarrollo Social. Observatorio Social de Politicas Publicas. Municipalidad de Avellaneda
San Martin 1351 2° Piso Edificio Cristina Femandez de Kirchner Tel. 2078-2000 - Int. 2034 o 2058
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ZONA II: WILDE ESTE ]
CUE | INSTITUCIONES | DIRECCIONES MODULOS
1 62271600 EP 20 B. Blanca 585 470
2 607780200 EES 10 Las Flores 1600 500
3 60779900 EP 52 Las Flores 1600{torres) 604
4 60202200 JIM 29 Las Flores 1600{torres) 293
5 60858800 EP 21 Lobos 161 512
6 60858600 EP 8 M. Fierro 58 950
7 60780600 EP 43 Merlo 5687 230
8 60780500 EP 38 N. Orofio 5950 200
9 607780200 Jp 921 ~N. Orofio 5960 : 115
10 60202600 JiP 912 N. Orofio 6442 185
i1 61499900 EL/CFL 2 Pasaje 3 y lincoln 118
12 60779600 JIP913 Polonia 160 200
13 61294000 JIP 933 Polonia y Merlo 127
14 61340700 EES 34 R. Franco y B. Blanca 250
15 60779700 JIP 923 Ramén Franco 6081 110
16 60779400 EEE 503 Ramon Franco 6083 125
17 60780700 EP 50 Raquel-Espanol 1465 500
18 60779100 JIM 11 S. Nicolas 6178 85
18 60779000 JiMm 9 S. Soreda 5455 160
20 60858900 ES 02 Martin Fierro 590 350
21 61725800 ES 32 R. Espafiol 1466 260
' TOTAL 6344

§

]
Sy

Obse Gocln) de Poljitat Poblicas
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Subsecretaria de Desarrollo Social. Observatorio Soclal de Politicas Publicas. Municipalidad de Avellaneda
San Martin 1351 2° Piso Edificio Cristina Fernandez de Kirchner Tel. 2078-2000 - Int. 2034 o 2058
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j ZONA il: GERLI- PINEIRO
CUE INSTITUCIONES | DIRECCIONES MODULOS
61079400 | JIM 8 Anatole France 1470 110
60735300 EP 24 Basavilbaso 1612 295
-3 60430300 JIM 17 Basavilbaso 1943 100
Camino Gral
4 617329 . EES7 Belgrano 1030 - 200
Camino Gral
5 60746800 EP 45 Belgrano 1030 316
' Camino Gral
6 60733100 JIP 914 Belgrano 1040 120
7 60377300 EP 40 ‘Campichuelo 765 358
8. 610020 EES 4 Donovan 1470 609
9 " | 80377500 JIP 910 " Donovan 1474 108
10 61079400 1IM 40 Elizalde 1350 153
11 60377800 CoIM7 " Gral Paz 1034 86
i2 | 60377400 EP 60 Heredia 961 118
13 60377200 EP37 Lacarra 1530 380
14 61002400 JIM 18 Limay 1650 110
15 61079300 JImM 32 O’Higgins 2050 85
16 60231100 JIM 1 Pje. Lamanna 1075 119
| .| Republica de! Libano
17 617760 | EES 30 1530 240
: Republica del Libano
18 60735900 JIP 920 1935 90
15 60404100 JIP 901 Aldecoa 817 76
20 60803100 EP 14 Aldecoa 821 140
21 61044600 EP 17 Chile 159 190
22 60201400 JIP 907 Chile 159 126
23 60735800 JIP 922 Coghlan 1663 100
24 60201000 JIP 917 Galicia 467 75
25 60403900 £P 41 Galicia 467 193
26 610448 EES6 Giribone 648 140
27 60403900 EP 28 . H. YRIGOYEN 1539 | 350
28 607906 EES 5 | Lebenson 965 270
29 607784 EEST9 - M. Bravo 1069 220
30 60404200 JIP 909 Mejico 862 : 116
31 61044700 EP2 Mejico 862 179
‘| Pasode la Patria
32 60802900 EP 53 1830 238
Paso de la Patria m ' /
33 60404400 Jip 915 1830 /] 130
34 60201500 JIP 904 StaFe 1530 / 124 /
TOTAL - [ \ /o164/
Subsecretaria de Desarrollo Social. Observatorio Social de Politicas Pablicas. Municipalidad de Avellaneda
San Martin 1351 2° Piso Edificio Cristina Fendandez de Kirchner Tel. 2078-2000 - Int. 2034 o 2058
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Subsecretaria de Desarrollo Social
Observatorio Social de Politicas Publicas

ZONA IV: WILDE OESTE
CUE INSTITUCIONES DIRECCIONES MODULOS

1 61371700 EP 69 Arredondo y Lynch 600
2 61079700 IM39 Av. Belgrano 5052 130
3 60779500 JIP 903 Av. Mitre 6175 185
4 61733200 EES25 Campichuelo 6709 270
5 60897300 - EP51 Campichuelo 6709 450
6 60164000 JIM 34 Cangallo 5827 165
7 61729100 EES 26 De la Pefia 1452 397
8 60734700 EESTO3 . . Friuli 1872 350
9 60731700 M 22 J. Hernandez 536 130
‘10 60731600 M 37 ' Martinto 1255 150
11 61733300 EES 35 Pje. Carlino 6211 361
12 60730900 - EP 55 Rodé 1150 670
13 60746500 EES 8 Rondeau 1910 400
14 61080200 EP63 "Rondeau 1910 672
15 60731700 JIM 28 Venezuela 6210 200
16 61079500 JIP 926 Yapeyu 1899 221
17 62271600 JIp 935 Yapeyu 724 211
18 61721300 EES21 | Yapeyu 828 360
19 61080300 EEST 06 Cotagaita 20 200
- TOTAL o 6122

3
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Subsecretaria de Desarrollo Social. Observatorio Social de Politicas Publicas. Municipalidad de Avellaneda
San Martin 1351 2° Piso Edificio Cristina Femandez de Kirchner Tel. 2078-2000 - Int. 2034 o 2058
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Subsecretaria de Desarrollo Sociat
Observatorio Social de Politicas Publicas

ZONA V: AVELLANEDA CENTRO
CUE | INSTITUCIONES | DIRECCIONES | MODULOS

1 60395800 EP 13 25 de Mayo 371 250
2 60776900 EP7 9 de Julio 214 337
3 60165300 P 908 Arenales 42 116
4 60164200 EP 42 Av. Beigrano 1373 210
5 60449800 lip 927 Av. Belgrano 1260 142
6 61098600 EP 22 Av. Mitre 2125 325
7 61030500 EP1 Av. Mitre 750 550
8 60777100 EES13 Berutti 263 "~ 500
9 61030200 EP11 Chacabuco 771 152
10 610484000 1M 19 Colon 446 70

11 61030400 EEE 505 Colon 960 60
12 60445700 JIP 905 Elizalde 12 - 135
13 60164300 EES 1 Elizalde 5 174
14 61499908 EL/CFL1 Espafia 620 (y Sagol) 100
15 610484000 JIM 36 Espafia y Diaz Velez 107
16 60746600 EEE 501 Laprida 153 140
17 60961500 EP 46 Lavalle 131 534
18 61033800 EEST 8 Lavalle 43 300
19 60401800 JIP 932 M. Acosta 146 170
20 60747100 EEST 7 Marconi 745 200
21 619087 EES 29 Olavarria 248 200
22 617749 EES 27 Roca 325 155

23 60403700 EEE 502 Sagol y Espana 80
24. 61030100 EP 25 Suarez 148 360

V. Sarsfield {al 1000)
25 60732300 EP4 y C. Larralde 249
' V. Sarsfieldy C.

26 61102300 1P 930 Larralde - 60
27 61048300 ET 05 Palaa 747 100
. TOTAL 5776

Subsecretaria de Desarrollo Social. Observatorio Social de Politicas Publicas. Municipalidad de Avellaneda
San Martin 1351 2° Piso Edificio Cristina Fernandez de Kirchner Tel. 2078-2000 - Int. 2034 o 2058
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Subsecretaria de Desarrollo Social
Observatorio Social de Politicas Publicas

ZONA VI: V. DOMINICO QESTE
CUE INSTITUCIONES DIRECCIONES | MODULOS
1 61303500 JIM5 Av. Belgrano 4049 100
60633500 JIMm 23 Barcel6 1983 150
' Boulevard de los
3 61079200 EP6l Italianos 1463 550
‘ Cdoro. Rivadavia
4 60242800 JIP918 - 4427 80
Cdoro. Rivadavia
5 651849800 EES 33 4455 200
Cdoro. Rivadavia
6 60821300 EP 16 4455 550
7 60821500 £EP 27 Chascomus 975 290
8 617369 . EES23- De la Serna 4655 490
9 60442100 EP 32 De la Serna 4655 680
10 60733700 M2 De la Serna 4750 280
11 60821700 JIM 30 Galvez 28 150
Gral Pico 189 (y Av.

12 60821600 EP 66 Belgrano) 460 -
13 60744900 EEST 2 Gral. Pico 1305 360
14 60242900 JIP 924 Gral. Pico 185 110
15 60660500 EEE 507 Helguera y Posadas 150
16 60733600 JIM 26 Pedernera 1769 161
17 60221900 EES 31 Pierres 1250 260
18 60733800 EP 59 " Pierres 1250 140
19 60175300 Jimv 38 Posadas 956 : i47
20 60441900 EP 53 Posadas 961- 280

.21 60243300 JiM 33 Villegas 4233 130
| TOTAL - | 5718
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Subsecretaria de Desarrollo Social. Observatorio Social de Politicas Pablicas. Municipalidad de Avellaneda
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Subsecretaria de Desarrollo Social
Observatorio Social de Politicas Piblicas

ey
R ZONA VIi: DOCK SUD
CUE  |INSTITUCIONES DIRECCIONES MODULOS

1 60231300 JIM 12 25 de Mayo 1000 140
2 60807800 1M 15 Argafiaraz 1161 147
3 60808600 EP 67 Canalejas 2053 200
4 60808500 JIP 931 Canalejas 2060 101
5 60231200 EP 35 Debenedetti 1338 392
6 60222000 EEE 506 Debenedetti 2551 100
7 60230900 JIm 21 E. del Campo 948 138
8 60231000 M3 " Espejo 1411 170
9 60808400 EP 33 I. Huergo 1534 340
10 . | 608008200 | LUZYFUERZA . Huergo 1534 64
11 60221900 EP 31 Irala y Vertiz 300
12 60808300 EEST 1 L. Alem 1910 400
13 60808700 Jip 911 L. Alem 1950 197
14 60734800 JIP 916 Lamadrid 665 105

' M. Estevez 1000 _
15 60808900 EP9 {Torres) 202
16 - | 60231400 JIM 25 M. Estevez 1120 145
17 619086 EES 22 Nufiez 1349 654
18 60808800 JIM 20 Nufiez y Suarez 143
19 60805000 JIM 27 Sargento Pance 790 103
20 615748 EES 24 Vieytes 1590 280
21 60803000 EP 6 Vieytes 1590 313

TOTAL - 4634

Subsecretaria de Desarollo Social. Ohservatorio Social de Politicas Publicas. Municipalidad de Avellaneda

San Martin 1351 2° Piso Edificio Cristina Fernandez de Kirchner Tel. 2078-2000 - Inl. 2034 o 2058
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! Servicio Alimentario Escolar
i Subsecretaria de Desarrallo Social
i Observatorio Social de Politicas Publicas
1

Marco Alimentario Nutricional SAE 2021

|
Lineamientos generales para la prestacién de los servicios del SAE

1.- El objetivo general del programa es garantizar el derecho a la alimentacién, mejorando la
aptitud para el aprendizaje y las condiciones de salud de |a poblacion escolar de la provincia de
Buenos Aires, promoviendo una cobertura nutricional igualitaria y equitativa para todos los
nific/as y focalizando a los mas vulnerables.

2.- El programa debe contribuir al crecimiento y desarrollo biopsicosocial, al aprendizaje, al
rendimiento escolar y a la formacién de habitos alimentarios saludables de los alumnaos,
mediante la oferta de un desayuno/merienda y/o un almuerzo consistente en su disefio con
estos objetivos que sera monitoreado y auditado por el SAE. )

3.- El desayuno/merienda escolar debe entenderse como la combiriacién de un componente.
leche o yogur; un componente sélido seleccionando tostadas ¢ pan comdn y de tipo integral v
en menor frecuencia galletitas, budines o bizcochuelos seleccionados en base a perfiles de
buena calidad nutricional; y un tercer componente del grupo de frutas; este tltimo de .
incorporacién progresivamente creciente, empezando por 1a 2 veces/semana y procurando
llegar a 3 o 4 veces / semana.

El desayuno debe administrarse como primera actividad al inicio de la jornada escolary
asignando un tiempo aproximado de quince minutos. ‘ '

4.- El principal objetivo en la conformacién del desayuno/merienda deberia ser |a presencia
diaria de una porcidn de leche o yogur para asegurar el aporte de calcio; vitamina A y como
fuente de proteinas de alto valor hioldgico, una curva déscendente del contenido de azlicares
agregados y la incorporacidn de frutas. |

5.- El almuerzo escolar deberia asegurar una combinacion de alimentos de alta cuantia en
nutrientes {esencialmente de proteinas de alto valor biolodgico, hierro, vitaminas A, C, y fibra),
tendiendo a reducir el contenido de sodio y con minima o marginal cantidad de azucares '
agregados y lipidos saturados.

El almuerzo consta de un plato de comida elaborada cuyos componentes principales deben ser
{alo largo de la semana) variedad de carnes o huevo (fuentes de proteina de ‘
alto valor bioldgico), legumbres (en combinacion con cereales para asegurar la
calidad proteica), hortalizas no feculentas y cereales en su variedad integral o

Sub;;ecremria de: Desarmtlo Social | Gbservatorf’ Soual de: Poﬁt“
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Servicie Aimentario Escolar
Subssacretatia de Desamolle Social .
Onservatorio Social de Politicas Publicas

fideos semolados. Con menor frecuencia, hortalizas feculentas y el resto de cereales {mas
refinados). El postre deberia estar conformado preferentemente por frutas frescas {no menos
de 4 veces/semana) y la cantidad de pan que acompafia a los almuerzos (opcional) no deberia
exceder 30 g.

Al momento de servir el almuerzo deben reconocefse los requerimientos y recomendaciones
variables segun grupos etarios por medio de un apropiado manejo de porciones en el plato. €l
almuerzo debe servirse en un ambiente seguro, higiénico y asignando un tiempo aproximado de
media hora. '

6.- El principal objetivo nutricional de los almuerzos deberia orientarse al aumento de mends
con hortalizas no feculentas, la presencia alternada de fuentes de proteinas de alto valor
biatégico y el aumento del aporte de fibra a partir de legumbres y cereales integrales; también,
la presencia preponderante de frutas frescas como postre.

-7.- La bebida excluyente en el ambito escolar deberia ser el agua. E! programa reafirma el
derecho de todo nifio a acceder a agua potable como bebida durante toda la jornada escolar.

8.- Los servicios alimentarios escolares deben cumplir con los estandares normativos y marco
regulatorio establecidos por la autoridad sanitaria en la garantia de la inocuidad y buenas
practicas en los procesos de logistica, manipuleo, servicio y disposicidn de alimentos y sus
desechos. Todo el personal afectado al servicio debe hallarse en estado adecuado de salud,
higiene y capacitacion para el desempefio. Los equipos técnicos a nivel provincial y municipal
consideraran y planificaran estrategias y respuestas para la adaptacién de menus a situaciones
patoldgicas especiales. ‘ '

9.- Las estrategias de educacién alimentaria son parte intrinseca de las politicas de alimentacién’
escolar; deben acompafiar y contribuir a afianzar un entorno alimentario saludable. Deben
incluir pero no limitarse a acciones educativas curriculares; sino extenderse a los diferentes
actores, los distintos momentos y a todos los dmbitos donde se ofrecen bebidas, alimentos o
comidas en la escuela.

10.- EI SAE debe arbitrar la estrategia general y las acciones necesarias para llevar adelante
procesos de monitoreo, evaluacion y auditoria de los servicios alimentarios que se implementan
en las escuelas. ’
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Cuadro 1: Valores nutricionales propuestos: DMC

.04

cial
lcas

;Energl’a {Kcal) T [250-300
Proteina de AVB (g) >4
Grasas Saturadas (g) B-5
Azcares agregédbs (g) 20-13
Calcio (mg) 200
Sadio (mg) 300
Vitamina A {ug ARE) 100-150
Cuadro 2: Valores nutricionales propuestos: ALMUERZO
Nutiente Metal
Energia (Kcal) / 500650
Proteina {g) >18
Grasas Saturadas (g) 5
Az(icares agregados (g) <5
Fibra alimentaria (g) b5
Hierro {mg) >4
Vitamina A (ug_ ARE) >250
Vitamina C (mg) -' >25
Sodio {mg)
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Cuadro 3: Conformacién DMC escolares

etaatalcanzar

IAporte diario de una porcidn de leche o yogur, en diferentes variantes
(leche con infusidn, leche con cacao). El azdcar como endulzante debe

Licteo o, .
disminuirse de manera progresiva

Solido Tostadas, pan {preferentemente integrales) galletitas, budines,
bizcochuelos.

Fruta 1-2 veces/semana al inicio, procurando llegar a 3 o 4 veces. ‘

Cuadro 4: Conformaci

én ALMUERZOS escalares

[—== -

iVieta’a alcanzar,

Alimento fuente de

biolégico

proteinas de alto valor

Carnes, huevo, lacteos.

Alternando diferentes tipos de carnes, prefiriendo cortes menos grasos
y con retiro de la grasa visible,

Legumbres

Deben estar presentes en el menu al menos 1 vezen la
semana.Combinando con cereales.

feculentas

Cereales y hortalizas Progresivamente integrales

Hortalizas no feculentas [Una porcion diaria, combinando diferentes variedades de estacién,

plternando cocidas y crudas:

Postre

Preferentemente fruta fresca (4-5 veces / semana)

Subsecretaria’ de Desarmilo Social | Observatorio SOclal de Polihca’Pahlicas 4 Mu" '
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En el marco de las medidas preventivas adoptadas por el Gobierno de la Provincia
de Bs.As. asociadas a minimizar los riesgos de transmisién y circulacidn del virus
Coronavirus -COVID-19, se prevé la continuidad de la prestacion alimentaria en el marco
del Programa SAE.

Continva vigente la entrega de la prestacién modulo de alimentos en reemplazo
de las prestaciones alimentarias regulares del Programa SAE (Desayuno/Merienda,
Almuerzo, Almuerzo y Desayuno/Merienda). De esta manera, se implementara la entrega
de un mddulo integrador, independientemente de si los nifios/nifias y adolescentes
recibian una u otra prestacion.

A fin de posibilitar la continuidad del servicio en el marco de la emergencia
sanitaria, a continuacidon se envia composicion del moédulo de emergencia para la
asistencia directa cen productos alimenticios. Dicha prestacion se instrumenta mediante
entrega mensual a personas adultas responsables de los/as nifios/nifias y adolescentes
en el Ambito escolar.

COMPOSICION MODULO VERANO: Vigencia desde 01 Marzo 2021 hasta 30 Abril 2021,
desde 01 Octubre 2021 hasta 31 Diciembre 2021 y Escuela de Verano 2022

CANTIDAD

Concepto | MODULO DE ALIMENTOS GR/KG/CC/UNID | CANTIDAD | MEDIDA
DMC LECHE DE VACA ENTERA FLUIDA LARGA VIDA 1 litro ' 4 | PAQUETE
DMC AZUCAR BLANCO 1kg 1| PAQUETE
DMC GALLETITAS DULCES SIMPLES paq x 170 a 200gr 170 gr 2 | PAQUETE
DMC GALLETITAS CRACKERS INTEGRALES pag x 170 a 200gr 200 gr 1| PAQUETE
DMC MERMELADA pote plastico x 400 a 420gr 420 gr _ 1| PAQUETE
ALMUERZO [ HUEVO DE GALLINA ENTERO ‘ ‘ "12 unidades 2 | DOCENA
ALMUERZO | FIDEOS SECOS LEY 25630 {Con Hierro, Zinc y Follco) 1500 gr 5| PAQUETE
ALMUERZO [ ARROZ BLANCO 1kg 2 |PAQUETE
ALMUERZQ | PURE DE TOMATE 520 gr 3 | BRICK
ALMUERZO | ARVEJAS EN CONSERVA BRICK x 340gr o LATA x 350gr 340 gr 2 { BRICK/LATA

LENTEJAS EN CONSERVA BRICK x 340gr o LATA x 350gr,
ALMUERZO | Opcion: LENTEJAS SECAS x 400gr 350 gr 2 | BRICK/PAQ.

BRICK/LATA

ALMUERZO [ JARDINERA EN CONSERVA BRICK x 340gr o LATA x 350gr | 340 gr 1

CHOCLO EN GRANO EN CONSERVA BRICK x 340gr o LATA BRICK/LATA
ALMUERZO | x 350gr 320 gr 1
ALMUERZO | HARINA DE TRIGO LEY 25630 (Con fe, Zing, y Félico) 1kg 2 [PAQUETE
ALMUERZO : ACEITE 1500 cc 1|BOT. PE[

COMPOSICION MODULO INVIERNO: Vigencia desde 01 Mayo 2021 hasta 30 Septiembre
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CANTIDAD .

Concepto | MODULO DE ALIMENTOS GR/CC/UNID | CANTIDAD- | MEDIDA
DMC LECHE DE VACA ENTERA FLUIDA LARGA VIDA 1 litro 4 | PAQUETE
DMC AZUCAR BLANCO 1kg 1 |PAQUETE
DMC GALLETITAS DULCES SIMPLES pag x 170 a 200gr 170 gr 2 | PAQUETE
DMC GALLETITAS CRACKERS INTEGRALES pag x 170 a 200gr ;200gr 1|PAQUETE
DMC MERMELADA pote plastico x 400 a 420gr 420 gr 1| PAQUETE
ALMUERZO | HUEVO DE GALLINA ENTERO 12 unidades 2 | DOCENA
ALMUERZO | FIDEQS SECOS LEY 25630 {Con Hierro, Zinc y Félico) 500 gr 4 | PAQUETE
ALMUERZO | HARINA MAIZ 500 gr 2 | PAQUETE
ALMUERZO | ARROZ BLANCO 1kg 21 PAQUETE
ALMUERZO | PURE DE TOMATE 520 gr 4 | BRICK
ALMUERZO | ARVEJAS EN CONSERVA BRICK x 340gr o LATA % 350gr (340 gr 2 | BRICK/LATA

LENTEJAS EN CONSERVA BRICK x 340gr o LATA x
ALMUERZQ | 350gr, Opcidn: LENTEJAS SECAS x 400gr 350 gr 2 | BRICK/PAQ.
ALMUERZO | HARINA DE TRIGO LEY 25630 {Con fe, Zinc, y Folico) 1 kg 2 | PAQUETE
ALMUERZO | ACEITE 1500 cc 1|BOT. PET

Pasibles reemplazos de acuerdo a la equivalencia nutricional por disponibilidad en
mercado

1 paguete de 1000gr de harina comun Iey 25630 {con fe, Zinc y Fdlico) por 1 .
paguete de fideos secos ley 25630 {con fe, zinc y félico) de 500gr.

1 brick de 340gr de lentejas en conserva por 1 brick de 350gr de arvejas en

conserva, garbanzos, porotos, choclo.

1 paquete de 500gr de harina de maiz por 1 paguete de arroz de 500gr o por 1

paquete de fideos secos ley 25630 {con fe, zinc y félico).

2 litros de leche larga vida por 1 paquete de 400gr de leche en polvo.

1 docena de huevos por 2 litros de leche larga vida 6 1 paquete de 400gr de leche

en polvo.

1 docena de huevos por 1 litro de leche larga vida y ¥ docena de huevos.

1 paquete de azucar de 1000gr por pote plastico de mérmela por 400 2 420gr6 1
paquete de galletitas dulce de 170gr o 1 pote de 200gr de dulce de leche.

el
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Aportes nutricionales del médulo SAE

Se selecciona una variedad de 14 a 15 productos, priorizando aquellos que son
fuente de energia, proteinas de alto valor biolégico, ricos en fibra, hierro no heminico.

La propuesta distrital del médulo se entrega mensualmente a la Direccién de
Nutricion y Calidad de los Alimentas del Ministerio De Desarrollo de la Comunidad de 1a
Provincia de Buenacs Aires. La nota técnica se encuentra Compuesta por su conformacién
modular, aporte nutricionales determinados y reemplazo de acuerdo a la equivalencia
nutricional por disponibilidad en el mercado y la ecuacién econdmica de la inversién en
alimentos. Dicha composicién refiere al Marco Nutricional de emergencia 2020.

Se adjuntan las aprobaciones correspondientes a médulos segun estacnonahdad
de verano e invierno.
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MODULO VERANO: Vigencia 01 Marzo 2021 hasta 30 Abril 2021, desde 01 Octubre 2021 hasta Diciembre 2021 y Escuela de Verano 2022

[Detefminacién de Aportes Nutricionales T T ; ‘
[‘_.g‘_lirmz:mog B les .. e |cantidad Enemjia (kiProteir Lipidos| A G Si+ de QJFibra {Na (mg)iCa {(mg} |Fe (mg)|Zinc {mgFolatos |Vit A (iVit Cir
moz blanco 2000 1 2000 6924; 138 4] 1.08] 1584 0 80 180 14 23.8| 1854 0 o
-ideos secos 2500 1 2500| 8893,5] 3195/ 39.5|5.625| 1815 60 175 450 107,56 30,25 9800 0 it
Galletitas tipo Manon 340 1 340| 1412,156| 28,9] 34,34| B,554| 246,9] 1,36] 7922 142,8 7.65| 7,378| 638,86 40,8 0
Galletas integrales 200 1 200 821,2] 21,2 21,6 7,72 113] 196 148 38 4 4.4 56 a o
Jardinera enlatada 340 1.6 212.5] 155,2738] 6,524 i 0| 32,68 7,01| 410,27,
Choclo enlatado en grano 320 1.6 200 167.8] 4.82 1] 0.154] 34,88 4 5,44 10 0,84 0,92 a8 0 17
Leche de vaca entera fluida 4000 1 4000 2276] 124|116 74 184 0] 2280 4920 2.8 13.2 2000 1120 0
Tomate consena en lata 1560 1 1560 255,996( 12,48| 2,028] 0,281] 46,96 14| 1996,8 483,6| 15,132) 2,184| 1248 83,6(. 1404
Aneja fresca enlatada 680 1,65 412,1| 430,2545( 24,73| 3,297| 0,074] 75,42 14| 361,84| 222 958| 6,1818| 6,1818| 210,18| 128.08| 4591
Lentejas fresca enlatada 700 1,7] . 411,8] 429,8824| 24,71| 3,294| 0,074 75,35 14| 361,53| 222,765| 6,1765| 6,1765 210} 128,96 45.é7
Aceite comestible mezcla 1500 1 1500 13500 0] 1500 165 0 0 0 o ) 4] 0 Y 0
Azdcar blanca motida 1000 1 1000 39982 Q g Q] 999.8 0 0 10 0,1 G 0 0 0
Mermelada de frutas 420 1 420] 1318,044 14,7] 042 0| 313,9] 7,01 2058 126| 3,108 0378 714 6,384 0
Harina de Trigo 2000 1 2000 6802.8] 206 54| 8,54] 1373 92 200 220 9 36| 7860 4 ]
Huew de gallina entero crudo 1200 1,18 1008,4| 1571,082| 121 118| 32,07} 4,034 0| 1361,3| 564,706| 25513| 11,597 492,91| 1468,2 0
Total en gramos 1047| 1908| 304,2| 6899 233] 8378,2) 759083 283 142,46] 20048| 2987,1| 2482
AVBI 245 .
Total en keal 43057 21 £186! 17176 37596
% de calorias 8.6i 361 56,4 .
Aporte dos bolsones. N Energia. il Proler Lpidos| A GS{ kL de.0 Flbra | Na.img)| Catma)_| Fe (o)l Zinc tma Fotatos | VLA {ug Vit CY7
total en gramos 523,31 954,21 152,1] 3450, 117] 418%,1F 3795441 141,51 71,232] 10024! 14935 12416
AVB! 1225 .
total en keal 24478,6; 2083} 8588 13798
% de calorias 8,6/ 351 56,4
Aporte diario 20 dias habiles, ___Energia (k[ProteifLipides|A G SiH de GFibm [Na (mg)lCa tma). |Fe{majiZine ImgEotatos [VitAM Wl CHS
-“tatal en gramas diarios 52,33} 95,42} 15,21 345 11,7: 418,91] 379,541 14.15{ 7,1232| 1002,4] 149,35 12,46
AVB! 12,25 . ) :
-#Total en keal 2447 861 209,3] 858 8 1380
i% de calorias - 86/ 351 56,4

" SRy Madfn 1351‘?“? 3 Edlﬁc!o Crlsﬁna F
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MODULO INVIERNO: Vigencia desde 01 Mayo 2021 hasta 30 Septiembre 2021

[Déterminacién de Aportes Nutricionales T . ]
Hadimento BB Fe cantidad [Energiz (k| Proten] Lipidos|A G S{H de QFibra {Na {mg)[Ca{ma]. | Fe.{ma}|Zinc_fmg Folatos | Vit A {idVit £ i
" oz blanco 2000 1 2000 6524 138 4] 1,08] 1584 0 80 180 14 23,8] 1854 0 (4]
deos secos 2000 1 2000 71148 255,8| 31.6 4.5] 1452 48 140 360 86 24,2| 7840 0 0
Galletitas tipo Manon 340 1 340] 1412,156| 28,9] 34,34) 9,554| 248,9| 1,36| 7822 142 8 7,65 7,378 638,36 40,8 0]
Gallelas integrales ' 200 1 200|, 821,2| 21,2 31.8| 7,72 113 19.6 148 38 4 4.4 56, o] 0]
Harina de Maiz 1000 il 1000 36184 111] 32| 4,12] 721.8] 17.4 250 120 28,1 3,3 440 101 ] 0]
Leche de vaca entera fluida 4000 1 4000 2276)  124) 116 74 184 0| 2280 4520 2.8 13.2 200 1120 {9]
Tomate consena en lata 2080 1| " 2080 341328 16.64] 2.704 0,374] 62.61| 18.7| 2662.4 644, 8| 20.176| 2812 166,4] 124.8| 187)2
Aneja fresca enlatada 680 1,65] 412,121| 430,2545| 24,73 3,207| 0,074| 75,42 14| 361,84| 222,958| 6,1818| 6,1818] 210,18 129,08 4591
Lentejas fresca entatada 700 1.7 411,765| 429,8824| 24,71| 3,294| 0,074 75,35 14| 361,53| 222,765( 6,1765] 61765 210 128,96] 4547
Aceita comestible mezcla, 1500 1 1500 13500 0| 1500| 185 0 0 ¢ [1] 0 0 0 0 0
Azicar blanca molida 1000 1 1000) 38992 0 ¢ . 0] 8998 0 4 10 01 0 0 0 a
Mermelada de frutas 420 1 420] 1318,044| 14,7 D42 0f 3139 7.01| 2058 126| 3,108| 0,378 71.4| 6,384 . 0
Harina de Trige 2000 1 2000 6802,8) 206 54| 8,54 1373 92 200 220 90 36| 7980 0 0
Huewo de gallina entero crudo 1200 1,19 1008,4| 1571,082] 121 118 32.07] 4.034 0| 1361.3] 564 706]) 25,513] 11.597] 492 81| 1468.2 0
Total en gramos - 1086 1932| 307.1| 7206 232| 8843.1] 777203 291.8| 13852 18471] 31183 279
‘ AVB 245 A ..
Total en keal 50559,16 4346: 17390 28623
% de calorias 86 344 57.0
Aorte dos bolsones, Energia (| ot Lipisos A (. 5] 13 db. (] Fibra.| Na (Mg} Ca {mg)._| 8 ima)| Zint (g F olatos |VILA (EpVit G
total en gramos - 543,2! 966,1] 153,61 3603] 116j 4421,6/ 3886,01: 1459 69.761] 92356 1559,6! 139,5
AVB: 1225
total en keal 25279,58; 21731 B869S 14412
% de calorias ] 86! 344 57.0 -
Aporte diario 20 dias habiles, T e e R R B R PTG ZIG O FOlEGe Vit A v G
54,321 96,61/ 15, 36! 360,3] 116 442 16| 388,601 14,59] 6,9761] 923,56! 155,96 13,95“
AVB: 12,25
Total en ke R A 2527.958; 217,31 8 1441 i
,ége calarias S 57,0 B
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FECHA PROPUESTA CiCLO 2021
VIGENTE DESDE Marzo a dic 2021 y £sc. Verano 2022
NIVEL INICIAL/PRIMARIO Y SECUNDARIO

R

MUNICIPLO: AVELLANEDA SAE - PROPUESTA PRESTACION DESAYUNOS / MERIENDAS ( DMC)
DMC 1 DMC 2 DMC 3 o DMC 4 DMC 5
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
COMP. LIQUIDO / LACTEQ LECHE CON INFUSION LECHE CON CACAO YOGURT BEBIBLE LECHE CON INFUSION LECHE CON CACAO
COMP. SOLIDO VAINILLAS SANDWICH DE QUESO COPOS DE CEREAL - MAGDALENA MARMOLADA/ GALLETITAS DULCES
: ‘ BANANA / MANZANA RELLENA CON DLCE DE LECHE SIMPLES
DMC o DMC - DMC
OPCIONAL A OPCIONAL B OPCIONAL B
LECHE CON INFUSION LECHE CON INFUSION LECHE CON CAGAO
ALFAJOR DE MAICENA PAN CON MANTECA GALLETITAS CON )
MERMELADA aEGOLIc. ifn foﬂ:lé?\oqm

MN'2616 - ¥P 855

& U DPGIONAL EERA PARA EVENTOS FESTIVOS O POR CONTINGENCIA PREVIA AUTORIZACION GE_STION SAE MUNICIPIO.
) OPCIONAL B SERA PARA CONTINGENCIA / CAMBIO POR GUSTOS Y HABITOS PREVIA AUTORIZACION GESTION SAE MUNICIPIO.

: NAL_C.SERAPARA_CONTINGENCIA / CAMBIO POR GUSTOS Y HABITOS PREVIA AUTORIZACION GESTION SAE MUNICIPIO.
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_ _ - ___ hay o
PLANILLA DE PREPARACION - DESAYUNOS / MERIENDAS ( DMC) %’ £s
—_— o\ B S
N\
|NICIA1\T/1 _ NIVEL PRIMARIA NIVEL MEDIO
DMC 1 LUNES _ S GRUPO Jardin Iny. GRUPO 6-8 afios GRUPQ 911 afios GRUPQ Secundaria
} : INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. P8 CANT.PB CANT. PB
LECHE FLU|DA ENTERA CC 170 200 200 200
fn . 1AZUCAR REFINADA GRS 8 10 10 10
INFUSION CON LECHE corn VAINILLA |5E 5 0 e GoGTH0 EN SAQUTO JUD 0,5 0,5 0.5 0.5
" I[VAINILLAS GRS 35 '35 35 40
DMC 2 MARTES T GRUPO Jardin Inf. GRUPO 6-f anas T GRUPO 8-11 afios GRUPO Secundaria
INGREDIENTES ~_UNi CANT. PEB CANT. PB CANT. PB CANT. PB
_ LECHE FLUIDA ENTERA cC 470 200 200 200 -
LECHE CON CACAO CON SANDWICH [CACAQ EN POLVO AZUCARADO  {GRS 8 10 10 10
DE QUESO . PAN MIGNON O FIGAZA 1 UNIDAD }GRS 35 40 40 50
QUESO DE MAQUINA FETEADQ GRS 15 5. 15 20
DMC 3 - MIERCOLES o ) " GRUPD Jardin Int. ‘GRUPOQ 6-8 afios GRUPO 9-11 afios GRUPQ Secundaria
INGREDIENTES UNI ~ CANT.FB CANT. PB CANT. PB ~ CANT. PB
. YOGURT BEBIBLE ENTERO CC 200 200 200 200
YOGURT CON CEREAL M:AS FRUTA CEBEAL COFPQS/ HOJUELAS SIN
‘BANANA/ MANZANA AZUCAR: GRS 15 . 15 15 20
’ IBANANA { MANZANA - |GRS 100 fruta cortada 150 150 150
|[DMc4 JUEVES , GRUPO Jardin Inf. GRUPO 6-8 aftos GRUPO 9-11 silos GRUPO Secundatia
INGREDIENTES UNI CANT.PFB CANT, FB CANT. PB CANT. PB
LECHE FLUIDA ENTERA cC 170 200 200 200
INFUSION J,ECHE. MAGDALENA [AZUUCAR REFINADA GRS 8 10 10 10
M RELL CON DL TE Q MATE COCIDO EN -SAQUITO . |[UD 0.5 0.5 0.5 0.5
’ MAGDALENA MARMOLADA / RELL -
CONDL GRS 25 25 50 . 50

BeGORA LeNTIn-okooQw  f/ ;
Lic. @n Huteigian ! &
M 2616 < MP 855




DMC & VIERNES GRUPO Jardin Inf. GRUPO 6.8 208 GRUPO 9.1 afos "GRUPO Sacundaria
INGREDIENTES U — GANT, PB CANT. PB CANT.PB canrep 1 |
. LECHE FLUIDA ENTERA. o9 170 200 200 2000 5O /.._7
-“%‘i"{i%&?&?&g“ CACAQ EN POLVO AZUCARADO __|GRS 8 10 10 10\ i /
GALLETITAS DULCES SIMPLES __|GRS 25 25 50 50N\ <]
DWMC OPCIONAL A GRUPG Jardinlof, | GRUPO 6.8 afos CRUPO 911 205 GRUPO Secundaria
INGREDIENTES O CANT. PB CANT, PB CANT, PB CANT. PB
i , . [LECHE FLUIDA ENTERA. cc 170 200 200 200
PO O e+ OR PE [AZUCAR REFINADA GRS, 8 10 10 10
: TE O MATE COCIDO EN SAQUITO_{UD 0.5 0,5 0.5 0.5
ALEAJOR DE MAICENA GRS 50 50 50 — 50
DMC OPCIONAL B T b GRUPQ Jardin Inf. GRUPO 6-8 afios GRUPQ 9-11 afios GRUPD Sacundaria
INGREDIENTES ONI CANT, PB CANT. PB CANT. PB CANT. PB
LECHE FLUIDA ENTERA cc 170 200 200 200
R AZUCAR REFINADA GRS. 8 10 10 10
, ':;’;fg::fgg;;%:ﬁ:g TE O MATE COCIDO EN SAQUITO _JUD 0.5 0.5. 0.5 05
! MAN PAN INTEGRAL TIPO MOLDE 7 ,
NEGRITO ARTESANAL GRS 30 35, 40 40
MANTECA GRS 5. 5 10 10
DMC GPCIONAL C GRUPO Jardinnf. GRUPO 6.8 afos GRUPOD 9-11 5805 GRUPO Secundaria |__ .
INGREDIENTES UNI ~ CANT, PB CANT. PB CANT.PB CANT. PB
INSION CON LECHE GALLETITAS pi [LECHE FLUIDA ENTERA cc_ 170 200 200. 200
PRSIl N AZUCAR REFINADA GRS E 70 10 16
L YERBA GRS 2 2 2 2
GALLETITAS DE AGUA GRS 25 5 30 35,
MERMELADA IGrs 15 35 15 20

Lic, =n NutFlcion
MN-2618 - MP 855
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COMANDA DMC
INICIAL ]
DMC 1 LUNES T ” = GRUPO Jardin inf. - _
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNi “CANT. PB x nifo CANT. PB x 50 nifios | CANT. 78 x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifkos -
LECHE ENTERA FLUIDA CC 170 8.500 17.000 34.000
s AZUCAR GRS B 400 800 1.600
INFUSIGN CON LECHE . VAINILLA [0 25 08 > =0 10
VAINILLAS GRS 35 1.750 .3.500 350.000
0 0 0
0 0 0.
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEQ INFUSION CON LECHE'
PORCION A SERVIR
: POR NINO
COMPONENTE SOLIDO VAINILLA
COMANDA DMC
INICIAL
. OMC 2 MARTES il iR T T GRUPOC Jacdin ind, e A
NOMBRE FREPARACION INGREDIENTES UNI CANT, PB x nifio CANT, P8 x 50 nifios CANT, PB ¥ 100 nifios | CANT. P8 x 200 nifios
- _ ) LECHE ENTERA FLUIDA cC 170 .8.500 17.000 34.000.
L ECHE CON CACAO CON SANDWICH DE CACAO EN POLVO AZUCARADC: GRS 8 400 "800 1.600°
QUESO PAN MIGNON GRS 35 1,750 3.500 7.000
‘QUESQ DE MAQUINA GRS 15 750 1.500 150.000
0 0 0
PESO NETO.COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDD / LACTEO, LECHE CON TACAQ
PORCION A SERVIR: . :
POR'NIRO ' o o
o COMPONENTE SOLIDO SANDWICH DE QUESO
282 INICIAL
[l -2 ) DME 3 MIERCOLES - GRUPQ Jardin inf.
=o2ER NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES uR) CANT. PB x niito CANT. PB x 50 niflos CANT. PB x 100 nifos. | GANT, PB x 200 nifios
- = e YOGURT EEBIBLE ENTERO cC 200 101000 20.000 40000
& 3 , “Rgigmmiﬁzfﬁ FRUTA  [CEREAL DE DESAYUNO SIN AZUCAHGRS 15 750 3500 3.000
=4 i : BANANAMANZANA GRS, 100 . '5.000 10.000 20.000
& <4 N 0 0 0
zo A3 \_/) : ¢ ) . 0
PESONETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEQ YOGURT. Y.
PORCION A SERVIR . } %
POR RIRO BEGONA LEJTIHLBREGQW
COMPONENTE SOLIDO CEREALES MAS FRUTA MANZANA/BANANA ;lrg;zgg ¢ _9};;%%2




COMANDA DMC.

iINICIAL

DMC 4 JUEVES

“GRUBO Jardin inf.

NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNi CANT. PB x nifo CANT. PB x 50 nifios CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifos {
. LECHE FLUIDA ENTERA cC 170 8.500 17.000 340800 T & ™
INFUSION CON LECHE . MAGDALENA [AZUCAR REFINADA GRS 8 400 800 1608 £46 ;__“/
MARMOLADA/RELL CON DL TE EN SAQUITO GRS 0,5 25 50 100WNA\ F i /7
MAGDALENA MARMOLADA/RELL COGRS 25 1.250 2.500 5.000 \e@N\ [/
0 0 RN R
: ~==|="
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO NFUSION CON LECHE
PORCION A SERVIR
POR NINO
COMPONENTE SOLIDO MAGDALENA MARMOLADA O RELLENA CON DULCE DE LECHE
COMANDA DMC
INICIAL
OMC 5 VIERNES _ o " GRUPQ Jardin Inf, .
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nifio CANT. PB x 50 nifas CANT. PB x 100 nifos { CANT. PB x 200 ninos
LECHE ENTERA FLUIDA cC 170 8.500 17.000 34.000
LECHE CON CACAO CON GALLETITAS [CACAO EN POLVO AZUCARADO GRS 8 400 800 1,600
DULCES MAS MANDARINA GALLETITAS DULCES GRS GRS. 25 1,250, 2.500 5,000
MANDARINA GRS 120 '6.000 12.000 24.000
0 0 0
) 0 0
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO LECHE CON CACAO
PORCION A SERVIR
POR NINO
COMPONENTE SOLIDO ‘GALLETTAS DULCES SIMPLES
COMANDA DMC
, ___INICIAL
OMC OPCIONAL A - T GRUPO Jardin Inf. - _ T
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nifio CANT. P8 x 50 nifios | CANY.PB x 100 nifies | CANT. PB x 200 nifios
i LECHE FLUIDA ENTERA cC 170 8.500. 17.000 34.000
USION CON LECHE ALFAJOR DE [AZUCAR REFINADA GRS 8 -400 800 1.600
: MAICENA TE EN SAQUITO GRS 0.5 25 50 100
|ALFAJOR MAIZENA GRS 50 2.500 5.000 10.000
0 0 ] 0.
0 0 ] 0
SO'NETO.COCIDODMG— |COMPONENTE LIQUIDOLLACTEOD INEUSION.CONLECHE @Aﬁl—,{-é% -
PORCION A SERVIR BEGER, LTI 0RO

{COMPONENTE SOLIDO

ALFAJOR DE MAIZENA

HK2616 - MP 855




COMANDA DMC

POR NINO

' |COMPONENTE SOLIDO

GALLETITAS CON MERMELADA

—INICIAL
| ~BMC OPCIONALB — — " GRUPD Jardin Inf, _ -
| NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES NI CANT. PB X nifo CANT.PB x 50 ninos | CANT.PB x 100 nihos | CANT. PE%200 ads /1)
LECHE cC 170 8.500 17.000 ELTNER WS
. AZUCAR GRS 8 400 800 1600 Al
INFUSION ngn";i:i::: INTEGRAL 1 EN SAGUITO uD 0.5 25 50 100\\_,(/\:
PAN INTEGRAL GRS 30 1500 3.000 6000
MANTECA GRS 5 250 500 1.000
0 0 0
0 0 0
0 0 0
0 0 0
0 0 0
PESO NETO COGIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO LECHE CON INFSION
PORCION A SERVIR
POR NINO
COMPONENTE SOLIDO PAN INTEGRAL CON MANTECA
|COMANDA DMC
INICIAL
DMC OPCIONALG — - GRUPO Jardm . —
| NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES ONi CANT.PB % nifo CANT.FB % 50 nifios | CANT. PR x 100 nifos | CANT. PB x 200 ninos
LECHE FLUIDA ENTERA o 170 8500 17.000 34000
INFUSION CON LECHE . GALLETITAS |[A2UCAR REFINADA GRS 8 400 800 1.600
ot IERMELADA YERBA GRS 2 100 200 400
GALLETITAS DE AGUA GRS 25 7.250 2500 5.000
MERMELADA GRS 15 750 1.500. 3,000
o 0 0
0 0 0
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO LECHE CON INFUSION
e PORCION A SERVIR

AT AN
BEGOE&.,‘;@._ T
Mis 2616 - NP 855




COMANDA DMC

NIVEL PRIMARIA

PORCION A SERVIR
POR NINO

COMPONENTE SOLIDO : CEREALES DE DESAYUNO, BANANA/MANZANA

exis oahirAn e
\ravavLe

OMC 1 LUNES (Promedio conges] . ~ Grupes Primatia =
NOMBRE PREPARACICN INGREDIENTES UNI CANT, PB X NINO CANT, PB x 50 nifos CANT. BB x 400 hifos | CANT, PB x 200 37505 §
LECHE ENTERA FLUIDA cC 200 10.00 .20.000 40,000
_ o |AZUCAR GRS 10 500 1.000 2.000
INFUSION CON LECHE . VAINILLA TE O MATECOCIDO EN SAQUITO __ |UD 0,5 25 50 100
VAINILLAS GRS 35 1.750 3.500: 7.000
0 0 0
0 — 0 0
1] 0. i
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTED: INFUSION CON LECHE
PORCION A SERVIR
POR NINO )
COMPONENTE SOLIDO : VAINILLAS
|COMANDA DMC _
. NIVEL PRIMARIA
OMC 2 MARTES _ _ { Promatic adades) Grupos Primaria =
NOMBRE PREPARACION _INGREDIENTES UN! CANT. PB X NINO CANT. P8 x 50 nifos | CANT. PB 2 100 nifvos | CANT, P8 x 200 mfos |
LECHE ENTERA FLUIDA cC 200 — -———4—— — 10.000 20.000. 40.000
LECHE CON CACAO CON SANDWICH DE GACAQ EN POLVO AZUGARADO GRS 10 500 1.000 2.000
QUESO' PAN MIGNON GRS 40 2.000 4.000 8.000
"OUESO DE MAQUINA GRS’ 15 750 1.500 3.000
0 0 0
0 0 0
PESO NETO COGIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO: LECHE CON-CACAO
PORCION A SERVIR
PORNINO
COMPONENTE SOLIDO : SANDWICH DE QUESO
COMANDA DMC _ _
NIVEL PRIMARIA -
OMC 3 MIERCOLES — ( Peomudio egades) i Grupos Primaris i
NOMBRE PREPARACION _ INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO CANT, PB x 50 nlfos CANT. PB x 100 nifvos | CANT, PB x 200 nifios
o : : — |YOGURT BEBISLE ENTERO cC 200 10.000 20.000 40,000
Yosunzﬁz::jgiﬁir:: FRUTA  I=EREALDE DESAYUNO SIN AZUCAHGRS 15 750 1.500 3.000
BANANA/ MANZANA 150 7.500 15.000 -30.000
0 0 )
TN 0 0 A 0
PESONETO.COCIDODMC_ |COMPONENTE LIQUIDO LLACTED: YOGURT. O‘Hﬁﬂ

add S O FEFRTin
" Lic, 2h #OlFiclén
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COMANDA DMC

NIVEL PRIMARIA

COMPONENTE SOLIDO ALFAJORES DE MAICENA

MU 2616 - MP B35

" DMC 4 JUEVES { Promadio edados) e Grupos Primaria T
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT.PB X NINO . CANT. P8 x 50 nifios CANT. P8 x 100 ninos | GANY. FB x 200 Ao 15
‘ LECHE FLUIDA ENTERA CC. 200 10,000 20.000 40.000 e~
INFUSION CON LECHE . MAGDALENA [AZUCAR REFINADA GRS 10 500 1.000. 2000 \wA\ I
MARMOLADA/RELL CON DL TE O MATECOCIDO EN SAQUITO__[UD 0,5 25 50 100 \.
MAGDALENA MARMOLADA/ RELL CJGRS 375 1.875 3.750 7.500 ey
0 0 0
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEQ INFUSION CON LECHE
PORCION A SERVIR
POR NINO
COMPONENTE SOLIDO MAGADALENA MARMOLADA O RELLENA CON DULCE DE LECHE,
COMANDA DMC
NIVEL PRIMARIA
DMAC 5 VIERNES . ( Promedig edades) Grupos Primaria =
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI ~CANT, P8 X HINO CART. P8 x 50 niios___ | CANT. PB x 100 niftos | CANT. PB x 200 nihos
. LECHE ENTERA-FLUIDA CC 200 10.000 20.000 40.000
LECHE CON CACAO CON GALLETITAS [CACAC EN'POLVO AZUCARADO __|GRS 10_ 500 1.000 , 2000
- DULCES GALLETITAS DULCES GRS 375 T 1875 3750~ ] 7.500 —
0 0 0
0 0 0
PESO NETO COCGIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO: INFUSION CON LECHE
PORCION A SERVIR
POR NINO
COMPONENTE SOLIDO GALLETITAS DULCES SIMPLES
COMANDA DMC _ o
_ NIVEL PRIMARIA
OMC OPCIONAL A B " { Promedio adades) Grunos Primaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UN{ CANT. PE X NINO CANT. PB x 50 niflos | CANT. £B x 100 nifios | CANT. PB x 200 ninos
_ ] LECHE FLUIDA ENTERA CC 260 10.000’ 20.000. '40.000
INFUSION CON LECHE ALFAJOR DE |[AZUCAR REFINADA GRS 10 500 1.000 2.000
MAICENA TE.O MATECOCIDO EN SAQUITO __[UD 0,5 25 50 100
—_ : ALFAJORES MAICENA. GRS 50 2.500 5.000 10.000
~ 0 0 0
g ) . . 0 _, 0 0
PESOWETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO INFUSION CON LECHE D, n’?{)? '
; ;TON A SERVIR % a0 WA
POR NINO' EEGUSK LH: yn_.v%t@ﬁ
Lic. =& Hutricldn




COMANDA DMC
NIVEL PRIMARIA _
_DMC OPCIONAL B e (Promedioedades) & Grupos Primara Yor T o
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO CANT, PB x 50 nifios | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB& 200 miRbds |
LECHE FLUIDA ENTERA. cC 200 , 10.000 20.000 40.600 N\°__J
: AZUCAR REFINADA GRS 10 500 1.000 2.00 >
SN G L e | -CrA- [TE O MATECOCIDO EN SAQUITO _[UD 05 2 50 1000\-?/‘
; PAN INTEGRAL TiPO MOLDE GRS 37,5 1.875 3.750 7.500
MANTECA GRS 7,5 _ 375 750 1,500
. 0 0 0
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / TE CON LECHE
PORCION A SERVIR
POR NINO . .
COMPONENTE SOLIDO PAN INTEGRAL CON MANTECA
COMANDA DMC
. NIVEL PRIMARIA
DMC OPCIONAL C ) { Promedio edades) _ Grupos Primaria i )
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO CANT. P8 x 50 nifios CANT. PB x 100 nifios | CANT, PB x 200 nifios
. LECHE FLUIDA ENTERA cc 200 . 10.000 20.000 40.000
INFUSION CON LECHE . GALLETITAS [RZUCAR REFINADA GRS 10 500 1.000 2.000
CON MERMELADA [YERBA GRS. 2 100 200 400
) GALLETITAS DE AGUA GRS ~ 27,5 1.375 - 2.750 5.500
MERMELADA GRS 15’ 750 1.500 3.000
' 0 0 0
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LiQUIDO / LACTEO MATE COCIDO CON LECHE
PORCION A SERVIR
" POR NINO ]
- COMPONENTE SOLIDO GALLETITAS DE AGUA CON MERMELADA
7 Aoy 420
BEGUNA. LE R OPLOURE 3
Lic. an Hupfclan 3
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COMANDA pMC

MEDIO
DMC 1 LUNES o GRUPO Secundaria Y =
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNl CANT.PB x nino CANT. PB x 50 nifos | CANT. PB x 100 mifios | CANT. PE 2000 nflvos, ~/
(ECHE ENTERA FLUIDA ce 360 70.000 50.000 T A000 8 & )
\ AZUCAR GRS 70 500, 7.000 2080 — o)
INFUSION CON LECHE . VAINILLA e e = s S EN SAQUITOUD 0,5 25 50 ——g
VAINILLA GRS 30 2.000 300 8.000
0 0 0
0 0 0
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO: TE-CON LECHE
PORCION A SERVIR
POR NINO _
|COMPONENTE SOLIDO : VAINLLA
COMANDA DMC
MEDIO
. DMC 2 MARTES GRUFO Secundara
; NOMBRE PREPARACION “INGREDIENTES Ol CANT.PB 2 nifio CANT. PB x 50 niros | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 misos
; LECHE ENTERA FLUIDA co =500~ 70.000 20.000 20.000
LECHE CON CACAO CON SANDWICH DE CAGAO EN POLVO AZUCARADD |GRS 10 500 7.000 5,060
QUESO PAN MIGNON GRS 50 2.500 5.000 10.000
QUESO DE MAQUINA GRS 20 1.000 2.000 2.000
0 0 0
0 0 0
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO: LECHE CON CACAQ
PORCION A SERVIR :
PORNINO
COMPONENTE SOLIDO : SANDWICH DE QUESO.
. ' DMC 3 MIERCOLES T GRUPO Secundaria T

COMPONENTE SOLIDO : CEREALES MAS FRUTA BANANA/MANZANA

NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nliio CANT. PB x 50 nifios CANT. PB x 100 nifios } CANT. PB x 200 njflos
- ; : YQGURT BEBIBLE ENTERO CcC 200 40.000 20.000 40.000,
o RTBig:hf NE;i?Ili;nh? f FRUTA CEREAL DE DESAYUNO SIN AZUCARIGRS 20- 500 1.000 2.000
BANANAMANZANA {GRS 150 7.500 15.000 30.000
; 0 0. 0
> PESO NEJO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO: YOGURT - ;ﬂ
£ o DN-A-SERVIR. /"Q"-"j‘z"/h 2
: [, I LY.
pRGOi tOPLOGR
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COMANDA DMC

MEDIO
DMC 4 JUEVES ‘GRUPO Secundaria o AL
NOMBRE PREPARACION . INGREDIENTES UN! CANT, PB x niito CANT, PB x 50 nifios CANT, PB x 100 nifios | CANT. PB x og ¥
LECHE FLUIDA ENTERA cC 200 10.000 20.000 40.000 \W \& |
INFUSION CON LECHE . MAGDALENA. |AZUCAR REFINADA GRS 10 500 1.000 2000 N
MARMOLADA/RELL .CON DL TE Q. MATECOCIDQ £N SAQUITO  JUD 0.5 - 25 50 100 ~=
MAGDALENA MARMOLADA/ RELL CQGRS 375 1,875 3.750 7.500
0 0 0
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEQ: TE CON LECHE
PORCION A SERVIR
POR NiNO
COMPONENTE SOLIDO : MAGDALENA MARMOLADO O RELLENA CON DULCE DE LECHE:
COMANDA DMC
_ MEDIO
T DMEC 5 VIERNES GRUPO Secundaria T o
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nifio CANT, PB x 50 nifios CANT. P8 x 100 nifos | CANT, PB x 200 nifios
' . LECHE ENTERA FLUIDA CcC 200 10.000 .20.000 40.000
LECHE CON CACAOQ CON GALLETITAS [CACAD EN POLVO-AZUCARADO  |GRS. 10 500 1.000 2.000
DULCES GALLETITAS DULCES GRS 50 2.500 5.000 10.000
0 0 0
PESC NETO COCIDO DMC CONMPONENTE LIQUIDO /- LACTEG: LECHE CON CACAD
PORCION A SERVIR
POR NINO
COMPONENTE SOLIDO : GALLETITAS DULCES SIMPLES
COMANDA DMC
‘ MEDIO
: "~ PMC OPCIONAL A C T T GRUPO Secundaria il
' NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES - UNJ CANT. P8 x nifio CANT. PB x 50 niflos CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nlfios
@ LECHE FLUIDA ENTERA ce 200 160.000 20.000 40.000
% INFUSION CON LECHE ALFAJOR DE |AZUCAR REFINADA GRS 10 500 1.000 2.000
: § MAICENA TE O MATECOCIDO EN'SAQUITO  {UD 0.5 25 50 100
am . ALFAJORES MAICENA -|GRS 50 2.500 5.000 10.000
0 0 0
0 0 0
ETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEQ: INFUSION CON LECHE V% %
ONA-SERVIR Vi el
POR NINO

COMPONENTE SOLIDO : ALFAJOR DE MAICENA

pcafa Lelfrmornogus

Lic. =0 Mutricidn
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COMANDA bMC

<,
5

_ MEDIO _
DMCOPCIONALE | — " GRUPQ Secundaria i AR
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES NI CANT. PB x nifio CANT.PB » 50 mifios__ | CANT. PB x 100 mifios | CANT. PB x 2005005 ]
' LECHE FLUIDA ENTERA e 200 70.000 30.000 30060 B &
. . AZUCAR REFINADA GRS 10 500 1.000 2000 ~—O¥
INFUSION cgg;ﬁi’;ﬁ: g: INTEGRAL "5 MATECOCIDO EN SAGUITO |UD, 05 25 50 100 S
PAN INTEGRAL TIPO MOLDE GRS 40 2.000 4,000 8.000
MANTECA GRS 10 500 1,000 2.000
0 0 0
PESO NETO COCIDO DMG COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO: LECHE CON INFUSIONES
PORCION A SERVIR
POR NINO .
COMPONENTE SOLIDO : PAN INTEGRAL CON MANTECA
COMANDA DMC
) MEDIO _
BMC OPCIONAL C - T GRUPO Secundaria -
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES Ui CANT. PB « nifo CANT. PB x 50 ninos | CANT. PB x 100 nifos | CANT. PB x 200 nifios
LECHE FLUIDA ENTERA cc 200 10.000 20000 40.000
INFUSION CON LECHE . GALLETITAS [A2dGAR REFINADA GRS 10 500 1.000 2.000
CON MERMELADA YERBA GRS 2 100 200 400
N MERMELAC GALLETITAS DE AGUA GRS 35 1.750 3.500 7.000
MERMELADA GRS 20 1.000 2.000 4.000
0 0 0
0 0 0
PESO NETO COCIDO DMC COMPONENTE LIQUIDO / LACTEO LECHE CON MATE COCIDO
PORCION A SERVIR
POR NINO

COMPONENTE SOLIDO GALLETITAS DE AGUA CON MERMELADA

REGORA LEYHAY CRCGQH

Lic.
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MUNICIPIO: AVELLANEDA SAE - PROPUE§TA PRESTACION ALMUERZO INVIERNO , X
T ALM NV 01 ALM INV 02 ALM INV 03 ALM INV 04 ALMINVGS :©
PRIMERA SEMANA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES ]
PLATO PRINCIPAL 7 :
RAVIOLES CON SALSA FILETO RISOTO CON POLLO FIDEOS CON ESTQFADO BIFES A LA CRIOLLA POLLLO A LA CACEROLA
CON JARDINERA
POSTRE FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION FLAN FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION CITRICA
BEBIDA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA
ALM INV 06 ALM INV 07 ALM INV 08 ALM INV 09 ALM INV 10
ISEGUNDA SEMANA LUNES MARTES MIERCOLES "' JUEVES VIERNES -
PLATO PRINCIPAL
. POLLO SALTADO CON VERDURAS] PASTEL DE PURE MIXTO CON .
POLENTA NAPOLITANA Y ARRQZ AMARILLO POLLO GUISO DE LENTEJAS Y ARROZ MILANESAS COMN PURE MIXTO

GELATINA CON MANZANA

FRUTA DE ESTACION CITRICA

FRUTA DE ESTACION

POSTRE FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION
BEBIDA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA
ALM INV ALM INV
QPCIONALES OPCION A OPCION B
PLATO PRINCIPAL ‘
}&g\g PIZZA TARTA DE JAMON Y QUESO
FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION BEGC? BACLOIE
Lle. 2V Eutricidn
HN 2616 - MP 855
AGUA AGUA




PLANILLA DE PREPARACION - ALMUERZOS INVIERNO : ‘
INICIAL. ; NIVEL PRIMARIA NIVEL MEDIO
ALM INV 01 T T o I GRUPQ Jardininf. GRUPO 6-8 attos "GRUPO 911 afios | GRUPD Secundaria ) N
INOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT.P8 CANT. PB CANT, PB
RAVIOLES VERDURAS GRS ab 100 , 110 110
CEBOLLA GRS 20 25 30 30
AJ| MORRON IGRS 3 3 5 : 5
'RAVIOLES DE VERDURAS CON SALSA |ZANAHORIA GRS 30 35 40 20
" FILETO FRUTA DE ESTACION PURE DE TOMATE GRS 40 50 50 50
: e g : SAL FINA GRS 0,25 0,25 . 0,25 0,25
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 10 10 e
QUESO DE RALLAR GRS 5 ' 5 5 5
CONDIMENTOS GRS 0.2 0,2 0.2 - 0,3
[PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150
ALM INV 02 i ' ' | GRUPO Jardin inf, GRUPO 6-Banos | GRUPQO9-11 afios GRUPO Secundaria
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. P8 CANT. PB CANT. PB
ARROZ SBLANCO . GRS 50° 60 55 80
CONDIMENTO P/ ARROZ GRS | 0,2 , 0.2 0.2 0,2
CEBOLLA GRS 20 25 ' 30 40
ZANAHORIA GRS 30 30 40 40
-+ srm= =—————|-—RISOTO CON POLLO:FRUTADE [ARVEJAS ENLATADA —IGRS | - -—-10" - il - - 10 - 10 -
ESTACION SAL FINA GRS T 0.25 0,25 0,25 0.25
POLLO DESHUESADO Y SIN '
PEEL ' |GRS 70 80 100. 100
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 , ) 10 15
PANFRANCES GRS _ 20 30 30. 30,
FRUTA DE ESTACION GRS 150 i 150 150 150
ALM INV 03 I 1 GRUPD Jardin Inf. GRUPD 6-8 aihos GRUPO 8-11 ados GRUPD Secundaria
OMBRE DEL PLATO ] INGREDIENTES T~ UNI CANT.PB CANT. PB CANT, PB CANT. PB
FIDEOS SECOS GRS 50 , 60 65 80
CARNE SEMI GRASA VACUNA :
(aguja. tortugulta roasfbeef, pateta)| GRS 50 70 S0 100
CEBOLLA GRS 20 25- 30 30.
AJI.MORRON GRS 3 3 5 5
ZANAHORIA. : GRS 30 3 . 40. 40
FIDEOS CON ESTOFADO. FLAN PURE DE TOMATE GRS - 40 : 50 50 50
SALFINA GRS 0,25 - 0,25 ‘ 0,25 ' 0.25
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 , 8 10 10
QUESO DE RALLAR GRS 5 5 5 . 5 .
CONDIMENTOS—— GRS 6.2 : D2 0.2 03 e
) PAN FRANCES GRS, 20 : 30 30 30.
FLAN DE VAINILLAEN POLVO _ |GRS 15. , 15 15 . 15
LECHE ENTERA FLUIDA cC 10 10 10 10




[ALMINV 04 - GRUPO Jardin Inf. | “~oRUPO 6-8 afios GRUPQ 9-11 afios_ | GRUPO Secundaria _
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT. PB
. CARNE MAGRA/ PALETA/
NALGA/ CUADRIL GRS 90 90 100 120
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 10 15 o
TOMATE GRS 50 70 80 100 \F{
. . PAPA GRS 180 230 280 300 '
BIFES ALA SR oo, TRUTADE  IcERoTIA GRS 35 20 60 70
AJI MORRON GRS 3 5 5 5
CONDIMENTOS GRS 02 0.2 02 0.2
SAL FINA IGRS 0,25 0,25 0,25 0,25
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150
ALM TNV 05 - GRUPO Jardin Inf._ | GRUPO 6-8 2hos GRUPO 9-11 afios | GRUPO Secundaria
NOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT. PB
POLLO DESHUESADO Y SIN
PIEL GRS 100 130 150 150
PAPA IGRS _ 180 230 280 300
POLLO CACEROLA CON JARDINERA. [ACEITE VEG GIRASOL — -~ ~ -]€C — -~ — ——— |- — - ——-8- —- 10 15 -
FRUTA DE ESTACION CITRICA  [ZANAHORIA GRS 50 70 80 100
ARVEJAS ENLATADA |GRS i5. 20 20 20
PAN FRANCES GRS 20 20 25 25
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
NARANJA [GRS 150 150 150 150
ALM INV 06 o GRUPO Jardin Inf.__ | GRUPO 6-8 ahos GRUPO 9-11 afos | GRUFPO Secundaria
NOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT.PB
HARINA DE MATZ COCCION
RAPIDA _ GRS 60 80 80 80
LECHE ENTERA FLUIDA cC 30 30 40 40
QUESO CUARTIROLO GRS 20 25 25 30
S CEBOLLA GRS 20 25 30 30
%3 o AJI MORRON GRS 3 3 5 5
25 POLENTA A LA NAPOLITANA. FRUTA [ZANAHORIA GRS 30 35 40 40
+: DE ESTACION PURE DE TOMATE GRS 40 50 50 50
: SAL FINA GRS 25 0,25 0,25 0,25
S ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 1 10 it
3 QUESO DE RALLAR GRS 5 5 5 5
go= CONDIMENTOS GRS 0.2 0,2 0,2 0.3
= ) PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150




QYA IYSIDINNN
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[ALMINV 07 - T GRUPO Jardia Inf. JUFO 6-8 anos GRUPO 8-11 anos | GRUPO Secundana
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UN! CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT. PB
POLLO DESHUESADO Y SIN '
|PIEL GRS 65 70 90 90
CEBOLLA GRS 20 25 30 30
ZANAHORIA CC 20 25 30 30 .
MORRON GRS 3 5 5 5 e
POLLO SALTADO CON VEG Y ARROZ [ZAPALLITO/TOMATE FRESCO GRS 20. 25 25 25 T\
AMARILLO. FRUTA DE ESTACION  [ARROZ BLANCO GRS 50 60 65 80 Y
COND. ARROZ/ CURCUMA GRS 0,2 0,2 0,2 0.2
ACEITE VEG GIRASOL cc B 8 10 10
SALFINA __ GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION _ GRS 150 150 150 150~
ALMINV 08 — 'GRUPO Jardin Inf.. GRUPO 6-8 anos | GRUPD 611 ahos | GRUPO Secundana
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT, PB CANT. PH CANT. PB CANT. PB
PAPA GRS 150 200 200 250
ZAPALLO. GRS 100 120 150 180
LECHE ENTERA FLUIDA cC 10 10 10 15
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 10 12
PASTEL DE PURE MIXTO CON POLLO. ﬁ%'LL.O DESHUESADO Y SIN - . SRR .
- GELATINA CON MANZANA : 150
- CEBOLLA GRS 20 25 30 4
AJI MORRON GRS 3 5 8 8
SAL FINA GRS 0,25 0.25 0,25 0,25
CONDIMENTOS GRS 0,2 0,2 0,2 0.2
PAN FRANCES: GRS 20, 30 30 30
GELATINA POLVO PROMEDIO__|GRS 20 20 20 20
MANZANA GRS 30, 30 30 30
ALM INV 09 GRUPO JardinInf. | GRUPO 6.8 ahos | GRUPO 9-11 aitos | GRUPO Sacundara
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. PB CANT. P8 CANT. PB
- ARROZ BLANCO GRS | 30 40 50 50
> LENTEJA GRS 30 40 50 50
2 CEBOLLA GRS 20 25° 3 30
‘% AJIMORRON GRS 3 3 5 5
51 GUISO DE LENTEJAS Y ARROZ. FRUTA [ZANAHORIA GRS 30 '35 40 40
5 DE ESTACION PURE DE TOMATE GRS 40 50 50 50 v o
SAL FINA GRS 0,25 - 0,25. 0,25 0,25 V750
N ACEITE VEG.GIRASOL cC 8 8 10 10__geGiei it U
) CONDIMENTOS GRS 0,2 0.2 0;2 0,3 nEders - REass
PAN FRANGES GRS 20 30 30 30 :
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150




[ALM INV 10 Sweettl GRUPO Jardin Inf. | 4 RUPO 6-8 afos GRUPQ 9-11 afios GRUPO Secundaria
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES 1 uNl CANT. FB CANT. PB CANT.PB CANT. PB
CARNE MAGRA NALGA/BOLA
DE.LOMO / CUADRADA / POLLO
LIMPIO SIN HUESO / NALGA DE |
CERDO GRS 90 100 100 120 |
HUEVO ENTERO GRS 15 20 20 20
: ACEITE VEG GIRASOL cC ~ 12 12. 15 25
MILANESAS gg ggftﬁ%\ﬂno. FRUTA PAN RALLADO GRS 30 35 35 40
CONDIMENTOS GRS 0,2 0.2 0,2 0,2
SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
BATATA/PAPA GRS 200 250 300 300
ZAPALLO GRS 100 100 100 100
MANTECA GRS 1 1 1 1
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 - 150 150
INICIAL _ NIVEL PRIMARIA _ NIVEL MEDIO
ALM INV OPCIONALA T GRUPOD Jardin Inf, GRUPQ §-8 afios GRUPO 8-11 aftos | . GRUPD Secundaria |--
NOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. P8 CANTY. PB CANT. PB
HARINA TRIGO FORT .- GRS 80 80 100 100
LEVADURA ' GRS 0,5 0,5 1 1
PURE DE TOMATE GRS 25 25 30 30.
QUESO CUARTIROLO GRS 40 50 70 70
-PIZZA . FRUTA DE ESTACION ACEITE VEG GIRASOL CcC 8 8 10 10
AGUA cC 10 15 20 25
SAL FINA GRS 0,5 0.5 0,5 0.5
[OREGANO GRS 0.2 0,2 0,2 0,2
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150
3 [}
o N
;‘:3 > [ALMINV OPCIONAL B GRUPQ Jardin inf. GRUPO 6-8 afios GRUPO 9-11 afios GRUPO Socundaria |
32J2 [NOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES Un| CANT. PB CANT. PB CANT.PB CANT. FB
= m
Seg X , TAPA PARA TARTA GRS 50 80 100 120
e § glim DE JAMON Y QUESO Y HUEVO. |PALETA FIAMBRE COCIDA GRS 40 50 60 70 j 2y
NEed e FRUTA DE ESTACION QUESO CUARTIROLO GRS 40 50 60 10_neonsild:
/‘,}E‘ég\ ) HUEVO ENTERQO GRS 10 15 20 25 "~ lc.ap!
§EE? FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150 WETI0RG -

Zs
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' [COMANDA ALMUERZOS INVIERNO

INICIAL

ALM INV 01

 Grupo Jardin Inf,

INGREDIENTES

NCMBRE PREPARACION UNI CANT. PB x nino { CANT. PB x 50 nifios | CANT. PB x 100 nifiog | CANT. PB x 200 nifios
RAVIOLES DE VERDURAS CON FILETO RAVIOLES VERDURAS GRS 90 ' 4.500,00 8.000,00 18.000,00
MANZANA CEBOLLA GRS ‘20 1.000,00 2,000,060 4.000,00 |

AJI MORRON GRS 3 150,00 300,00 600,00 -
ZANAHORIA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
PURE DE TOMATE GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 400,00 800,00 1.600.,00
QUESO DE RALLAR. GRS 5 250,00 500,00 1.000,00

JCONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

0,00 0,00

0,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO
PORCION A SERVIR

PLATO PRINCIPAL: RAVIOLES DE VERDURAS CON FILETO

l\(ﬂ

POR NINO ‘
POSTRE: MANZANA
JALM INV 02 - S Grupo Jardin Inf.
NOMEBRE PREPARACION INGREDIENTES T UN CANT. PB x niso | CANT. PB x 50 nifos | CANT. P8 x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifos
RISOTO DE POLLO. ARROZ BLANCO GRS 50 2.500,00 5.000,00 _ 10.000,00
FRUTA DE ESTACION CONDIMENTO P/.ARROZ GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
CEBOLLA GRS 20 1.000,00 2.000,00 '4,000,00
ZANAHORIA GRS 30 1.500,00 3.000,00 _6:000,00
|SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ARVEJAS ENLATADAS GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
POLLO DESHUESADO SIN PIEL GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00
-|ACEITE VEG GIRASOL CC 8 400,00 800,00 '1.600,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
z$
NEITo . :
HETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL RISOTO DE POLLO
RORCION A SERVIR N
POR NINO ] y —_—
POSTRE FRUTA DE ESTACION LA
2 1 1

v

FGOTA LafTEn CroogHt
Lic. =0 Hucricidn
MY 2615 - MP 833




tk 2516 - MP BS5

LM INV 03 N i [ ] Grupo Jardin Inf,
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES " UN CANT. PB x nino | GANT. PB x 50 nifios | CANT. PB x 100 nlfos | CANT, P8 x 200 nisos
FIDEOS CON ESTOFADOQ. FIDEQS SECOS CC 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
FLAN CARNE SEMI GRASA VACUNA {aguja, B
tortuguita, roastheef, paleta) GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.00000 |
CEBOLLA GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00 {2\
AJI MORRON GRS 3 150,00 300,00 600,00 et ] ¢
ZANAHORIA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00  \Z)
PURE DE TOMATE GRS 40 2.000.00 4.000,00 8.000,00 \&
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00 ]
ACEITE VEG GIRASOL GRS 8 400,00 800,00 1.600,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00.
JFLAN DE VAINILLA EN POLVO GRS 15 750,00 1.500,00 3.000,00
LECHE ENTERA FLUIDA GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL FIDEOS CON ESTOFADO
PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE FLAN
ALM INV 04 Grupo Jardin Inf.
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNt CANT. PB x nlio | CANT. PB x 50 nifos | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifos
CARNE MAGRA PALETA/ NALGA/
BIFES A LA CRIOLLA. CUADRIL GRS 90 4.500,00 9.000,00 18.000,00
FRUTA DE ESTACION ACEITE VEG GIRASOL cC 8 400,00 800,00 1.600,00
TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
PAPA GRS 180 8.000,00 18.000,00 36.000,00
CEBOLLA GRS 35 1.750,00 3.500,00 7.000,00
AJT MORRON GRS 3 150,00 300,00 600,00
CONDIMENTOS GRS 0,2, 10,00 20.00 40,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4,000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
[=]
NETO COCIDO ALMUERZO  |PLATO PRINCIPAL BIFES A LA CRIOLLA —
PORCION A SERVIR : ¢
POR-NING — TEGTH T TR IO
POSTRE MANZANA Lic. #n JSSFcldn




ALM INV 05 e N Grupo Jardin Inf. _ ‘
NOMBRE PREPARACION INGREBIENTES UNI CANT, PB x niiio CANT PB x 50 nifios | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifios
POLLO CACEROLA CON JARDINERA. 1POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL GRS 100 "~ 5.000,00 10.000,00 20.000,00
FRUTA DE ESTACION CITRIICA PAPA _ GRS 180 9.000,00 18.000,00 36.000,00
ACEITE VEG GIRASOL GRS 8 400,00. 800,00 1.600,00
ZANAHORIA GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00 %%(
ARVEJA ENLATADA GRS 15- 750,00 1:500,00. 3.000,00 oo
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00 7“
SAN FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00 N
NARANJA GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

PESQG NETO COCIDO ALMUERZO

PLATO PRINCIPAL

POLLO CACEROLA CON JARDINERA

PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE NARANJA
ALM INV 05 ) Grupo Jardin Inf.

NOMBRE PREFPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x niro | CANT. PB x 50 nifvos | CANT. PB x 100 niiics | CANT. PB x 200 nifios
POLENTA A LA NAPOLITANA. HARINA DE MAIZ COCCION RAPIDA GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00
FRUTA DE ESTACION LECHE ENTERA FLUIDA cC 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00

: QUESO CUARTIROLO GRS — 20 - -- 1.000,00. -— 2.000,00 4.000,00 -
CEBOLLA cC 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
AJI MORRON GRS 3 150,00 300,00 600,00
ZANAHORIA GRS ' 30 ~1.500,00 3.000,00 6.000,00
PURE DE TOMATE GRS- 40 2:000,00 4.000,00 8.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL cC _ 8 400,00 800,00 1.600,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 50.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 2.000,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 1.500.000,00
0,00 0,00 0,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO POLENTA A LA NAPOLITANA
" PORCION A SERVIR
POR NINO :
: POSTRE FRUTA DE ESTACION

-,- nf"s LL-?!- ‘-u

Uc. =7 m‘hruc n
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ALM INV 07 j ‘ ~—F i o “Grupo Jardin il

NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNi CANT.PB x nino | CANT. PB x 50 ninos | CANT. P8 x 100 nifcs | CANT. PB x 200 nifios

POLLO SALTADO CON VEGETALES Y

ARROZ AMARILLO POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL GRS 65 3.250,00 6.500,00 13.000,00

FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS 20 1,000,00 2.000,00 4.000,00  ayest
ZANAHORIA cC 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00 g™\
MORRON . - GRS 3 150,00 300,00 600,00 \
ZAPALLITO/ TOMATE FRESCO GRS 20 1.500,00 3.000,00 4.000,00 N
ARROZ BRANCO GRS 50 2.500,00 5.000,00. 10.000,00
COND PARA ARROZ/ CURCUMA GRS 0.2 10,00 20,00 40,00 g
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 400,00 800,00° 80.000,00
SAL FINA GRS , 0,25 12,50 25,00 50,00
FRUTA DE ESTACION GRS \ 150 ~7.500,00 15.000,00 & 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL POLLO SALTADO CON VEGETALES Y ARROZ AMARILLO
PORCION A SERVIR ; L :
POR NINO

POSTRE FRUTA DE ESTACION

ALM INV 08 ] o Grupo Jardin Inf.

_ NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNE CANT. PB x nifio. | CANT. PB x 50 ninos | CANT. PB x 100 niios | CANT, PB x 200 nifos |-— ———— -

PASTEL DE PURE MIXTO CON POLLO. PAPA {GRS 150 . 7.500,00 15.000,00 30.000,00

GELATINA CON MANZANA ZAPALLO GRS - 100 5.000,00. 10.000,00 2.000,00,
LECHE ENTERA FLUIDA FORTIFICADA  {GRS 10 500,00 1:000,00 ~ 2.000,00
ACEITE VEG GIRASOL cC I 8 400,00 800,00 1.600,00
POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL GRS ‘90 .4.500,00 , 9.000,00 18.000,00
CEBOLLA GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
AJT MORRON GRS 3 150,00 300,00 600,00
SAL FINA GRS 0,25 12.50 25,00 50,00
CONDIMENTOS. GRS 0,2, 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS - 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00.
GELATINA POLVO PROMEDIO GRS 20 - 1.000,00 2.000,00 4.000,00
MANZANA GRS 30 1.500,00 3.000,00 '6.000,00

g g 39 _ —

¥  PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL PASTEL DE PURE MIXTO CON POLLO

PORCION A SERVIR . : ) A 4
POR NINO. ZELEA LPTED Grenay

POSTRE GELATINA CON MANZANA g uirctid




¥

-
% EE’ESC) NETO COCIDO ALMUERZO

PORCION A SERVIR

PLATO PRINCIPAL

MIILANESAS CON PURE MIXTO

ALM INV 69 o et N/ Grupo Jardin inf. T
i NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x niio | CANT, PB x 50 nifigs | CANT. PB x 100 nifos | CANT. PB x 200 nifios
GUISO DE LENTEJAS Y ARROZ. ARROZ BLANCO GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION LENTEJA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
CEBOLLA GRS 20 1.000,00 2.000,00 400000 Wb L&
AJIMORRON GRS 3 150,00 300,00 600,00 Ve &2
ZANAHORIA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.00000 M\ £ =
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00 N T
PURE DE TOMATE GRS 40 2.000,00 4,000,00 8.000,00 \
ACEITE VEG GIRASOL cC B 8 400,00 800,00 1.600,00 -
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 120 6.000,00 12.000,00 24.000,00
_ 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 _ 0,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL GUISO DE LENTEJAS Y ARROZ
PORCION A SERVIR
POR NINO
e e e POSTRE FRUTA DE ESTACION-
ALM INV 10 o _ T Grupe Jardininf, B
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES _ UNI CANT. PB x nifio | CANT. PB x 50 ninos | CANT. PB x 180 nifios | CANT, P8 x 200 nios
CARNE MAGRA NALGA/BOLA DE LOMO/ :
MILANESA CON PURE MIXTO. CUADRADA / POLLO LIMPIO SIN HUESO / :
‘ NALGA DE CERDQ GRS . 80 4.500,00 9.000,00 18.000,00
FRUTA DE ESTACION HUEVO ENTERO DE GALLINA GRS 15 750,00 1,500,00 3.000,00
ACEITE VEG GIRASOL CcC 12 600,00 1.200,00 2.400,00
PAN RALLADO GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
- CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
E3¥ S SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
e XN BATATA/PAPA GRS 200 10.000,00 ;20.000,00 40.000,00
T ZAPALLO GRS | 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
SEs A N\ MANTECA GRS 1 50,00 100,00 200,00
- PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
Z250 N FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
[ _
g
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POR NINO

v . ¥

POSTRE

FRUTA DE ESTACION
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ALM iNV OPCIONAL A —— ~— _ - Grupo Jardin inf,
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nifio | CANT. PB x 50 nifios | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifios :

PIZZA. ' HARINA CUATRO CEROS GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00 _

FRUTA DE ESTACION _|LEVADURA GRS 0.5 25,00 50,00 100,00

' TOMATE ENVASADO GRS ; 25 1.250,00 2.500,00 5.000,00 3=\
QUESO CUARTIROLO GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00  \\4\
ACEITE VEG'GIRASOL cC 8 400,00 800,00 1.600,00  \\¢3
AGUA cc ‘ 10 500,00 1.000,00 2.00000
SAL GRS 0,25 12,50 25,00 50,00 )
OREGANO GRS 02 10,00 20,00, 40,00.
FRUTA DE ESTACION GRS | 150 7.500,00 15.000.00 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL PIZZA
PORCION A SERVIR
POR NINO :

POSTRE FRUTA DE-ESTACION

ALMINV OPCIONAL B Grupo Jardin inf.

NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UN! CANT. PB x nifio ] CANT. PB x 50 nifios | CANT. PB x 100 nifias | CANT. P8 x 200 nlios

TARTA DE JAMON QUESO Y HUEVO. TAPA PARA TARTA - ——- - - -|GRS - =50~ —~ -4 - 250000 — 5.000,00 10.000,00

FRUTA DE ESTACION JAMON COCIDO. GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
QUESO CUARTIROLO GRS 40 -2.000,00 4.000,00 8.000,00
HUEVO DURO DE GALLINA GRS - 10 500,00 1.000,00 2.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 __30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO

PLATO PRINCIPAL

TARTA DE JAMON QUESO Y HUEVO

PORCION A SERVIR
POR NIRO _ R
POSTRE FRUTA DE ESTACION
T -
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COMANDA ALMUERZOS INVIERNO

NIVEL PRIMARIA
ALM INV 01 - { Promedic edades} N - Grupos Primaria T )
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UN! CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nirios | CANT. PB x 100 ninios { CANT. PB x 200 nifios
RAVIOLES CON SALSA FILETO RAVIOLES VERDURAS GRS 105 5.250,00 10.500,00 21.000,00 ...
FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS 27.5 1.375,00 2.750,00 5.500,00 \\
AJi MORRON GRS 4 200,00 400,00 800,00
ZANAHORIA GRS 37.5 1.875,00 3.750,00 7.500,00
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
SAL FINA GRS ' 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE CcC 9 450,00 900,00 1.800,00
QUESO DE RALLAR GRS | 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
BANANA GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000.,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO

PLATO PRINCIPAL

RAVIOLES CON FILETO

PORCION A SERVIR
POR NINO

POSTRE FRUTA DE ESTACION.

ALM INV 02 _ { Promedio adades) Grupos Primaria

NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 niftos | GANT. P8 x 100 ninos | GANT. PB x 200 niros

RISOTO DE POLLO. ARROZ BLANCO GRS | 62,5 3.125,00. 6.250,00 12.500,00

FRUTA DE ESTACION CONDIMENTO P/ ARROZ GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
CEBOLLA GRS 27,5 1.375,00 2.750,00 5.500,00
ZANAHORIA GRS 35 1.500,00 3.000,00 6.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
POLLO DESHUESADO ¥ SIN PIEL GRS 95 4.750,00 9.500,00 19.000,00
ARVEJAS ENLATADAS GRS _ 10 500,00 1.000,00 2.000,00
ACEITE CC 9 450,00 900,00 1.800,00
PAN FRANCES GRS ' 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

8% J—
PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL RISOTO DE POLLO j
PORCION A SERVIR ' Al
?GR'ﬁi}-"G | DI P :-_F,,té‘.lr:v‘_-i = Y

POSTRE FLAN Azts - 17 835




ALM INV 03 - I 1 { Promadio edades) Grupos Primaria S
NOVEBRE PREPARACION INGREDIENTES™= UNI CANT.PB X NINO | . .NT. PB x 50 nifios | CANT. P8 x 100 nifios | CANT. PB x 200 ninos

PASTA CON ESTOFADO, FIDEOS SECOS__ GRS 62,5 3.125,00 6.250,00 12.500,00

—- - - S e s CARNE SEMI GRASA VACUNA (aguia,

FLAN tortuguita, roaft beef, paleta) GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00
CEBOLLA GRS 27,5 1.375,00 2.750,00 5.500,00
AJIMORRON GRS 4 200,00 400,00 800,001 W2\
ZANAHORIA GRS 375 1.875,00 3.750,00 7500,00 _ \\o\
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00 _\c¥
SAL FINA GRS 0.25 12,50 25,00 50,00 N
ACEITE VEG GIRASOL cC 9 450,00 900,00 1.800,00 1
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0.2 70,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FLAN DE VAINILLA GRS 15 750,00 1,500,00 3.000,00
LECHE ENTERA FLUIDA cC 10 500,00 1:000,00 2.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO

PLATO PRINCIPAL

PASTA CON ESTOFADO

PORCION A SERVIR
POR NINO o
POSTRE BANANA S
ALM INV 04 O { Promedio edadas) Grupos Primaria .
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO ] CANT. PB x 50 nlfios | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 ninos
BIFES A LA CRIOLLA. CARNE MAGRA PALETA/NALGA/ CUADRIL|GRS 95 4.750,00 9.500,00 19.000,00
FRUTA DE ESTACION ACEITE VEG GIRASOL cC g 450,00 900,00 1.800,00
TOMATE GRS 75 3.750,00 7.500,00 15.000,00
PAPA GRS _ 255 12.750,00 25:500,00 51.000,00
CEBOLLA GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
AJI MORRON GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
FN 3 CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
258 X SAL FINA GRS 0.25 12,50 25,00 50,00
\ Tt m PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
/%ﬁg\ > FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
~N g
1 - -
Yoz
>
E\Eéso NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL BIFES A LA CRIOLLA !?
PORCION A SERVIR. /I%,di 7
POR NINO el i GRCTE
) POSTRE FRUTA DE ESTACION B e e e

Lic
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ALM INV 05 - { Promedio adades) Grupos Primaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB XNING | C._.7. PB x 50 nifios [ CANT. PB x 100 nifios ] CANT. PB x 200 ninos
POLLO CACEROLA CON JARDINERA. POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL GRS 140 7.000.00 14.000,00 '28.000,00
FRUTA DE ESTACION CITRICA PAPA GRS 255 12.750.00 25.500,00 §1.000,00
ZANAHORIA GRS 75 3.750,00 7.500,00 15.000,00
ARVEJAS ENLATADAS GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
ACEITE VEG GIRASOL ce 9 450,00 900,00 1.800,00 ' Q& E@ Q/
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000.00 6.000,00 ii"' f:’—- (]
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00 \my
NARANJA GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO  [PLATO PRINCIPAL POLLO CACEROLA CON JARDINERA
PORCION A SERVIR
PORNINO
POSTRE NARANJA
ALM INV 06 { Promedio edadss) ‘Grupos Primaria B
| NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINQ_| CANT. P8 x 50 nifios | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nidos
POLENTA A LA NAPOLITANA. HARINA DE MAIZ COCCION RAPIDA GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00
FRUTA DE ESTACION LECHE ENTERA FLUIDA CC 35 1.750,00 3.500,00 7.000,00
QUESO QUARTIROLO GRS 25 1.250,00 2.500,00 5.000,00
CEBOLLA GRS 27,5 1,375,00 2.750,00 5.500,00
AJI MORRON GRS 4 200,00 400,00 800,00
ACEITE VEG GIRASOL cc 9 450,00 900,00 1.800,00
ZANAHORIA GRS 37,5 1.875,00 3.750,00 7.500,00
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 '5,000,00 10.000,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
QUESQ DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000;00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL POLENTA NAPOLITANA
.S PORCION A SERVIR
35 _POR NIRO |
gg?% POSTRE FRUTA DE ESTACION
» Py
2 2
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ALM NV 07

{ Promedio #dades)

"~ Grupos Primaria

NOMBRE PREPARACION

INGREDIENTES

UN!

CANT. PB X NINO

C._.I[.PB x 50 ninos

CANT. PB x 100 ninos

CANT, PB x 200 nifios

POLLO SALTADO CON VEG Y ARROZ

AMARRILLO POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL GRS 80 4.500,00 9.000,00 18.000,00

FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS 27,5 1.375,00 2.760,00 5.500,00
ZANAHORIA GRS 27,5 1.375,00 2.750,00 5.500,00
MORRON GRS S 250,00 500,00 1.000,00' "8\
ZAPALLITO/ TOMATE FRESCO GRS 25 1.250,00 2.500,00 5.000,00
ARROZ GRS 62,5 3.125,00 6.250,00 12.500,00
COND PARA ARROZ/ CURCUMA |GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 9 450,00 200,00 1.800,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 37,50

PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL POLLO CON VERDURA Y ARROZ CON SALSA
PORCION A SERVIR
POR NIRO |

POSTRE NARANJA

ALMINV 08 { Promedio edades) Grupos Primaria

NOMBRE PREPARACION INGREGIENTES UN? CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifos | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifios

{PASTEL DE PURE MIXTO CON POLLO. PAPA. JGRS 200 10.000,00 20.000,00 40.000,00

GELATNA CON MANZANA ZAPALLO GRS 2135 6.750,00 13.500,00 27.000,00
LECHE ENTERA FLUIDA FORTIFICADA  |CC 10 500,00 1.000,00 2.000,00
ACEITE cC g 450,00 900,00 1.800,00
POLLO GRS 110 5.500,00 11.000,00 22.000,00
CEBOLLA GRS 27,5 1.375,00 2.750,00 5.500,00
AJl MORRON GRS 6,5 325,00 650,00 1:.300,00
SAL FINA |GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000.00 6.000,00
GELATINA POLVO PROMEDIO GRS 20 1.000,00 2.000,00 -4.000,00
MANZANA GRS 30 1.500,00 3.000,00 16.000,00

SO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL PASTEL DE PURE MIXTO CON POLLO
PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE GELATINA CON MANZANA
<
I4

o Y
BE gy, €
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v

ALM INV 09 { Pramadio edades) ~ Grupos Primaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT.+ .50 nifics | CANY. P8 x 100 nifios | CANT. PB x 200 niiias
GUISO DE LENTEJAS Y ARROZ. ARROZ BLANCO GRS 45 2.250,00 4.500,00 ] .9.000,00
FRUTA DE ESTACION LENTEJA GRS 45 2.250,00 4.500,00 9.000,00
CEBOLLA GRS 27,5 1.375,00 2.750,00 5.500.00
AJl MORRON GRS. 4 200,00 400,00 800,00
SAL FiNA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ZANAHORIA GRS 37,5 1.875,00 3.750,00 7.500,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 9 450,00 900,00 1.800,00
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
CONDIMENTOS GRS. 0,2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS a0 1.500,60 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS. 120 6.000,00 12.000,00 24.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL ‘GUISO DE LENTEJAS Y ARROZ
PORCION A SERVIR
POR NIRO
POSTRE NARANJA,
AMINVIO (Promedio edades) | Grupos Primaria ! ]
| NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios ] CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 niflos
CARNE MAGRA NALGA/BOLA DE LOMO/
MILANESAS CON PURE MIXTO. FRUTA  {CUADRADA / POLLO LIMPIO SIN HUESO/ :
B NALGA DE CERDO" GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
DE ESTACION HUEVO ENTERO DE GALLINA GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
ACEITE CC 13,5 675,00 1.350,00 2.700,00
PAN RALLADO GRS 35 1.750,00 3.500.00 7.000,00
CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20,00. 40,00
TSAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
L= BATATAIPAPA GRS 275 13.750,00 27.500,00 55.000,00°
ﬂ;; 413 ZAPALLO GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
a5 2\ MANTECA GRS 1 50,00 100,00 200,00
2 ol PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 5.000,00
[P S = FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
2209
=

s »
$ESO NETO COCIDO ALMUERZO
PORCION A SERVIR

PLATO PRINCIPAL

MILANESAS CON PURE MIXTO

POR NINO

POSTRE

FRUTA DE ESTACION

i R 1)) TR
Lic, #in hurnc.
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ALM INV OPCIONAL A 1 { Promedio edades}) Grupos Primaria )
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES ™= UNI CANT.PB X NINO [ CA....PB x 50 nifos | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifos

PIZZA. HARINA CUATRO CERQS GRS 90 4.500,00 9.000,00 18.000,00

FRUTA DE ESTACION LEVADURA GRS 0,75 37,50 75,00 150,00
TOMATE AL NATURAL GRS 27.5 1.375,00 2.750,00 5.500,00
QUESO QUARTIROLO GRS 60 3.000,00 6.000,00 12.000,00 g |
ACEITE VEG GIRASOL cC 9 450,00 900,00 1.800,00 W&\
AGUA cC 17.5 875,00 1.750,00 3.500,00 A
SAL GRS 0,25 12,50 25,00 50,00 NF
OREGANO GRS 0,2 10,00 20,00 40,00 N
FRUTA DE ESTACION GRS _ 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL PiZZA
PORCION A SERVIR
POR NINO

POSTRE FRUTA DE ESTACION

ALM INV OPCIONAL B ) S , { Promedio adades) Grupos Primaria

NOMBRE PREPARACION , INGREDIENTES UN! CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios ] CANT. PB x 100 ninos | CANT. PB x 200 ninos

TARTA DE JAMON QUESO Y HUEVO. TAPA PARA TARTA GRS 90 4.500,00 9.000,00 18.000,00

FRUTA DE ESTACION JAMON COCIDO GRS 55 2.750,00 5.500,00 11.000,00
QUESO FRESCO O MOZZARELLA GRS 55 2.750,00 5.500,00 11.000,00
HUEVO DUROQ DE GALLINA IGRS 17.5 875,00 1.750.00 3.500,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL TARTA DE JAMON QUESO Y HUEVO
PORCION A SERVIR
POR NINO

POSTRE FRUTA DE ESTACION




COMANDA ALMUERZOS INVIERNO

NIVEL MEDIO
ALM INV 01 Grupo Secundaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES uNI CANT. PB X NINO | CANT, PB x 50 nios | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 ninos
RAVIOLES VERDURA CON SALSA FILETO o v 01 ES vERDURAS GRS 110 5.500,00 11.000,00 22.000,00 WZ\ |
FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
AJI MORRON GRS 5 250,00 500,00 1.000.00 __ \o%!
ZANAHORIA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
SAL FINA GRS , 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 10 500,00. ' 1.000,00 2.000,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,3 15,00 30,00 60,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 '3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL PASTA CON SALSA FILETTO
PORCION A SERVIR
POR NINO _ o
- POSTRE FRUTA DE ESTACION—
ALM iNV G2 O Grupo Secundaria
NOMEBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. P8 X NINO ! CANT. PB x 50 nifiog | CANT. PB x 100 aifios | CANT. PB x 200 ninos
RISOTO CON POLLO. ARROZ BLANCO GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00
FRUTA DE ESTACION CONDIMENTO P/ ARROZ GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
CEBOLLA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
ZANAHORIA GRS 40 2.000.00 4.000,00 '8.000,00
o ARVEJAS ENLATADAS GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
AEEv g SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
s > POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL GRS 100 5.000,00 40.000,00 20.000,00
£ ACEITE VEG GIRASOL GRS 15 750,00 1.500,00 3.000,00
S : PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
A FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
~ 2E
AV )
[=} -8
l“-‘E —
PESO NETO COCIDO ALMUERZO  |PLATO PRINCIPAL RISOTO CON POLLO R s ;upfz)
PORGION-A-SERVIR AR ——
POR NINO , _ BIECTA L Db DT
POSTRE FRUTA DE ESTACION e iis P 835




ALM INV 03 _""_ ~ - Grupo Secundaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES — UNI CANT. PB X NINO | C...(. PB x 50 nifios | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nihos

PASTA CON ESTOFADO. FIDEOS SECOS GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00
CARNE SEMI GRASA VACUNA (aguja, _

FLAN tortuguita, roastbesf, paleta) GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
CEBOLLA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00 y=»\
AJI MORRON GRS 5 250,00 500,00 1.000,00 W&ty
ZANAHORIA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00 \s
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00 N
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,3 16,00 30,00 60,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FLAN DE VAINILLA EN POLVO GRS 15 750,00 1.500,00 3.000,00
LECHE ENTERA FLUIDA CC 10 500,00 1.000,00 2.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZOQ PLATO PRINCIPAL PASTA CON ESTOFADO
PORCION A SERVIR
POR NINO

POSTRE FLAN

ALM INV 04 e , i Grupe Secundaria

NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. P8 X NINO | CANT. PB x 50 nifios | CANT. PB x 160 nifios | CANT. PB x 200 nIA0S |

BIFES A LA CRIOLLA. CARNE MAGRA PALETA/ NALGA/ CUADRIL/GRS' 120 6.000,00 12.000,00 24.000,00

FRUTA DE ESTACION ACEITE VEG GIRASOL CC 15 750,00 1.500,00 3.000,00
TOMATE GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
PAPA [GRS' 300 15.000,00 30.000,00 60.000,00
CEBOLLA GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00
AJI MORRON GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150. 7.500,00 15.000,00 30.000,00

—
PLATO PRINCIPAL BIFES A LA CRIOLLA /[5& :
PORCION A SERVIR . | '
POR Nlﬂo — U;;'-A..‘“:_;’.;\ Li.‘;f'd;’:{g?.; ey

POSTRE MANZANA FK-2016 - bip 85




ALM INV 05 i __Grupo Secundaria__ _ _
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | C»..¢. PB x 50 nifios | CANT, PB x 100 nifos | GANT. PB x 200 ninos

POLLO CACEROLA CON JARDINERA. POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

FRUTA DE ESTACION CITRICA. PAPA GRS 300 15.000,00 30.000,00 60.000,00
ACEITE VEG GIRASOL GRS 15 750,00 " 1.500,00 3.000,00
ZANAHORIA GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00 ,ae-y | -
ARVEJAS ENLATADAS GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00 %\g;k
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00 \o)\| =
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00 W]
NARANJA GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00 N\

PESO NETO COCIDO ALMUERZO
PORCION A SERVIR

PLATO PRINCIPAL

POLLO CACEROLA CON JARDINERA

POR NINO
POSTRE NARANJA
ALM INV 06 Grupo Secundaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UN} CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifios
POLENTA A LA NAPOLITANA, HARINA DE MAIZ COCCION RAPIDA GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00
FRUTA DE ESTACION LECHE ENTERA FLUIDA CcC 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
QUESO CUARTIROLO GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
CEBOLLA CC 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
AJI MORRON GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
ZANAHORIA GRS 40 2.000,00 4,000,00 8.000,00
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
ACEITE VEG GIRASOL CcC 10 500,00 1.000,00 2.000,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,3 15,00 30,00 60,00
PAN FRANCES GRS : 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
SAL FINA {GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
2PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL POLENTA NAPOLITANA
SSEw  PORCION A SERVIR :
Iy $0 POR NINO B L
EOEW POSTRE FRUTA DE ESTACION
: — /]
/ p .
C::f'i..v ENIN ST T
e, :;iijutficfé‘:‘\&;}z
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AL INV 07

L I

Grupo Secundaria

NOMBRE PREPARACION

INGREDIENTES ™

Ut

CANT. PB X NINO

Cr...e. PB x 80 nifios

CANT. PB x 160 nidos

CANT. PB x 200 nifios

POLLO SALTADO CON VEG Y ARROZ

AMARILLO POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL GRS 90 5.000,00 10.000,00 18.000,00
FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
) ZANAHORIA cc 30 1.500,00 3.000,00 6:000,00 y «

MORRON GRS 5 400,00 800,00 1.000,00 %‘
ZAPALLITO/ TOMATE FRESCO GRS 25 2.000,00 4.000,00 5.000,00 N
ARROZ BLANCO GRS ‘80 4.000,00 8.000.00 16.000,00 h
CONDIMENTO PARA ARROZ/ CURCUMA GRS 0,2 10,00 20,00 40,00 ;
PAN FRANCES _|GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00 '
FRUTA DE ESTACION GRS. 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL GRS 10 500,00 1.000,00 100.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO

PLATO PRINCIPAL

POLLO SALTADO CON VEGETALES Y ARROZ AMARILLO

<

PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM INV 08 - - Grupo Secundaria
—_NOMBRE PREFARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. P8 x 50 ninos | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifios
PASTEL DE PURE MIXTO DE POLLO. PAPA GRS 250 12.500,00 —25.000,00 50.000,00
GELATINA CON MANZANA ZAPALLO {GRS 180 9.000,00 18,000,00 36.000,00
LECHE ENTERA FLUIDA FORTIFICADA __[CC 15 750,00 1.500,00 3.000,00
ACEITE VEG GIRASOL ' cc 12 600,00 1.200,00 2.400,00
POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
|CEBOLLA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
AJT MORRON GRS 8 400,00 800,00 1.600,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
CONDIMENTOS GRS, 0.2 10,00 20,00 40,00
A=E PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
S GELATINA POLVO PROMEDIO GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
344 MANZANA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
m
S 8 N
)< J
St o N .
ﬁggﬁso NETO COCIDO ALMUERZO  {PLATO PRINCIPAL PASTEL DE PURE MIXTO DE POLLO ? fl/‘"‘g
>g PORCION A SERVIR L /9'%
PORNINO padina LA Caponios
FOSTRE GELATINA CON MANZANA h.jg i .L
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ALM INV 09 Grupo Secundaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UN} CANT.PB X NINO { CANT.} _ .. 50 nidos | CANT. PB x 100 ninos | CANT. P8 x 200 nifios
GUISO DE LENTEJAS Y ARROZ ARROZ BLANCO GRS 60 3.000,00 6.000,00. 12.000,00
FRUTA DE ESTACION LENTEJA GRS 60 3.000,00 6.000,00 12.000,00
CEBOLLA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
AJIMORRON GRS 5 250,00 500,00 4.000,00
ZANAHORIA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 10 500,00 1.000,00 2.000,00
PURE DE TOMATE GRS 50. 2,500,00 5.000,00 10.000.00
CONDIMENTOS GRS 0.3 15,00 30,00 60,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500.00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO CGOCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL GUISO DE LENTEJAS Y ARROZ
PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
[ALM INV 10 . - Grupo Secundaria - L
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UN! CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios | CANT. PB x 180 nifiog | CANT. PB x 200 nifos ]
CARNE MAGRA NALGA/BOLA DE LOMO /
MILANESA ‘CON PURE MIXTO. ICUADRADA { POLLO LIMPIO SIN HUESO / \
NALGA DE CERDO GRS 120 6.000,00 12.000,00 24.000,00
FRUTA DE ESTACION HUEVO ENTERO DE GALLINA GRS _ 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
ACEITE VEG GIRASOL cc 25 1.250,00 2.500,00 5.000,00
PAN RALLADO GRS 40 2.000,00 4,000,00 8.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
v BATATA/PAPA GRS 300 15.000,00 30.000,00 60.000,00
3] g% ZAPALLO GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
SEZ P MANTECA GRS 1 50,00 100,00 200,00
<K £ PAN FRANCES GRS 30. 1.500,00 3.000,00 6.000,00
_AsZam FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
o
= . -
§§ O NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL MILLANESA CON PURE MIXTO w )
PORCION A SERVIR X ‘
POR NINO NN ¢ s e ERTTR
POSTRE FLAN Lic. w11 siu
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ALM INV OPCIONAL A Yy 1 Grupo Secundaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES “— UNI CANT.PBXNINO [ C. ..PB x50niios | CANT. PB x 100 nifios | CANT. PB x 200 nifics

PZZA. HARINA CUATRO CEROS GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00

FRUTA DE ESTACION LEVADURA GRS 1 50,00 100,00 200,00
PURE DE TOMATE GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
QUESQ CUARTIROLO GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00 g
ACEITE VEG GIRASOL CC 10 500,00 1.000,00 2.000,00 {5
AGUA CC 25 1.250,00 2.500,00. 5.000,00 e
SAL GRS 0,25 12,50 25,00 50,00 W
OREGANO GRS 0,2 10,00 20,00 40,00 )
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL P1ZZA
PORCION A SERVIR
POR NINO

POSTRE FRUTA DE ESTACION

ALM INV OPCIONAL B - Grupo Secundaria

NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. P8 X NINO | CANT. PB x 50 nifios | CANT. PB x 100 niflos [ CANT. PB x 200 nifics

TARTA DE JAMON QUESO Y HUEVO TAPA PARA TARTA GRS 120 6.000,00 12.000,00 24.000,00

FRUTA DE ESTACION JAMON COCIDO GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00
QUESO FRESCO.0 MOZZARELLA GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00

. HUEVO DURO DE GALLINA GRS . _..25_ _ _ |- .- .1.250,00 2.500,60 5.000,00.
FRUTA DE ESTACION GRS 150 ] 7.500,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO PLATO PRINCIPAL TARTA DE JAMON QUESO Y HUEVO
PORCION A SERVIR :
POR NINO

POSTRE FRUTA DE ESTACION
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MUNICIPIO: AVELLANEDA SAE - PROPUESTA PRESTACION ALMUERZO VERANO N\ &
ALM VER 01 AL VER 02 ALM VER 03 ALM VER 04 ____ALMVERO0S N\
PRIMERA SEMANA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
PLATO PRINCIPAL SALPICON DE POLLO, ARROZ Y TORTILLA DE PAPA Y ZAPALLITO
RAVIOLES CON SALSA FILETO VERDURAS BIFES ARVEJADOS RISOTO CON POLLO CON QUESO GRATEN
ENS. ZANAHORIA Y TOMATE
FRESCO
POSTRE FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION NO FRUTA DE ESTACION FLAN
CITRICA _
BEBIDA AGUA AGUA AGUR AGUA AGUA
ALM VER 06 ALM VER 07 ALM VER 08 ALM VER 09 ALM VER 10
SEGUNDA SEMANA LUNES MARTES —_MIERCOLES JUEVES VIERNES
) TALLARINES CON SALSA PASTEL DE PURE MIXTO CON T S R =
PLATOPRINCIPAL | gngALADA DE LENTEJAS, ROSSINI POLLO POLLO CACEROLA CON ARROZ A| MILANESAS CON PANACHE PAPA
ARROZ HUEVO Y VEGETALES LA JARDINERA ZANAHORIA-CHOCLO
POSTRE FRUTA DE ESTACION CITRICA FRUTA DE ESTACION GELATINA CON FRUTA FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION
BEGIDA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA
. ALM VER ALM VER
OPCIONALES OPCION A "OPCION B
PLATO PRINCIPAL _
PIZZA TARTA DE JAMON Y QUESO
"FRUTA DE ESTACION FRUTA DE ESTACION 2
AGUA AGUA




- __INICIAL NIVEL PRIMARIA NIVEL MEDIO
[ALM INV 01 o GRUPQ Jardin Inf.]| GRUPOQ 6.8 afios GRUPQO 9-11 anos GRUPOC Secundaria
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNY CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT. PB
RAVIOLES DE VERDURA GRS 90 100 110 110« a3k =2
CEBOLLA _ GRS 20 25 30 30 e
AJI MORRON. GRS 3 3 5 5 =8
ZANAHORIA GRS 30 35 4 40 Be
RAVIOLES DE VERDURAS CON FRUTA DE[PURE DE TOMATE GRS 40 50 50 50
ESTACION SAL FINA GRS 0,25 0.25 0,25 0.25
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 10 10
QUESO DE RALLAR GRS 5 5 5 5
CONDIMENTOS GRS 0,2 0,2 0.2 0,3
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150
ALM INV 02 GRUPO Jardin Inf.] GRUPO 6-8 afios GRUPO 911 afos GRUPQ Secundaria
NOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UN} CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT. PB
POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL  |GRS 70 90 100 100
ARROZ BLANCO GRS 50 60 65 80.
ARVEJAS ENLATADAS GRS 10 10 10 10
_ ZANAHORIA GRS 30 30 40 40
SALPICON DE POLLO, ARROZ Y TOMATE FRESCOS |GRS 20 30 40 40
VERDURAS - FRUTA DE ESTACION  [CONDIMENTOS GRS 0,2 0,2 0.2 0.2
| - |SALFINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25
MAYONESA COMERCIAL GRS 7. 7 7 7
ACEITE VEG GIRASOL CC 5 5 7 7
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 160
ALM INV 03 o GRUPD Jardin Inf.] GRUPQ 6-8 ahos | GRUPO 9-11 afos | GRUPO Secundaria
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT.PB CANT. PB CANT. PB
CARNE MAGRAPALETA/ NALGA/ .
CUADRIL GRS 80 80 100 120
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 10 15
ZANAHORIA GRS 50 70 80 100
ARVEJAS ENLATADA GRS 15 20 20 20
IFES ARVEJADOS - FRUTADE  * [28ER RS 20 20 32050 X0
ESTACION NO CITRICA - ,
o8 ¢ - AJI MORRON GRS 3 3 5 5
2 CONDIMENTOS GRS 0.2 0,2 0,2 0,2
IR SALFINA |GRS 0,25 0,25 0,25 0,25 pree]
14 PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
)%%:})\ FRUTA DE ESTACION (MANZANA,
N PERA, BANANA) GRS 150 150 150 150




[ALM 1INV 04 _ ) St 1GRUPQ Jardin Inf.]  GRUPO 6-8 afio GRUPO 9-11 aflos | GRUPO Secundaria
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT. PB
ARROZ BLANCO GRS 50 60 65 80
CONDIMENTO P/ ARROZ GRS 0.2 0,2 0,2 .02
CEBOLLA |GRS 20 25 30 40
ZANAHORIA |GRS 30 30 A0 40
RISOTO coé“s';g'é:'gN' FRUTA DE ARVEJAS ENLATADAS GRS 10 10 10 10
SAL FINA- GRS. 0,25 0,25 0,25 0.25
POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL__[GRS 70 90 100 100
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 10 15
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150
ALM INV 05 "_ “|GRUPD Jardin inf.| GRUPOQ 6-8 afios | GRUPO 9-11 aflos GRUPO Secundaria
OMERE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. P8 CANT. P8 _ CANT. PB CANT, PB
PAPA GRS 180 230 250 250
| ZAPALLITO _ |GRS 60 70 70 80
CEBOLLA GRS 20 25 25 30
) ~ [HUEVO GRS 50 50 50- 50
TORTILLA PAPA Y ZAPALLITO CON  [SAL FINA GRS 0,25 0,25 025 0.25
QUESO GRATIN ENS DE.ZANAHORIA [ACEITE VEG GIRASOL - -~ cc e B 8 10 15
' RALLADA Y TOMATE FRESCO - FLAN [QUESO FRESCO GRS 10 10 15 15
ZANAHORIA GRS -60 70- 70 80
TOMATE FRESCO. GRS 40 50 50 80 _
VINAGRE cC 1 1 1 1
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FLAN VAINILLA EN POLVO GRS 15 15- 15 15
LECHE ENTERA EN POLVO cC 120 120 120 120
ALMINV 06 GRUPO Jardin inf.]  GRUPO 6-8 afios | GRUPO 9-11 atlos GRUPO Secundaria
OMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT, P8 CANT. PB CANT. PB
ARROZ BLANCO GRS 30 40 50 60
LENTEJA GRS 30 40 50 60
TOMATE FRESCO' IGRS 40 50 50 60
ZANAHORIA GRS 30 35 40 40
ARVEJA ENLATADA GRS 10 15 15 15
SAL FINA GRS 0.25 0,25 . 0,25 0,25 :
ACEITE VEG GIRASOL cC 5 -5 7 7 e ARy Al g CRR
HUEVO DURO DE GALLINA GRS 15 - 15 15 15. : Lig ey oty
MAYONESA COMERCIAL________JGRS_ 7 7 ' 7 7 Retoh?
CONDIMENTOS GRS 0.2 0.2 .02 0.2 -
PAN FRANCES GRS 20 30 :30 ' 30
NARANJA GRS 150 150 150 150




{ALM INV 07 _ _ e GRUPO JardinInf] GRUPG Ehos | GRUPO 0-11 afos | GRUPO Sccundaria
JNOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES __UNI CANT. PB CANT™PB CANT. PB CANT.PB
FIDEOS SECOS GRS 50 60 85 80
CEBOLLA GRS 20° 25 ‘30 . 30
AJI MORRON GRS 3 3 5 5
ZANAHORIA GRS 30 3 40 4
PURE DE TOMATE GRS 40 50 50 50
TALLARINES CON SALSAROSSINI - [oAc FINA GRS 0.25 0.25 0,25 0.25
FRUTA DE ESTACION ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 10 10
LECHE FLUIDA cC 30 50 50 50
HARINA COMUN GRS 3 5 5 5
MANTECA GRS 1 1 2 2
QUESQ DE RALLAR GRS 5 5 . 5 5
CONDIMENTOS |GRS 0.2 0,2 0.2 0.3
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150
[ALM INV 08 JGRUPO Jardin Inf.| GRUPO 6-8 affos | GRUPO 9-11 afios_| GRUPQ Secundaria
INOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UN! CANT. PB CANT. FB CANT. FB CANT. PB
ZAPALLO GRS 100 120 150 180
PAPA GRS 150 200 200 250
LECHE ENTERA.FLUIDA cc 10 10 10 15 _
ACEITE VEG GIRASOL CC 8 8 10 12
PASTEL DE PURE MIXTO CON POLLO - |POLLO DESHUESADO Y SIN PIEL:_|GRS 80 100 120 150
GELATINA CON MANZANA CEBOLLA GRS 20 25 30 40
. AJI MORRON GRS 3 5 8 8
| SAL FINA GRS 0,25 0,25 0.25 0,25
CONDIMENTOS GRS 0,2 0,2 0.2 02
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
GELATINA POLVO PROMEDIO GRS 20 20 20 20
FRUTA DE ESTACION GRS 30 30 30 30
ALM INV 08 - | GRUPO Jardin inf.| “GRUPO 6-8 afios | GRUPO 9-11 ados | “GRUPO Secundaria
INGREDIENTES UNI CANT. P8 CANT. PB CANT. P8 CANT. PB
POLLC DESHUESARO Y SINPIEL _ |GRS 100 130 150 150
ARROZ BLANCQ IGRS 50 60 65 80
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 8 10 15
ZANAHORIA GRS 50 70 80 100
ARVEJAS ENLATADA GRS 15 20 20 20 e o
PAN FRANCES GRS _ 20 20 25 25 i
SALFINA GRS — U025 0,25 0,25 0,25
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150




JaALM INV 10 _ — - ~__ [GRUPQ Jardin Inf.] GRUPL Jafios GRUPQ 9-11 afios GRUPO Secundaria
NOMBRE DEL PLATQ INGREDIENTES UNi CANT. PB CANT. P8 CANT. PB CANT. PB
' CARNE MAGRA NALGA/BOLA DE ‘
LOMO / CUADRADA / POLLO
LIMPIO SIN HUESO/ NALGA DE -
CERDO _ GRS 0 100 100 120 2o
HUEVO ENTERO GRS ‘ 15 20 20 20 g
. ACEITE VEG GIRASOL CC 10 12 15 15 g5
MILANESAS CON PANACHE PAPA,  [PAN RALLADO GRS 30 35 35. 40
ZANAHORIA Yy CHOCLO - FRUTADE [CONDIMENTOS GRS 0,2 0.2 , 0,2 ] 0,2
ESTACION SAL FINA GRS 0,25 0,25 0,25 0,25 |
PAPA GRS 150 200 220 230
ZANAHORIA GRS 70 80 90 ' 100
CHOCLO ENLATADO GRS 15 20 20 25
VINAGRE cC 1 1 1 1
PAN FRANCES GRS 20 30 30 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150
INICIAL NIVEL PRIMARIA NIVEL MEDIO
ALM INVOPCIONAL A GRUPO Jardin inf.] GRUPO 6-8 afos GRUPO 8-11 anios GRUPO Secundaria
NOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT.PB
HARINA TRIGO FORT - GRS 80 80 100 100
LEVADURA GRS ' 0,5 0,5. 1 1 _
PURE DE TOMATE GRS 25 25 30 30
QUESO CUARTIROLO GRS 40 1 50 70 70
PIZZA - FRUTA DE ESTACION- ACEITE VEG GIRASOL CC j 8 8 10 - 10
AGUA- cC 10 15 20 - 25
SAL FINA , |GRS. 0,25 0,25 0,25 0,25
OREGANO GRS 0,2 0,2 02 0.2
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150
ALM INVOECIONAL S _ - GRUPO Jardin Inf.] GRUPO 6-8 anos GRUPO 9-11 afos GRUPO Secundatia
INOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES - UNI CANT. PB . CANT. PB CANT. PB ~ CANT. PB
tEey ’ : ' : : » '
£32 TAPA PARA TARTA GRS 50 , 80 100 120
,3” A DE JAMON Y QUESO Y HUEVO - |PALETA FIAMBRE COCIDA GRS 40 50 60 70
’ FRUTA DE ESTACION: QUESO CUARTIROLO GRS 40 50 " 60 70 R
HUEVO ENTERO GRS _ 10 _ 15 20 25 1748 m )
[FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 EET o ANESS
g 2ela s 43 555




COMANDA ALMUERZOS VERANO

INICIAL
~ALM VER 01 - Grupo Jardin Int.

) NOMBRE PREPARAGION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nihg | CANT. PB x 50 ninos |CANT, PB x 100 nifios, CANT. PB x 200 nifos

RAVIOLES DE VERDURA CON

SALSA FILETO RAVIOLES DE VERDURA  |GRS 90 4.500,00 9.000,00 18.000,00

FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00

: AJl MORRON GRS 3 150,00 300,00 600,00
ZANAHORIA GRS - 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
PURE DE TOMATE GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL CC 8 400,00 800,00 1.600,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1.,000.00
CONDIMENTOS GRS 02 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO
PORCION A SERVIR

PLATO PRINCIPAL: RAVIOLEé CON SALSA FILETO

ORCION A SERVIR
POR NINO

POR NIRO _
POSTRE: FRUTA DE ESTACION
ALM VER 02 N ‘Grupo Jardin Inf, _ o
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nifio | CANT. PB x 50 nifios JCANT. P8 x 100 nlios CANT. PB x 200 nifcs
32;’382230'5 POLLO. ARROZY POLLO DESHUESADO Y SIN :
PIEL GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000.00
FRUTA DE ESTACION ARROZ BLANCO GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
ARVEJAS ENLATADAS GRS i0 500,00 1.000,00 2.000,00
ZANAHORIA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
TOMATE FRESCO |GRS l 20 1.000,00 2,000,00 4.000,00
CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
SAL FINA GRS ' 0.25 12,50 25,00 50,00
MAYONESA COMERCIAL __ |GRS 7 350,00 700,00 1.400,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 5 250.,00. 500,00 1.000,00
. PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
£2,, FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
23y
%%5 X
METO COCIDO ALMUERZO |PLATO PRINCIPAL SALPICON DE POLLO, ARROZ Y VERDURAS Y BANANA

POSTRE————— FRUTA-DE-ESTAGION

{Beog @

ool W iUAETIOT
Lhe, 3 LuTmcdn
Micwis - 132 855




ALMVER 03 ~ Grupo Jard K
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES Uni CANT. PB x nino | CANT. PB x 50 ninos [CANT, PB x 100 ninod CANT. PB » 200 nifios
CARNE MAGRA PALETA
BIFES ARVEJADOS. NALGA / CUADRIL GRS 90 4.500,00 9,000,00 18.000,00
FRUTADE ESTACION NO CITRICAACEITE VEG GIRASOL cC 8 400,00 800,00 1.600,00
ZANAHORIA GRS 50 2.500.00 5.000.00 70.000,00
ARVEJAS ENLATADA GRS 15 750,00 1.500.00 3.000,00
PAPA GRS 200 10.000.00 20.000,00 40.000,00
CEBOLLA GRS 15 750,00 1.500.00 3.000,00
AJI MORRON GRS 3 150,00 300.00 600.00
CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20.00 40.00
SAL FINA GRS 0.25 12.50 25,00 50,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000.00 2.000,00
FRUTA DE ESTACION
(MANZANA/PERA/BANANA) |GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL BIFES ARVEJADOS
PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER 04 , Grupo Jardin Inf. ~
[ NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES Ui CANT. PB x nifio | CANT. P8 x 50 nifios [CANT, PB x 100 nifog CANT. PB x 200 ninos
RISOTO CON POLLO ARROZ BLANCO GRS ' 50 2.500.00 5.000,00 10.000,00
FRUTA DE ESTACION CONDIMENTO P/ ARROZ/ CU|GRS 0.2, 10.00 20,00 40,00
CEBOLLA GRS 20 1.000.00 2.000,00 2.000,00
ZANAHORIA GRS 30 1.500.00 3,000,00 6.000,00
ARVEJAS ENLATADAS GRS 10 500,00 3.000.00 2.000,00
SALFINA GRS, 0.25 12.50 25.00 50.00
POLLO DESHUESADO Y SIN
N PIEL GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00
Iidn ACEITE cC 8 400,00 800,00 1.:600.00
- PAN FRANCES GRS 20 1.000.00 2.000,00 4.000,00
: FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000.00 30.000,00

PLATO PRINCIPAL

RISOTO CON POLLO

POSTRE

FRUTA DE ESTACION




: ALM VER 05 N | Grupl,__Idin Inf,
| NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT, PB x nific { CANT. PB x 50 nifios |CANT. PB x 100 nino§ CANT. PB x 200 ninos
TORTILLA DE PAPA Y
ZAPALLITOS CON QUESO ,
GRATEN PAPA GRS 180 9.000,00 18.000,00 36.000,00
ENSALADA ZANAHORIA ' '
RALLADA Y TOMATE FRESCO  |ZAPALLITOS. GRS ) 60 3.000,00 6.000,00 12.000,00
FLAN CEBOLLA GRS 20 1.000,00 '2.000,00 4.000,00
HUEVO GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 400,00 800,00 1.600,00
QUESO FRESCO GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
ZANAHORIA GRS 60 3.000,00 6.000,00 12.000,00
TOMATE FRESCO |GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
VINAGRE CC 1 50,00 100,00 200,00
PAN FRANCES GRS 20 . 1.000,00 2.000,00 4.000,00
FLAN DE VAINILLA EN POLVAGRS 15 750,00 1.500,00 3.000,00 [
LECHE ENTERA EN POLVO GRS 120 6.000,00 12.000,00 24.000,00 |
PESO NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL TORTILLA DE PAPA Y ZAPALLITO CON QUESO GRATEN. ENSALADA DE ZANAHORIA RALLADA Y TOMATE FRESCO
PORCION A SERVIR
POR NINO
' POSTRE FLAN
" ALMVER 06 — T ) ~ Grupo Jardin Inf.
NOMBRE PREPARACION ‘ INGREDIENTES UNI CANT. PB x nifio [ CANT. PB x 50 ninos [CANT. PB x 100 nifod CANT. PB x 200 ninos
ENSALADA DE LENTEJAS _
ARROZ HUEVO Y VEGETALES |ARROZ BLANCO GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION CITRICA  |LENTEJA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
TOMATE FRESCO GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
ZANAHORIA . GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
o ] ARVEJA ENLATADA GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
X SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
MAYONESA COMERCIAL GRS 7 350,00 700,00 1.400,00
ACEITE VEG GIRASOL. cC 5 , 250,00 500,00 1.000,00
HUEVO DURO DE GALLINA |GRS 15 750,00 1.500,00 3.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 200.000,00
NARANJA GRS ] 150- 7.500,00 15.000,00 1.500.000,00
50 NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL POLLO CACEROLA CON ARROZ A LA JARDINERA
" PORCION A SERVIR
POR NINO ‘
POSTRE FRUTA.DE ESTACION CITRICA




. " ALMVER 07 Maad Grupo Jardin Inf. } _

| NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI ‘ ANT. PB x niflo_| CANT. PB x 50 nifios [CANT. PB x Tughldiod CANT. PB x 200 nifos

TALLARINES CON SALSA

ROSSINL FIDEOS SECOS GRS 50 2.500,00 5.000.00 10.000.00

FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS ' 20 1.000,00. 2.000,00 4.000,00
AJI MORRON GRS 3 150,00 300,00 600,00
ZANAHORIA GRS 30 1.500,00 "3.000.00 6.000.00
PURE DE TOMATE GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000.00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 400,00 800,00 1.600.00
LECHE ENTERA FLUIDA cC 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
HARINA COMUN GRS 3 150,00 300,00 600,00
MANTECA GRS 1 50,00 *100,00. 200,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000.00 4.000,00
FRUTA DE ESTACION _|GRS 160 7.500,00 15.000,00 30.000.00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO

PLATO PRINCIPAL

TALLARINES CON SALSA ROSSIN

PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTAGION
Al_.WT:‘R 08 ~ &rupo Jardin Inf, . o
NOMBRE PREPARACION tNGREDIENTES V] CANT. PB x nifio | GANT. PB x 50 ninios JCANT. P8 x 100 nliicy CANT. P8 x 200 nldos
PASTEL DE PURE MIXTO CON' - B o
POLLO. PAPA GRS 150 7.600,00 15.000,00 30.000,00
GELATINA CON FRUTA. ZAPALLO _ |GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
LECHE ENTERA FLUIDA cC 10 500,00 1.000,00 2.000,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 400,00 800,00 1.600,00
POLLO DESHUESADO Y SIN
PIEL GRS 90 4.500,00 9.000,00 18.000,00
CEBOLLA GRS’ 20 1.000,00 ~2.000,00 4.,000,00
AJI MORRON GRS 3 150,00 300,00 600,00
SALFINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
P PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
o GELATINA POLVO PROMEDIG GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
T FRUTA DE ESTACION
5 {MANZANA) GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
SRS _ . _
PESQH 'é COCIDO ALMUERZO |PLATO PRINGIPAL PASTEL DE PURE MIXTQ CON POLLO
CION A SERVIR . _
POR NINO B -
POSTRE GELATINA CON MANZANA

£ 3 - P Y
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ALM VER 09 Grupd, i Int.
NOMBERE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nifio | CANT. PB x 50 nitos JCANT. PB x 100 nifiog CANT. PB x 200 nihos
POLLO CACEROLA CON ARROZ |POLLO DESHUESADO Y SIN _
JARDINERA. PIEL GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
FRUTA DE ESTACION ARROZ BLANCO GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
' ACEITE VEG GIRASOL cC 8 400,00 800,00 1.600,00 t
ZANAHORIA GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
ARVEJAS ENLATADA GRS _ 15 750,00 1.500,00 3.000,00
PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
SAL FINA GRS 0.25 12,50 25,00 50,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
0,00 0,00 0,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL ENSALADA DE LENTEJAS Y ARROZ JARDINERA
PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER 10 - o Grupo Jardin Inf.
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nifio | CANT. PB x 50 nihos [CANT. PB x 100 nino§ CANT. PB x 200 nihos
CARNE MAGRA
MILANESAS CON PANACHE gg;ggggggg&gﬂ{?h;mo
PAPA ZANAHORIA Y CHOCLO. ,
SIN HUESO! NALGA DE
, CERDO GRS 80 4.500,00 9.000,00 18.000,00
FRUTA DE ESTACION HUEVO ENTERO GRS 15 750,00 " 1.500,00 3.000,00
- ACEITE VEG GIRASOL cC 12 600,00 1.200,00 2.400,00
PAN RALLADO GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
SAL FINA, GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
N PAPA GRS 150 7.500,00 "15.000,00 30.000,00
— Ego g\ ZANAHORIA GRS 70 3.500.,00 7.000,00 14.000,00.
s2g2) CHOCLO ENLATADO GRS 15 750,00 1.500,00 3.000,00
Y VINAGRE cC 1 50,00 100,00 200.00
ER PAN FRANCES GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
e 0 N\ FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.600,00 30.000,00
N
> - ./
>
PESE NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL MIILANESAS CON PANACHE DE PAPA ZANAHORIA Y CHOCLO S oy
PORCION A SERVIR TS
POR NINO B aalg - 11?955
POSTRE FLAN




ALN VER OPCIONAL A _ A\ il Grupl__Jdin inf. —
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB x nifio | CANT. PB x 50 nifios ICANT. PB x 100 nifiod CANT. PB x 200 nifios
PIZZA HARINA TRIGO FORT - GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00 '
FRUTA DE ESTACION LEVADURA GRS 0,5 25,00 50,00 100,00
PURE DE TOMATE GRS 25 ~1.250,00 2.500,00 5.000,00
QUESO CUARTIROLO GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 8 400,00 800,00 1.600,00
AGUA cC 10 500,00 1.000,00 2.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 2500 50,00
OREGANO GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
FRUTA DE ESTACION GRS 50 7.500,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL PIZZA
PORCION A SERVIR
POR NINO ) _
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER OPCIONAL B o - Grupo Jardin inf.” il
NOMBRE PREPARACION - INGREDIENTES UNI CANT. PB x nino | CANT. PB x 50 nifios JCANT. PB x 100 niiiog CANT. PB x 200 ninos
TARTA DE JAMON Y QUESO Y - -
HUEVO. TAPA PARA TARTA GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
FRUTA DE ESTACION PALETA FIAMBRE COCIDA _|GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
QUESO CUARTIROLO GRS 40 , 2.000,00 4.000.00 8.000,00
HUEVO ENTERO GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
0,00 0,00 0,00
0,00 . 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00.
0,00 0,00 0,00
PLATO PRINGIPAL TARTA DE JAMON QUESO Y HUEVO
POSTRE FRUTA DE ESTACION _ 0
ﬁb\d QC-)A ')
c::s:..«%* ,}aﬁ«{:}: i (N

T __..,J ”‘ 5'7:




COMANDA ALMUERZOS VERANO

NIVEL PRIMARIA

ALM VER 01

{ Promedio adades)

Grupos Primaria

NOMBRE PREPARACION

INGRED!ENTES

UN!

CANT. PB X NINO

CANT. PB x 50 niftos [CANT. P8 x 100 nifos

CANT. PB x 200 nifos

RAVIOLES VERDURAS CON

SALSA FILETO RAVIOLES DE VERDURA GRS 105 5.250,00 10.500,00 21.000,00

FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS 27,5 1.375,00 2.750,00 5.500,00
AJI MORRON GRS 4 200,00 400,00 800,00
ZANAHORIA GRS 37.5 1.875,00 3.750,00 7.500,00
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000.00
SAL FINA GRS 0.25 12,50 25,00 50,00
ACEITE cC 9 450,00 800,00 1.800,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500.,00. 3.000.00 6.000.00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000.00 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO

PLATO PRINCIPAL

RAVIOLES CON SALSA FILETO

PORCION A _SERVIR
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER 02 - O — T { Promedin edadas) Grupos Primaria

NOMBRE PREFPARACION

INGREDIENTES

CANT. B X NINO

CANT. P8 x 50 nifos

CANT, PB 1 100 niffod CANT. PB x 200 niftos

\ 0

SALPICON DE POLLO, ARROZ Y |POLLO DESHUESADO Y SIN
VERDURAS PIEL GRS 95 4,750,00 9.500,00 19.000,00
|FRUTA DE ESTACION ARROZ BLANCO GRS 62,5 3.125,00 6.250.00 12.500,00
ARVEJAS ENLATADAS. GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
ZANAHORIA GRS 35 1.750,00 3.500,00 7.000,00
- TOMATE GRS 35 1.750,00 3.500,00 7.000,00
34 CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
AR D SAL FINA GRS 025 12,50 25,00 50,00
= ACEITE VEG GIRASOL cC 6 300,00 600,00 1.200,00
TSk DN MAYONESA COMERCIAL _|GRS 7 350,00 700,00 1.400,00
=X % PAN FRANCES GRS 30 1.500.00 3.000,00 6.000,00
: S FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000.00
Y ' 0,00, 0,00 0,00

PE§§ RPTO COCIDO ALMUERZO
% PORCION A SERVIR
POR NINO

PLATO PRINCIPAL

SALPICON DE POLLO, ARROZ Y VERDURAS

9350

POSTRE

FRUTA DE ESTACION




ALM VER 03 , ' N {Promedio odades)| G Js Primaria
HOWBRE PREFPARACION INGREDIENTES Ui CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nilfos JCANT BB x 100 ri ;
- : : / CARNE LSREDE ] X nifog CANT. PB x 200 nino§
BIFES ARVEJADOS; PALETA/NALGA/CUADRIL  |GRS 95 4.750,00 9.500,00 19.000,00
FRUTA DE ESTACION NO CITRICAACEITE VEG GIRASOL cC ) 450,00 600,00 1.800,00
— ZANAHORIA IGRS 75 3.750,00 7.500,00 15.000,00
ARVEJAS ENLATADA GRS 20 1,000.00 200000 4.000,00
PAPA GRS 275 13.750,00 27.500,00 .55.000,00 !
CEBOLLA GRS 22.5 1.125,00 2.250,00 4.500,00
AJI MORRON GRS . 260,00 400,00 800,00
CONDIMENTOS GRS 0.2 70,00 20,00 20,00
SAL FINA GRS 0.25 12.50 35,00 \ 50.00
PAN FRANGES GRS 30 1.500.00 3.000,00 6.000,00.
FRUTA DE ESTACION
(MANZANA, PERA, BANANA) |GRS 150 750000 15.000,00 30.000,00
PESO NETO £0OCIDO ALMUERZOLPLATO PRINCIPAL BIFES ARVEJADOS
PORCION A SERVIR
POR NINO ~
POSTRE FRUTA DE ESTACION NO CITRICO.
ALM VER 04 7 ' { Promadio edades) Grupos Prmaria o
FONBRE PREPARACION INGREDIENTES UNi CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios JCANT. PB x 100 ninod CANT. FB A
RIS0T0 CON POLLO ARROZ BLANCO GRS , 62,5 3.125.00 " 6.250,00 2 530283 s
FRUTA DE ESTACION CONDIMENTO PTARROZ __|GRS 0.2 10.00 20,00 4000
— CEBOLLA GRS 225 1.125,00 225000 4.500.00
—/‘?g’s\?*; g ZANAHORIA GRS 35 175000 3.500,00 7.000.00
s2ip ARVEJAS ENLATADAS GRS 10 500,00 _ 100000 . 2.000,00
284 oL SALFINA___ GRS 0,25 12,50 2500 [ 50,00
PECHUGA O PATAIMUSLO - ' — -
DESHUESADO Y SIN PIEL  |GRS g5 4.750.00 9.500,00 19.000,00
ACEITE cC 9 450,00 90000 | 1.806.00
PAN FRANCES GRS 30 1.500:00 3.000,00 5.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS . 150 7.600,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL RISGTO CON POLLO
PORCION A SERVIR: '
PORNIRO
s POSTRE FLAN




= M_B'Au: ::R::RSA - 'G ST V. Aromedio edades) Grupos), _jarla
NOMBRE PREP, N INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. =
o aOMBRE PREPARAC NT. PB x 50 nifios [CANT. PB x 100 ninos CANT. PB x 200 nifios
ZAPALLITOS CON QUESO
GRATEN PAPA GRS 240 12.000,00 24, : 000
ENGALADA ZANAHORIA RALLADA _ 2400020 4200000
¥ TOMATE FRESCO ZAPALLITOS GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00
FLAN CEBOLLA: GRS 25 1.250,00 2.500,00 5.000.00 \
- HUEVO GRS 50 2:500,00 5.000,00 30.000,00 ‘
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL CC g 450,00 900,00 1.800.00
QUESO FRESCO GRS 12,5 825,00 1.250,00 2.500,00
ZANAHORIA. GRS 70 3.500,00. 7.000,00 14.000,00
TOMATE FRESCO GRS 50 2.500,00. 5.000,00 10.000,00
VINAGRE cC 1 50,00 100,00 260,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FLAN DE VAINILLA EN POLVJGRS _ 15 750,00 1:500,00 3.000.00
LECHE ENTERA EN POLVO_|GRS. 120 6.000,00 _ 12.000,00 54.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO [PLATO PRINCIPAL TORTILLA DE PAPA Y ZAPALLITO CON QUESO GRATEN ENSALADA DE ZANAHORIA Y TOMATE FRESGO
PORCION A SERVIR . ' ' -
POR NIRO -
’ POSTRE FLAN
'B ALA:’ ;g: ::Acm . — TE_S T { Promedio edades) Grupos Primaria o
NOMBRE 1ON INGREDIEN UN| CANT, PB X NING | CANT. PB x 50 ninos | i :
__NONBRE PREPARAC — V ) 0 ninos [CANY. PB x 100 nifod CANT. PB x 200 nifios
ARROZ HUEVO Y VEGETALES™ _ |ARROZ BLANCO GRS 45 . 2.250,00 4500,00 9.000.00
FRUTA DE ESTACION CITRICA __ |LENTEJA GRS 45 2.250,00 4.500,00 -9:000‘00
- TOMATE FRESCO GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
ZANAHORIA GRS. 37,5 1.875,00 '3.750,00. 7.500.00
ARVEJA ENLATADA GRS 15 750,00 1.500,00 3.000,00
SAL FINA GRS 0.25 12.50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL CC ) 450,00 900,00 7.600,00
HUEVO DURO DE GALLINA__ GRS 15 750.00 1.500,00 3.000,00
MAYONESA COMERCIAL GRS 7 350,00 700,00 1.400.00
CONDIMENTOS GRS 03 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 30 _ 1.500,00 3.000,00 8.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 ' 7.500,00 , 15.000,00 30.000,00
PESQ NETO COCIDO ALMUERZO |PLATO PRINCIPAL ENSALADA DE LENTEJAS Y ARROZ Y TOMATE. ' s reof:
PORCION A SERVIR ' T e 4 ROREENE
POR NIRO : . NECsiG. PG5
: ' m
POSTRE FRUTA DE ESTACION e X
. C
]




— _ALM VER 07 - R \_Promedio cdades) ik Grupos, jarla -
[____NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifos [CANT. PB x 100 ninod CANT. P8 x 200 nifRos
TALLARINES CON SALSA - _ _ o
ROSSINL FIDEQS SECOS GRS 62,5 3.125,00 6.250,00 12.500.00
FRUTA DE ESTACION CEBCOLLA GRS 27.5 1.375,00 2.750,00 5.500,00
AJI MORRON GRS 4 200,00 400,00 800,00
ZANAHORIA GRS 7.5 1.875,00 3.750,00 ~ 7.500,00
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 ‘25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL CcC 9 450,00 800,00 1.800,00
LECHE FLUIDA cC 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
HARINA COMUN GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
MANTECA GRS 1,5 75,00 150,00 300,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 560,00 1.000.,00
_|CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 30 | 1.500,60 3.000,60 6:000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500.00 15.000,60 30.000.,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO |PLATO PRINCIPAL TALLARINES CON ESTOFADOD,
PORCION A SERVIR
POR NINO .
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER 08 o C { Promedio #dades) “‘Grupos Primaria -
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifos [CANT. PB x 100 nifios] CANT, PB x 200 nifios
PASTEL DE PURE MIXTO CON . \
POLLO. PAPA GRS 200 10.000,00 20.000,00 40.000,60
GELATINA CON FRUTA ZAPALLO GRS 135 6.750,00 13.500,00 27.000,00
LECHE ENTERA FLUIDA cC 10 500,00 1.000.60 "2.000,00
ACEITE VEG GIRASOL cC g 450,00 900,00 1.800,00
POLLO DESHUESADO Y SIN |
PIEL GRS. 110 5.500,00° 41.000,00 22.000,00
CEBOLLA GRS 27.5 1.375,00 2.750,00 5.500,00
AJl MORRON GRS 8,5 325,00 850,00 1.300,00
SAL FINA. GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
CONDIMENTOS _ GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000.00
GELATINA POLVO-PROMEDIJGRS 20 1.000,00° 2.000,00 4.000,00
MANZANA GRS 30 . 1.500,00 3.000,00 6.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO
PORCION A SERVIR

PLATO PRINCIPAL

PASTEL DE PURE MIXTO CON POLLO

’l

v

X

';“u-....._

T

PORNINO

POSTRE

GELATINA




ALW VER 09 N\, Promedio edades) S “Grupes  hads T
NOMBRE_PREPARQCK)N INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios [CANT. PB x 100 nifosi CANT, PB x 200 nifios

POLLO CACEROLA CON ARRGZ {POLLO DESHUESADO Y SIN

JARDINERA. PIEL GRS 140 7.000,00 14.000.00 28.000,00

FRUTA DE ESTACION ARROZ BLANCO GRS 62,5 3.125,00 6.250,00 12.500,00
ACEITE VEG GIRASOL CcC 9 450,00 800,00 1.800,00
ZANAHORIA GRS 75 3.750,00 7.500,00 15.000,00
ARVEJAS ENLATADA GRS 20 1.000,00 2.000.00 4.000,00
PAN FRANCES GRS 225 1.125,00 2.250,00 4.500,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO |PLATO PRINCIPAL POLLO A LA CACEROLA CON ARROZ JARDINERA
PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
) ALM VER 40 o { Promuadio sdades) " Grupos Primarla =
(] NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios [CANT. PB = 100 niftoll CANT, PB x 200 nifdos
MILANESAS CON PANACHE PAPA ggi’;ﬁg?ﬁﬁiggﬁgﬁ’?om
ZANAHORIA Y-CHOCLO. : bl
. POLLO LIMPLIO SIN HUESO/ ) :

NALGA DE CERDO GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00

FRUTA DE ESTACION HUEVO ENTEROQ GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 12 600,00 1.200,00 2.400,00
PAN RALLADO GRS 35 1.750,00 3.500,00 7.000.00
CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
PAPA GRS 210 10.500,00 21.000,00 42.000.00
ZANAHORIA GRS 85 4.250,00 8.500,00 17.000,00
CHOCLO ENLATADO GRS 20 1.000,00 2,000,00 4.000,00
VINAGRE cc 1 50,00 100,00 200,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTAGION GRS 150 7:500,00 15.000,00 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO
PORCION A SERVIR
POR NINO

PLATO PRINCIPAL

MILANESA CON PANACHE PAPA ZANAHORIA Y CHOCLO

g
3
g

151205 oMo

PUSTRE

FRUTADEESTACION




- ALM VER OPCIONAL A Nt { Promedio cdades) Grupos Primaria ~
I NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINQ | CANT. 8 x 50 ninos JCANT. PB x 700 ninos CANT. PB x 200 ninos
PIZZA- HARINA TRIGO FORT .- GRS a0 4.500,00 : 49.000,00 18.000,00
FRUTA DE ESTACION LEVADURA GRS 0.75 37,50 75,00 150,00
PURE DE TOMATE GRS 27,5 1.375,00 2.750,00 5.500,00
QUESO CUARTIROLO GRS 60 3.000,00 6.000,00 12.000,00
ACEITE VEG GIRASOL cC g 450,00 800,00 1.800,00
AGUA CQ 17.5 875,00 1.750,00 3.500,00
SAL FINA GRS 0.25 12,50 25,00 50,00
OREGANO GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
_|FRUTA DE ESTACION GRS 120 6.000,00 12.000,00 '24.000,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0.00 0,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL PiZZA
PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER QPCIONAL B { Promedio edades) T Grupos Primaria N
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO { CANT. PB x 50 niftos [CANT. PB x 100 niflod CANT. PB x 200 nifios
TARTA DE JAMON'Y QUESO Y ) : ’ :
HUEVO. TAPA PARA TARTA GRS 90 4.500,00 9.000,00 18.000,00
FRUTA DE ESTACION PALETA FIAMBRE COCIDA  |GRS 55 2.750,00 5.500,00 11.000,00
QUESQ CUARTIRQLO GRS 55. 2.750,00 5.500,00 11.000,00
e 2 HUEVO ENTERO GRS 17,5 875,00 1.750,00 3.500,00
ZiE R FRUTA DE ESTACION GRS 150 '7.500,00 15.000,00 30.000,00
Y R 0,00 0,00 0,00
= ofA m ] 0,00 0,00 0,00
e 0.00 0,00 0.00
g N 0,00 0,00 0,00
3 ¥ — 0,00 0,00 0,00
ey 0,00 0,00 0,00
= - J 0,00 0,00 0,00

>

PESO NETO COCIDO ALMUERZO
PORCION A SERVIR
POR NINO

PLATO PRINCIPAL

TARTA DE JAMON QUESO Y HUEVO.

POSTRE

FRUTA DE ESTACION

189ea o




COMANDA ALMUERZOS VERANO

NIVEL MEDIO
ALM VER G1 o " Grupo Secundaria T
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios [CANT. PB x 100 nlaos] CANT. PB x 200 nifos
RAVIOLES DE VERDURA CON : |
SALSA FILETO RAVIOLES DE VERDURA GRS 110 5.500,00 11.000,00 22.000,00
FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
ZANAHORIA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
AJIMORRON GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL CC 10 500,00 1.000,00 2.000,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1,000,00
CONDIMENTOS GRS 0,3 15,00 30,00 60,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00.
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZQ |PLATO PRINCIPAL RAVIOLES CON SALSA FILETO
PORCION A SERVIR
POR NINO . - L
POSTRE ERUTA DE ESTACION
—  ALMVER 02 _ _ Grupo Secundarla i
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 ninos JCANT. PB x 100 nifios] CANT. PB x 200 nifios
SALPICON DE POLLO, ARROZY |[POLLO DESHUESADO Y SIN
VERDURAS PIEL - GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
[FRUTA DE ESTACION ARROZ BLANCO GRS 80 '4.000,00 8.000,00 16.000,00
7 : ARVEJAS ENLATADAS GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
ZANAHORIA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
TOMATE |GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00,
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
MAYENSA COMERCIAL GRS 7 350,00 700,00 1.400,00
ACEITE VEG GIRASOL CcC 7 350,00 700,00 1.400,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500:00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 - 7.500,00 15.000,00 30.000,00 °

PESO NETO COCIDO ALMUERZO
PORCION A SERVIR

PLATO PRINCIPAL

SALPICON DE POLLO, ARROZ Y VERDURAS

POR NINO

POSTRE

FRUTA DE ESTACION

Liz  oadiE0 )
Pl sty = 340 WD




ALM VER 03 j NS i Grupd, _Lundaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios JCANT. PB x 100 nino§ CANT. PB x 200 nifios
— . CARNE MAGRA
BIFES ARVEJADOS. PALETAINALGA/CUADRIL  |GRS 120 6.400,00 12,000,00 24.000,00
FRUTA DE ESTACION NO CITRICAACEITE VEG GIRASOL cC 15 750,00 1.500,00 3.000,00
ZANAHORIA GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
ARVEJAS ENLATADA GRS 20 1.000,00 — 2.000,00 4.000,00
PAPA GRS 300 15.000,00 30.000,00 60.000,00
CEBOLLA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
AJI MORRON GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
SAL FINA GRS 0.25 12,50 25,00 50,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION _
(manzana, pera, banana) GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZOPLATO PRINCIPAL BIFES ARVEJADOS.
PORCION A SERVIR
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER 04 T ~ Grupo secundaria -
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios [CANT. PB x 100 ninog CANT. PB x 200 nifios
RISOTO CON POLLO ARROZ BLANCO GRS 80 4.,000,00 -8.000,00 16.000,00
FRUTA DE ESTACION CONDIMENTO P/ ARROZ GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
- CEBGCLLA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
£ ZANAHORIA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000.,00
ARVEJAS ENLATADAS GRS 10 500,00 1.000,00 2.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
POLLO DESRUESADO Y SIN
PIEL GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
ACEITE VEG .GIRASOL cC 15 750,00 1.500,00 3.000,00
|PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL RISOTO CON POLLO
PORCION A SERVIR
POR NINO o
POSTRE FRUTA DE ESTACION




T Grupo Sech, A7

AL VER 05 T ot
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios JCANT. PB x 100 nifiod CANT. PB x 200 nifos

TORTILLA DE PAPAY

ZAPALLITOS CON QUESO

GRATEN PAPA GRS 250 12.500.00 25.000,00 50.000,00

ENSALADA ZANAHORIA

RALLADA Y TOMATE FRESCO  {ZAPALLITOS GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00

FLAN CEBOLLA GRS 30 1,500,00 3.000,00 '6.000.00
HUEVO GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
SAL FINA _ GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 15 750,00 1.500,00 3.000,00
QUESO FRESCO GRS 15 750,00 1.500,00 3.000,00
ZANAHORIA GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00
TOMATE FRESCO GRS 60 3.000,00 6.000,00 12.000,00
VINAGRE cC 1 50,00 100,00 200,00
PAN FRANCES GRS. 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FLAN DE VAINILLA EN POLVAQGRS 15 750,00 1.500,00 3.000,00
LECHE ENTERA EN POLVO |GRS 120 6.000,00 12.000,00 24 000,00

PESO NETO COGCIDO ALMUERZO

PLATO PRINCIPAL

TORTILLA DE PAPA 'Y ZAPALLITO CON QUESO GRATEN ENSALADA DE ZANAHORIA Y TOMATE FRESCO

PORCION A SERVIR
POR NiNO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER (6 - _ Grupo Secundaria
NOMBRE PREPARACION iNGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO ] CANT. PB x 50 nifos JCANY. PB x 100 nifiod_CANT. PB x 200 ninos
ENSALADA DE LENTEJAS .
ARROZ HUEVO Y VEGETALES ARRQZ BLANCO GRS 60 3.000,00 6.000,00 12.000,00
FRUTA DE ESTACION CITRICA LENTEJA. GRS 60 3.000,00 6.000,00 12.000,00
N TOMATE FRESCO GRS 60 3.000,00 6.000,00 12.000,00
g — ZANAHORIA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
2§ ARVEJA ENLATADA GRS 15 750,00 1.500,00 3.000.00
z: SAL FINA GRS. 0,25 12,50 25.00 50,00
gl 2 ACEITE VEG GIRASOL CC 7 350,00 700,00 1.400,00
HUEVO DURQ DE GALLINA |GRS 15 750,00 1.500,00 3.000.00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 -40,00
MAYONESA COMERCIAL GRS 7 350,00 700,00 1.400,00
N PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
P PR NARANJA GRS - 150 7:500.00 15.000,00 - 1.500.000,00

ety
c&®
PESO NETO COCIDO ALMUERZO

PORCION A SERVIR
POR NINO

PLATO PRINCIPAL

ENSALADA DE LENfEJAS' ARROZ HUEVO Y TOMATE

FOSTRE

NARANJA




ALM VER 07 T S Grupo Secth, _#la i}
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO| CANT. PB x 50 nifics JCANT. P8 x 100 nihog CANT. PB x 200 ninos
TALLARINES CON SALSA
ROSSINI. FIDEOS SECOS GRS 80 4,000,00 8.000,00 16.000,00
FRUTA DE ESTACION CEBOLLA GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
AJI MORRON GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
ZANAHORIA TGRS 40 .000,00 4.000,00 8.000,00 1
PURE DE TOMATE GRS 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
ACEITE VEG GIRASOL CC 10 500,00 7.000,00 2.000,00
LECHE FLUIDA cC 50 2.500,00 5.000,00 10.000,00
HARINA COMUN GRS 5 250,00 500,00 1.000,00
MANTECA GRS 2 100,00 200,00 400,00
QUESO DE RALLAR GRS 5 250,00 500,00 1,000,00
CONDIMENTOS GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 1.500.000,00 '
PESO NETO COCIDO ALMUERZOQ|PLATO PRINCIPAL TALLARINES CON SALSA ROSSINI
PORCION A SERVIR
POR NINO
|POSTRE GELATINA MANZANA
; ALM VER 08 ] 1 - Grupo Secundaria i
" NOMBRE PREPARACION (NGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios ICANT. PB x 100 nitod CANT. PB x 200 ninos
PASTEL DE PURE MIXTO CON '
POLLO. PAPA GRS 250 12.500,00 25.000,00 50.000,00
GELATINA CON FRUTA ZAPALLO GRS 180, 9.000,00 18.000,00 36.000,00
LECHE ENTERA FLUIDA cC 15 750,00 1.500,00° 3.000,00
ACEITE VEG GIRASOL cC 12 600,00 1.200,00 2.400,00
POLLO DESHUESADO Y SIN :
PIEL |GRS 150 7.500.00 15.000,00 30.000,00
CEBOLLA GRS 40 2.000,00 4.000,00 8.000,00
AJ] MORRON GRS 8 400,00 800,00 1.600,00
SAL FINA GRS 0.25 12,50 25,00 50,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 - 40,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 3.000,00 .000,00
GELATINA POLVO PROMEDIGRS 20 1.000,00 2.000.00 2.000,00
) TMANZANA GRS 30 "1,500,00 3.000,00 6.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO[PLATO PRINCIPAL PASTEL DE PURE MIXTO CON POLLO
PORCION A SERVIR
POR NINQ
PULTRE GEUATINA




T ALMVER09 § " Grupe Secthhetia )
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UN! CANT. PB X NIND | CANT. PB x 50 nifios [CANT. PB x 100 nifios] CANT. PB % 200 nifius

POLLO CACEROLA CON ARROZ [POLLO DESHUESADO Y SIN .

JARDINERA., PIEL GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

FRUTA DE ESTACION ARROZ BLANCO GRS 80 4.000,00 8.000,00 16.000,00
ACEITE VEG GIRASOL CcC 15 750,00 1.500,00 3.000,00
ZANAHORIA GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
ARVEJAS ENLATADA GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
PAN FRANCES GRS 25 1.250,00 2.500,00 5.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO

PLATO PRINCIPAL

POLLO A LA CACEROLA CON ARROZ A LA JARDINERA

PORCION A SERVIR
POR NIRO »
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER 10 Grupo Secundaria T ]
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. FB x 50 niftos [CANT. PB x 100 nifiod CANT. PB x 200 nifios
CARNE MAGRA
WILANESAS CONPANACHE 02,00 20 10 Lingpio
PAPA ZANAHORIA Y CHOCLO. anr
- : SIN HUESO/ NALGA DE
o CERDO GRS 120 6.000,00 12.400,00 24,000,00
‘FRUTA DE ESTACION HUEVO ENTERO GRS 20 1.000,00 2.000,00 4.000,00
ACEITE VEG GIRASOL CcC 25 1.250,00 2.500,00 5.000,00
PAN RALLADO GRS 40 2.000,00 4.000,00 -8.000,00
CONDIMENTOS GRS 0,2 10,00 20,00 40,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
PAPA GRS 230 11.500.00 23.000,00 46.000,00
ZANAHORIA GRS 100 £.000,00 10.000,000 20.000,00
CHOCLO ENLATADO GRS 25 1.250,00 2.500.00 '5.000,00
[VINAGRE cC 1 50,00 100,00 200,00
PAN FRANCES GRS 30 1.500,00 '3.000,00 6.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00. 15.000,00 30.000.00

PESO NETQ COCIDO ALMUERZQ
PORCION A SERVIR

PLATO PRINCIPAL

MILANESA CON ENSALADA DE ZANAHORIA RALLADA TOMATE Y CHOCLO

POR NIND

POSTRE

FLAN




Grupdwefundaria

ALM VER OPCIONAL A ) - i
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNI CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 nifios JCANT. PB x 100 nifios CANT. PB x 200 nifios
PIZZA -~ HARINA TRIGO FORT .- GRS 100 5.000,00 10.000,00 20.000,00
FRUTA DE ESTACION LEVADURA GRS 1 50,00 100,00 200,00.-
PURE DE TOMATE GRS 30 1.500,00 3.000,00 6.000,00
QUESO CUARTIROLO GRS 70 3.500,00 7:000,00 14.000,00
ACEITE VEG GIRASOL CcC 10 500,00 1.000,00 2.000,00
AGUA lcc 25 1.250,00 2.500,00 5.000,00
SAL FINA GRS 0,25 12,50 25,00 50,00
OREGANO GRS 0.2 10,00 20,00 40,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500,00 15.000,00 30.000,00
PESO NETO COCIDO ALMUERZO|PLATO PRINCIPAL PIZZA.
PORCION A SERVIR '
POR NINO
POSTRE FRUTA DE ESTACION
ALM VER OPCIONAL B o l Grupo Secundaria
NOMBRE PREPARACION INGREDIENTES UNt CANT. PB X NINO | CANT. PB x 50 niios [CANT. PB x 100 ninosg CANT. PB x 200 nifios
TARTA DE JAMON Y QUESO Y
HUEVO. TAPA PARA TARTA GRS 120 6.000,00 12.000,00 24.000,00
FRUTA DE ESTACION PALETAFIAMBRE COCIDA |GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00
QUESO CUARTIROLO GRS 70 3.500,00 7.000,00 14.000,00.
HUEVO ENTERO GRS. 25 1.250,00 2.500,00 5.000,00
FRUTA DE ESTACION GRS 150 7.500.00 15.000,00 30.000,00
: 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00
0,00 0.00 0,00

PESO NETO COCIDO ALMUERZO
- PORCION A SERVIR

PLATO PRINCIPAL

TARTA DE JAMON Y QUESO Y HUEVO

POR NINO

POSTRE

FRUTA DE ESTACION

{2005 Gl
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MUNICIPIO: AVELLANEDA SAE - PROPUESTA PRESTACION ALMUERZO CONTINGENCIA "'gt?,-

o o o ALMINVOT ALM INV 02 ALM INV 03 ALM INV 04 ALM INV 05 @
PRIMERA SEMANA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
PLATO PRINCIPAL
SANDWICH BE
PECHUGA DE TARTA DE CEBOLLA QUESOY
SANDWICH DE JAMON, QUESO POLLO PIZZETAS HUEVO SANIjWICH DE MILANESA
Y TOMATE ' DE POLLO Y TOMATE
POSTRE ’ - - FRUT‘{\ DE e
' BARRA DE CEREAL ESTACION FRUTA DE ESTACION BARRA DE CEREAL FRUTA DE ESTACION-

BEBIDA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA

. ALM INV 1 ALMINY

OPCIONALES , OPCION A | OPCIONB

PLATO PRINCIPAL

EMPANADAS DE JAMON
QUESO Y HUEVO
POSTRE FRUTA DE ESTAION
— Piedisld - 92 535
AGUA




PLANILLA DE PREPARACION INICIAL NIVEL PRIMARIA NIVEL MEDIO
ALM INV 0% T B - GRUPQ Jardin Inf. GRUPO 6-5 nfics GRUPO 211 aflos | GRUPO Secundaria
‘INOIBRE DEL £LATO INGREDIENTES UNi CANT, PB CANT.PB CANTY, PB CANT. PR
SANDWICH OE JAMON, QUESO Y -
TOMATE ' PEBETE O FLAUTITA GRS’ 50 80 80 80
SARRITAS JAMON GRS 10 20 20 30
QUESO EN BARRA GRS 15 30 30 30
MAYONESA INDIVIDUAL GRS ) 8 8 8
BARRA DE CEREAL GRS 30 30 30 30
ALM INVO2 "GRUPO JardinInf, | GRUPO 6-8 afios GRUPO 911 ados GRUPO Secundaria
OMBRE DEL PLATD INGREDIENTES UNI CANT, PB CANT. PB CANT. PB CANT. P8
SANDWICH DE PECHUGA DE ] , ‘
POLLO Y TOMATE PAN GR 30 60 60 60
FRUTA DE ESTACION |PECHUGADE POLLO GR 50 100 100 130
TOMATE GR 20 20 20 20
FRUTA DE ESTACION GR 150 150 150 150
MAYONESA INDIVIDUAL GRS. & 8 8 )
faLMINv o3 GRUPO Jardin inf. GRUPOQ 6-8 sfios GRUPQ 2-11 afios GRUPO Secundada
INOMBRE DEL PLATQ INGREDIENTES Uil CANT. PB CANT, PB CANY. PB CANY, P8
{p1zzA. PIZZETAS 6R 60 120 120 120
FRUTA DE ESTACION PURE DE TOMATE GRS 25 30 30 30
QUESO CUARTIROLO GRS .50 80 80 80
|ACEITE cC 8 10 10 10
OREGAND GRS 0,2 0,2 0,2 0,2
FRUTA DE £5TACION GRS 150 150 150. 150
ALM INV 04 o i GRUPO Jardin inf. "GRUPO 6-8 2005, GRUPO 6-11 afos | GRUPO Scaundaria
INOMBRE DEL PLATO (INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT. P8
TARTA DE CEBOLLA Y QUESO ¥ .
HUEVOD TAPA PARA TARTA GRS 70 140 140 140
{BARRA-DE CEREAL CEBOLLA GRS 50 100 100 150
QUESD CUARTIROLO GRS 40 60 60 60
HUEVO ENTERQ GRS 10 20, 20 20
BARRA DE CEREAL GRS 30 30 30 30 ,
| IE] B T GRUPD Jardin Inf. GRUPO 6-8 ados GRUPO 8-11 aiios GRUPO Secundaria
NOMBRE DEL PLATO INGREDIENTES UNI CANT. PB CANT. PB CANT. PB CANT. PB
SANDWICH DE MILANESA DE ' ‘ _ . ]
POLLO Y TOMATE PAN ) GR 30 60 60 60
FRUTA DE ESTACION IMILANESA DE POLLO GR 50 ‘100 100 120
JTOMATE GR 20 20 20 20
FRUTA DE ESTACION GR 150 150 150 150
MAYONESA tNDIIDUAL GRS. 8 ‘8 . 8 _ _ 8
CoTTTT T ) ‘ GRUPO Jardin tnf. GRUPD 6-8 afios " GRUPO 9-11 aflos GRUPO Sacunderia
INGREDIENTES UNt CANT. PB CANT.PB CANT. PB CANL.PB .
MASA DE EMPANADA 2 (D0S) GRS 60 60 60 60
HAMON GRS 15 20 20 30
QUESD-CUARTIROLO. GRS 15 20 20 30
FRUTA DE ESTACION GRS 150 150 150 150




